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Ndvod k pouZiti v origindInim jazyce

SK = Kuchynsky robot

Preklad pévodného ndvodu

EN Food Processor

Important safety instructions

READ CAREFULLY AND STORE FOR FUTURE USE.

General warnings

- This appliance may be used by persons with physical,
sensory or mental impairments or by persons with
insufficient experience and knowledge, if they are properly
supervised or have been informed about how to use the
appliance in a safe manner and understand the potential
dangers.

« This appliance may not be used by children. Keep the
appliance and its power cord away from children.

=« Children must not play with the appliance. Cleaning and
maintenance performed by the user must not be performed
by unsupervised children.

- In the event that the power cord is damaged, have it
repaired at a professional service centre to prevent causing
a dangerous situation. It is forbidden to use the appliance
if it has a damaged power cord.

Warning:
Incorrect use may lead to injuries.

=« Be especially careful not to injure yourself on the sharp
cutting edges when handling the chopping blades,
especially when removing the blades from the blending jar
or smoothie jar, when emptying the container and when
cleaningit.

= The surfaces of the appliance that come into contact with
food must always be cleaned according to the instructions
in this user's manual.

= Always turn off the appliance and disconnect it from
the power socket if you will not be using it and if you
will be leaving it without supervision, before assembly,
disassembly, cleaning or moving it.

= Before replacing the accessories or accessible parts that
move during use, turn the appliance off and disconnect it
from the power supply.

Electrical safety

= Before connecting this appliance to a power socket, make sure that the voltage
stated on its rating label corresponds to the voltage in your power socket.

= Connect the appliance only to a properly grounded socket. Do not use an
extension cord.

= Do not connect and disconnect the power cord to and from the power socket
with wet hands.

= Ensure that the power plug contacts do not come into contact with water or
moisture.

= Do notdisconnectthe appliance from the power socket by pulling on the power
cord. This could damage the power cord or the power socket. Disconnect the
cord from the power socket by gently pulling the plug of the power cord.

= Do not place heavy items on the power cord. Make sure the power cord does
not hang over the edge of a table and that it is not touching a hot surface or
sharp objects.

= To avoid the danger of injury by electrical shock, do not repair the appliance
yourself or make any adjustments to it. Have all repairs or adjustments of the
appliance performed at an authorised service centre. Tampering with the
appliance during the warranty period may void the warranty.

= Do not spray the appliance with water or any other liquid. Never wash it under
running water or submerge it in water or another liquid.

= Always turn off the appliance and disconnect it from the power socket when
you have finished using it.

= This appliance is not designed to be controlled using a programmed device,
external timer switch or remote control.

= Only start the appliance after submerging the accessories into the container
with the ingredients. To prevent food from splashing out, keep the attachments
submerged in the container while the appliance is running.

= |f food sticks to the attachments or the inside of the bowl, turn off the appliance
and disconnectit from the power socket. Use a spatula to clean the attachments
and the sides of the bowl.

= Avoid coming into contact with the rotating parts of the appliance. Do not
place hands, forks or any other utensils into the bowl with the ingredients, and
keep hair, clothing, etc. at a sufficient distance from the rotating parts of the
appliance during use. If a fork or another utensil falls into the container while
the appliance is running, immediately it off.

= Make sure that no hair, clothing or other items enter the feed tube of the
meat grinder or grater while it is running. Do not put anything other than the
ingredients that are to be processed into the feed tube.

= Never use your fingers or other items to push ingredients through the feed
tube of the meat grinder or grater. For this purpose there is a pusher included
as an accessory.

= Do not tilt open the multi-function head during operation.

= Be especially careful when handling hot liquids and foods. Hot steam or
splashing hot foods and liquids may cause scalding. For reasons of increased
safety, it is recommended to allow hot liquids and foods to cool down before
processing them.

= If you have just processed hot foods, the removable attachments may be hot
after they are used.

= Before attaching attachments to the appliance, removing or replacing them,
ensure that the appliance is turned off and disconnected from the power
socket.

= To prevent injury caused by sharp edges, be especially careful when handling
the grinding blade of the meat grinder and the blade assembly of the blender.
Increased attention must also be paid when emptying out the blending jar,
when removing the blade assembly from the blending jar, when removing the
grinding blade from the grinding chamber, and when cleaning the appliance.

= Do not attempt to grind bones, nut shells or other hard ingredients.

= Hot liquids up to a temperature of 80 °C may be processed in the stainless steel
bowl. Be especially careful when handling hot liquids. Hot steam or splashing
hot foods and liquids may cause scalding. Never start the blender without the
lid properly seated in position. When processing hot liquids, do not remove the
inner cap during operation. Do not touch the hot surface. Use the handle to
carry the blending jar when it is hot.

= The maximum continuous operating time is 10 minutes. Do not exceed the
maximum operating time of 5 minutes when in the kneading mode and do
not exceed the maximum operating time of 2 minutes when using the blender.
Before starting it again, allow the appliance to cool down for 30 minutes.

Safety during maintenance

= Allow the appliance to always fully cool down before cleaning it.

= Regularly clean the appliance after each use according to the instructions
in chapter Maintenance and cleaning. Do not perform any maintenance on
the appliance apart from the maintenance procedure described in chapter
Maintenance and cleaning.

= Do not wash the multi-function head or stand under running water or submerge
it in water or another liquid. The food processor is not designed to be washed
in a dishwasher.

= The removable attachments are intended for short term contact with food
(including beverages), i.e. max. 4 hours. To prevent damaging their surface, do
not leave them submerged, for example in water for extended periods of time.

= Before storing the appliance, check that the multi-function head is tilted to the
horizontal position.

cz Kuchynsky robot

Diilezité bezpecnostni pokyny

CTETE POZORNE A USCHOVEJTE JE PRO BUDOUCI POUZITI.

Obecna upozornéni

- Tento spotiebi¢ mohou pouzivat osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou
pod dozorem nebo byly pouceny o pouzivani spotiebice
bezpecnym zplsobem a rozumi pfipadnym nebezpecim.

= Tento spotiebi¢ nesméji pouzivat déti. Udrzujte spotrebic
a jeho pfivod mimo dosah déti.

. Déti si se spotiebicem nesméji hrat. Cisténia adrzbu nesméji
provadét déti bez dozoru.

- Pokud je privodni kabel poskozen, jeho vyménu svérte
odbornému servisnimu stiedisku, aby se zabranilo vzniku
nebezpecné situace. Spotiebi¢ s poskozenym pfivodnim
kabelem je zakazano pouzivat.

Varovani:
Nespravné pouzivani mUze vést ke zranéni.

= Pfi manipulaci se sekacimi cepelemi, zvlasté pfi vyjimani
Cepeli z mixovaci nadoby nebo smoothie nadoby,
vyprazdriovani nadoby a béhem Ccisténi dbejte zvysené
opatrnosti, abyste se neporanili o0 ostré noze.

« Povrchy spotrebice, které jsou ve styku s pokrmem, vzdy
Cistéte dle pokynt v tomto navodu.

= Spotiebi¢ vzdy vypnéte a odpojte od sitové zasuvky, pokud
jej nebudete pouzivat a pokud ho nechavate bez dozoru,
prfed montazi, demontazi, ¢isténim nebo jeho premisténim.

« Pfed vymeénou pfislusenstvi nebo pfistupnych casti, které
se pri pouzivani pohybuiji, vypnéte spotiebi¢ a odpojte ho
od napajeni.

Elektricka bezpecnost

= Pred pfipojenim spotiebice k sitové zasuvce se ujistéte, ze se shoduje napéti
uvedené na jeho typovém Stitku s napétim ve vasi zasuvce.

= Spotiebi¢ pfipojujte pouze k fadné uzemnéné zasuvce. Nepouzivejte
prodluzovaci kabel.

= Pfivodni kabel spotiebi¢e nepfipojujte a neodpojujte od sitové zasuvky
mokryma rukama.

= Dbejte na to, aby se vidlice pfivodniho kabelu nedostala do kontaktu s vodou
nebo vlhkosti.

= Neodpojujte spotiebic¢ od sitové zasuvky tahem za pfivodni kabel. Mohlo by
dojit k poskozeni pfivodniho kabelu nebo sitové zasuvky. Kabel odpojujte od
zasuvky tahem za zastrcku privodniho kabelu.

= Na pfivodni kabel nepokladejte tézké predméty. Dbejte na to, aby pfivodni
kabel nevisel pfes okraj stolu nebo aby se nedotykal horkého povrchu nebo
ostrych pfedmétu.

= Abyste se vyvarovali nebezpeci Urazu elektrickym proudem, neopravujte
spotrebi¢ sami ani ho nijak neupravujte. Veskeré opravy a sefizeni tohoto
spotrebice svérte autorizovanému servisnimu stredisku. Zasahem do spotrebice
béhem platnosti zaruky se vystavujete riziku ztraty zarucnich plnéni.

= Spotfebi¢ nepostfikujte vodou nebo jinou tekutinou. Nikdy jej nemyjte pod
tekouci vodou ani ji neponofujte do vody nebo jiné tekutiny.

= Spotfebic¢ vzdy vypnéte a odpojte od sitové zasuvky po ukonceni pouzivani.

= Tento spotrebi¢ neni uré¢en k ovladani prostfednictvim programatoru, vnéjsiho
casového spinace nebo dalkového ovladani.

= Spotfebi¢ uvedte do chodu az poté, co ponofite nastavce do nadoby
s potravinami. Dokud je spotfebi¢ v provozu, nastavce udrzujte ponorené
v nadobé, aby nedochazelo k rozstfikovani potravin.

= Pokud se potraviny pfichycuji k nastavciim nebo na stény nadoby, spotfebic
vypnéte a odpojte od sitové zasuvky. Stérkou ocistéte nastavce a okraje nadoby.

= Vyvarujte se kontaktu s rotujicimi &astmi spotiebice. Béhem pouzivani
nevkladejte do nadoby s pfisadami ruce, vidlicku nebo jiné pfedméty a udrzujte
vlasy, obleceni apod. v dostate¢né vzdalenosti od rotujicich ¢asti spotfebice.
Pokud vidlicka nebo jiny predmét spadne do nadoby béhem pouzivani,
spotrebi¢ okamzité vypnéte.

= Dbejte na to, aby se pfi provozu do plniciho otvoru mlynku na maso nebo
strouhadla nedostaly vlasy, obleceni nebo jiné predméty. Do plniciho otvoru
vkladejte pouze suroviny, které maji byt zpracovany.

= Nikdy nepouzivejte prsty nebo jiné predméty k protlaceni pfisad plnicim
otvorem mlynku na maso a strouhadla. K tomuto ucelu slouzi pfitlak, ktery je
soucasti prislusenstvi.

= BEhem provozu neodklapéjte multifunkeni hlavu.

= Pfi manipulaci s horkymi tekutinami a potravinami dbejte zvySené opatrnosti.
Horkd para nebo rozstiiknuti horkych tekutin a potravin mize zpUsobit
opareni. Z dlivodu zvysené bezpecnosti se doporucuje nechat horké tekutiny
a potraviny pred zpracovanim zchladnout.

= Pokud jste zpracovavali teplé potraviny, odnimatelné nastavce mohou byt po
pouziti zahraté.

= Pfed pfipevnénim nastavcli ke spotfebici, jejich vyjmutim nebo vyménou se
ujistéte, ze je spotiebic vypnuty a odpojeny od sitové zasuvky.

= Pfi manipulaci s mlecim noZzem mlynku na maso a nozovou jednotkou mixéru
dbejte zvySené opatrnosti, aby nedoslo k poranéni o ostfi. Zvy$ena pozornost
musi byt vénovana pfi vyprazdnovani nadoby mixéru, pfi vyjimani nozové
jednotky z nadoby, pfi vyjimani mleciho noze z komory a pfi isténi.

= Nepokousejte se mlit kosti, skofapky ofecht nebo jiné tvrdé suroviny.

= V nerezové nadobé Ize zpracovavat horké tekutiny o teploté az do 80 °C. P¥i
manipulaci s horkymi tekutinami a potravinami dbejte zvySené opatrnosti.
Horka para nebo rozstfiknuti horkych tekutin a potravin muize zp{sobit opareni.
Nikdy nespoustéjte mixér bez fadné nasazeného vika. Pokud zpracovavate
horké tekutiny, neodnimejte béhem provozu vnitini vicko. Nedotykejte se
zahtatého povrchu. Pro pfenaseni zahfaté mixovaci nadoby pouzivejte rukojet.

= Maximalni doba nepfretrzitého provozu je 10 minut. V rezimu hnéteni
neprekracujte maximalni dobu provozu 5 minut a pfi pouziti mixéru
neprekracujte dobu provozu 2 minut. Pfed dalSim spusténim nechejte spotiebic
30 minut vychladnout.

Bezpecnost béhem udrzby

= Pfed Cisténim nechejte spotiebic vzdy zcela vychladnout.

= Spotfebi¢ Cistéte pravidelné po kazdém pouziti dle instrukci uvedenych
v kapitole Udrzba a ¢isténi. Na spotiebici neprovadéjte jakoukoli jinou tdrzbu,
nez je &isténi uvedené v kapitole Udrzba a ¢isténi.

= Multifunkéni hlavu ani stojan nemyjte pod tekouci vodou ani jej neponofujte
do vody nebo jiné tekutiny. Kuchyrisky robot neni uréena pro myti v mycce
nadobi.

= Odnimatelné nastavce jsou urceny pro kratkodoby styk s potravinami (v¢etné
napoju), tj. max. 4 hodiny. Nenechavejte je ponofené, napriklad ve vodé, delsi
dobu, aby nedoslo k poskozeni jejich povrchové upravy.

= Pfed uloZenim spotiebice se ujistéte, ze je multifunkéni hlava sklopena do
horizontalni polohy.

sk  Kuchynsky robot

Doélezité bezpecnostné pokyny

CIiTAJTEPOZORNE A USCHOVAJTEICH NABUDUCE POUZITIE.

Vseobecné upozornenia

=« Tentospotrebi¢mébzupouzivatosobysoznizenymifyzickymi,
zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo
s nedostatkom skusenosti a znalosti, ak si pod dozorom
alebo boli poucené o pouzivani spotrebica bezpecnym
spo6sobom a rozumeju pripadnym nebezpecenstvam.

=« Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti. Udrziavajte spotrebic
a jeho privod mimo dosahu deti.

- Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat. Cistenie a udrzbu
nesmu vykonavat deti bez dohladu.

- Ak je privodny kdabel poskodeny, jeho vymenu zverte
odbornému servisnému stredisku, aby sa zabranilo vzniku
nebezpecnej situacie. Spotrebic s poskodenym privodnym
kablom je zakdzané pouzivat.

Varovanie:
Nespravne pouzivanie moze viest k zraneniu.

= Pri manipuldcii so sekacimi ¢epelami, obzvlast pri vyberani
Cepeli z mixovacej nadoby alebo smoothie nadoby,
vyprazdnovani nadoby a pocas Cistenia dbajte na zvysenu
opatrnost, aby ste sa neporanili o ostré noze.

=« Povrchy spotrebica, ktoré su v styku s pokrmom, vzdy Cistite
podla pokynov v tomto navode.

= Spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od sietovej zasuvky,
ak ho nebudete pouzivat a ak ho nechdvate bez dozoru,
pred montazou, demontazou, Ccistenim alebo jeho
premiestnenim.

« Pred vymenou prislusenstva alebo pristupnych casti, ktoré
sa pri pouzivani pohybuju, vypnite spotrebic¢ a odpojte ho
od napadjania.

Elektricka bezpecnost

= Pred pripojenim spotrebica k sietovej zasuvke sa uistite, ze sa zhoduje napatie
uvedené na jeho typovom Stitku s napatim vo vasej zasuvke.

= Spotrebic pripajajte iba k riadne uzemnenej zasuvke. Nepouzivajte predlzovaci
kabel.

= Privodny kdbel spotrebica nepripdjajte a neodpajajte od sietovej zasuvky
mokrymi rukami.

= Dbajte na to, aby sa vidlica privodného kabla nedostala do kontaktu s vodou
alebo vlhkostou.

= Neodpdjajte spotrebic¢ od sietovej zasuvky tahom za privodny kabel. Mohlo by
dojst k poskodeniu privodného kabla alebo sietovej zasuvky. Kdbel odpdjajte
od zasuvky tahom za zastr¢ku privodného kabla.

= Na privodny kabel nekladte tazké predmety. Dbajte na to, aby privodny kabel
nevisel cez okraj stola alebo aby sa nedotykal horuceho povrchu alebo ostrych
predmetov.

= Aby ste sa vyvarovali nebezpecenstva urazu elektrickym prudom, neopravujte
spotrebi¢ sami ani ho nijako neupravujte. Vsetky opravy a nastavenia tohto
spotrebi¢a zverte autorizovanému servisnému stredisku. Zasahom do
spotrebica pocas platnosti zaruky sa vystavujete riziku straty zaru¢nych plneni.

= Spotrebi¢ nepostrekujte vodou alebo inou tekutinou. Nikdy ho neumyvajte
pod tecucou vodou ani ho neponarajte do vody alebo inej tekutiny.

= Spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od sietovej zasuvky po ukonéeni pouzivania.

= Tento spotrebic nie je urCeny na ovladanie prostrednictvom programatora,
vonkajsieho ¢asového spinaca alebo dialkového ovladania.

= Spotrebi¢ uvedte do chodu az po tom, ¢o ponorite nadstavce do nadoby
s potravinami. Kym je spotrebic¢ v prevadzke, nadstavce udrzujte ponorené
v nadobe, aby nedochadzalo k rozstrekovaniu potravin.

= Ak sa potraviny prichytavaju k nadstavcom alebo na steny nadoby, spotrebic
vypnite a odpojte od sietovej zasuvky. Stierkou ocistite nadstavce a okraje
nadoby.

= Vyvarujte sa kontaktu s rotujucimi castami spotrebi¢a. Pocas pouzivania
nevkladajte do nddoby s prisadami ruky, vidlicku alebo iné predmety a udrzujte
vlasy, oblecenie a pod. v dostatocnejvzdialenosti od rotujucich Casti spotrebica.
Ak vidlicka alebo iny predmet spadne do nadoby pocas pouzivania, spotrebic
okamzite vypnite.

= Dbajte na to, aby sa pri prevadzke do plniaceho otvoru mlync¢eka na maso
alebo struhadla nedostali vlasy, obleCenie alebo iné predmety. Do plniaceho
otvoru vkladajte iba suroviny, ktoré maju byt spracované.

= Nikdy nepouzivajte prsty alebo iné predmety na pretlacenie prisad plniacim
otvorom mlynceka na maso a struhadla. Na tento ucel sluzi zatlacadlo, ktoré je
sucastou prislusenstva.

= Pocas prevadzky neodklapajte multifunkénu hlavu.

= Pri manipuldcii s horicimi tekutinami a potravinami dbajte na zvysenu
opatrnost. Horlca para alebo rozstreknutie horucich tekutin a potravin moéze
spbsobit oparenie. Z dovodu zvysenej bezpecnosti sa odporuica nechat horuce
tekutiny a potraviny pred spracovanim schladnut.

= Ak ste spracovavali teplé potraviny, odnimatelné nadstavce mézu byt po
pouziti zahriate.

= Pred pripevnenim nadstavcov k spotrebicu sa ich vybratim alebo vymenou
uistite, Ze je spotrebi¢ vypnuty a odpojeny od sietovej zasuvky.

= Pri manipulacii s mlecim nozom mlynceka na mdso a nozovou jednotkou
mixéra dbajte na zvysenu opatrnost, aby nedoslo k poraneniu o ostrie.
ZvySend pozornost sa musi venovat pri vyprazdriovani ndadoby mixéra, pri
vyberani nozovej jednotky z nddoby, pri vyberani mlecieho noza z komory a pri
ocisteni.

= Nepokusajte sa mliet kosti, Skrupinky orechov alebo iné tvrdé suroviny.

= V antikorovej nadobe je mozné spracovavat horuce tekutiny s teplotou az do
80 °C. Pri manipulacii s horicimi tekutinami a potravinami dbajte na zvySenu
opatrnost. Horlca para alebo rozstreknutie horucich tekutin a potravin moéze
spbsobit oparenie. Nikdy nespustajte mixér bez riadne nasadeného veka. Ak
spracovavate horuce tekutiny, neodoberajte pocas prevadzky vnutorné viecko.
Nedotykajte sa zahriateho povrchu. Na prenasanie ohriatej mixovacej nadoby
pouzivajte rukovat.

= Maximalny cas nepretrzitej prevadzky je 10 minut. V rezime hnetenia
neprekraCujte maximalny cas prevadzky 5 minut a pri pouziti mixéra
neprekracujte ¢as prevadzky 2 minuty. Pred dalsim spustenim nechajte
spotrebi¢ 30 minut vychladnut.

Bezpecnost pocas udrzby

= Pred Cistenim nechajte spotrebic vzdy celkom vychladnut.

= Spotrebi¢ Cistite pravidelne po kazdom pouziti podla instrukcii uvedenych
v kapitole Udrzba a ¢istenie. Na spotrebici nevykonavajte akukolvek int tdrzbu,
ako je ¢istenie uvedené v kapitole Udrzba a ¢istenie.

= Multifunkénd hlavu ani stojan neumyvajte pod tec¢Ucou vodou ani ich
neponarajte do vody alebo inej tekutiny. Kuchynsky robot nie je urceny na
umyvanie v umyvacke riadu.

= Odnimatelné nadstavce su ur¢ené na kratkodoby styk s potravinami (vratane
napojov), t. j. max. 4 hodiny. Nenechavajte ich ponorené, napriklad vo vode,
dlhsi ¢as, aby nedoslo k poSkodeniu ich povrchovej upravy.

= Pred ulozenim spotrebica sa uistite, ze je multifunkéna hlava sklopena do
horizontalnej polohy.
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Food Processor

User's manual

BEFORE FIRST USE

Prior to using this appliance, please read the user's manual thoroughly, even in cases,
when one has already familiarised themselves with previous use of similar types of
appliances. Only use the appliance in the manner described in this user’s manual.
Keep this user's manual in a safe place where it can be easily retrieved for future use.
In the event that you hand this appliance over to somebody else, make sure to also
include this user's manual.

We recommend saving the original cardboard box, packaging material, purchase
receipt and responsibility statement of the vendor or warranty card for at least the
duration of the legal liability for unsatisfactory performance or quality. In the event
of transportation, we recommend that you pack the appliance in the original box
from the manufacturer.

Carefully unpack the appliance and take care not to throw away any part of the
packaging before you find all the parts of the appliance.

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE AND ACCESSORIES

A1 Tilt-out multi-function head tilt-down button

A2 Removable cover of the front meat ~ A11 Control knob with light
grinder or grater attachment hub - 0 (turned off, stand-by mode)

A3 Button for releasing the meat - speed levels 1-2-3-4-5-6,

grinder from the attachment hub - blender mode in blending jar ()

A4 Front attachment hub for meat
grinder and grater - blender mode in smoothie jar (D)

A5 Fastening shaft for attachments - light ({é})
A6 Base for stainless steel bow! A12 Transparent anti-splash cover with
A7 Anti-slip feet feed hole

A8 Tilt-open cover of the top blender
attachment hub

A9 Light

A10 Multi-function head tilt-out and

A13 Stainless steel bowl lid
A14 5-litre stainless steel bowl for
processing food

B1 Balloon whisk B3 Kneading hook

B2 Beater B4 Elastic beater

C1 Inner cap C5 Base for mounting/removing the

€2 Outer lid with a hole for adding blender from the attachment hub
ingredients €6 0.6-litre smoothie jar for nutritional

€3 1.5-litre blending jar drinks

C4 Blade assembly C7 Base for nutritional drink jar

D1 Grinder D8 Pusher

D2 Screw shaft D9 Hopper

D3 Grinding blade

D4 Fine grinding plate

D5 Screwring

D6 Medium grinding plate
D7 Coarse grinding plate

D10 Grinding chamber

D11 Pasta making attachments
D12 Sausage stuffer attachment
D13 Cookie maker with holder

E1 Pusher
E2 Grater
E3 Slicing cone

E4 Coarse grating cone
E5 Potato grating cone
E6 Fine grating cone

INTENDED USE OF THE APPLIANCE

= The food processor is intended and designed for processing a standard amount of
food in the household. It is suitable for blending, beating, kneading, grinding and
grating.

BEFORE FIRST USE

= Before first use, thoroughly wash all parts that come into contact with food in hot
water using neutral dishwashing detergent. Then rinse everything with clean water
and allow to dry naturally or wipe dry thoroughly using a wiping cloth.

Attention:

Accessories B1 to B4, the meat grinder D1 and the grater E2 are
not intended for washing in a dishwasher. Other removable parts
may be washed in a dishwasher.

When washing the blade assembly A21, take special care to avoid
injury on the sharp cutting edges.

= Usealightly dampened wiping cloth to wipe the outside parts of the food processor.

Attention:

Do not rinse the food processor or its power cord under water or
submerge it in water. Neither the stand nor the multi-function
head are intended for washing in a dishwasher.

BEATING, WHIPPING AND KNEADING

PLANETARY MIXING SYSTEM

The planetary mixing system is based on the principle of dual rotation of the
attachment. The attachment rotates anticlockwise along the inner perimeter of the
bowl while rotating around its own axis in the opposite direction. This ensures that
ingredients inside the bowl are processed thoroughly and evenly.

PREPARING FOR OPERATION

Warning:

Before you start assembling or disassembling the accessories of
the food processor, check that it is turned off and disconnected
from the power socket. Attaching an attachment while the multi-
function head is connected to mains power, may result in it being
accidentally turned on and serious subsequent injuries.

Selecting an attachment type

Attachment type Operation

It is used for whisking whole eggs or egg whites, whipped
cream, foamy creams, etc. Do not use it for beating or
kneading doughs.

It is used for beating light and medium heavy yeast-free
doughs, for preparing sauces, creams, cake mixes, fillings,
etc. Do not use it for kneading heavy doughs.

It is used for kneading various types of doughs including
heavy and thick doughs such as for example bread dough,
pizza dough, fresh pastry doughs, etc.

It is used for beating dessert creams, instant puddings,
mayonnaise, sponge cake dough, etc. Do not use it for
kneading heavy doughs.

Balloon whisk B1

Beater B2

Kneading hook B3

Elastic beater B4

Adding ingredients into the bowl

Put the ingredients that you wish to process into the stainless steel bowl. In a single
batch, it is possible to process no more than 0.8 kg of heavy dough or 2.7 kg of
light dough.

The maximum number of egg whites that can be whisked at once is 8.

We recommend filling the bowl no higher than the 4-litre level mark.

If an insufficient amount of ingredients are put in the bowl (less than 0.3 litres of
dough), then they may not be optimally processed.

Mounting attachments

Place the food processor on an even, dry and stable surface, for example on
a kitchen countertop.

Press button A10. This will release the multi-function head. Tilt the multi-function
head upwards all the way, so that a click is heard.

If you wish to use the transparent anti-splash cover A12then you must attach it
before mounting an attachment. Put the lid on the bottom side of the head with the
shaft and turn it anticlockwise to secure it in place.

Select an attachment and slide it on to the mounting shaft A5. Turn the attachment
anticlockwise to secure it in position. Lightly pull the attachment downwards with
one hand to check that it is properly attached.

Mounting the stainless steel bowl

Insert the stainless steel bowl into the base unit A6 and secure it in place by turning
it clockwise When the bowl is properly attached, it cannot be separately lifted out
of the base.

Use one hand to push down the button A10 and the other to push down the head
so that it clicks into place.

OPERATION

Connect the power cord to an el. power socket.

Use the control knob to set the required speed level from 1 to 6. We recommend to
start at a lower speed and to increase it gradually. You can change the speed setting
even while the appliance is running. We recommend that runny doughs and sauces
are processed at lower speed levels; this will prevent ingredients from splashing out.
As soon as they are mixed together, increase the speed to the required level.

Attention:

Items such as spoons, kitchen knives, forks, etc. must not be
placed into the appliance during operation as this could result in
injury or damage to the appliance.

stuck-on ing
In the event that an ingredient (e.g. dough) sticks to the edge of the bowl, turn off
the food processor and disconnect it from the power socket.

Tilt open the head. For better visibility into the bowl, it is possible to turn on the light
by setting the control knob to position ':Q:’.

Using an ordinary scraper, remove the stuck-on ingredient on the edge of the bowl
and put it into the middle of the bowl.

Tilt the head back into the operating position and reconnect it to mains power.
Continue processing.

Operating time of the food processor

When beating, whisking or kneading, do not leave the appliance in continuous
operation for longer than 10 minutes.

When kneading thick, heavy dough, do not allow the appliance to run for longer
than 6 minutes.

After one of the mentioned times has elapsed, turn off the appliance and allow it to
cool down. The appliance can be used again after 30 minutes.

Quick guide to processing ingredients

Attachment type Ingredients Speed Processing
time
Balloon whisk B1 Light mixtures (for example cream, 56 4 min

egg whites, pudding, carrot)
Moderately heavy mixtures
(for example cake dough, pancake 3-4 6 min
mixes or sponge cake dough)
Heavy mixtures (for example bread
and pastry dough)

Beater B2 and
elastic beater B4

Kneading hook B3 1-3 4-5min

Note:
The above processing times are only a reference. To prevent ingredients
from splattering out of the bowl, select an initial speed level of 1 or 2.
Then set a higher
speed as required. For easier mixing of dough we recommended soft
margarine or butter.
When whipping egg whites, the bowl and the beater must be perfectly
clean and dry. Even a small amount of fat may result in that the egg whites
will not be whipped to the desired snowy consistency.
Whipping cream should be cooled to a temperature of 6 °C prior to being
whipped.
Prior to processing them, allow the ingredients used for making various
doughs to rest at room temperature.

ENDING OPERATION AND DISASSEMBLING THE ACCESSORIES
= After you have finished using the appliance, set the control knob to the 0 position
(off) and disconnect the power cord from the power socket.

Push down button A10 and tilt the head upwards all the way, so that a click is heard.
Turn the attachment clockwise to release it, and then remove it.

Turn the stainless steel bowl anticlockwise and remove it from the base unit.
Remove the transparent anti-splash cover A12 by turning it clockwise.

Tilt the head back down to the horizontal position.

Clean out the food processor and the used accessories after each use according to
the instructions in chapter CLEANING AND MAINTENANCE.

BLENDING

USING THE BLENDER

= The blender is intended for preparing meals and drinks such as milkshakes, creamy
soups, sauces, spreads, fresh baby foods, nutritional drinks, etc. It is not intended for
juicing fruit and vegetables, preparing potato purée, yeast dough or for whipping
egg whites.

= Either the blending jar €3 (volume 1.5 litres) or smoothie jar €6 (volume 0.6 litres)
can be used for blending.

ASSEMBLING THE BLENDER

Preparing the food processor for blending

In order to be able to assemble and subsequently use the blender, it necessary to
meet the following conditions:

place the food processor on an even, dry and stable surface, for example on a-
countertop.

the food processor must be disconnected from the power socket

the multi-function head must be tilted down into the horizontal position and no
other attachment may be mounted on it

- the stainless steel bowl must be mounted on the base unit

Tilt open the cover A8. Underneath this cover there is a hub for mounting the
blending or smoothie jar.

.5-litre blending jar - ing and ing (fig. F)
Prior to putting on the blending jar on to the hub, first check that the base with the
blade unit is correctly mounted in the jar.
Place the blending jar on to the top hub and turn it clockwise to secure it in place.
The safety mechanism will prevent the blender from starting unless the jar is
correctly mounted on the hub.
Place ingredients into the jar. We recommend cutting larger ingredients into smaller
pieces before blending them.

Note:
Never fill the jar past the maximum mark.
When processing hot liquids or liquids that expand in volume during the
blending process, it is recommended to fill the blending jar to no more
than 2/3 of its maximum capacity.

Seat the outer lid C2 on to the blending jar and push it down so that it firmly adheres
to the edges of the jar. Place the inner cap C1 into the opening in the lid and secure
itin place by turning it clockwise.

0.6-litre hie jar - ing and ing (fig. G)

The smoothie jar is intended for preparing fruit and vegetable smoothie drinks.
Add the liquids and/or food that you wish to blend into the smoothie jar. Larger
ingredients must be first cut into cubes measuring approximately 2 cm. Never fill
the jar past the maximum mark.

Place the base with the cutting assembly C7 on to the neck of the jar so that the
blades point into the jar, screw in the base and tighten securely.

Turn the smoothie jar assembled in this way upside down so that the base with the
blade assembly is underneath. Ensure that the base is securely attached and that
nothing is leaking out of the jar.

Place the smoothie jar on to the hub of the food processor and turn it clockwise
all the way.

QUICK GUIDE TO PROCESSING INGREDIENTS

Ingredients Speed selection RLe.coT.men.ded
time
Fruit, vegetables cut
. . 30s
into smaller pieces
Baby food 40s
Spreads, dressings, marinades 30s
Soups 40s
Smoothies and cocktails 30s
Ice cubes As necessary
Note:
The above food processing times are only a reference. The actual mixing
time depends on the size of the ingredients, their amount and the

required final consistency.

ADVICE AND TIPS FOR BLENDING

First cut food with a firm consistency such as fruit and vegetables into smaller pieces
measuring 3 cm and only then blend it.

First, blend a smaller amount of ingredients and then gradually add more
ingredients through the hole in the lid C1 while blending. In this way, you will
achieve better results than by adding all ingredients into the blending jar at once.
If you need to blend food of a solid consistency together with liquids, we
recommend that you first blend the food of solid consistency and a part of the
liquids. Then gradually add the remaining liquids through the hole in the lid while
blending.

When blending very think liquids, start the blender repeatedly in short interval
bursts.

Ice cubes must be processed immediately upon being removed from the freezer.
When the ice starts to melt, the ice cubes will stick together and it will not be
possible to blend them.

BLENDING

= Check that control knob is set to position 0 (off). Connect the power cord to a power
socket.

Use the control knob to set the desired speed level or mode. We recommend to
first set a slower speed to allow the ingredients to mix together. Then the speed
may be increased.

Attention:

Do not process hot liquids that are hotter than 80 °C in the
blending jar.

The maximum operating time of the blender is 2 minutes. Do not
leave the food processor in continuous operation for longer than
indicated above. After blending, allow the food processor to cool
down for approx. 30 minutes.

The shaft of the head A5 will move when the smoothie jar is used.

If you wish to add more ingredients to the blending jar during the blending process,
remove the inner cap €1 and add the ingredients through the hole in the outer
lid C2. However, never remove the outer lid while blending. When processing hot
liquids, the inner cap €1 must remain closed.

In the event that food is sticking to the blade assembly or the walls of the blending
jar, turn off the food processor by turning the control knob to the 0 position (off)
and disconnect it from the power socket. Make sure that the blade assembly has
stopped rotating. Carefully remove the jar from the multi-function head by turning
it anticlockwise and pulling it upwards. Remove the lid and, using a spatula, clean
the blade assembly and the walls of the blending jar. Put the lid back on and
reattach the jar to the multi-function head. Plug the power cord into a power socket
and continue blending.

ENDING BLENDING AND DISASSEMBLING THE JARS

= After you have finished blending, set the control knob to the 0 position (off) and
disconnect the power cord from the power socket. Before performing any other
activity, check that the blade assembly inside the jar has stopped rotating.

1.5-litre blending jar - disassembly
= Release the blending jar by turning it anticlockwise and take it off by lifting it

vertically upwards off the top hub.

If you wish to prepare the blending jar for cleaning, pour the blended contents out
into a suitable bottle or bowl, and wash out the blending jar using water and wipe
itdry.

Turn the blending jar upside down

Use one hand to grasp the handle of the blending jar and with the other hand
release the base with the blade assembly by turning it clockwise.

In the event that it is not possible to release the base by hand, mount the blending
jar back on to the hub of the food processor. Use one hand to hold the base with
the blade assembly and the second hand to turn the blending jar anticlockwise. The
blending jar should release and it should be possible to screw it off the base. After
screwing off the blending jar, release the base from the hub. Put the hub cover back
inits place.

Clean the individual parts of the blending jar according to the instructions in
chapter CLEANING AND MAINTENANCE.

o

.6-litre smoothie jar - disassembly
The smoothie jar must be removed from the food processor carefully so that the
base with the blade assembly is not released from the neck of the jar, causing the
contents to spill out.
Release the jar by turning it anticlockwise and take it off by lifting it vertically
upwards off the top hub. Put the hub cover back in its place.
Turn the smoothie jar upside down so that the base with the blade assembly is on
the top side.
Screw the base out of the neck of the jar.
Clean the individual parts of the smoothie jar according to the instructions in
chapter CLEANING AND MAINTENANCE.

GRINDING MEAT

USING THE GRINDER

The grinder is intended for grinding all types of meat that is free of bones, tendons
and skin, and it can also grind fruit and vegetables. It also serves to make pasta,
cookies and to stuff sausages.

The grinder is not intended for crushing bones, nuts or other hard ingredients or
frozen food.

ASSEMBLING THE GRINDER
Preparing the food processor for grinding
= In order to be able to assemble and subsequently use the grinder, it necessary to
meet the following conditions:
- place the food processor on an even, dry and stable surface, for example on a-
countertop.
- the food processor must be disconnected from the power socket
- the multi-function head must be tilted down into the horizontal position and no
other attachment may be mounted on it
= Remove the cover A2. The front attachment hub for mounting the grinder is found
underneath this cover.

Assembling and mounting the grinder (fig. H)

= Insert the screw shaft D2 into the grinding chamber D11 with the cogged wheel
entering first.

= Place the grinding blade D3 on to the shaft (with the cutting edge facing outwards
from the chamber) and on to it attach a grinding plate. Make sure that the notch in
the grinding chamber slides into the groove in the grinding plate.

Attention:
When mounting the grinding blade, be very careful not to injure
yourself on the sharp edge.

= Place the screw ring D5 on to the grinding chamber and tighten it securely by
screwing it clockwise.

= Tilt the assembled grinder to the right at an angle of 45°, push it against the front
attachment hub A4 and turn it anticlockwise to set it into the operating position.
The operating position is indicated by button A3 popping out and an audible click.

rl Note:
m The food processor is equipped with a safety mechanism that prevents it
from being started unless the grinder is properly mounted and secured

on the front attachment hub.

= Seat the hopper D9 on to the top feed tube of the grinder and place a suitable
container underneath the grinder for capturing the processed food.

GRINDING

= First prepare the meat for grinding in the following way: Remove all bones, tendons,
cartilage and cut the meat into 2 X 2 x 6 cm size pieces that will freely pass through
the top feed tube of the grinder.

Attention:
Do not process frozen meat. Allow it to defrost before grinding it.

= Check that control knob is set to position 0 (off). Connect the power cord to a power
socket.

Use the control knob to set the desired speed. We recommend to initially set speed
3 and then increase it as required. Gradually place the meat pieces into the feed
tube and push them in using the pusher D8. Take care not to clog up the feed tube
by a large amount of meat. Do not process more than 5 kg of meat per batch. The
processing time is only several minutes.

Warning:

Do not use fingers or other items to push the meat in. Always use
the pusher D8 designed for this purpose.

The maximum operating time of the grinder is 6 minutes. Do not
leave the food processor in continuous operation for longer than
indicated above. After grinding, allow the food processor to cool

down for approx. 30 minutes.
The shaft of the head A5 will move during the grinding process.

= The ground meat will fall into the prepared bowl. The meat that remains in the
grinding chamber can be removed by grinding a slice of bread or a bread roll.

MAKING COOKIES, PASTA OR STUFFING SAUSAGES

= Proceed in the same manner as when assembling the grinder for grinding meat,
only with the difference that, instead of the grinding blade, insert the pasta maker
attachment D11 or the sausage stuffer attachment D12 or the cookie maker
attachment D13.

ENDING OPERATION AND DISASSEMBLING THE GRINDER

After you have finished grinding, set the control knob to the 0 position (off) and
disconnect the power cord from the power socket.

Remove the hopper D9. Then press the button A2 and remove the meat grinder by
turning it clockwise and sliding it out of the hub. After removing the grinder, put the
cover A2 back in its place.

When disassembling the meat grinder into its individual parts, proceed in the
reverse sequence.

Clean out the grinder and the used accessories after each use according to the
instructions in chapter CLEANING AND MAINTENANCE.

GRATING

USING THE GRATER

= The grater is intended for grating practically all types of fruit and vegetables,
cheeses, peeled nuts, cooking chocolate and similar foods that are normally used
in the household.

ASSEMBLING THE GRATER

Preparing the food processor for grating

= In order to be able to assemble and subsequently use the grinder, it necessary to
meet the following conditions:

place the food processor on an even, dry and stable surface, for example on a-

countertop.
- the food processor must be disconnected from the power socket
- the multi-function head must be tilted down into the horizontal position and no

other attachment may be mounted on it

= Remove the cover A2. The front attachment hub for mounting the grater is found

underneath this cover.

Assembling and mounting the grater (fig. 1)
= Insert a suitable grating cone (E3 to E6) into the grating chamber.

Attention:
When inserting a cone into the grater, be very careful not to injure
yourself on its sharp blades.

= Tilt the assembled grater to the right at an angle of 45°, push it against the front
attachment hub A4 and turn it anticlockwise to set it into the operating position.
The operating position is indicated by button A3 popping out and an audible click.

Note:
The food processor is equipped with a safety mechanism that prevents it
from being started unless the grater is properly mounted and secured on

the front attachment hub.

GRATING

Prepare the food and cut it into pieces that will pass through the top feed tube of
the grater. Kernels and stones may need to be removed from certain types of fruit
and vegetables.

Place a suitable container underneath the grater for capturing the grated food.
Check that control knob is set to position 0 (off). Connect the power cord to a power
socket.

Start by gradually placing ingredients into the feed tube. Use the supplied pusher to
push ingredients through the feed tube E1.

Warning:

Do not use fingers or other items to push in the food. Always use
the pusher E1 designed for this purpose.

The shaft of the head A5 will move during the grating process.

Always insert the individual pieces of ingredients into the feed tube, and with
appropriate force gently push down on the pusher. During operation, ensure that
the ingredients are passing through the attachment by looking into the feed tube.
Never fill the feed tube up to its top edge with ingredients. Processing large amounts
of ingredients at once may overload the multi-function head of the food processor.

Useful advice for grating

To achieve the best possible results, process fresh not overly ripened fruit. The same
applies to vegetables.

Softer fruit such as strawberries can be put into the freezer for a few minutes prior
to processing.

Semi-hard cheese will be processed better if placed it in a refrigerator over night or
in a freezer for 30 minutes.

We do not recommend processing soft or already grated cheese as this could clog
up the feed tube.

When using the fine grating cone or the slicing cone for long straight slices, push
the ingredients through the feed tube gently. When using the coarse grating cone or
the slicing cone for thick wavy slices, it is necessary to push the ingredients through
with greater force.

ENDING OPERATION AND DISASSEMBLING THE GRATER

After you have finished grating, set the control knob to the 0 position (off) and
disconnect the power cord from the power socket.

When disassembling the grater, first remove the pusher. Then press the button A2
and remove the grater by turning it clockwise and sliding it out of the hub. After
removing the grinder, put the cover A2 back in its place.

When disassembling the grater into its individual parts, proceed in the reverse
sequence.

Clean out the grater and the used accessories after each use according to the
instructions in chapter CLEANING AND MAINTENANCE.

CLEANING AND MAINTENANCE

Attention:

Prior to cleaning or maintenance, always disconnect the appliance
from the power supply and allow it to cool down completely.

The food processor and its tilt-out head and its power cord are not
intended for washing in a dishwasher.

Do not spray these parts with water or any other liquid or

submerge them in water or any another liquid.

After using it, thoroughly wash all parts that came into contact with food in hot
water using neutral dishwashing detergent. Then rinse everything with clean
water and allow to dry naturally or wipe dry thoroughly using a wiping cloth. After
washing and drying, we recommend to coat the grinding blade D3 and the grinding
plate D4 with cooking oil.

If you whisked egg whites, first rinse the stainless steel bowl and the used whisk
under cold water. If you were to use hot water, the egg white remains would harden
and their removal would be more difficult.

Attention:

The whisk and the beater attachments, the body of the meat
grinder and the body of the grater are not intended for washing
in a dishwasher. Other removable parts may be washed in
a dishwasher.

When washing the grinding blade and the blade assembly of the

blending or smoothie jar take special care to avoid injury on the
sharp cutting edges.

Clean the blending jar €3 or the smoothie jar €6 by filling it with clean water and
a few drops of kitchen detergent and then mounting it on the hub of the food
processor and running it for 10 to 15 seconds. Then turn off the food processor,
disconnect it from the power socket, and after the rotating parts have come to
a stop, remove the jar. Empty out the contents of the jar and then thoroughly rinse it
out with clean water and wipe it dry.

Wipe the outer parts of the food processor and the multi-function head using
a lightly dampened wiping cloth or sponge.

Attention:

Never use chemicals, dishwashing wool, steel wool or cleaning
agents with an abrasive component since these may seriously
damage the surface of the food processor or the multi-function
head.

STORAGE

Before storing it, the appliance and its accessories must be completely cool, turned
off and disconnected from the power supply, clean and dry.

Place the stainless steel bowl into the base on the stand and into it you can place
the beater, whisk and kneading hood. Tilt the multi-function head to the horizontal
position. Store the food processor and all the accessories in a clean, dry place out
of children's reach.

Attention:

Keep the stored food processor away from extreme temperatures,
direct sunlight and excessive humidity and do not store it in an
overly dusty environment. Do not place anything on to the stored
food processor.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Kuchynsky robot

Navod k pouziti

PRED PRVNIM POUZITIM

= Pfed pouzitim spotiebice se, prosim, seznamte s navodem k jeho obsluze, a to
i v pfipadé, Ze jste jiz obeznameni s pouzivanim spotiebi¢i podobného typu.
Spotiebi¢ pouzivejte pouze tak, jak je popsano v tomto navodu k pouziti. Navod
uschovejte pro pfipad dal3i potieby. Pokud predavate spotiebic jiné osobé, zajistéte,
aby u néj byl pfilozen tento navod k pouziti.

Minimélné po dobu trvani zakonného prava z vadného plnéni, pfipadné zaruky
za jakost doporucujeme uschovat originalni pfepravni karton, balici material,
pokladni doklad a potvrzeni o rozsahu odpovédnosti prodavajiciho nebo zaru¢ni
list. V pfipadé prepravy doporucujeme zabalit spottebic opét do originalni krabice
od vyrobce.

Spotiebi¢ peclivé vybalte a dejte pozor, abyste nevyhodili Zédnou ¢ast obalového
materialu dfive, nez najdete viechny soucasti spotrebice.

POPIS SPOTREBICE A PRISLUSENSTVI

A1 Odklapéci multifunkéni hlava A11 Otocny ovladac s osvétlenim

A2 Snimatelny kryt ¢elniho vystupu pro - 0 (vypnuto; pohotovostni rezim)
pfipevnéni mlynku na maso nebo - rychlostni stupné 1-2-3-4-5-6,

struhadla o - rezim mixovani v mixovaci nadobé
A3 Tlagitko pro uvolnéni mlynku na o
maso z vyvodu hlavy ()

A4 Celnivyvod pro mlynek na maso
astruhadlo

A5 Upinaci hfidel pro nastavce

A6 Zakladna pro nerezovou nadobu

A7 Protiskluzové nozky

A8 Odklopitelny kryt horniho vystupu
pro pripevnéni mixéru

A9 Osvétleni

A10 Tlacitko pro odklopeni a sklopeni
multifunkéni hlavy

- rezim mixovani ve smoothie
nadobé (Q)
- osvétleni (-:Q:-)
A12 Prihledny kryt proti rozstfiku
s plnicim otvorem
A13 Viko pro nerezovou nadobu
A14 Nerezova nadoba na zpracovani
potravin o objemu 5 |

B1 Slehaci balénova metla B3 Hnétaci hak
B2 Michaci metla B4 Pruzna michaci metla
C1 Vnitini vicko C5 Podstavec pro upevnéni/sejmuti
C2 Obvodové viko s otvorem pro mixéru z vyvodu
pridavani ingredienci €6 Smoothie nadoba pro nutri¢ni
C3 Mixovaci nadoba o objemu 1,51 népoje o objemu 0,6 |
C4 Nozova jednotka C7 Podstavec nadoby pro nutri¢ni
napoje
D1 Mlynek D8 Pritlak
D2 Snekova hridel D9 Nasypka

D3 Mleci nGiz

D4 Mlecidisk jemny
D5 Sroubovaci uzavér
D6 Mleci disk stfedni
D7 Mleci disk hruby

D10 Mleci komora

D11 Nastavce na vyrobu riiznych druhti
téstovin

D12 Nastavec na pInéni strivek

D13 Tvofitko na cukrovi s drzdkem

E1  Pritlak
E2 Struhadlo
E3 Nastavec pro krajeni platka

E4 Nastavec pro hrubé strouhani
E5 Nastavec pro strouhani brambor
E6 Nastavec pro jemné strouhdani

UCEL POUZITi SPOTREBICE
= Kuchynisky robot je uren a konstruovan pro zpracovavani bézného mnozstvi
potravin v domécnosti. Je vhodny k mixovéni, slehani, hnéteni, mleti a strouhani.

PRED PRVNIM POUZITIM

Pred prvnim pouzitim omyjte vechny ¢asti, které pfichazeji do styku s potravinami
duiikladné omyjte teplou vodou za pouziti neutralniho kuchynského saponatu. Poté
vie oplachnéte &istou vodou a nechejte volné uschnout, anebo dikladné vytiete
dosucha jemnou utérkou.

Upozornéi
Prislusenstvi B1 az B4, mlynek na maso D1 a struhadlo E2 nejsou
urceny k myti v mycce nadobi. Ostatni odnimatelné soucasti lze
nechat umyt v my¢ce nadobi.

Pii omyvani nozové jednotky C4 dbejte zvysené opatrnosti, aby
nedoslo k poranéni o ostré noze.

Lehce navlh¢enou utérkou ottete vnéjsi ¢asti robota.

Upozornéni:

Kuchyriského robota a jeho sitovy kabel neoplachujte pod vodou
ani je neponofujte do vody. Stojan ani hlava nejsou ur¢eny pro
myti v mycce nadobi.

MICHANI, SLEHANI A HNETENI

SYSTEM PLANETARNIHO MIXOVANI

Systém planetarniho mixovéni je zalozen na principu dvojité rotace nastavce.
Nastavec rotuje po vnitinim obvodu nadoby v protisméru hodinovych ruci¢ek
a zaroven kolem své osy v opa¢ném sméru. Tim je zajisténo diikladné a rovnomérné
zpracovani ingredienci obsazenych v naddobé.

PRIPRAVA PRO PROVOZ

Varovani:

Nez zaCnete sestavovat nebo demontovat pfislusenstvi
kuchynského robota, ujistéte se, ze je vypnuty a odpojeny od
sitové zasuvky. Pokud budete nasazovat néstavec a multifunkeni
hlava bude zapojena do sité, muze dojit k jejimu nedmyslnému
zapnuti a nasledné k vaznému poranéni.

Vybér typu nastavce

Typ néstavce Pouzi
Pouziva se ke slehani celych vajec nebo vaje¢nych bilkd,
slehacky, pénovych krému apod. Nepouzivejte ji k miseni
nebo hnéteni tést.

Pouziva se k miseni lehkych az stfedné tézkych tést bez
kvasnic, k pfipravé polev, krém0, dortové smési, naplni
apod. Nepouzivejte ji k hnéteni tézkych tést.

Pouziva se k hnéteni riiznych druhi tést vcetné tézkych
a hutnych tést, jako je napf. chlebové tésto, tésto na pizzu,
tésto na cerstvé téstoviny apod.

Pouziva se k miseni dezertovych krém, instantnich
pudinkd, majonéz, piskotového tésta apod. Nepouzivejte ji
k hnéteni tézkych tést.

Slehaci balénova metla
B1

Michaci metla B2

Hnétaci hdk B3

Pruznd michaci metla
B4

Vlozeni surovin do misy

Do nerezové misy vlozte suroviny, které chcete zpracovat. V jedné dévce Ize
zpracovat maximalné 0,8 kg tuhého tésta nebo 2,7 | jemného tésta.

Maximalni mnozstvi bilkd, které Ize slehat najednou, je 8 ks.

Misu doporucujeme plnit maximalné do trovné rysky 4 I.

Pokud vlozite do misy pili§ malé mnozstvi ingredienci (méné nez 0,3 | tésta), nemusi
dojit k jejich optimalnimu zpracovani.

Pfipevnéni nastavce

= Kuchynisky robot postavte na rovny, suchy a stabilni povrch, napfiklad na pracovni
desku kuchyniské linky.

= Stisknéte tlacitko A10. Tim dojde k uvolnéni hlavy. Hlavu odklopte nahoru az
nadoraz tak, aby bylo slyset cvaknuti.

= Pokud chcete pouzit priihledny kryt proti rozstfiku A12, musite jej pfipevnit pred
nasazenim nastavce. Viko nasadte na spodni stranu hlavy s hfideli a otocenim proti
sméru hodinovych rucicek jej zajistéte.

= Zvolte nastavec a nasuite jej na upinaci hfidel A5. Pootocenim nastavce proti
sméru hodinovych rucicek dojde k jeho upevnéni. Za nastavec jednou rukou lehce
zatdhnéte smérem dold, abyste ovéfili, Ze je fadné pfipevnén.

Upevnéni nerezové misy

= Nerezovou misu vlozte do zakladny A6 a upevnéte ji pootocenim ve sméru
hodinovych rucicek. Pokud je misa fadné upevnéna, nelze ji samostatné zdvihnout
ze zakladny.

= Jednou rukou stlacte tlacitko A10 a druhou rukou stlacte hlavu doli tak, aby bylo
slySet cvaknuti.

PROVOZ

Privodni kabel pfipojte k zasuvce el. napéti.

Oto¢nym ovlada¢em nastavte pozadovany rychlostni stupen v rozsahu 1 az 6.
Doporucujeme zacit na nizsi rychlosti a postupné ji zvysovat. Nastaveni rychlosti
muzete ménit i béhem chodu. Ridka tésta a oméacky doporu¢ujeme zpracovavat pfi
nizsich stupnich rychlosti; zabranite tak rozstfikovéani pfisad. Jakmile dojde k jejich
promiseni, zvyste rychlost na pozadovany stupen.

Upozornéni:

Béhem provozu nesmi byt vkladany do nadoby predméty jako
Izice, kuchynisky ntiz, vidlicka apod., mohlo by dojit k Grazu nebo
poskozeni spotiebice.

Uvolfiovani pfichycenych pfisad

= Pokud se pfichyti pfisada (napt. tésto) na okrajich nadoby, vypnéte robota a odpojte
jej od sitové zasuvky.

Odklopte multifunkéni hlavu. Prol lepsi nahled do nadoby Ize zapnout osvétleni
nastavenim ovladace do polohy ‘Q:'

Pomoci bézné stérky odstrarite pfichycenou pfisadu na okraji nadoby a dejte ji
doprostied nadoby.

Sklopte hlavu zpét do pracovni polohy a zapojte zpét do sité. Pokracujte v pfipravé.

Provozni doba kuchyiiského robota

= Pii michani, slehani nebo hnéteni nenechévejte spotiebi¢ nepretrzité v provozu
déle nez 10 minut.

= Pii hnéteni tézkého a hustého tésta nenechavejte spotiebi¢ v provozu déle nez
6 minut.

= Po uplynuti nékterého z uvedenych ¢ast spotiebic vypnéte a nechte jej vychladnout.
Spotiebic Ize opétovné pouzit po 30 minutach.

Rychly privodce zpracovanim ingredienci

Doba
Typ nastavce Prisad Rychlost i
P y Y’ zpracovani
& . . . | Lehké smési (napfiklad
Slehaci balénova .( napric . .
smetana, vaje¢ny bilek, puding, 5-6 4 min
metla B1
mrkev)
. . Sttedné tézké smési
Michaci metla o o .
P (napfiklad tésto na dort, smési .
B2 nebo pruzna P - ) 3-4 6 min
. ; na palacinky nebo piskotova
michaci metla B4 |,
tésta)
PR Tézké smési (napfiklad tésta na .
Hnétaci hak B3 . u_( P 1-3 4-5 min
chléb a pecivo)

k rozstiikovani ingredienci mimo nadobu, zvolte jako pocate¢ni rychlost
stupen 1 nebo 2. Poté nastavte vyssi

rychlost dle potfeby. Pro snazsi michani tésta doporucujeme pouzit
mékky margarin nebo maslo.

Pfi slehani vaje¢nych bilkd musi byt nadoba a 3lehaci metla naprosto ¢ista
asucha. I malé mnozstvi tuku mtize zpUsobit, ze nedojde k vyslehani bilka
do pozadované snéhové konzistence.

Smetana ke slehani by méla byt pred slehéanim ochlazena na teplotu 6 °C.
Pisady pro pfipravu riznych druhd tést nechejte pred zpracovanim
odlezet pfi pokojové teploté.

UKONCENI PROVOZU A DEMONTAZ PRISLUSENSTVI

Po ukonceni pouzivani nastavte otocny ovlada¢ do polohy 0 (vypnuto) a pfivodni
kabel odpojte od sitové zasuvky.

Stlacte tlacitko A10 a odklopte hlavu nahoru az nadoraz tak, aby bylo slyset
cvaknuti.

Nastavec pootocte ve sméru hodinovych rucicek, aby doslo k jeho uvolnéni
a sejméte jej.

Nerezovou misou pootocte proti sméru hodinovych rucicek a vyjméte ji ze zakladny.
Sejméte prahledny kryt proti rozstfiku A12 otocenim ve sméru hodinovych rucicek.
Multifunkéni hlavu sklopte zpét do horizontélni polohy.

Po kazdém pouziti vycistéte kuchyiisky robot a pouzité pfislusenstvi dle pokynd
uvedenych v kapitole CISTENI A UDRZBA.

rl Poznamka:
[ Vyse uvedené doby zpracovani jsou pouze orientacni. Aby nedochazelo

MIXOVANI

POUZITI MIXERU

= Mixér je urcen k pfipravé pokrm@ a ndpoju, jako jsou mlééné koktejly, krémové
polévky, omacky, pomazanky, Cerstvé détské mixované pokrmy, nutri¢ni napoje
apod. Neslouzi k odstaviiovani ovoce a zeleniny, pfipravé bramborového pyré,
kynutého tésta ani ke $lehani vajecnych bilk.

= Kmixovéni Ize vyuzit bud' mixovaci nadobu €3 (objem 1,5 I) nebo smoothie nadobu
C6 (objem 0,6 I).

SESTAVENI MIXERU
Pfiprava robota pro mixovani
= Abyste mohli sestavit a nasledné pouzit mixér, je nutno splnit tyto podminky:
robota postavte na rovny, suchy a stabilni povrch, napfiklad na pracovni desku
kuchynskeé linky.
robot musi byt odpojeny od sitové zasuvky
- multifunkéni hlava musi byt sklopena do horizontalni polohy a nesmi v ni byt
upevnény zadny néstavec
- vzakladné musi byt upevnéna nerezova nadoba
= Odklopte kryt A8. Pod timto krytem se nachézi vyvod pro upevnéni mixovaci nebo
smoothie nadoby.

Mixovaci nadoba 1,5 | - sestaveni a upevnéni (obr. F)

= Pfed nasazenim mixovaci nadoby na vyvod se nejprve ujistéte, Ze je podstavec
s nozovou jednotkou spravné upevnén v nadobé.

= Mixovaci nadobu umistéte na horni vyvod a pootoc¢enim ve sméru hodinovych
rucicek ji zajistéte. Bezpe¢nostni pojistka neumozni spusténi mixéru, pokud neni
nadoba spravné pripevnéna k vyvodu.

= Do nadoby vlozte pfisady. Vétsi potraviny doporuc¢ujeme predem nakrajet na mensi
kousky.

r Poznamka:
Nadobu nikdy nenapliujte nad rysku maxima.
Pii zpracovani horkych tekutin nebo tekutin, které nabyvaji v pribéhu
mixovani na objemu, doporucujeme plnit nddobu maximéalné do 2/3 jeji
maximalni kapacity.

= Na mixovaci nddobu nasadte obvodové viko €2 a stlacte jej dolu tak, aby dobfe
pfilnulo k okrajiim nadoby. Do otvoru ve viku vlozte vnitini vicko C1 a zajistéte jeho
pootocenim ve sméru hodinovych rucicek.

hie nadoba 0,6 | - i a upevnéni (obr. G)
= Smoothie nadoba je uréena k pfipravé ovocnych nebo zeleninovych smoothie
napoji.

= Do Smoothie nadoby nalijte tekutiny a/nebo potraviny, které chcete zpracovat.
Vétsi suroviny je nutné predem nakrajet na pfiblizné 2 cm kostky. Nadobu nikdy
nenapliujte nad rysku maxima.

= Na hrdlo naddoby nasadte podstavec s nozovou jednotkou C7 tak, aby cepele
sméfovaly dovniti nadoby, podstavec zasroubujte a fadné dotahnéte.

= Takto sestavenou smoothie nddobu otoéte vzhlru nohama tak, aby byl podstavec

Rated voltage range 220-240V AC s nozovou jednotkou vespod. Ujistéte se, Ze je podstavec dobfe upevnén a ze
Rated frequency. 50/60 Hz z nadoby neunika napln.
Rated power input 1,200W = Nasadte nddobu na vyvod robota a pootocte s ni ve sméru hodinovych rucicek az
Volume of the stainless steel bowl 51 nadoraz.
Volume of the glass blending jar. 151
Volume of the smoothie jar 061 RYCHLY PRUVODCE ZPRACOVANIM INGREDIENCI
Electrical shock protection clas 1] —
Noise level 85 dB(A) Ingredience Vybér rychlosti Dopor.u:enl d'oba
The declared noise emission level of the appliance is 85 dB(A), which represents a level
A of acoustic power with respect to a reference acoustic power of 1 pW. . L
Ovoce, zelenina nakrajena 30
Explanation of technical terminology na mensi kousky
Safety class for electrical shock protection:
Class Il - Electrical shock protection is provided by double or heavy-duty insulation.
Changes to text and technical parameters are reserved.
Détska vyziva, piikrmy 40s
INSTRUCTIONS AND INFORMATION REGARDING THE
DISPOSAL OF USED PACKAGING MATERIALS
Dispose of used packaging material at a site designated for waste in your municipality.
DISPOSAL OF USED ELECTRICAL AND ELECTRONIC Pomazanky, dressingy, marinady 30s
EQUIPMENT
This symbol on products or original documents means that used
electric or electronic products must not be added to ordinary
municipal waste. For proper disposal, renewal and recycling, hand
over these appliances to determined collection points. Alternatively, Polévky 405
in some European Union states or other European countries you may
return your appliances to the local retailer when buying an equivalent
new appliance.
_ Correct disposal of this product helps save valuable natural resources
and prevents potential negative effects on the environment and human health, which . ’
could result from improper waste disposal. Ask your local authorities or collection Smoothie a koktejly 30s
facility for more details.
In accordance with national regulations penalties may be imposed for the incorrect
disposal of this type of waste. ——
For business entities in European Union states Kostky ledu Dle potreby
If you want to dispose of electric or electronic equipment, ask your retailer or supplier 11l
for the necessary information.
Disposal in other countries outside the European Union. P?f"émka: R L . . L L.
This symbol is valid in the European Union. If you wish to dispose of this product, VySe uvedené doby zpracovani potravin jsou pouze orientaéni. Skutecna
request the necessary information about the correct disposal method from the local doba mixovani zévis{ na velikosti potravin, jejich mnozstvi a pozadované

council or from your retailer.

€ This product meets all the basic requirements of EU directives related to
( it

vysledné konzistenci.

TIPY A RADY PRO MIXOVANI

Potraviny pevné konzistence, jako je napf. ovoce nebo zelenina, nejprve rozkréjejte
na mensi kousky o velikosti zhruba 3 cm a teprve poté je rozmixujte.

Rozmixujte nejdiive mensi mnozstvi ingredienci a dalsi ingredience postupné
piidavejte otvorem ve viku C1 béhem mixovani. Tim dosahnete lepsich vysledka,
nez kdyz vlozite viechny ingredience do mixovaci nadoby najednou.

Pokud potiebujete zpracovat potraviny pevné konzistence soucasné s tekutinami,
doporucujeme nejdiive rozmixovat potraviny pevné konzistence a cast tekutin.
Zbytek tekutin pak postupné pridejte otvorem ve viku béhem mixovani.

Pro mixovani velmi hustych tekutin spoustéjte mixovani opakované v kratkych
intervalech.

Kostky ledu je tfeba zpracovat okamzité po vyjmuti z mraznicky. Jakmile za¢ne led
tat, kostky se spoji a nebude mozné je rozmixovat.

MIXOVANI

= Ujistéte se, Ze je otocny ovladac nastaven v poloze 0 (vypnuto). Sitovy kabel pfipojte
k zésuvce.

Otocnym ovladacem nastavte pozadovany stupen rychlosti nebo rezim. Nejprve
doporucujeme nastavit nizsi rychlost, aby se pfisady promisily. Poté mGzete rychlost
zvysit.

Upozornéni:

V mixovaci nadobé nezpracovavejte horké tekutiny o teploté vyssi
nez 80 °C.

Maximélni doba provozu mixéru jsou 2 minuty. Nenechavejte
robota nepfetrZité v provozu déle, nez je vySe uvedeno. Po
mixovani nechejte robota asi 30 minut vychladnout.

Béhem pouzivani smoothie nadoby se pohybuije htidel hlavy A5.

Chcete-li do mixovaci nadoby doplnit ingredience béhem mixovani, vyjméte vnitini
vitko €1 a otvorem v obvodovém viku €2 piidejte potravinu. Obvodové viko ale
béhem mixovani nikdy neotevirejte. Pfi zpracovani horkych tekutin musi z(istat
vnitini vicko C1 uzavieno.

Pokud se potraviny pfichycuji k nozové jednotce nebo sténam nadoby, vypnéte
robota otocenim ovladace do polohy 0 (vypnuto) a odpojte jej od sitové zasuvky.
Ujistéte se, Ze se noZovd jednotka prestala otdcet. Nadobu opatrné demontujte
z multifunkéni hlavy jejim pooto¢enim proti sméru hodinovych rucicek a vytazenim
nahoru. Odeberte viko a stérkou ocistéte nozovou jednotku a stény nadoby.
Priklopte viko a nadobu pfipevnéte zpét k multifunkéni hlavé. Sitovy kabel pfipojte
k zasuvce a pokracujte v mixovani.

UKONCENI MIXOVANI A DEMONTAZ NADOB

= Po ukonceni mixovani nastavte oto¢ny ovladac¢ do polohy 0 (vypnuto) a pfivodni
kabel odpojte od sitové zasuvky. Pred jakoukoliv dalsi ¢innosti se ujistéte, ze se
nozova jednotka v nadobé piestala otacet.

Mixovaci nadoba 1,5 | - demontaz
= Uvolnéte mixovaci nadobu jejim pootocenim proti sméru hodinovych rucicek
a kolmo vzhru ji odeberte z horniho vyvodu.

Chcete-li mixovaci nadobu pfipravit pro vycisténi, prelijte zmixovany obsah do
vhodné lahve nebo misy a mixovaci nadobu vymyjte vodou a osuste.

Otocte nadobu vzhlru nohama.

Jednou rukou uchopte rukojet nadoby a druhou rukou uvolnéte podstavec
s nozovou jednotku jeho pootocenim proti sméru hodinovych rucicek.

V ptipadé, ze nelze podstavec uvolnit ru¢né, upevnéte nadobu zpét na vyvod robota.
Jednou rukou podrzte podstavec s nozovou jednotkou a druhou rukou pootocte
néadobou proti sméru hodinovych rucicek. Nadoba by se méla uvolnit a méla by jit
od3roubovat od podstavce. Po od3roubovani nadoby uvolnéte podstavec z vyvodu.
Kryt vyvodu vratte zpét na své misto.

Jednotlivé casti mixovaci nadoby vycistéte dle pokynii uvedenych v kapitole
CISTENI A UDRZBA.

Smoothie nadoba 0,6 | - demontaz

= Demontaz smoothie nadoby z robota je tieba provést opatrné tak, aby nedoslo
k uvolnéni podstavce s nozovou jednotkou z hrdla nadoby a k vyliti obsahu.

= Uvolnéte nadobu jejim pootocenim proti sméru hodinovych ru¢i¢ek a kolmo vzharu

ji odeberte z horniho vyvodu. Kryt vyvodu vratte zpét na své misto.

Otocte smoothie nadobu vzhiru nohama tak, aby podstavec s nozovou jednotkou

byl na horni strané.

Odsroubujte podstavec z hrdla nadoby.

Jednotlivé ¢asti smoothie nadoby vycistéte dle pokynl uvedenych v kapitole

CISTENI A UDRZBA.

MLETI MASA

POUZITI MLYNKU

= Mlynek je urceny k semleti viech druhii mas zbavenych kosti, 3lach a kize, déle
zeleniny nebo ovoce. Slouzi také k vyrobé téstovin, cukrovin nebo k pInéni stfivek.

= Mlynek neni urcen k drceni kosti, ofechi nebo jinych tvrdych potravin nebo
zmrazenych surovin.

SESTAVENI MLYNKU

Priprava robota pro mleti

= Abyste mohli sestavit a nasledné pouzit mlynek, je nutno splnit tyto podminky:
robota postavte na rovny, suchy a stabilni povrch, napfiklad na pracovni desku
kuchyiiské linky.

robot musi byt odpojeny od sitové zasuvky

multifunkéni hlava musi byt sklopena do horizontalni polohy a nesmi v ni byt
upevnény zadny nastavec

= Sejméte kryt A2. Pod timto krytem se nachazi ¢elni vyvod pro upevnéni mlynku.

Sestaveni a upevnéni mlynku (obr. H)

= Do mleci komory D11 vlozte $nekovou hfidel D2 ozubenym kole¢kem napied.

= Na hfidel nasadte mleci niz D3 (ostfim smérem ven z mleci komory) a na néj
nasadte mleci disk. Dbejte na to, aby vystupek v mleci komofte zapadl do vyiezu
v mlecim disku.

Upozornéni:
Pfi nasazovani mleciho noze dbejte zvy3ené opatrnosti, abyste se
neporanili o jeho ostii.

= Na mleci komoru nasadte uzavér D5 a fadné jej upevnéte zasroubovanim ve sméru
hodinovych rucicek.

= Sestaveny mlynek naklonte doprava zhruba v thlu 45°, pfilozte jej k ¢elnimu vyvodu
A4 a pootocenim proti sméru hodinovych rucicek je ustavte do provozni polohy.
Provozni poloha je signalizovéana vysunutim tlacitka A3 a slysitelnym cvaknutim.

Poznamka:
Robot je vybaven pojistkou, kterd nedovoli jeho spusténi, pokud neni
mlynek spravné nasazen a upevnén na celni vyvod.

= Na horni plnici otvor mlynku nasadte nasypku D9 a pod mlynek umistéte vhodnou
nadobu pro zachytavani zpracované potraviny.

MLETI

= Nejdfive si pfipravte maso k mleti, a to nasledujicim zptisobem: Vykostéte jej, zbavte
slach, chrupavek a nakréjejte na kousky o velikosti cca 2 x 2 x 6 cm, které volné
projdou hornim plnicim otvorem mlynku.

Upozornéni:
Nezpracovavejte zmrazené maso. Pred mletim jej nechejte
rozmrznout.

= Ujistéte se, Ze je oto¢ny ovladac nastaven v poloze 0 (vypnuto). Sitovy kabel pfipojte
k zasuvce.

Oto¢nym ovladacem nastavte pozadovany stupen rychlosti. Nejprve doporu¢ujeme
nastavit rychlost 3 a pak ji zvysit dle potfeby. Kousky masa vkladejte postupné
do plniciho otvoru a stlacujte je pfitlakem D8. Dbejte na to, aby nedoslo k ucpani
plniciho otvoru velkym mnoZzstvim masa. Nezpracovavejte vétsi mnozstvi nez 5 kg
masa v jedné davce. Doba zpracovani se pohybuje v fadech nékolika minut.

Varovani:

Ke stlacovani masa nepouzivejte prsty nebo jiné predmeéty. Vzdy
pouzivejte k tomu urceny pfitlak D8.

Maximalni doba provozu mlynku je 6 minut. Nenechavejte robota
nepretrzité v provozu déle, nez je vyse uvedeno. Po mleti nechejte
robota asi 30 minut vychladnout.

Béhem mleti se pohybuje hfidel hlavy A5.

= Mleté maso bude padat do pfipravené nadoby. Zbytky masa, které zlistaly v mleci
komote, Ize odstranit semletim krajice chleba nebo rohliku.

VYROBA CUKROVI, TESTOVIN NEBO PLNENI STRIVEK

= Postupujte stejnym zplsobem jako pfi sestaveni mlynku pro mleti masa pouze s tim
rozdilem, ze misto mleciho noze vlozite néktery nastavec na vyrobu téstovin D11
nebo néstavec na plnéni stfivek D12 nebo tvofitko cukrovi D13.

UKONCENI PROVOZU A DEMONTAZ MLYNKU

Po ukonceni mleti nastavte otocny ovladac¢ do polohy 0 (vypnuto) a pfivodni kabel
odpojte od sitové zasuvky.

Odeberte nasypku D9. Poté stisknéte tlacitko A2 a mlynek demontujte jeho
pootocenim ve sméru hodinovych rucic¢ek a vysunutim z vyvodu. Po sejmuti mlynku
vratte kryt A2 zpét na své misto.

Pfi rozebirani mlynku na jednotlivé souéasti postupujte opaénym zplisobem nez pii
jeho sestaveni.

Po kazdém pouziti vycistéte mlynek a pouzité pfislusenstvi dle pokynt uvedenych
v kapitole CISTENI A UDRZBA.

STROUHANI

POUZITI STRUHADLA

= Struhadlo je uréeno ke strouhdni téméf viech druhl ovoce a zeleniny, syrd,
loupanych ofech(, ¢okolady na vareni a podobnych potravin, bézné pouzivanych
v domacnosti.

SESTAVENI STRUHADLA
Pfiprava robota pro strouhani
= Abyste mohli sestavit a nasledné pouzit mlynek, je nutno splnit tyto podminky:
- robota postavte na rovny, suchy a stabilni povrch, napfiklad na pracovni desku
kuchyriské linky.
robot musi byt odpojeny od sitové zasuvky
multifunkéni hlava musi byt sklopena do horizontalni polohy a nesmi v ni byt
upevnény zadny nastavec
= Sejméte kryt A2. Pod timto krytem se nachézi ¢elni vyvod pro upevnéni struhadla.

Sestaveni a upevnéni struhadla (obr. 1)
= Do komory struhadla vlozte jeden vhodny nastavec (E3 az E6).

Upozornéni:
Pfi vkladani nastavce do struhadla dbejte zvy3ené opatrnosti,
abyste se neporanili o jeho ostfi.

Sestavené struhadlo naklorte doprava zhruba v Uhlu 45°, pfilozte jej k ¢elnimu
vyvodu A4 a pootocenim proti sméru hodinovych rucicek je ustavte do provozni
polohy. Provozni poloha je signalizovdna vysunutim tlacitka A3 a slysitelnym
cvaknutim.

Poznamka:
Robot je vybaven pojistkou, kterd nedovoli jeho spusténi, pokud neni
struhadlo spravné nasazeno a upevnéno na ¢elni vyvod.

STROUHANI

Pfipravte si potraviny a nakrajejte je na kousky, které projdou hornim plnicim tvorem
struhadla. Nékteré druhy ovoce a zeleniny bude tfeba zbavit jader nebo pecek.

Pod struhadlo umistéte vhodnou nadobu pro zachytavani strouhané potraviny.
Ujistéte se, Ze je oto¢ny ovladac nastaven v poloze 0 (vypnuto). Sitovy kabel pfipojte
k zasuvce.

Zac¢néte postupné vkladat suroviny do otvoru plniciho otvoru. K protlacovani
surovin plnicim otvorem pouzivejte dodany piitlak E1.

Varovani:

Ke stla¢ovani potraviny nepouzivejte prsty nebo jiné predméty.
Vzdy pouzivejte k tomu urceny pfitlak E1.

Béhem strouhani se pohybuje htidel hlavy A5.

Do plniciho otvoru vkladejte vzdy jednotlivé kousky suroviny a pfiméfenou silou
a plynule tla¢te na piitlak. Béhem provozu kontrolujte stav a priichodnost nastavce
pohledem do plniciho otvoru. Nikdy nepliite plnici otvor surovinou az po jeho
horni okraj. Zpracovani velkého mnozstvi surovin najednou maze zpusobit pretizeni
multifunkéni hlavy robota.

Uziteéné rady pro strouhani

Pro dosazeni co nejlepsich vysledkd zpracovavejte cerstvé nepiezralé ovoce. Totéz
plati o zeleniné.

Mék¢i ovoce, jako jsou napt. jahody, mlzete pred zpracovanim vlozit na par minut
do mraznicky.

Polotvrdy syr se bude lépe zpracovavat, pokud jej ulozite na noc do chladni¢ky nebo
na 30 minut do mraznicky.

Nedoporucujeme zpracovéavat mékky nebo jiz nastrouhany syr, protoze maze dojit
k ucpani pIniciho otvoru.

Pokud pouzivite jemné struhadlo nebo nastavec na krajeni tenkych platkad,
potraviny protlacujte plnicim otvorem zlehka. Pfi pouziti hrubého struhadla nebo
nastavce na krajeni silnéjsich platkd je tfeba protlacovat potraviny vétsi silou.

UKONCENI PROVOZU A DEMONTAZ STRUHADLA

Po ukonceni strouhani nastavte otoc¢ny ovlada¢ do polohy 0 (vypnuto) a pfivodni
kabel odpojte od sitové zasuvky.

Pfi demontézi struhadla nejdiive odeberte pfitlak. Poté stisknéte tlacitko A2
astruhadlo demontujte jeho pootocenim ve sméru hodinovych rucicek a vysunutim
z vyvodu. Po sejmuti mlynku vratte kryt A2 zpét na své misto.

Pii rozebirani struhadla na jednotlivé soucasti postupujte opacnym zplsobem nez
pfi jeho sestaveni.

Po kazdém poutziti vy¢istéte struhadlo a pouzité pfislusenstvi dle pokyn( uvedenych
v kapitole CISTENI A UDRZBA.

CISTENI A UDRZBA

Upozornéni:

Pred jakymkoliv ¢isténim nebo udrzbou vzdy odpojte spotiebic
od elektrické sité a nechejte jej zcela vychladnout.

Robot a jeho odklopna multifunkéni hlava a pfivodni kabel nejsou
urceny pro myti v mycce nadobi.

Nepostfikujte je vodou nebo jinou tekutinou ani je neponofujte
do vody nebo jiné tekutiny.

>

= Po pouziti omyjte viechny casti, které pfisly do styku s potravinami, dikladné
omyjte teplou vodou za pouziti neutralniho kuchyrského saponétu. Poté vse
oplachnéte ¢istou vodou a nechejte volné uschnout, anebo dikladné vytrete
dosucha jemnou utérkou. Po umyti a osuseni doporu¢ujeme natfit niiz D3 a mleci
disk D4 stolnim olejem.

Pokud jste slehali vajecné bilky, nerezovou misu a pouzitou slehaci metlu nejdiive
opléchnéte studenou vodou. Pokud byste pouzili horkou vodu, zbytky vajecnych
bilkt by ztvrdly a jejich odstranéni by bylo obtiznéjsi.

Upozornéni:

Slehaci a michaci nastavce, télo mlynku na maso a télo struhadla
nejsou ur¢eny k myti v mycce nadobi. Ostatni odnimatelné
sou¢asti Ize nechat umyt v mycce nadobi.

Pfi omyvéani mleciho noze a nozové jednotky mixovaci nebo
smoothie nadoby dbejte zvysené opatrnosti, aby nedoslo
k poranéni o ostfi.

>

Mixovaci nadobu €3 nebo smoothie nadobu C6 vycistite tak, Ze ji naplnite cistou
vodou s pridavkem nékolika kapek kuchyriského prostiedku na myti nadobi,
upevnite na vyvod robota a uvedete do provozu na 10 az 15 sekund. Poté robota
vypnéte, odpojte od sitové zasuvky a po zastaveni rotujicich ¢asti z néj demontujete
néadobu. Obsah nadoby vyprazdnéte a nddobu pak fadné vyplachnéte cistou vodou
a otfete dosucha.

Lehce navlhéenou utérkou nebo houbickou otfete vnéjsi ¢asti robota i multifunkéni
hlavy.

Upozornéni:

K ¢isténi multifunkéni hlavy nebo téla robota nikdy nepouzivejte
chemikalie, draténku na nadobi, kovové draténky ani Cistici
prostredky s brusnou slozkou, protoze tyto mohou vazné narusit
jejich povrchovou Gpravu.

>

SKLADOVANI

= Pred uskladnénim musi byt spotfebic a jeho pfislusenstvi zcela chladny, vypnuty
a odpojeny od napéjeni, ¢isty a suchy.

= Nerezovou mistu vlozte do zakladny stojanu a do ni mizete ulozit Slehace a hnétaci
hék. Multifunkéni hlavu sklopte do horizontalni polohy. Kuchyrisky robot a vsechno
pfislusenstvi uloZte na cisté, suché misto mimo dosah déti.

Upozornéni:
Uskladnény kuchyrisky robot nevystavujte extrémnim teplotam,
pfimému slunecnimu zafeni, nadmérné vlhkosti a neumistujte
jej do nadmérné prasného prostiedi. Na uskladnény robot nic
nepokladejte.

>

TECHNICKE UDAJE

Jmenovity rozsah napéti. 220-240V AC
Jmenovity kmitocet. 50/60 Hz
Jmenovity piikon. 1200W
Objem nerezové nadoby 51
Objem sklenéné mixovaci nadoby. 151
Objem smoothie nadoby 061
Trida ochrany (pfed trazem elektrickym proudem) 1]
Hlu¢nost. 5 dB(A)

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto spotiebice je 85 dB(A), coz predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhledem k referenénimu akustickému vykonu 1 pW.

Vysvétleni technickych pojmui

Stupen ochrany pfed urazem elektrickym proudem:

Trida Il - Ochrana pred urazem elektrickym proudem je zajisténa dvojitou nebo
zesilenou izolaci.

Zmény textu a technickych parametrd vyhrazeny.

POKYNY A INFORMACE O NAKLADANI S POUZITYM OBALEM

Pouzity obalovy material odlozte na misto urcené obci k ukladéni odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH

ZARIZENI
Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech
znamena, ze pouzité elektrické a elektronické vyrobky nesmi byt
pridany do bézného komunalniho odpadu. Ke spravné likvidaci,
obnové a recyklaci predejte tyto vyrobky na ur¢ena sbérna mista.
Alternativné v nékterych zemich Evropské unie nebo jinych
evropskych zemich muzete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi
koupi ekvivalentniho nového produktu.

_ Spravnou likvidaci tohoto produktu pom(zete zachovat cenné
pfirodni zdroje a napomahéte prevenci potencialnich negativnich dopadd na Zivotni
prosttedi a lidské zdravi, coz by mohly byt dusledky nespravné likvidace odpad. Dal3i
podrobnosti si vyzadejte od mistniho Gfadu nebo nejbliziiho sbérného mista.

Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi
predpisy udéleny pokuty.
Pro podnikové subjekty v zemich pské unie

Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potiebné informace
od svého prodejce nebo dodavatele.

Likvidace v ich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny v Evropské unii. Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si
potiebné informace o spravném zpusobu likvidace od mistnich tradt nebo od svého
prodejce.

Tento vyrobek spliuje veskeré zakladni pozadavky smérnic EU, které se
na néj vztahuji.

Kuchynsky robot

Navod na pouzitie

PRED PRVYM POUZITIM

= Pred pouzitim spotrebica sa, prosim, oboznamte s navodom na jeho obsluhu, a to
aj v pripade, ze ste uz oboznameni s pouzivanim spotrebi¢ov podobného typu.
Spotrebi¢ pouzivajte iba tak, ako je opisané v tomto navode na pouzitie. Navod
uschovajte pre pripad dalsej potreby. Ak odovzdavate spotrebic inej osobe, zaistite,
aby pri iom bol prilozeny tento ndvod na pouZitie.

Minimalne pocas trvania zakonného prava z chybného plnenia, pripadne zaruky
za akost, odporicame uschovat origindlny prepravny kartén, baliaci material,
pokladni¢ny doklad a potvrdenie o rozsahu zodpovednosti predavajiceho alebo
zarucny list. V pripade prepravy odporticame zabalit spotrebi¢ opét do originélnej
Skatule od vyrobcu.

Spotrebic starostlivo vybalte a dajte pozor, aby ste nevyhodili Ziadnu ¢ast obalového
materialu skor, ako najdete vetky stcasti spotrebica.

OPIS SPOTREBICA A PRISLUSENSTVA

A1 Odklapacia multifunkéna hlava A11 Otocny ovladac s osvetlenim

A2 Odoberatelny kryt ¢elného vystupu - 0 (vypnuté; pohotovostny rezim)
na pripevnenie mlynceka na méaso - rychlostné stupne 1-2-3-4-5-6,
alebo strihadla

A3 Tlacidlo na uvolnenie mlynéeka na
maso z vyvodu hlavy

A4 Celny vyvod pre mlyn¢ek na miso
astrihadlo

A5 Upinaci hriadel pre nadstavce

A6 Zakladna pre antikorovii nadobu

A7 Protisklzové nozky

A8 Odklopitelny kryt horného vystupu
na pripevnenie mixéra

A9 Osvetlenie

A10 Tlacidlo na odklopenie a sklopenie
multifunkénej hlavy

- reZim mixovania v mixovacej
nadobe ()

- rezim mixovania v smoothie
m
nadobe (|))
- osvetlenie (-:Q:-)
A12 Priehladny kryt proti rozstreku
s plniacim otvorom
A13 Veko na antikorovi nadobu
A14 Antikorova nadoba na spracovanie
potravin s objemom 5 |

B1 Slahacia balénové metla B3 Hnetaci hak
B2 Miesacia metla B4 Pruzna miesacia metla
C1 Vnuatorné viecko C5 Podstavec na upevnenie/odobratie
C2 Obvodové veko s otvorom na mixéra z vyvodu
pridavanie ingrediencii €6 Smoothie nadoba na nutri¢né
C3 Mixovacia nadoba s objemom 1,5 | napoje s objemom 0,6 |
C4 Nozova jednotka C7 Podstavec nadoby na nutri¢né
napoje
D1 Mlyncek D8 Zatlacadlo
D2 Zavitovkovy hriadel D9 Nasypka

D3 Mlecinéz

D4 Mlecidisk jemny
D5 Skrutkovaci uzaver
D6 Mleci disk stredny
D7 Mleci disk hruby

D10 Mlecia komora

D11 Nadstavce na vyrobu réznych
druhov cestovin

D12 Nadstavec na plnenie ¢rievok

D13 Formicka na cukrovinky s drziakom

E1 Zatlacadlo
E2 Strihadlo
E3 Nadstavec na krajanie platkov

E4 Nadstavec na hrubé strihanie
E5 Nadstavec na strihanie zemiakov
E6 Nadstavec na jemné struhanie

UCEL POUZITIA SPOTREBICA

= Kuchynsky robot je ur¢eny a konstruovany na spracovavanie bezného mnozstva
potravin v domécnosti. Je vhodny na mixovanie, Slahanie, hnetenie, mletie
a strihanie.

PRED PRVYM POUZITIM

Pred prvym pouzitim umyte vetky casti, ktoré prichadzaji do styku s potravinami
dokladne umyte teplou vodou s pouzitim neutrdlneho kuchynského saponétu.
Potom vsetko oplachnite ¢istou vodou a nechajte volne vyschnut, alebo dokladne
vytrite dosucha jemnou utierkou.

Upozornenie:

Prislusenstvo B1 az B4, mlyncek na méaso D1 a struhadlo E2 nie
st uréené na umyvanie v umyvacke riadu. Ostatné odnimatelné
sucasti je mozné nechat umyt v umyvacke riadu.

Pri umyvani nozovej jednotky C4 dbajte na zvysent opatrnost,
aby nedoslo k poraneniu o ostré noze.

Mierne navlhéenou utierkou utrite vonkajsie casti robota.

Upozornenie:

Kuchynsky robot a jeho sietovy kéabel neoplachujte pod vodou
ani ich neponarajte do vody. Stojan ani hlava nie st ur¢ené na
umyvanie v umyvacke riadu.

MIXOVANIE, SLAHANIE A HNETENIE

SYSTEM PLANETARNEHO MIXOVANIA

Systém planetarneho mixovania je zalozeny na principe dvojitej rotacie nadstavca.
Nadstavec rotuje po vnitornom obvode nadoby v protismere hodinovych ruciciek
a zéroven okolo svojej osi v opacnom smere. Tym sa zaisti dokladné a rovnomerné
spracovanie ingrediencii nachadzajtcich sa v nddobe.

PRIPRAVA NA PREVADZKU

Varovanie:

Skor ako zacnete zostavovat alebo demontovat prislusenstvo
kuchynského robota, uistite sa, ze je vypnuty a odpojeny od
sietovej zasuvky. Ak budete nasadzovat nadstavec a multifunkéna
hlava bude zapojena do siete, moze dojst k jej neimyselnému
zapnutiu a nasledne k vaznemu poraneniu.

Vyber typu nadstavca

Typ nad: a Pouzitie

. : . . |Pouziva sa na 3lahanie celych vajec alebo vajecnych
Slahacia balénova|, - b . , A
metla B1 bielkov, $lahacky, penovych krémov a pod. Nepouzivajte ju

na miesenie alebo hnetenie ciest.

Pouziva sa na miesenie lahkych az stredne tazkych ciest bez
kvasnic, na pripravu poliev, krémov, tortovej zmesi, naplni
a pod. Nepouzivajte ju na hnetenie tazkych ciest.

Pouziva sa na hnetenie roznych druhov cesta vratane
tazkych a hutnych ciest, ako je napr. chlebové cesto, cesto
na pizzu, cesto na Cerstvé cestoviny a pod.

Pouziva sa na miesenie dezertnych krémov, instantnych
pudingov, majonéz, piskétového cesta a pod. Nepouzivajte
ju na hnetenie tazkych ciest.

Miesacia metla B2

Hnetaci hak B3

Pruznd miesacia metla
B4

Vlozenie surovin do misy

Do antikorovej misy vlozte suroviny, ktoré chcete spracovat.V jednej davke je mozné
spracovat maximalne 0,8 kg tuhého cesta alebo 2,7 | jemného cesta.

Maximalne mnozstvo bielkov, ktoré je mozné slahat naraz, je 8 ks.

Misu odporticame plnit maximélne do trovne rysky 4 I.

Ak vlozite do misy prili§ malé mnoZzstvo ingrediencii (menej nez 0,3 | cesta), nemusi
dojst k ich optimalnemu spracovaniu.

Pripevnenie nadstavca

Kuchynsky robot postavte na rovny, suchy a stabilny povrch, napriklad na pracovni
dosku kuchynskej linky.

Stlacte tlacidlo A10.Tym dojde k uvolneniu hlavy. Hlavu odklopte nahor az na doraz
tak, aby bolo pocut cvaknutie.

Ak chcete pouzit priehladny kryt proti rozstreku A12, musite ho pripevnit pred
nasadenim nadstavca. Veko nasadte na spodn stranu hlavy s hriadelom a oto¢enim
proti smeru hodinovych ruciciek ho zaistite.

Zvolte nadstavec a nasunite ho na upinaci hriadel A5. Pooto¢enim nadstavca proti
smeru hodinovych ruciciek déjde k jeho upevneniu. Za nadstavec jednou rukou
zlahka zatiahnite smerom dole, aby ste overili, ¢i je riadne pripevneny.

Upevnenie antikorovej misy

Antikorovi misu vlozte do zakladne A6 a upevnite ju pootocenim v smere
hodinovych rucic¢iek. Ak je misa riadne upevnena, nie je mozné ju samostatne
zdvihnut zo zékladne.

Jednou rukou stlacte tlac¢idlo A10 a druhou rukou stlacte hlavu dole tak, aby bolo
pocut cvaknutie.

PREVADZKA

Privodny kabel pripojte k zdsuvke el. napatia.

Oto¢nym ovlada¢om nastavte pozadovany rychlostny stupen v rozsahu 1 az 6.
Odportc¢ame zacat na nizsej rychlosti a postupne ju zvysovat. Nastavenie rychlosti
mozete menit aj pocas chodu. Riedke cesta a oméacky odportcame spracovévat pri
niz3ich stupfioch rychlosti; zabrénite tak rozstrekovaniu prisad. Hned'ako déjde kich
premiesaniu, zvyste rychlost na pozadovany stupen.

Upozornenie:

Pocas prevadzky sa nesmu vkladat do nadoby predmety ako
lyzica, kuchynsky noz, vidlicka a pod., mohlo by déjst k trazu
alebo poskodeniu spotrebica.

Uvolhovanie prichytenych prisad

Ak sa prichyti prisada (napr. cesto) na okrajoch nadoby, vypnite robot a odpojte ho
od sietovej zasuvky.

Odklopte multifunként hlavu. Pre lepsi néhlhd do nadoby je mozné zapnut
osvetlenie nastavenim ovlddaca do polohy ':Q'

Pomocou beznej stierky odstrarnte prichytenu prisadu na okraji nadoby a dajte ju
doprostred nadoby.

Sklopte hlavu spéat do pracovnej polohy a zapojte spat do siete. Pokracujte
v priprave.

Prevadzkovy ¢as kuchynského robota

= Pri miesani, $lahani alebo hneteni nenechavajte spotrebi¢ nepretrzite v prevadzke
dlhsie nez 10 minut.

Pri hneteni tazkého a hustého cesta nenechévajte spotrebic v prevadzke dlhsie nez
6 minut.

Po uplynuti niektorého z uvedenych casov spotrebi¢ vypnite a nechajte ho
vychladnut. Spotrebic je mozné opétovne pouzit po 30 minutach.

Rychly sprievodca spracovanim ingrediencii

Cas

Typ nadstavca spracovania

Prisady Rychlost

Lahké zmesi (napriklad
smotana, vajecny bielok, 5-6 4 min.
puding, mrkva)

Stredne tazké zmesi

(napriklad cesto na tortu, zmesi

Slahacia balénova
metla B1

Miesacia metla

B2 alebo pruzna N e 3-4 6 min.
S na palacinky alebo piskotové
miesacia metla B4 <
cestd)
Hnetac! hak B3 Ta;ke zmesl_(napnklad cesta na 13 45 min
chlieb a petivo)
Poznamka:
Vyssie uvedené casy spracovania st iba orientacné. Aby nedochadzalo
k rozstrekovaniu ingrediencii mimo nadoby, zvolte ako zaciatocnu

rychlost stupen 1 alebo 2. Potom nastavte vy3siu

rychlost podla potreby. Na jednoduchsie miesanie cesta odporu¢ame
pouzit makky margarin alebo maslo.

Pri lahani vajecnych bielkov musia byt nadoba a 3lahacia metla tplne
Cisté a suché. Aj malé mnozstvo tuku moéze sposobit, ze neddjde
k vyslahaniu bielkov do pozadovanej snehovej konzistencie.

Smotana na 3lahanie by mala byt pred slahanim vychladend na teplotu
6°C.

Prisady na pripravu roznych druhov ciest nechajte pred spracovanim
odlezat pri izbovej teplote.

UKONCENIE PREVADZKY A DEMONTAZ PRISLUSENSTVA

= Po ukonceni pouzivania nastavte otocny ovladac do polohy 0 (vypnuté) a privodny
kabel odpojte od sietovej zasuvky.

Stlacte tlacidlo A10 a odklopte hlavu nahor az na doraz tak, aby bolo pocut
cvaknutie.

Nadstavec pootocte v smere hodinovych ruciciek, aby doslo k jeho uvolneniu
a odoberte ho.

Antikorovou misou pootocte proti smeru hodinovych ruciciek a vyberte ju zo
zékladne.

Odoberte priehladny kryt proti rozstreku A12 oto¢enim v smere hodinovych
ruciciek.

Multifunként hlavu sklopte spat do horizontalnej polohy.

Po kazdom pouziti vycistite kuchynsky robot a pouzité prislusenstvo podla pokynov
uvedenych v kapitole CISTENIE A UDRZBA.

MIXOVANIE

POUZITIE MIXERA

Mixér je urceny na pripravu pokrmov a napojov, ako su mlie¢ne kokteily, krémové
polievky, omacky, natierky, cerstvé detské mixované pokrmy, nutri¢né napoje a pod.
Nesluzi na odstavovanie ovocia a zeleniny, pripravu zemiakového pyré, kysnutého
cesta ani na $lahanie vaje¢nych bielkov.

Na mixovanie je mozné vyuzit bud mixovaciu nadobu €3 (objem 1,5 1), alebo
smoothie nddobu €6 (objem 0,6 I).

ZOSTAVENIE MIXERA
Priprava robota na mixovanie
= Aby ste mohli zostavit a nasledne pouzit mixér, je nutné splnit tieto podmienky:
- robot postavte na rovny, suchy a stabilny povrch, napriklad na pracovnu dosku
kuchynskej linky.
- robot musi byt odpojeny od sietovej zasuvky
- multifunkénd hlava musi byt sklopena do horizontalnej polohy a nesmie v nej byt
upevneny ziadny nadstavec
- v zakladni musi byt upevnena antikorova nadoba
= Odklopte kryt A8. Pod tymto krytom sa nachadza vyvod na upevnenie mixovacej
alebo smoothie nadoby.

Mixovacia nadoba 1,5 | - zostavenie a upevnenie (obr. F)

= Pred nasadenim mixovacej nadoby na vyvod sa najprv uistite, ze je podstavec
s nozovou jednotkou spravne upevneny v nadobe.

Mixovaciu nddobu umiestnite na horny vyvod a pootocenim v smere hodinovych
ruciciek ju zaistite. Bezpe¢nostna poistka neumozni spustenie mixéra, ak nie je
nadoba spravne pripevnena k vyvodu.

Do nadoby vlozte prisady. Vacsie potraviny odporticame vopred nakréjat na mensie
kusky.

Poznamka:
Nadobu nikdy nenaplriujte nad rysku maxima.
Pri spracovani hortcich tekutin alebo tekutin, ktoré zvacsuju v priebehu
mixovania svoj objem, odporu¢ame plnit nddobu maximalne do 2/3 jej
maximalnej kapacity.

Na mixovaciu nadobu nasadte obvodové veko €2 a stlacte ho dole tak, aby dobre
priliplo k okrajom nadoby. Do otvoru vo veku vlozte vnutorné viecko C1 a zaistite
jeho pootocenim v smere hodinovych ruciciek.

Smoothie nadoba 0,6 | - zostavenie a upevnenie (obr. G)

= Smoothie nadoba je uréena na pripravu ovocnych alebo zeleninovych smoothie
napojov.

Do smoothie nadoby nalejte tekutiny a/alebo potraviny, ktoré chcete spracovat.
Vacsie suroviny sa musia dopredu nakrajat zhruba na 2 cm kocky. Nadobu nikdy
nenapliujte nad rysku maxima.

Na hrdlo nadoby nasadte podstavec s nozovou jednotkou C7 tak, aby cepele
smerovali dovnutra nddoby, podstavec zaskrutkujte a riadne dotiahnite.

Takto zostavenu smoothie nadobu otocte hore nohami tak, aby bol podstavec
s nozovou jednotkou naspodku. Uistite sa, ze je podstavec dobre upevneny a ze
znadoby neunika napln.

Nasadte nadobu na vyvod robota a pootocte s iou v smere hodinovych ruciciek
aznadoraz.

RYCHLY SPRIEVODCA SPRACOVANIM INGREDIENCI|

Ingrediencie Vyber rychlosti Odp?rucan)! cas
mixovania
Ovocie, zelenina nakrajana
P 30s
na mensie kusky
Detska vyziva, prikrmy 40s
Natierky, dresingy, marinady 30s
Polievky 40s
Smoothie a koktaily 30s
—
—
Kocky ladu Podla potreby
Ll
Poznamka:

Vy3sie uvedené Casy spracovania potravin su iba orientacné. Skutocny
&as mixovania zavisi od velkosti potravin, ich mnozstva a pozadovanej
vyslednej konzistencie.

TIPY A RADY NA MIXOVANIE

= Potraviny pevnej konzistencie, ako je napr. ovocie alebo zelenina, najprv rozkréjajte
na mensie kusky s velkostou zhruba 3 cm a az potom ich vlozte do mixéra.
Rozmixujte najskor mensie mnozstvo ingrediencii a dalsie ingrediencie postupne
pridavajte otvorom vo veku C1 pocas mixovania. Tym dosiahnete lepsie vysledky,
ako ked'vlozite vietky ingrediencie do mixovacej nadoby naraz.

Ak potrebujete spracovat potraviny pevnej konzistencie stcasne s tekutinami,
odporu¢ame najskor rozmixovat potraviny pevnej konzistencie a cast tekutin.
Zvysok tekutin potom postupne pridajte otvorom vo veku pocas mixovania.

Na mixovanie velmi hustych tekutin spustajte mixovanie opakovane v kratkych
intervaloch.

Kocky ladu je potrebné spracovat okamzite po vybrati z mraznicky. Hned ako sa
zacne lad topit, kocky sa spoja a nebude mozné ich rozmixovat.

MIXOVANIE

Uistite sa, Ze je oto¢ny ovlada¢ nastaveny v polohe 0 (vypnuté). Sietovy kabel
pripojte k zasuvke.

Oto¢nym ovladatom nastavte pozadovany stupen rychlosti alebo rezim. Najprv
odporucame nastavit nizsiu rychlost, aby sa prisady premiesali. Potom mozete
rychlost zvysit.

Upozornenie:

V mixovacej nadobe nespracovavajte hortice tekutiny s teplotou
vyssou nez 80 °C.

Maximélny ¢as prevadzky mixéra si 2 mintty. Nenechévajte robot
nepretrzite v prevadzke dlhsie, nez je vyssie uvedené. Po mixovani
nechajte robot asi 30 minut vychladnut.

Pocas pouzivania smoothie nddoby sa pohybuje hriadel hlavy A5.

Ak chcete do mixovacej nadoby doplnit ingrediencie poc¢as mixovania, vyberte
vnutorné viecko €1 a otvorom v obvodovom veku €2 pridajte potravinu. Obvodové
veko vsak pocas mixovania nikdy neotvarajte. Pri spracovani hortcich tekutin musi
zostat vnutorné viecko €1 uzatvorené.

Ak sa potraviny prichytavaju k nozovej jednotke alebo stendam nadoby, vypnite
robot oto¢enim ovladaca do polohy 0 (vypnuté) a odpojte ho od sietovej zasuvky.
Uistite sa, Zze sa nozova jednotka prestala otacat. Nadobu opatrne demontujte
zmultifunkénej hlavy jej pootocenim proti smeru hodinovych ruciciek a vytiahnutim
nahor. Odoberte veko a stierkou ocistite nozovt jednotku a steny nadoby. Priklopte
veko a nadobu pripevnite spat k multifunkénej hlave. Sietovy kébel pripojte
k zasuvke a pokracujte v mixovani.

UKONCENIE MIXOVANIA A DEMONTAZ NADOB
= Po ukonceni mixovania nastavte oto¢ny ovladac do polohy 0 (vypnuté) a privodny
kabel odpojte od sietovej zasuvky. Pred akoukolvek dalsou ¢innostou sa uistite, ze

sa nozova jednotka v nadobe prestala otacat.

Mixovacia nadoba 1,5 | - demontaz

= Uvolnite mixovaciu nadobu jej pooto¢enim proti smeru hodinovych ruciciek
a kolmo hore ju odoberte z horného vyvodu.

Ak chcete mixovaciu nadobu pripravit na vycistenie, prelejte zmixovany obsah do
vhodnej flase alebo misy a mixovaciu nddobu vymyte vodou a osuste.

Otocte nadobu hore nohami.

Jednou rukou uchopte rukovat nadoby a druhou rukou uvolnite podstavec
s nozovou jednotkou jeho pootocenim proti smeru hodinovych ruciciek.

V pripade, Ze nie je mozné podstavec uvolnit ru¢ne, upevnite nadobu spét na vyvod
robota. Jednou rukou podrzte podstavec s nozovou jednotkou a druhou rukou
pootocte nadobou proti smeru hodinovych ruci¢iek. Nadoba by sa mala uvolnit
a mala by sa dat odskrutkovat od podstavca. Po odskrutkovani nadoby uvolnite
podstavec z vyvodu. Kryt vyvodu vratte spét na svoje miesto.

Jednotlivé casti mixovacej nadoby vycistite podla pokynov uvedenych v kapitole
CISTENIE A UDRZBA.

Smoothie nadoba 0,6 | - demontaz

Demontaz smoothie nadoby z robota je potrebné vykonat opatrne tak, aby nedoslo
k uvolneniu podstavca s nozovou jednotkou z hrdla nédoby a k vyliatiu obsahu.
Uvolnite nadobu jej pooto¢enim proti smeru hodinovych ru¢iciek a kolmo hore ju
odoberte z horného vyvodu. Kryt vyvodu vrétte spéat na svoje miesto.

Otocte smoothie nadobu hore nohami tak, aby podstavec s nozovou jednotkou bol
na hornej strane.

Odskrutkujte podstavec z hrdla nadoby.

Jednotlivé ¢asti smoothie nadoby vy¢istite podla pokynov uvedenych v kapitole
CISTENIE A UDRZBA.

MLETIE MASA

POUZITIE MLYNCEKA

Mlyncek je ur¢eny na pomletie vietkych druhov mias zbavenych kosti, sliach a koze,
dalej zeleniny alebo ovocia. SIUzi aj na vyrobu cestovin, cukroviniek alebo na plnenie
Crievok.

Mlyncek nie je urceny na drvenie kosti, orechov alebo inych tvrdych potravin alebo
zmrazenych surovin.

ZOSTAVENIE MLYNCEKA
Priprava robota na mletie
= Aby ste mohli zostavit a nasledne pouzit mlynéek, je nutné spinit tieto podmienky:
- robot postavte na rovny, suchy a stabilny povrch, napriklad na pracovnt dosku
kuchynskej linky.
- robot musi byt odpojeny od sietovej zasuvky
- multifunkénd hlava musi byt sklopena do horizontélnej polohy a nesmie v nej byt
upevneny ziadny nadstavec
= Odoberte kryt A2. Pod tymto krytom sa nachadza celny vyvod na upevnenie
mlynceka.

Zostavenie a upevnenie mlynéeka (obr. H)

= Do mlecej komory D11 vlozte zavitovkovy hriadel D2 ozubenym kolieskom napred.

= Na hriadel nasadte mleci n6z D3 (ostrim smerom von z mlecej komory) a nan
nasadte mleci disk. Dbajte na to, aby vystupok v mlecej komore zapadol do vyrezu
v mlecom disku.

Upozornenie:
Pri nasadzovani mlecieho noza dbajte na zvysenu opatrnost, aby
ste sa neporanili o jeho ostrie.

= Namleciu komoru nasadte uzaver D5 a riadne ho upevnite zaskrutkovanim v smere
hodinovych ruciciek.

= Zostaveny mlyncek naklonte doprava zhruba v uhle 45°, prilozte ho k ¢elnému
vyvodu A4 a pootoc¢enim proti smeru hodinovych rucic¢iek ho postavte do
prevadzkovej polohy. Prevadzkova poloha je signalizovana vysunutim tlacidla A3
a pocutelnym cvaknutim.

] Poznamka:
Robot je vybaveny poistkou, ktord nedovoli jeho spustenie, ak nie je
mlyncek spravne nasadeny a upevneny na ¢elny vyvod.

= Na horny plniaci otvor mlynéeka nasadte nasypku D9 a pod mlyncek umiestnite
vhodnu nadobu na zachytavanie spracovanej potraviny.

MLETIE

= Najskor si pripravte mdso na mletie, a to nasledujicim spoésobom: Vykostite ho,
zbavte $liach, chrupaviek a nakrajajte na kusky s velkostou cca 2 x 2 x 6 cm, ktoré
volne prejdd hornym plniacim otvorom mlynceka.

Upozornenie:
Nespracovavajte zmrazené maéso. Pred mletim ho nechajte
rozmrznut.

Uistite sa, ze je oto¢ny ovlada¢ nastaveny v polohe 0 (vypnuté). Sietovy kabel
pripojte k zasuvke.

Oto¢nym ovladacom nastavte pozadovany stupen rychlosti. Najprv odpori¢ame
nastavit rychlost 3 a potom ju zvysit podla potreby. Kisky mésa vkladajte postupne
do plniaceho otvoru a stlacajte ich zatlacadlom D8. Dbajte na to, aby nedoslo
k upchaniu plniaceho otvoru velkym mnozstvom mésa. Nespracovavajte vacsie
mnozstvo nez 5 kg masa v jednej dévke. Cas spracovania sa pohybuje radovo
v niekolkych mindtach.

Varovanie:

Na stlacanie mésa nepouzivajte prsty alebo iné predmety. Vzdy
pouZivajte na to urcené zatlacadlo D8.

Maximalny cas prevadzky mlynceka je 6 minut. Nenechavajte
robot nepretrzite v prevadzke dlhsie, nez je vyssie uvedené. Po
mleti nechajte robot asi 30 minut vychladnut.

Pocas mletia sa pohybuje hriadel hlavy A5.

= Mleté méso bude padat do pripravenej nadoby. Zvysky mésa, ktoré zostali v mlecej
komore, je mozné odstranit pomletim krajca chleba alebo rozka.

VYROBA CUKROVINIEK, CESTOVIN ALEBO PLNENIE CRIEVOK
Postupuijte rovnakym spésobom ako pri zostaveni mlynceka na mletie masa iba
s tym rozdielom, ze namiesto mlecieho noza vlozite niektory nadstavec na vyrobu
cestovin D11 alebo nadstavec na plnenie ¢rievok D12 alebo formicku na cukrovinky
D13.

UKONCENIE PREVADZKY A DEMONTAZ MLYNCEKA

= Po ukonceni mletia nastavte oto¢ny ovladac do polohy 0 (vypnuté) a privodny kabel

odpojte od sietovej zasuvky.

Odoberte nasypku D9. Potom stlacte tlacidlo A2 a mlyncek demontujte jeho

pootocenim v smere hodinovych ru¢iciek a vysunutim z vyvodu. Po oddeleni

mlynceka vratte kryt A2 naspét na svoje miesto.

Pri rozobrati mlynceka na jednotlivé sticasti postupujte opacnym spésobom nez pri

jeho zostaveni.

= Po kazdom pouziti vycistite mlynéek a pouzité prislusenstvo podla pokynov
uvedenych v kapitole CISTENIE A UDRZBA.

STRUHANIE

POUZITIE STRUHADLA

= Striihadlo je ur¢ené na strihanie takmer vietkych druhov ovocia a zeleniny, syrov,
lipanych orechov, ¢okolady na varenie a podobnych potravin, bezne pouzivanych
v doméacnosti.

ZOSTAVENIE STRUHADLA

Priprava robota na striihanie

= Aby ste mohli zostavit a nasledne pouzit mlyncek, je nutné spinit tieto podmienky:
- robot postavte na rovny, suchy a stabilny povrch, napriklad na pracovnt dosku

kuchynskej linky.

robot musi byt odpojeny od sietovej zasuvky

multifunkénd hlava musi byt sklopena do horizontélnej polohy a nesmie v nej byt

upevneny ziadny nadstavec

= Odoberte kryt A2. Pod tymto krytom sa nachadza celny vyvod na upevnenie
strahadla.

Zostavenie a upevnenie struhadla (obr. I)
= Do komory struhadla vlozte jeden vhodny nadstavec (E3 az E6).

Upozornenie:
Pri vkladani nadstavca do strihadla dbajte na zvysenu opatrnost,
aby ste sa neporanili o jeho ostrie.

Zostavené strihadlo naklofite doprava zhruba v uhle 45°, prilozte ho k ¢elnému
vyvodu A4 a pootocenim proti smeru hodinovych ruci¢iek ho postavte do
prevadzkovej polohy. Prevadzkové poloha je signalizovana vysunutim tlacidla A3
a pocutelnym cvaknutim.

r| Poznamka:
Robot je vybaveny poistkou, ktord nedovoli jeho spustenie, ak nie je
struhadlo spravne nasadené a upevnené na celny vyvod.

STRUHANIE

Pripravte si potraviny a nakréjajte ich na kusky, ktoré prejdd hornym plniacim
otvorom striihadla. Niektoré druhy ovocia a zeleniny bude potrebné zbavit jadierok
alebo kostok.

Pod striihadlo umiestnite vhodnu nddobu na zachytavanie strihanej potraviny.
Uistite sa, Ze je oto¢ny ovlada¢ nastaveny v polohe 0 (vypnuté). Sietovy kabel
pripojte k zasuvke.

Zaénite postupne vkladat suroviny do plniaceho otvoru. Na pretlac¢anie surovin
plniacim otvorom pouzivajte dodané zatlacadlo E1.

Varovanie:

Na stlacanie potraviny nepouzivajte prsty alebo iné predmety.
Vzdy pouzivajte na to urcené zatlacadlo E1.

Pocas strihania sa pohybuje hriadel hlavy A5.

Do plniaceho otvoru vkladajte vzdy jednotlivé kisky suroviny a primeranou silou
a plynulo tlacte na zatlacadlo. Pocas prevadzky kontrolujte stav a priechodnost
nadstavca pohladom do plniaceho otvoru. Nikdy nepliite plniaci otvor surovinou
az po jeho horny okraj. Spracovanie velkého mnozstva surovin naraz méze spdsobit
pretazenie multifunkénej hlavy robota.

Uzitocné rady na striihanie

Na dosiahnutie ¢o najlepsich vysledkov spracovavajte cerstvé neprezreté ovocie. To
isté plati pre zeleninu.

Maksie ovocie, ako st napr. jahody, mozete pred spracovanim vlozit na par minut
do mraznicky.

Polotvrdy syr sa bude lepsie spracovévat, pokial ho uloZite na noc do chladnicky
alebo na 30 minat do mraznicky.

Neodporti¢ame spracovavat makky alebo uz nastrihany syr, pretoze moéze dojst
k upchaniu plniaceho otvoru.

Ak pouzivate jemné strihadlo alebo nadstavec na krajanie tenkych platkov,
potraviny pretlacajte plniacim otvorom zlahka. Pri pouziti hrubého striihadla alebo
nadstavca na krajanie hrubsich platkov je potrebné pretlacat potraviny véacsou silou.

UKONCENIE PREVADZKY A DEMONTAZ STRUHADLA

Po ukonéeni strihania nastavte oto¢ny ovlada¢ do polohy 0 (vypnuté) a privodny
kabel odpojte od sietovej zasuvky.

Pri demontazi strihadla najskor odoberte zatlacadlo. Potom stlacte tlacidlo A2
a strihadlo demontujte jeho pootocenim v smere hodinovych ruciciek a vysunutim
z vyvodu. Po oddeleni mlyn¢eka vratte kryt A2 naspat na svoje miesto.

Pri rozoberani strihadla na jednotlivé stéasti postupujte opacnym spésobom nez
pri jeho zostaveni.

Po kazdom pouziti vycistite strihadlo a pouzité prislusenstvo podla pokynov
uvedenych v kapitole CISTENIE A UDRZBA.

CISTENIE A UDRZBA

Upozornenie:

Pred akymkolvek ¢istenim alebo Gdrzbou vzdy odpojte spotrebic¢
od elektrickej siete a nechajte ho celkom vychladnut.

Robot a jeho odklopna multifunkéna hlava a privodny kabel nie st
urcené na umyvanie v umyvacke riadu.

Nepostrekujte ich vodou alebo inou tekutinou ani ich neponérajte
do vody alebo inej tekutiny.

>

Po pouziti umyte vietky casti, ktoré prisli do styku s potravinami, dékladne umyte
teplou vodou s pouzitim neutrdlneho kuchynského saponatu. Potom vietko
oplachnite cistou vodou a nechajte volne vyschnut, alebo dokladne vytrite dosucha
jemnou utierkou. Po umyti a osu3eni odporu¢ame natriet n6z D3 a mleci disk D4
stolovym olejom.

Ak ste 3lahali vajecné bielky, antikorovi misu a pouzitt $lahaciu metlu najskor
oplachnite studenou vodou. Ak by ste pouzili horicu vodu, zvysky vajecnych
bielkov by stvrdli a ich odstranenie by bolo tazsie.

Upozornenie:

Slahacie a miesacie nadstavce, telo mlynéeka na méso a telo
struhadla nie su ur¢ené na umyvanie v umyvacke riadu. Ostatné
odnimatelné sucasti je mozné nechat umyt v umyvacke riadu.

Pri umyvani mlecieho noZa a nozovej jednotky mixovacej alebo
smoothie nadoby dbajte na zvy3enl opatrnost, aby nedoslo
k poraneniu o ostrie.

>

Mixovaciu nadobu €3 alebo smoothie nddobu €6 vycistite tak, ze ju naplnite Cistou
vodou s pridavkom niekolkych kvapiek kuchynského prostriedku na umyvanie
riadu, upevnite na vyvod robota a uvediete do prevadzky na 10 az 15 sekund.
Potom robot vypnite, odpojte od sietovej zasuvky a po zastaveni rotujucich casti
z neho demontujete nadobu. Obsah nadoby vypréazdnite a nadobu potom riadne
vyplachnite ¢istou vodou a utrite dosucha.

Mierne navlh¢enou utierkou alebo hubkou utrite vonkajSie casti robota
aj multifunkénej hlavy.

Upozornenie:

Na cistenie multifunkénej hlavy alebo tela robota nikdy
nepouzivajte chemikdlie, drotenku na riad, kovové drotenky ani
Cistiace prostriedky s brisnou zlozkou, pretoze tieto moézu vézne
narusit ich povrchovt tpravu.

>

SKLADOVANIE

Pred uskladnenim musia byt spotrebi¢ a jeho prislusenstvo celkom chladné,
vypnuté a odpojené od napajania, ¢isté a suché.

Antikorovd misu vlozte do zékladne stojana a do nej mozete ulozit slahace a hnetaci
hék. Multifunként hlavu sklopte do horizontélnej polohy. Kuchynsky robot a vietko
prislusenstvo ulozte na Cisté, suché miesto mimo dosahu deti.

Upozornenie:

Uskladneny  kuchynsky robot nevystavujte —extrémnym
teplotam, priamemu slne¢nému Ziareniu, nadmernej vlhkosti
a neumiestiiujte ho do nadmerne prasného prostredia. Na
uskladneny robot ni¢ nekladte.

>

TECHNICKE UDAJE

Menovity rozsah napétia 220-240V AC
Menovity kmitocet. 50/60 Hz
Menovity prikon 1200W
Objem antikorovej nadoby 51
Objem sklenenej mixovacej nadoby 151
Objem smoothie nadoby 061
Trieda ochrany (pred Grazom elektrickym pridom). ]
Hlugnost. 5 dB (A)

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebi¢a je 85 dB(A), ¢o predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhladom na referencny akusticky vykon 1 pW.

Vysvetlenie technickych pojmov

Stupen ochrany pred trazom elektrickym pradom:

Trieda Il - Ochrana pred Urazom elektrickym pridom je zaistena dvojitou alebo
zosilnenou izolaciou.

Zmeny textu a technickych parametrov vyhradené.

POKYNY A INFORMACIE O ZAOBCHADZANI S POUZITYM
OBALOM

Pouzity obalovy material odlozte na miesto uréené obcou na ukladanie odpadu.

LIKVIDACIA POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
ZARIADENI

Tento symbol na produktoch alebo v sprievodnych dokumentoch
znamena, ze pouzité elektrické a elektronické vyrobky sa nesmu pridat
do bezného komunélneho odpadu. Pre spravnu likvidaciu, obnovu
a recyklaciu odovzdajte tieto vyrobky na ur¢ené zberné miesta.
Alternativne v niektorych krajinach Eurépskej unie alebo inych
eurdpskych krajinach mozete vrétit svoje vyrobky miestnemu
predajcovi pri kiipe ekvivalentného nového produktu.

_ Spravnou likvidaciou tohto produktu pomézete zachovat cenné
prirodné zdroje a prispievate k prevencii potencidlnych negativnych dopadov na
Zivotné prostredie a ludské zdravie, ¢o by mohli byt désledky nespravnej likvidacie
odpadov. Dalsie podrobnosti si vyziadajte od miestneho tradu alebo najblizsieho
zberného miesta.

Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu sa mézu v sulade s narodnymi predpismi
udelit pokuty.

Prep i é subjekty v | ach Eurépskej tinie

Ak chcete likvidovat elektrické a elektronické zariadenia, vyZziadajte si potrebné
informécie od svojho predajcu alebo dodavatela.

Likvidacia v ostatnych krajinach mimo Eurépskej tinie

Tento symbol je platny v Eurépskej tinii. Ak chcete tento vyrobok zlikvidovat, vyZziadajte
si potrebné informacie o spravnom spésobe likvidacie od miestnych dradov alebo od
svojho predajcu.

Tento vyrobok spliia vietky zékladné poziadavky smernic EU, ktoré sa
nan vztahuju.

Copyright © 2021, Fast CR, a.s.

Revision 09/2021
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»  STM 3780GG/STM 3787CH
SENCOR' 57378051

HU = Konyhai robot RU = KyxoHHbIli KOMGaliH
Az eredeti Gtmutatd forditdsa Mepesod opuauHanLHO20 pykosoocmea

PL = Robot kuchenny

Ttumaczenie oryginalnej instrukgji

Konyhai robot

Fontos biztonsagi utasitasok

OLVASSA EL FIGYELMESEN ES A KESOBBI
FELHASZNALASOKHOZ IS ORIZZE MEG!

Altalanos figyelmeztetések

« A késziiléket id6s, testi és szellemi fogyatékos személyek,
illetve a készulék hasznalatdt nem ismeré és hasonlo
készulék Uzemeltetéseinek a tapasztalataival nem
rendelkez6 személyek csak a készlilék hasznalati utasitasat
ismerd és a készulék hasznalataért felel6sséget vallald
személy felligyelete mellett hasznalhatjak.

= A késziléket gyerekek nem hasznalhatjak. A késziléket és
a halézati vezetékét tartsa tavol a gyerekektdl.

« A készilék nem jaték, azzal gyerekek nem jatszhatnak.
Tisztitast és karbantartast gyerekek nem hajthatnak végre
a készuléken.

« A sérult halézati vezetéket csak szakszerviz, vagy
villanyszerel6 szakember cserélheti ki. Ellenkez6 esetben
aramutés érheti. A készuléket sérult halozati vezetékkel
hasznalni tilos.

Figyelmeztetés!
A helytelen hasznalat sulyos sérulésekhez vezethet!

= A kések élesek! Legyen 6vatos, amikor a kést a mixel6 vagy
a smoothie edénybdl kiszereli, illetve amikor az edényt Uriti,
tovabba tisztitas kozben. A kések kézsériilést okozhatnak.
« Az élelmiszerekkel kapcsolatba kerllé fellleteket
a hasznalati utmutatoban leirtak szerint tisztitsa meg.

= A tartozékok be- és kiszerelése, a késziulék tisztitdsa és
athelyezése el6tt, illetve ha a késziléket hosszabb ideig
nem kivanja hasznalni, vagy azt felligyelet nélkil hagyja,
akkor a késziléket kapcsolja le és a hal6zati vezetéket hiizza
ki az elektromos aljzatbdl.

« A tartozékok fel- és leszerelése, vagy atszerelése el6tt,
a készuléket kapcsolja le, varja meg a forgd alkatrészek
teljes lefékez6dését és a haldzati vezetéket is huzza ki az
elektromos aljzatbdl.

Elektromos biztonsag

= A késziiléket csak a tipuscimkén feltlintetett tapfesziiltség értékeivel
megegyezd elektromos haldézathoz szabad csatlakoztatni.

= Akésziiléket csak szabalyszerlien lefoldelt aljzathoz csatlakoztassa. A késziiléket
ne lGzemeltesse hosszabbité vezetékrol.

= A hdlézati vezetéket nem szabad nedves és vizes kézzel a fali aljzathoz
csatlakoztatni (vagy onnan kihazni).

= Ugyeljen arra, hogy a haldzati vezeték csatlakozodugojat ne érje viz vagy
nedvesség.

= A haldzati vezetéket a vezetéknél megfogva nem szabad a fali aljzatbdl kihuzni.
A haldzati vezeték vagy a fali aljzat megsériilhet. Ehhez a muivelethez a vezeték
csatlakozédugojat fogja meg.

A halézati vezetékre ne helyezzen ra nehéz targyakat. A hal6zati vezeték nem
l6ghat le az asztalrdl, és nem érhet hozza forrd vagy éles targyakhoz.

Ne prébalja megjavitani a meghibasodott késziiléket, illetve azon ne hajtson
végre atalakitasokat, ellenkezé esetben aramiités érheti. A késziilék minden
javitasat vagy beadllitdsat bizza a legkdzelebbi markaszervizre. A készullék
megbontdsa vagy szakszer(tlen javitasa esetén a garancia érvényét veszti.

A késziiléket 6vja a froccsend viztdl és egyéb folyadékoktdl. A készilék motoros
egységét vizbe vagy mas folyadékba martani, vagy folyéviz alatt elmosni tilos!
A készulék haszndlatanak a befejezése utan a késziiléket kapcsolja le és
a halozati vezetéket is huzza ki a fali aljzatbél.

A készuléket nem szabad id6kapcsoloval vagy mas készilékkel vezérelt
(tdviranyitott) konnektorhoz csatlakoztatni.

A késziiléket csak akkor kapcsolja be, ha a habverét vagy a keverd szarat mar az
alapanyagokat tartalmazo6 edénybe dugta. Amig a készuilék be van kapcsolva,
a keverd szarat ne emelje ki az edénybdl, mert az alapanyagot a forgd szar
elszérja.

Ha az élelmiszer alapanyagok ratapadnak a tartozékokra vagy az edény falara
akkor a késziiléket kapcsolja le és a halozati vezetéket huzza ki az aljzatbél.
Kaparoval huzza le a tartozékokrol és az edény falardl a ratapadt élelmiszereket.
A forgd részekhez ne érjen hozza. Az alapanyagokat tartalmazé edénybe (ha
a késziilék mikodik) ne dugja be a kezét, illetve konyhai eszkdzoket se dugjon
be. A hajat, ruhdjat stb. tartsa tavol a készuilék forg6 alkatrészeit6l. Ha barmilyen
targy esik az edénybe, akkor a késziiléket azonnal kapcsolja le.

Ugyeljen arra, hogy a husdarald, reszel6 és szeletel6 adagold torokba ne
keruljon haj, ruha vagy barmilyen mas idegen targy. Az adagol6 torokba csak
a feldolgozni kivant alapanyagot tegye be.

A husdarald, a reszel6 és szeletel6 adagolo torokba ne nyuljon be kézzel, és az
alapanyagokat ne nyomja be az ujjaval vagy valamilyen idegen targgyal. Erre
a célra hasznalja a késziilékhez tartozékként mellékelt nyomadrudat.

Makodés kozben a motoros kart felhajtani tilos.

Ha forré folyadékokkal és alapanyagokkal dolgozik, akkor legyen kiilondsen
ovatos. A forré g6z vagy a kifroccsend forrd alapanyag égési sérilést okozhat.
Biztonsagi okokbodl az alapanyagokat és élelmiszereket a feldolgozas el6tt
hitse le.

Forrd alapanyagok feldolgozasa utan a keverd szarak a hasznalat utan forrék
lehetnek.

A tartozékok cseréje vagy kivétele el6tt a késziiléket kapcsolja le, és a halozati
vezetéket is hizza ki a fali aljzatbdl.

A husdaralé kést és a mixer kését dvatosan fogja meg, ellenkezd esetben
a kések elvaghatjak a kezét. Kilonosen legyen évatos, amikor a husdaralé kést
vagy a mixer kést szereli ki a hasznalat utan.

A késziilékben csontot, didhéjat vagy mas hasonlé és kemény alapanyagokat
daralni tilos!

A rozsdamentes edénybe 80°C-nal melegebb alapanyagokat és folyadékokat
ne toltson be. Forro folyadékok és alapanyagok mixelése és feldolgozasa soran
legyen nagyon 6vatos. A forré gbéz vagy a kifroccsené forrd alapanyag égési
sérulést okozhat. A mixert a megfelel6 médon felhelyezett fedél nélkil ne
kapcsolja be. Forré folyadékok keverése kozben a belsé fedelet ne emelje ki. Ne
fogja meg a forro fellleteket. A forré mixel6 edényt kizarélag csak afogantyunal
fogja meg.

A késziilék folyamatos Uzemeltetési ideje max. 10 perc. Dagasztas kdzben
a folyamatos lizemeltetés maximalis ideje 5 perc, a mixer hasznalata kdzben
2 perc. A kovetkez6é bekapcsolas el6tt varjon legaldabb 30 percet a késziilék
lehdlése érdekében.

Biztonsag karbantartas kozben

= A készilék tisztitdisanak a megkezdése el6tt varja meg a készilék teljes
lehdlését.

= A késziiléket rendszeresen tisztitsa meg a tisztitassal és karbantartassal
foglalkozé fejezetben leirtak szerint. A késziiléken a jelen Utmutato tisztitassal
és karbantartdassal foglalkozé fejezetében meghatarozott tisztitason kiviil mas
karbantartast nem kell végrehajtani.

= A késziilék motoros egységét vizbe vagy mas folyadékba martani, vagy folydviz
alattelmosnitilos! A konyhai robotot mosogatégépben nemlehet elmosogatni.

= A habverd és keverd szdrakat, illetve egyéb tartozékokat ne hagyja tul hosszu
ideig (4 6ran tul) a megkevert élelmiszerben vagy italban. A keverd szarakat ne
tarolja vizben, a felliletiik megsériilhet.

= Az eltarolds el6tt a késziilék motoros karjat hajtsa le vizszintes helyzetbe.

p.  Robot kuchenny

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAJ W CELU SKORZYSTANIA

W PRZYSZLOSCI.

Ostrzezenia ogodlne

= Eksploatacja urzadzenia przez osoby z ograniczonymi
zdolnos$ciami fizycznymi, czuciowymi lub mentalnymi
oraz bez doswiadczenia i wiedzy w zakresie uzytkowania
jest mozliwa, jesli znajdujg sie pod nadzorem lub zostaty
poinstruowane  odnosnie  uzytkowania  urzadzenia
w bezpieczny sposodb i rozumiejg zwigzane z tym ryzyko.

« Zabrania sie uzywania niniejszego urzadzenia przez dzieci.
Urzadzenie i jego przewdd nalezy przechowywac poza
zasiegiem dzieci.

« Dzieci nie mogq bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczenia
i konserwacji nie mogg dokonywac dzieci, nad ktérymi nie
jest sprawowany nadzoér.

« Jezeli przewdd zasilajacy ulegt uszkodzeniu, jego wymiane
nalezy wykonac¢ w specjalizowanym punkcie serwisowym,
w celu unikniecia pojawienia sie niebezpiecznych sytuacji.
Zabrania sie uzywania urzadzenia z uszkodzonym
przewodem zasilajgcym.

Ostrzezenie:

& Nieprawidtowa eksploatacja urzadzenia moze by¢

przyczyna zranienia uzytkownika.

« Dotrzymywac podwyzszonej uwagi podczas manipulag;ji
z nozami tnacymi, przy wyjmowaniu nozy z pojemnika do
mieszania lub pojemnika do smoothie, podczas oprézniania
i czyszczenia naczynia, poniewaz wystepuje ryzyko zranienia
sie uzytkownika.

« Powierzchnie urzadzenia bedace w kontakcie z artykutami
spozywczymi, nalezy czysci¢ zgodnie ze wskazowkami
podanymi w niniejszej instrukgji.

« Urzadzenie zawsze wytacz i odtgcz od gniazdka sieciowego,
jezeli nie bedzie uzywane oraz przed montazem,
demontazem, czyszczeniem lub jego przemieszczaniem.

« Przed wymiang akcesoriow albo dostepnych czesci, ktore
podczas uzywania sie poruszaja, wylacz urzadzenie i odiacz
je od zasilania.

Bezpieczenstwo elektryczne

» Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka elektrycznego upewnij sie, czy
napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu w Twoim
gniazdku.

» Urzadzenie podiaczaj wytagcznie do prawidtowo uziemionego gniazdka
elektrycznego. Nie uzywaj przedtuzaczy.

» Przewdd zasilajacy nie podfaczaji nie odtaczaj od gniazdka elkrycznego mokrymi
rekoma.

» Przestrzegaj, aby wtyczka przewodu zasilajgcego nie byta w kontakcie zwodg ani
wilgocia.

= Nie odtaczaj urzadzenia z gniazdka zasilania poprzez pocigganie za przewod
zasilajacy. Mogtoby to spowodowac uszkodzenie przewodu zasilajagcego lub
gniazdka. Przewdd zasilajacy nalezy odtaczy¢ od gniazdka elektrycznego
pociagajac za wtyczke przewodu zasilajacego.

= Nie kfadz ciezkich przedmiotéw na przewdd zasilajacy. Dbaj o to, by przewdod
sieciowy nie zwisat przez krawedz stotu albo by nie dotykat goracej powierzchni
lub ostrych przedmiotow.

= Aby unikng¢ niebezpieczenstwa porazenia pradem elektrycznym, zabrania
sie wykonywania we wiasnym zakresie napraw, dostosowan oraz modyfikacji
urzadzenia.Wszelkie naprawyiregulacje niniejszego urzadzenia nalezy powierzy¢
autoryzowanemu serwisowi. Ingerujac w urzadzenie w trakcie obowigzywania
okresu gwarancyjnego, narazasz sie na niebezpieczenstwo utraty gwarancji.

= Urzadzenia nie spryskuj wodg, ani zadnym innym ptynem. Nigdy nie myj je pod
biezagcg woda ani nie zanurzaj je w wodzie lub innym ptynie.

» Urzadzenie zawsze wytacz i odfacz od gniazdka elektrycznego po zakonczeniu
uzywania.

» Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do sterowania za posrednictwem
programatora, zewnetrznego wylacznika czasowego lub zdalnego sterowania.

= Urzadzenie nalezy uruchomi¢ dopi ero, po zanuzeniu miotetek na naczyniu
z artykutami spozywczymi. Dopoki urzadzenie pracuje, utrzymuj nasadki
zanurzone w pojemniku z surowcami, by nie dochodzito do ich rozpryskiwania.

= Jezeli surowce przyczepiajg sie do nasadek albo do scian misy, wytgcz urzadzenie
i odiacz je od gniazdka elektrycznego. Nasadki oraz $ciany misy wyczys$¢ za
pomoca szpatufki.

= Wystrzegaj sie kontaktu z obracajacymi sie czesciami urzadzenia. Podczas
eksploatacji nie wktadaj do naczynia z surowcami rak, widelca ani innych
przedmiotow i utrzymuj wtosy, ubranie itp. w odpowiedniej odlegtosci od
wirujacych czesdci urzadzenia. Jezeli widelec albo inny przedmiot wpadnie do
pojemnika do mieszania, urzadzenie natychmiast wytacz.

= Dbaj o to, by podczas pracy do otworu napetniajacego maszynki do mielenia
miesa lub szatkownicy nie przedostaty sie wiosy, ubranie albo inne przedmioty.
Do otworu napetniajgcego wkfadaj tylko surowce, ktdre majg zostac przerobione.

= Nigdy nie uzywaj palcéw albo innych przedmiotéw do przeciskania surowcow
przez podajnik maszynki do mielenia miesa oraz tarki. Do tego celu stuzy
popychacz, ktory jest czescig akcesoridw.

= Podczas pracy nie wychylaj gtowicy wielofunkcynej.

= Podczas pracy z gorgcymi cieczami i potrawami zachowaj szczeg6lng ostroznos¢.
Goraca para lub rozpryskiwanie goracych ptynéw i potraw moga spowodowac
oparzenia. Z powoddéw bezpieczenstwa przed przystgpieniem do mieszania,
zaleca sie pozostawienie gorgcych ptynow lub zywnosci do ostygniecia.

= Po obrdbcei ceplnej potrawy, wyjmowane miotetki moga byc¢ po zastosowaniu
gorace.

» Przed przymocowaniem nasadek do urzadzenia, ich wyjeciem lub wymiana
upewnij sie, ze urzadzenie jest wylaczone i odfgczone od elektrycznego.

= Podczas manipulacji z nozem maszynki do mielenia migsa i jednostka nozowa
miksera badz nadzwyczaj ostroznym, by nie doszto do skaleczenia o ostrze.
Zwiekszong uwage poswiecaj podczas wyprozniania pojemnika miksera,
podczas wyjmowania jednostki nozowej z pojemnika, podczas wyjmowania
noza do mielenia z komory oraz podczas czyszczenia.

= Nie probuj mieli¢ kosci, skorupek orzeszkow albo innych twardych surowcow.

= W pojemniku nierdzewnym mozna przerabia¢ gorace ptyny o temperaturze
do 80 °C. Podczas pracy z gorgcymi ptynami i potrawami zachowaj szczegélng
ostroznos$¢. Goraca para lub rozpryskiwanie gorgcych ptynéw i potraw moga
spowodowac oparzenia. Nigdy nie wiaczaj miksera bez poprawnie zatozonego
wieka. Jezeli przetwarzasz gorace ptyny, nie zdejmuj podczas pracy wieczka
wewnetrznego. Nie dotykajrozgrzanejpowierzchni.Do przenoszeniazagrzanego
pojemnika do mieszania uzyj uchwytu.

» Maksymalny czas nieprzerwanej pracy wynosi 10 minut. W trybie wyrabiania
nie przekraczaj maksymalnego czasu pracy 5 minut, a przy stosowaniu miksera
nie przekraczaj czasu pracy 2 minuty. Przed kolejnym uruchomieniem pozostaw
urzadzenie przynajmniej przez 30 minut do ostygniecia.

Bezpieczenstwo podczas konserwacji

= Przed przystgpieniem do czyszczenia, nalezy odczeka¢ do catkowitego
wystygniecia urzadzenia.

» Urzadzenie nalezy czyscic regularnie po kazdym uzyciu zgodnie z zaleceniami
w rozdziale Konserwacja i czyszczenie. Nie wykonuj zadnych czynnosci
konserwacyjnych, poza czyszczeniem opisanym w rozdziale Konserwacja
i czyszczenie.

= Nie myj gtowicy wielofunkcyjnej ani stojaka pod biezaca wodga ani nie zanurzaj
je w wodgzie lub innym ptynie. Robot kuchenny nie jest przeznaczony do mycia
W zmywarce naczyn.

» Zdejmowane nasadki sa przeznaczone do krotkotrwatego kontaktu z produktami
spozywczymi (facznie z napojami), to jest maks. 4 godziny. Nie pozostawiaj
ich zanurzonych, np. w wodzie, przez dtuzszy okres czasu, aby nie doszto do
uszkodzenia ich powtoki.

= Przed przechowywaniem urzadzenia upewnij sie, ze gtowica wielofunkcyjna
uchylona jest do pozycji poziome;j.

rRu KYXOHHbIii KombanH

BakHble yKa3aHMsA N0 TexHuKe 6e3onacHocTu

BHUMATEJIbHO TPOYTUTE WU COXPAHWUTE AONnA

OANIbHEMLLErO NUCMNOJ1Ib30OBAHUA.

O6wue npepynpexpeHns

«Jlnya ¢ HapyweHnaMn QPU3NYECKUX U YMCTBEHHbIX
cnocobHocTtem nAmMb6O € HegoCTaTOYHbIM  OMbITOM
N 3HAHMAMW MOTYT MONb30BaTbCA MNPUMOOPOM TONBbKO
NPy TOM YCNOBUW, YTO OHMN HAXOZATCA NOA NPUCMOTPOM
nnn NPOUHCTPYKTUPOBAHDI 06 NCNOb30BaHNM
anekTponpubopa 6GesonacHbIM CNocobom, a Takxke
OCO3HAT NOTEHLMANTbHYIO OMACHOCTb.

« [leTn He JOMKHbI NONb30BaTbCA 3TUM d1EeKTPONpPMOopoMm.
XpaHute nprbop n ero Kabenb NUTaHNA B HEAOCTYMHOM
ONA AeTen mecTe.

« [leTn He [OoSKHbI Urpatb C anekTponpubopom YncTky
N yXo[ He OOMKHbI BbIMOMHATbL AeTn 6e3 nprucmoTpa.

« Ecnn  kabenb nuTaHMA nNOBPEeXAEH, 3aMeHuTe ero
B Crneunanu3npoBaHHOMW  PEMOHTHOM  MacTepCKom
BO m3bexaHMe oOmnacHbIX CUTyauun. 3anpeLieHo
3KCNyaTMpoBaTb Npubop C MNOBPEeXAEHHbIM Kabenem
ANTaHUA.

lNpepocrepexeHue:
HenpasunbHOe npuMeHeHVe MOXeT MpuBecTu
K TpaBMme.

« [Mpn obpalyeHnn ¢ ne3BnAMU — 0COOEHHO BbIHMMAA NX 13
Yalm MMKcepa nim Yawm smoothie, Bo Bpemsa nssneyeHumsn
COAEPXMUMOro Yawm N Npu YnUCTke — OGyabTe O0COOGEHHO
OCTOPOXHbI, YTOObI HE Nope3aTbCA 06 OCTPble HOXN.

« Bcerpga uuctute noBepxHOCTM npubopa, KoTopble
KOHTaKTUPYIOT CMNPOAYKTaMK, BCOOTBETCTBUM CYKa3aHNAMN
B AAHHOW NHCTPYKLUW.

- Bcerma Bbiknouante npubop n oTCoeauHANTE ero oT
3NEKTPUYECKON PO3ETKM, Korganepecrtaete CHUMpaborarb,
ocTaBnsieTe 6e3 MPUCMOTpPa, a Takke nepen cbopkon,
pPa3bopKOW, YUNCTKOM UM NEPEHOCKON.

= [lepen 3ameHON NpUHAANEXHOCTEN UITN LOCTYMHbIX YacTen,
OBVIXKYLLMXCA BO BpPEMA WCMNONb30BaHWA, BbIKIOUMTE
Nprbop 1 OTCOeAMHUTE ero OT /1. MUTaHNUA.

dneKkTpob6e3onacHOCTb

= [lepeq noaknioyeHnem npmnbopa K 3NeKTpUYECcKon po3eTke ybeauTtechb, UTo
Hanps)keHne, ykazaHHOe Ha 3aBOACKON Tab/InuKe, COOTBETCTBYET HAMPAXKEHMIO
B BALLEN CETU.

MNMopgkntouanTe aneKTponprbop TONbKO K MPaBUbHO 3a3eMIEHHON PO3ETKe.
He ncnonb3yite yanuHutenb.

He noakniouyante Kabenb nuTaHMA 3NneKTponpubopa K po3eTke U He
OTCOeAVHANTE ero OT PO3ETKN MOKPbIMU PYKaMMU.

Cnepute, uto6bl BUNKA Kabena nMUTaHMA He Npulia B COMPUKOCHOBEHUE
C BOJOW WUin BRarown.

He TaHuTe 3a Kabenb nuTaHWA AnA OTKIOUYEHMA Npubopa OT PO3eTKU. ITO
MOXET MPUBECTM K MOBPEXAEHUO Kabena nutaHusa unm po3eTku. Ytobbl
0TCOeAUHUTb Kabenb NUTaHNA OT PO3ETKM BO3bMUTECH 3@ CaMy BUJIKY Kabens
MUTAHWNA N aKKYPaTHO NOTAHMUTE.

He knagute Taxkenble npeameTbl Ha Kabenb nutaHua. Cnegute 3a TeM, UToObI
Kabenb NUTaHWA He CBUCAN C Kpasi CTOJIa U He Kacancs ropsaunx NoBepXHOCTEN
NN OCTPbIX NPEeAMETOB.

Bo nsbexaHune prcka NopakeHUA 3NEeKTPUYECKMM TOKOM HE PEeMOHTUPYITe
NHe mogndrUMpynTe NPUHOP CamoCcToATENbHO.JTl0O0 PEMOHT UM HACTPONKY
npubopa BbINONHANTE B NPOdeCcCMOHaNbHON MAcTepCKoln. BmeluatenbcTBo
B KOHCTPYKUMIO 3neKTpornpnbopa B TeyeHMe rapaHTUMHOIO CpOKa MOXKeT
NPWUBECTN K aHHYNTPOBAHUIO rapaHTUMN.

He 6pbi3raiite Ha anekTponpubop BOAOW WK [PYrON XXMAKOCTbI. Hukoraa
He MOWTe ero noj NPOTOYHOM BOAOW W He MOrpyX<anTte B BOAY UAWN gpyrue
KUIOKOCTW.

Bcerga Bbiknounte nNpubop M OTCOEAUHUTE €ro OT PO3EeTKM 3. CeTU MO
OKOHYaHWK 3KCMyaTaunmn.

JlaHHbI 2neKTponpubop He paccuMTaH Ha YynpaBfieHWe Mpu MNOMOLN
NPOrpaMMHOroO MOAYMA, BHELWHEro TarvMepa Wau nynbTa AUCTAHUMOHHOIO
ynpaBfieHus.

Bknioyante npnbop TONbKO MOcCie TOoro, Kak HacagKy Norpy>keHol B EMKOCTb
c npogyKTamu. [Mpu BKNtoYeHHOM Nprnbope HacafKm AOMXKHbI ObITb MOrpyXKeHbl
B €MKOCTb, UTOObI NPOAYKTbI He pa3bpbi3rnBanmchb.

Ecnn npopyKTbl NpunvnaloT K HacagkaM WM K CTEHKAM Yaluu, BbIK/louMTe
Npubop 1 OTCOEANHUTE €ro OT PO3EeTKM 3. ceTU. OUMCTUTE NONATKOM HAaCaaKy
N Kpas Yaluun.

MNpepoTBpaTUTE KOHTAKT C BpalalowumMmnca dactamm npubopa. Bo Bpems
nepemMellnBaHMA MPOAYKTOB He Momellanite B eéMKOCTb C MHrpegMeHTamu
PYKW, BUNKY MW UHbIE NPEeAMETbI, @ TAaKXKe AepPXKNTe BONOChI, OAEXAY U T.M. Ha
[OCTAaTOYHOM PACCTOSHUM OT BPaLLAOLWMXCA YacTen npubopa. HemeaneHHo
BbIK/loUMTe Npmnbop, ecnm B npouecce MCNOoSib30BaHUA BUKa UKW LPYron
npeameT yrnageT B eMKOCTb.

Cnepute, utob6bl BO Bpemsa paboTbl B OTBEPCTME FOPSIOBUHbBI MACOPYOKM nnn
TEPKU He Mnonanu BOJIOCbI, ofexpa wunn apyrve npeameTbl. BknagbiBante
B 3arpy304YHyl0 TOPMIOBMHY TONMbKO MNPOAYKTbl, MpeAHa3HayeHHble anAa
06paboTKN.

Hukorga He npoTankmnBamTe NPOAYKTbl B 3arpy304HY0 rOPOBUHY MACOPYOKM
NN TEPKX NanbLamMu UAn Apyrumu npegmetramn. na 3Toro npefgHasHauveH
TONIKaTeNb, BXOAALWMIA B KOMMNEKT NPUHaANeXXHocTeln npmnbopa.

B npouecce paboTbl He NogHMMaNTE MHOTOQYHKLMOHANbHBIN pblyar.

Mpn obpaweHnn C ropaYUMM XKUOKOCTAMU W MNULLEBBIMU MPOAYKTaMU
cobnofante 0cobyld OCTOPOXKHOCTb. fopAaunnm nap wnu pasbpbi3rnBaHue
ropAYMX XUOKOCTEN MOXET NPMBECTM K OXory napom. o coobpakeHnam
MOBbILWEHHON 6€30MacHOCTN pPEeKOMEeHAYeTCA [AaTb TOpPAYUM KUAKOCTAM
N NPOAYKTaM OCTbITb Nepes Hauyasiom nx obpaboTKu.

Ecnu Bbl 06pabaTbiBaeTe TENJblIE NPOAYKTbI, TO CbEMHbIE HACAAKN MOTYT ObiTb
ropAYNMN NOC/IE NPUMEHEHNA.

MNepep TeM, Kak NPUKPENNTb HACAAKW K I1eKTponpubopy, CHATb UN 3aMEeHUTb
nx, ybegumrecb, 4To NprMbOP BbIKITIOUYEH N OTCOEAVNHEH OT PO3ETKN.

MNpn obpaweHnn C K3MEeNnbYalLWUM HOXOM MACOPYOKM U HOXEBbIM
MexaHM3MOM MUKcepa OyabTe OUeHb OCTOPOXHbI, YTOObI He NopaHUTLCA 06
ocTpble rpaHu. Heobxoprmo npoABnATb 0Cobyi0 OCTOPOXKHOCTb NMPU Bbirpy3ke
COAEPXUMOrO N3 eMKOCTU MUKCEPA, NPU N3BNEYEHNN HOXKEBOIO MEXaHU3Ma
N3 YalK, a TaKXKe Npu OUYNCTKeE.

He nbiTantecb nepemanbiBaTb KOCTW, CKOPAYMY OPEXOB WM UHble TBEPAble
NPOAYKTbHI.

= B vyawe 13 HepXaBewLWen CcTanu MOXHO o06pabaTbiBaTb KNOKOCTU
c Temnepatypoit go 80 °C. [Npr MaHUNYNALNN C FOPAYNMM XKULKOCTAMN OyabTe
OYeHb OCTOPOXHbl. fopAuNi nap Uy pa3bpbi3rMBaHNE FOPAUMX KUAKOCTEN
MOXET MPUBECTU K OXKOry NapoM. Mpexae yem BKNIoYMTb MUKCEpP, NpUKpennTe
AOMKHbIM 00pa3oM KpbiLKy. He OTKpbIBaliTe BHYTPEHHUI KOMIMAYOK BO BPeMS
paboTbl C ropaAYen XMUAKOCTbO. He NpurKkacanTecb K HarpeTon NoBEPXHOCTMW.
[lnA nepeHOoCKN Yan NCMONb3yNTe PYKOATKY.

MakcruManbHaA NPOAOIKUTENIbHOCTb HEMNpPEepPbIBHOW paboTbl coctaBnAeT 10
MUHYT. B pexnme 3ameca BpemA paboTbl He AOMKHO MpeBbIWaTb 5 MUHYT,
a B peXxMme M1MKcepa — 2 MMHYTbI. [lepes NOBTOPHbLIM BK/TIOUYEHMEM MOJOKANTE
He meHee 30 MUHYT [0 MOJTHOTO OXJIAXAEHWNA ABMraTens.

Bbe3sonacHocCTb B npouecce yxoaa

= [lepeq yncTkom gante NPMOGOPY NONMHOCTBIO OCTbITb.

= PerynapHo unctnte npmbop nocne Ka)kaoro MUCnosnb3oBaHWA, Kak OnNucaHo
B pasgene Yxoa n ouynctka. He npoBoauTe HMKAKOro Apyroro TeXHUYeCkoro
obcnyxmnBaHna Npubopa, 3a MCKIYEHNEM YMCTKM, ONMUCAHHOW B paspene
Yxop n ouncrka.

= He MoliTe MHOroQyHKUMOHANbHbBIA pblYyar N CTONKY NOAJ MPOTOYHOM BOAOM
N He MorpyarnTe MX B BOAY WUIN ApYyrue *UAKOCTU. KyxOHHbIN KOMOGanH He
npegHa3HayeH 4nsa MbiTbA B NOCYAOMOEYHOWN MaLUnHe.

= CheMHble HacagKM pacCcumMTaHbl Ha KPaTKOBPEMEHHbIN KOHTAKT C MULEeBbIMMK
NPOAYKTaM (BK/OYaA HanNUTKK), T.e. MakCMMym 4 4aca. He octaBnsaete wux,
HanprmMep, NOrpy>KeHHbIMM B BOAY Ha 60NbLININ CPOK, YTOObI HE NOBPEeAnTb 1X
NOBEPXHOCTb.

= [lepeq Tem Kak ybpaTb aneKTponpubop Ha XpaHeHue, npocneguTe 3a Tewm,
4YTOObI MHOTOQYHKLNOHANbHBIN pblyar Obln yCTaHOBJIEH TOPM30OHTANIbHO.




= A mixelé edény egyes tartozékait tisztitsa meg (lasd a tisztitassal és karbantartassal
foglalkozo fejezetet).

Na watku zat6z néz do mielenia D3 (ostrzem na zewnatrz z komory mielenia) i na
nim zat6z tarcze do mielenia. Dbaj o to, by wystep w komorze do mielenia wpadt do
wyciecia w tarczy do mielenia.

MpepynpexpaeHue:

MpuHagnexHoctn B1-B4, mAacopybka D1 un Tepka E2 He
npe/jHa3HayeHbl AA MbITbA B NOCYAOMOCUHOI MalmHe. [ipyrue
CbeMHbI@ YaCTV MOXHO MbITb B MOCYZJOMOUHON MallMHe.
MpombiBas HOXeBble MexaHusmbl C4, 6yabTe  0CO6eHHO
OCTOPOXHbI, YTOBbI HE MOPAHNTLCA 06 OCTPbIE N1E3BUA.

HacaguTe Ha Ban HOX AnA nepemanbiBaHnA D3 (OCTPbIMUA KPOMKaMN Hapyxy 13
oTceKka AN NOMONa), @ Ha Hero — peleTyatbin AUCK. MpocneauTe, YToGb! BbICTYM
B OTCEKe /}/1A IOMOJ1a BOLLEN B BbIEMKY B PELIETYATOM AUCKE.

CELUZYCIA URZADZENIA

= Robot kuchenny przeznaczony i zaprojektowany zostat do przyrzadzania przecietnej
ilosci artykutéw spozywczych stosowanych w gospodarstwie domowym. Nadaje sie
do mieszania, ubijania, wyrabiania, mieleni i tarcia.

Konyhai robot

STM 3780GG /STM 3787CH
STM 3789SL

0,6 |-es smoothie edény - leszerelés

= A smoothie edényt 6vatosan kell a késziilékrél leszerelni, mert ha az edény el6bb
meglazul mint a késegység, akkor az edény tartalma kifolyhat.

= A smoothie edényt (a késegységgel egyiitt) az éramutatd jarasaval ellenkezé

Ostrzezenie:
Podczas zaktadania noza do mielenia badz nadzwyczaj ostroznym,
bys nie skaleczyt sie o jego ostrze.

MpepynpexpeHne:
Mpu ycraHoske pasmanbiBaiowero Hoxa Gygste  0co60
‘OCTOPOXHbI, 4TO6bI HE NOPaHUTBLCA O ero Nes3BuA.

Hasznalati utmutato

SENCOR

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

= Przed pierwszym uzyciem starannie umyj wszystkie czesci, ktore beda w kontakcie = [IpoTpuTe BHELWHME YaCTU KoMBaliHa Cnerka yBnaxxHEHHOMN TKaHbIO.

AZ ELSO HASZNALATBA VETEL ELOTT

= A késziilék elsé hasznalatba vétele elétt olvassa el a hasznalati Gtmutatét, akkor
is, ha hasonlo késziilékek hasznalatat mar ismeri. A késziléket a jelen hasznalati
utmutatéban leirtak szerint hasznalja. A hasznalati utmutatot 6rizze meg, késébb
is sziiksége lehet ra. Ha a késziiléket eladja vagy kolcsonadja, akkor a késziilékkel
egyutt a jelen hasznalati Gtmutatdt is adja at.

Legalabb a termékhiba felelésség (illetve garancia) idétartama alatt javasoljuk
az eredeti csomagolas (kartondoboz és egyéb csomagoléanyagok), a pénztari
bizonylat, a termékhiba felelésségre vonatkozé gyartdi nyilatkozat vagy
a garancialevél megdrzését. Javasoljuk, hogy szallitas esetén a késziiléket az eredeti

irdnyba forgassa el, majd emelje le a fels6 kihajtasrol. A kihajtast takar6 fedelet
hajtsa vissza a helyére.

= A smoothie edényt forditsa fejtetére (a késegység legyen feliil).

= Akésegységet csavarozza le az edényrél.

= A smoothie edény egyes tartozékait tisztitsa meg (lasd a tisztitdssal és
karbantartéssal foglalkozo fejezetet).

HUSDARALAS
A DARALO HASZNALATA

z zywnodcia, ciepta wodg z dodatkiem neutralnego $rodka do mycia naczyn.
Nastepnie optucz je w czystej wodzie i zostaw do wyschniecia lub dokfadnie wytrzyj
do sucha delikatna Sciereczka.

Ostrzezenie:

Akcesoria B1 do B4, maszynka do mielenia miesa D1
i szatkownica E2 nie s3 przeznaczone do mycia w zmywarce do
naczyn. Pozostate zdejmowane czesci mozna umy¢ w zmywarce
do naczyn.

Podczas czyszczenia jednostki nozowej C4 zachowuj szczegélng

Na komorze mielenia zatéz zamkniecie D5 i przez przysrubowanie w kierunku
wskazowek zegara poprawnie je zamocuj.

Zmontowana maszynke do mielenia przechyl w prawo pod katem 45°, przytéz ja
do wyjscia czotowego A4 i przekreceniem w kierunku przeciw wskazéwkom zegara
ustaw jg w pozycji roboczej. Pozycja robocza sygnalizowana jest wysunieciem
przycisku A3 i styszalnym klapnieciem.

Mpeaynpexpaenne:

He moliiTe KyXOHHbI1 KOMbaliH 1 ero Kabenb NUTaHVA BOAOW U He
norpyxaite vx B Boaly. CToiiKa v pblyar He NpeaHasHayeHbl Ana
MbITbA B NOCYZIOMOEYHON MallnHe.

CMELUMBAHWE, B3SBUBAHWUE N 3SAMELUMBAHUE
MJIAHETAPHAA| CUCTEMA NEPEMELUMBAHUA

Ha otcek ana nomona yctaHosuTe raiiky D5 1 XOpoLo NpuKpyTUTE ee No YacoBoi
cTpenke.

CobpaHHylo MACOPY6KY HaKfMoHWTe BNPaBO MOA YrOM MPUBNAM3UTENbHO 45°
npunoxure eé K TopueBomy pasbemy A4 1 yCTaHOBUTE B paGouee MOOXeHue
NoBOPaUMBaHNEM NPOTUB YaCoBOV CTpeNKi. Pabouee NonoxeHne cUrHannuampyeTca
BblIBUraHEM KHOMKM A3 1 CIbILIVMBIM LLENYKOM.

dobozéba csomagolja vissza. " Ahusdara"lo'kl)an csov'ﬂ,' bor és i'n nélku,n.ha,mk?t' )/agy Z"o'ldségeketlés gyi]m'o'rlcs'('jke.t 510<¢. byé nie skal isi N Notatka: = [lnaHeTapHas CuCTeMa NepPeMellVBaHWA OCHOBaHa Ha MPUHUMME ABOWHOMO Mpumeuanne:
i 4 X sl & . . . lehet darélni. A darald tartozékkal hazi tésztat és daralt kekszet is lehet késziteni, ostroznosc, bys nie skaleczyt sig o ostrze noza. Robot wyposazony jest w bezpiecznik, ktéry nie pozwoli na uruchomienie, J Gari 6 o
= A késziiléket vegye ki a csomagolasbdl, és addig ne dobja ki a csomagoléanyagot, P N - s o . - yp ) p 9 y nie p ) BpalleHWA HacagKkM. Hacajka BpaljaeTcA NpOTUB YacoBOIl CTPeNnkW Mo KomGaitH 06opyaoBaH MpefoxpaHuTenem, KoTopblil He MO3BOANT
PR ) . . < tovéabbé kolbaszt lehet télteni. = Lekko zwilzong Sciereczka wytrzyj zewnetrzne czesci robota. iezeli maszynka do mielenia nie jest poprawnie zatozona i przymocowana 7
amig minden tartozékot és alkatrészt meg nem talal. « A daraléval kemény alapanyagokat (csontos, diéféléket stb.) nem lehet feldolgozni C J mas Y Jestpop przyi BHYTPEHHeMy MepuMeTpy YallW, OAHOBPEMEHHO BpallaAcb BOKPYr CBOEn ocu BKJIIOUNTb €ro ecnn MACopybKka HenpaBWIbHO YCTaHOBNEHa WNn
g : : Ostrzezeni do wyjécia czotowego. B 06paTHOM HarpaeneHuu. bnarogaps 3TomMy NpogyKTbl B yawe obpabatbiBatotcs Henp 0 3aKpenieHa K TopLieBomy pasbemy.

A KESZULEK ES TARTOZEKAI
A1 Felhajthato multifunkcios fej A11 Fordulatszam szabalyozé gomb,
A2 Levehet6 homlok fedél, a husdarélé vilagitassal

vagy reszel6 egység felszereléséhez - 0 (kikapcsolas; készenléti izemmaod)
A3 Husdaralé kioldo gomb - fordulatszam fokozatok 1-2-3-4-5-6,
A4 Husdardlo, reszel6 és szeleteld

o - mixelés tizemmod, mixel6
hajtas

A5 Hajté tengely edényben ()

A6 Edénytarto

A7 Csuszasgatlo labak

- mixelés (izemmad, smoothie
edényben (B]

A DARALO OSSZEALLITASA
A robot elékészitése daralashoz
= Adarélashoz az alabbiak szerint készitse el a robotot:
- a konyhai robotot vizszintes és sima, valamint szaraz feliiletre allitsa fel (pl.
a konyhabutor munkalapjara),
- arobotot még ne csatlakoztassa az elektromos halézathoz,
- a multifunkcios fejet hajtsa le vizszintes helyzetbe, és arrél szereljen le minden
egyéb tartozékot,
= Vegye le az A2 fedelet. A fedé| alatt a daral6 hajtasa és rogzitése talalhato.

Robota kuchennego, jak réwniez przewodu zasilajacego nie
czys¢ wodg i nie zanurzaj w wodzie. Stojak ani gtowica nie sg
przeznaczone do mycia w zmywarce,

MIESZANIE, UBIJANIE | GNIECENIE
SYSTEM MIESZANIA PLANETARNEGO

System mieszania planetarnego dziata na zasadzie podwdjnego wirowania
koncéwki. Koricowka wiruje na obwodzie wewnetrznym pojemnika przeciw
wskazoéwkom zegara i jednoczesnie wokot swej osi w kierunku przeciwnym. W ten

Na gérnym otworze do napetniania zat6z podajnik D9 i pod maszynke do mielenia
postaw odpowiednie naczynie do chwytania przerabianego surowca.

MIELENIE

= Na poczatku przygotuj migso do mielenia w nastepujacy sposob: Usun kosci,
oczysc ze $ciegien, chrzastek i pokroj na kawatki o wielkosci ok. 2 x 2 x 6 cm, ktére
swobodnie przejda przez gérny otwér napetniajgcy maszynki do mielenia.

Ostrzezenie:
Nie miel zamrozonego migsa. Przed mieleniem zostaw go

TWaTeNbHO 11 PaBHOMEPHO.

NnoAroToBKA K MPMMEHEHUIO

MpepocTepexenne:

Mepep c6bopKoit 1 Pa3GopKO MPUHAANEXHOCTEN KyXOHHOTO
KoMbaiHa yﬁeqwrecb, 4YTO OH BbIKNKOYEH WU OTCO€AWHEH OT
po3eTkn BJ'IeKTpVNeCKOﬁ cetn. Ecnn Bbl Gy;:leTe ycTaHaBnmBaTb
HacagKy, a MHOTOQYHKLMOHaNbHbIA pbiyar GyaeT nopknoueH
K 3/1eKTPUYECKON CETH, TO BO3MOXHO €ro CllyyailHoe BK/loYeHNe,

= HacaguTe Ha 3arpy3ouHoe oTBepCTve MACOPYGKN BOPOHKY D9, a noa mAcopy6Ky
nomecTuTe NOAXOAALLYI0 EMKOCTb ANnsi c6opa nepepaboTaHHOro NPoAyKTa.

PA3MAJIbIBAHUE

= lpexpae BCero noprotossTe MACO ANA MoOMona credylouwurm obpasom: Yaanute
M3 MACa KOCTW, CyXOXWIWA, XPAWM W HApeXbTe €ro Ha KyCOUYKN pPa3mepom
npub. 2 X 2 X 6 CM, 4TOBbI OHN CBOGOAHO MPOXOAWAM B 3arpy304HOE OTBEPCTHE
MACOPY6KI HaBepxy.

MpepynpexpaeHne:

A8 F__elh?jt,ha,té fedel a mixer N A daralé 6sszeallitasa és rogzitése (H. abra) sposéb zapewnione jest rownomierne przerabianie ingrediencji zawartej w misie. rozmarznac. YTO MOXET NPUBECTY K TAXENON TpaBme. He nepemansisaiite 3amopoxeHHoe MAco. lNpeasapuTenbHo ero
A9 \r/?lgagutteasse et A12 Aﬁ'i?z'??eﬁ‘, )betblt(”) nyilassal - ‘:fa'a"él kar,‘"?bah"," d‘fgji F’et 2 ;Sgga‘ﬁngfl{t( I:ZI ()fogaz_;ntt ;/_e’ggel b:fele’), . Bbi6op Tuna Hacaaki HYKHO PasMOPO3WTL.
! e N A o . . = Atengely végére hiizza ré a kés az élekkel kifelé), majd a finom, a kézepes vagy
Al0 :ve\:gtslzfunkclos fej kioldo és rogaits ::2 geliesl ?Or;gzd:]':rizt:;:;:;g;i a durva daralo tarcsa valamelyikét (attél fuggden, hogy milyen méretre kivanja PRZYGOTOWANIE Do UZYCIA L ) ) - i T ; 6
daralni a hust). Ugyeljen arra, hogy a daralé tarcsa hornya a daralé kamraban Ostrzezenie: . Upgwpuﬂe, ze regulator.obrotowyjest ustawiony w pozycji 0 (wytaczone). Przewod Chepuveckuit  BeHunK GpeﬂHazHauEH l:ll'lﬂéBB MBaHUA LieNbiX H:Ll M ARIHbIX
B1 Balon alakd habveré B3 Dagasztokar talalhato biitydkre ljon fel. Przed rozpoczeciem montazu lub demontazu akcesoriéw robota §35|Iachy pod'{qbcz do gniazdka. iefh predkosci. Najoi \ AnA B36MBaHMA B1 ;g"?_l: :::'BOK' 83 ”Tb'xm:ai';;ic: :;'C‘Tae vcnonb3synre * Y6euTech, UYTO MNOBOPOTHbI PETYNIATOP YCTAHOBAEH B NO3ULMIO O (BBIKMIOYEHO).
B2 Keverdszar B4 Rugalmas éli kevers Figyel - kuchennego upewnij sie, ze jest on wylaczony i odtaczony od * Regulatorem obrotowym ustaw wymagany stopien predkosci. Najpierw zalecamy A - - BcraBbre BUAIKY WUHYPA MUTaHVA B POSETKY.
igyelmeztetés! niazdka sieciowego. Jezeli bedziesz zakladat nasadke, a glowica ustawi¢ predkos¢ 3 i potem zwiekszac jg wedtug potrzeby. Kawatki miesa wktadaj Wcnonbsyetca anA 3ameca nerkoro u cpepgHe nerkoro = YCTaHOBYTE NOBOPOTHBIM PEryNATOPOM HyXHYIO CKOPOCTb. PeKOMeHzyem CHauana
- - - - Akés éles! Legyen 6vatos, amikor a kést megfogja. 3vielofunkc ina podi‘ czona bedzie do sieci moie’ dojé¢ do kolejno do otworu napetniajacego i wciskaj je popychaczem D8. Dbaj o to, by nie BeHuunk [nA | Tecta 6e3 poxoKen, ANA NPUroTOBNEHUA rMa3sypu, KPEMOB, YCTaHOBUTb 3 CKOPOCTb, @ 3aTeM yBeNnuMBaTb ee Mo Mepe HeoGXOopMMOCTH.
C1 Belss fedgl o ca Ke.segﬂysegl o nieumys’lneygjyo w!qczgnia jedngstki i nastepn’ie do powJaZn ch doszto do zapchania otworu napetniajagcego duzg iloscia migsa. Nie przetwarzaj nepemewmsaHua B2 CMeceit ANA TOPTOB, HAUMHKM 1 T.N. He ncnonb3yiite ero ansa MocTeneHHo BKNaabIBaiiTe KyCOUKM MACA B OTBEPCTIAE FOPIOBIHBI 1 MPUKUMAiiTe
€2 Nagy feijI?T“'XEIO edényhez, C5  Mixel6 edény rggntg skaleczen 4 wigkszej ilosci migsa niz 5 kg w jednej dawce. Czas przetwarzania znajduje sie 3ameca TAXeNoro TecTa. X Tonkatenem D8. CeauTe, UTo6bl OTBEPCTUE FOPAOBMHbI HE MEPEMOMHANOCH
adagolo r!yllaﬂssall C6 06l-es s.mothle edény i . ) : w granicach kilku minut. lMpepHasHaueH AnA 3ameca pasHbiX BUAOB Tecta, B TOM GonblnM KonnuectBom Maca. OfHa NOPUWA MACa 3a OMH pa3 He [OMkHa
€3 1,5 -es mixel6 edény €7 Smoothie edény talp Wybér rodzaju nasadki Ostrzezenie: Kpiok ans 3ameca B3 | uucne TAXeNoro 1 NioTHOro, Hanpumep, TecTa ana xneba, npesbiwath 5 Kr. Bpema NpurotoeneHns Gpapliua 3aHNMaeT HECKONbKO MUHYT.
6 D1 Daréld D8 Nyomorud " A'dara'lé kamréra hajtsa ra a D5 menetes gydirit (az Sramutatd jaraséval azonos Typ dki £ — . — Do wciskaniz; miesa nie stosuj palcow ani innych przedmiotow. ;Muubl' TECI AR COOHIX MAKIPOH M T MpepocTepexeHne:
1 1 D2 Csigatengely D9 Adagolé garat iranyba elforgatva). . i » i Trzepaczka  balonowa Uzywana do ubijania jajek albo biatek, bitej $mietany, Zawsze stosuj do tego celu przeznaczonego popychacza D8. M6KN  BeHunk  gna | CNO/BIYETCA - ANA - 3aMeca  AGCEPTHBIX  KPEMOB, He npotankuaiite MACO pyKamu wav ApYrUMW Mpeametamu.
D3 Daralé kés D10 Daralé kamra " Az osszea!llyrjt't c!aralot kb. 45i—<‘>g széggel elfordntva._helyéz@ ha{tasra A4, majd az B1 kreméw piankowych itp. Nie uzywac do mieszania lub Maksymalny czas nieprzerwanej pracy maszynki do mielenia nepemeluBaHyA B4 ;OPOU-'KOBNX“”YRWHFO& MaroHe3a, NeCoYHOro TecTa 1 T.n. Beeraa MOMbayliTech MpefHasHaueHHBIM A7 STOro TonKaTene
D4 Finom dardlé tércsa D11 Tésztakészitd tarcsak Sramutaté jarasaval ellenkezd iranyba forgassa el tizemi (fiiggdleges) helyzetbe. wyrabiania. wynosi 6 minut. Nie zostawiaj robota wiaczonego diuzej, niz € VICnonb3yiTe ANA 3ameca TAXENOro Tecra. D8,
zostalo podane powyzej. Po mieleniu zostaw robota przez
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D12 Kolbasztolt feltét
D13 Daralt keksz sablon, tartéval

D5 Menetes gytird
D6 Kozepes daralé tarcsa

Az Uzemi helyzet beéllitasat és a darald rogzitését az A3 gomb kinyomddasa és
kattanas jelzi ki.

Miotetka do mieszania
B2

Uzywana do mieszania lekkich i $rednio ciezkich ciast bez
drozdzy, do przygotowania polew, kreméw, mieszanek na

30 minut do ostygniecia.

MomewjeHne NHrpeaNEeHTOB B Yally

TMonoxuTe B Yallly 13 HEPKaBeKN UHIPEAUEHTbI, KOTOPbIE HYXHO nepepaGoTaTb.

MakcumanbHas NPOAOIKUTENBHOCTL paGOTbI MﬂCOpyﬁKM
coctaBnfeT 6 MWHYT. He ocTaBnsnte KOMGaiH BKIIOYEHHbIM

D7 Durva daralé tarcsa Megjegyzés ;‘:;i)g"Z:ZinLitp- ’:;ZZ:]Y;"’:d: gqy?:zniaiqcieilf;c};';i'anZh Podczas mielenia porusza si¢ watek gtowicy A5. 33 OAVH pa3 MOXHO Mepemeluatb He Gonee yem 0,8 n rycroro Tecta unu 2,7 n [onblue yKasaHHOro BpemeHu. Mocne pasmanbiBaHus NofoXANTe
A készlilékbe biztonsagi kapcsolé van beépitve, amely nem engedi . h wany do wyrablania roznych clast wigcznie clezxl = Zmielone migso bedzie spada¢ do przygotowanego naczynia. Resztki miesa, ktore JNIErkoro Tecra. OKO7I0 30 MUHYT ANIA TOTO 4TOGbI KOMGaIAH OCTbI.

E1  Nyomérud E4  Durvareszel6 [ ] amotor bekapcsolésat, ha a homlok hajtésra a dardl6 nincs szabélyszerien Hak do wyrabiania B3 || »gestych ciast, jak np. aastyo $hlebowe, diasto do pizy, pozostaty w komorze do mielenia, mozna usuna¢ poprzez zmielenie kromki chleba = MakcumanbHoe KonM4ecTBo GesikoB, KOTOpble MOXHO B3GUBATb OHOBPEMEHHO — Bo Bpems pasmanbiBaHus Ban ronosku A5 fBIkKeTCA.

E2 Reszel§ E5 Burgonya reszel ciasto do $wiezych makaron6w itp. 8wt

E3 Szeleteld E6 Finom reszel6

A KESZULEK RENDELTETESE

= A konyhai robotot a csalad élelmiszerfogyasztasanak megfelelé mennyiségu
alapanyagok kiilonb6z6 feldolgozéséhoz lehet felhasznélni. A késziilékkel mixelni,
keverni, dagasztani, darélni és reszelni lehet.

AZ ELSO HASZNALATBA VETEL ELOTT

Minden tartozékot, amely kozvetlenil kapcsolatba keriil a feldolgozott
élelmiszerekkel, alaposan mosogassa el mosogatészeres meleg vizben.
A tartozékokat tiszta vizzel oblitse le és széritsa meg (vagy finom konyharuhaval
torolje szarazra).

Figyelmeztetés!

A B1-B4 tartozékokat, a husdardlé D1 és a reszel6 E2 fém
alkatrészeit nem lehet mosogatogépben elmosogatni. A tébbi
levehet6 tartozékot mosogatdgépben is el lehet mosogatni.

A késegység C4 tisztitasa kozben legyen nagyon 6vatos, a kések
élesek, kézsériilést okozhatnak.

= Akésziilék hazat enyhén benedvesitett ruhaval torolje meg.

Figyelmeztetés!

A konyhai robotot és a halozati vezetéket vizbe martani vagy
folyoviz alatt elmosogatni tilos! Az allvanyt és a motoros egységet
mosogatdgépben nem lehet elmosogatni.

KEVERES, HABVERES ES DAGASZTAS

BOLYGOMUVES KEVERES

= A bolygomlives keverés két forgomozgast biztosit a befogott keverészaraknak.
A kever6szar az edény falanal az 6ramutato jarasaval ellenkez6 iranyba, mig a sajat
tengelye koriil az éramutatd jaradsaval azonos irdnyba forog. Ezzel biztositja az
alapanyagok tokéletes és egyenletes elkeverését az edényben.

ELOKESZULETEK A HASZNALATHOZ

Figyelmeztetés!

A késziilék 6ssze- vagy szétszerelése elétt a késziiléket kapcsolja
le, a halozati vezetéket pedig huzza ki a fali aljzatbol. Ha a készilék
a hélézathoz van csatlakoztatva, akkor a véletlen bekapcsolas
sulyos sériilést is okozhat.

A keverészar kivalasztasa

Tartozék tipus F

Tojas sargaja keveréséhez, tojas fehérje és tejszin
habositésdhoz, konnyl tésztak és habkrémek stb.
készitéséhez hasznalhaté. Nehezebb és s(ir(ibb tésztdkhoz
ne hasznilja.

Balon alaku habverd B1

Kozepesen strli és konnyebb (éleszté nélkiili) tésztak

tésztéhoz) hasznélhatd.

Torta és stitemény krémek, vajaskrémek, instant krémek,

felszerelve és rogzitve.

A daraléra tegye fel az adagold talcat D9, a daralé kimenete ala pedig tegyen be egy
edényt a feldolgozott alapanyag részére.

DARALAS

= El6bb készitse el a hust a kovetkezé modon. A hust csontozza ki, abbdl vagja ki
az inas és porcos részeket, majd a hust véagja kb. 2 x 2 x 6 cm-es darabokra, hogy
konnyedén lehessen adagolni a nyilasba.

Figyelmeztetés!
Fagyott huist nem szabad a husdaréaléba adagolni. A darélas el6tt
a hust ki kell olvasztani.

A gombot forditsa 0 (kikapcsolva) llasba. A haldzati vezetéket csatlakoztassa a fali
aljzathoz.

A miikddteté gombbal allitsa be a kivant fordulatszam fokozatot. EI6bb csak kisebb
fordulatszamot allitson be (pl. 3), és ha sziikséges, akkor kapcsoljon magasabb
fokozatba. A hisdarabokat egymas utan tolja az adagolo torokba a tartozékként
mellékelt nyomériddal D8. Ugyeljen arra, hogy a nyildst ne témjék el nagyobb
husdarabok. Egy adagban ne daréljon 5 kg-nél tobb hust. A hisdaralas idétartama
néhany perc.

Figyelmeztetés!

A hust a kezével vagy mas targgyal a gépbe nyomni tilos. Erre
a célra kizardlag csak a nyomoérudat D8 hasznalja.

A daralo folyamatos tizemeltetési ideje 6 perc. Ennél hosszabb
ideig ne mikodtesse a késziiléket. A daralas utan hagyja
kb. 30 percig hilni a késziléket.

Daralas kozben az A5 tengely is forog a keveréedényben.

= A darélt hus az odakészitett edénybe fog kiesni. A husdaralé kamraban maradt
huasdarabokat egy zsemle, vagy egy kenyérszelet ledarélasaval lehet kinyomni.

DARALT KEKSZ ES TESZTA KESZITESE, ILLETVE
KOLBASZTOLTES

= A darélét a hisdaralo 6sszedllitasanal leirt modon allitsa 6ssze, azzal a kivétellel,
hogy a kés és a tarcsa helyett a D11 (tésztakészit6); a D12 kolbasztolté vagy a daralt
keksz D13 készité tartozékot szerelje be.

A HASZNALAT BEFEJEZESE ES A DARALO LESZERELESE

= Ahasznalat befejezése utan a miikédteté gombot forditsa 0 (kikapcsolva) allasba és
a hélozati vezetéket is hizza ki.

Vegye le az adagol6 talcat D9. Ezt kbvetéen nyomja meg az A2 gombot, a darélot
forditsa el az 6ramutato jarasaval azonos irdnyba, majd a daralét hizza ki
A husdaralé kiszerelése utan a fedelet A2 szerelje vissza a helyére.

A daralot az 6sszeszerelés forditott sorrendjében szedje szét a tisztitashoz.

Minden hasznalat utén tisztitsa meg a daralét és a hasznélt tartozékokat (lasd
a tisztitassal és karbantartéssal foglalkozo fejezetet).

RESZELES ES SZELETELES

= A daréalashoz az alabbiak szerint készitse el a robotot:

Miotetka elastyczna B4 |w proszku, biszkoptu itp. Nie uzywaj do wyrabiania ciezkich

Uzywana do mieszania kremoéw deserowych, budyniu

ciast.

Wlozenie surowcéw do misy

Do misy nierdzewnej wiéz surowce, ktére chcesz przetwarzac. W jednej dawce
przetwarza¢ mozna maksymalnie 0,8 kg gestego ciasta albo 2,7 kg lekkiego ciasta.
Maksymalna ilos¢ biatek, ktére mozna jednorazowo ubijac to 8 sztuk.

Mise zalecamy napetnia¢ maksymalnie do poziomu kreski 4 I.

Jezeli whozysz do misy zbyt matg ilos¢ ingrediencji (mniej niz 0,3 | ciasta), nie musi
dojs¢ do ich optymalnego przetworzenia.

Przygotowanie nasadek

Pr:

Umies¢ robot kuchenny na réwnej, suchej i stabilnej powierzchni, na przyktad na
blacie kuchennym.

Naci$nij przycisk A10. W ten sposéb dojdzie do zluzowania gtowicy. Gtowice uchyl
do gory az do oporu tak, by styszalne byto klapniecie.

Jezeli chcesz uzy¢ przezroczystej pokrywy przeciw rozpryskiwaniu A12, musisz ja
przymocowac przed zatozeniem nasadki. Pokrywe zatéz na dolng czes¢ gtowicy
z watkiem i przekreceniem przeciw wskazéwkom zegara zabezpiecz ja.

Wybierz nasadke i wsun ja na watek do mocowania A5. Przekreceniem nasadki
w kierunku przeciw wskazéwkom zegara dojdzie do jej zamocowania. Za koricowke
pociagnij jedna reka w kierunku w déf, w celu sprawdzenia, czy zostata poprawnie
zamocowana.

y misy
Mise nierdzewng wtéz do podstawy A6 i przymocuj ja przekreceniem w kierunku
wskazowek zegara. Jezeli misa jest poprawnie przymocowana, nie mozna jej
samodzielnie podnies¢ z podstawy.
Jedna reka wcisnij przycisk A10, a druga reka nacisnij gtowice w dét tak, aby stychac
byto klapniecie.

OBStUGA

Podtacz przewod zasilajacy do gniazdka napiecia el.

Regulatorem obrotowym ustaw wymagany stopien predkosci w zakresie od 1 do
6. Zaleca sie rozpoczac¢ prace od nizszego stopnia predkosci, nastepnie stopniowo
go zwiekszac. Ustawienie stopnia predkosci mozna zmienia¢ podczas pracy. Ciasta
lub sosy o niegestej konsystencji, zalecamy miesza¢ przy mniejszych obrotach,
w celu unikniecia rozpryskiwania sie mieszanej zawartosci. Gdy zostang one juz
wymieszane, zwieksz predko$¢ do wymaganego stopnia.

Ostrzezeni
Podczas pracy, nie wkiadaj do naczynia zadnych przedmiotow,
np. tyzki, nozy kuchennych, widelcow itp, poniewaz pojawia si¢
ryzyko skaleczenia lub uszkodzenia urzadzenia.

Luzowanie przyczepionych surowcéw

Jezeli surowiec (np. ciasto) przyczepi si¢ do krawedzi misy, wytacz robota i odtacz
go od gniazda sieciowego.

Uchyl gtowice wielofunkcyjna. Do lepszej widoc%nos'ci do misy mozna wiaczy¢
oswietlenie ustawieniem przefacznika do pozycji ':Q:

Do mieszania, ubijania albo wyrabiania nie zostawiaj urzadzenia pracowac
nieprzerwanie powyzej 10 minut.

lub rogalika.

PRODUKCJA CIASTECZEK, MAKARONOW LUB NAPELNIANIE
OSLONEK

= Postepuj w identyczny sposéb jak przy montazu maszynki do mielenia migsa
tylko z tym wyjatkiem, ze zamiast noza do mielenia zatozysz niektora z nasadek
do produkcji makaronéw D11 albo koricéwke do napetniania ostonek D12 lub
nasadke do ciastek D13.

ZAKONCZENIE PRACY | DEMONTAZ MASZYNKI DO MIELENIA
Po zakonczeniu mielenia ustaw regulator obrotowy w pozycji 0 (wytaczone),
a przewod zasilajacy odtacz od gniazdka sieciowego.

Odbierz podajnik A9. Nastepnie wcisnij przycisk A2 i zdemontuj maszynke do
mielenia przez przekrecenie w kierunku wskazoéwek zegara i wyjecie z wyjscia. Po
zdjeciu maszynki wro¢ pokrywe A2 z powrotem w swoje miejsce.

Podczas demontazu maszynki do mielenia na poszczegolne czesci postepuj
w odwrotnej kolejnosci niz podczas jej montazu.

Po kazdym uzyciu wyczy$¢ maszynke do mielenia i uzyte akcesoria zgodnie
zinstrukcjami podanymi w rozdziale KONSERWACJA | CZYSZCZENIE.

TARCIE

OBSLUGA SZATKOWNICY

= Szatkownica przeznaczona jest do tarcia prawie wszystkich rodzajow owocow
i warzyw, serow, tuskanych orzeszkéw, czekolady do gotowania i podobnego
rodzaju zywnosci, zwykle uzywanych w gospodarstwach domowych.

MONTAZ SZATKOWNICY

Przygotowanie robota do tarcia

= Aby zmontowac i nastepnie uzy¢ maszynki do mielenia, trzeba spetni¢ ponizsze
warunki:
- umies¢ robot na réwnej, suchej i stabilnej powierzchni, na przyktad na blacie

kuchennym.

robot musi by¢ odtaczony od gniazdka sieciowego

gtowica wielofunkcyjna musi by¢ opuszczona w pozycji poziomej i nie moze sie

w niej znajdowac zadna z nasadek

= Zdejmij pokrywe A2. Pod ta pokrywa znajduje sie czotowe wyjscie do
przymocowania szatkownicy.

Montaz i przymocowanie szatkownicy (rys. 1)
= Do komory wtéz jedna z koricowek (E3 do E6).

Ostrzezenie:
Podczas zaktadania nasadki do szatkownicy badz nadzwyczaj
ostroznym, bys nie skaleczyt sie o jej ostrze.

= Zmontowana szatkownice przechyl w prawo pod katem 45°, przytdz ja do wyjscia
czotowego A4 i przekreceniem w kierunku przeciw wskazéwkom zegara ustaw
ja w pozycji roboczej. Powierzchnia robocza sygnalizowana jest wysunieciem
przycisku A3 i styszalnym klapnigciem

Przygotuj surowce i pokrdj je na kawatki, ktore przedostang sie poprzez otwor
podajnika szatkownicy. Niektore rodzaje owocow i warzyw trzeba bedzie pozbawi¢

PeKkoMeHfyeTCA HanoMHATL Yallly He 6olee YeM 10 OTMETKM 4 1.
ECnv BbI NONOXNTE B Uallly CIMLWKOM Masno UHIpeaneHToB (veHee Yem 0,3 5 TecTa),
TO He NOMYMTCA AOCTUYL ONTUMaNbHOTO pesyrbTaTa.

YcTaHOBKa Hacagkn

YCTaHOBUTE KyXOHHbI KOMGaliH Ha POBHYIO, CYXylo 1 YCTOMUNBYIO MOBEPXHOCTb,
HanpyMep, Ha KyXOHHYIO CTONELIHMLYY.

Haxmute kHomky A10. Tam cambiM ronoBka 6yaeT ocBoboxpeHa. [0n0BKy
MOAHUMUTE BBEPX /10 YIOPa A0 LenyKa.

Ecnn Bbl XOTWUTE MCNONb30BaTh NPO3PaUHylo KPbIWKY OT pa3bpbiarusanua A12,
eé HeobXOAMMO 3aKpenuTb nepep YCTaHOBKOW Hacajjku. YCTaHOBUTE KPbILIKY
Ha HXHIOK CTOPOHY FOMIOBKN U C Baom 1 3aduKcupylite eé NoBOPOTOM NPOTUB
4acoBOII CTPENKM.

BbibepeTe Hacaaky v HacaguTe eé Ha 3akumHoi Ban A5. lMpu noBopoTe Hacagku
NpOTMB YacoBOW CTpeNkK OHa Gynet 3adukcupoBaHa. Cnerka NOTAHUTE HacaziKy
BHU3 [1N1A TOTO, YTO6bI NPOBEPUTL HAEXKHOCTb CORAMHEHN.

vawm ns i cTtann

BcTaBbTe ually M3 HepxaBelollen CTanu B OcHoBaHne A6 n 3adukcnpyiite ee,
NOBEPHYB MO 4acoBOW CTpenke. ECM valwa XOpowo 3akpenneHa, ee Henb3s
NPUNOAHATL OTAEBHO OT OCHOBAHWA.

OpHoii pykoi HaxmunTe Ha KHOMKy A10, a BTOPOIl PyKOii OMyCTWTe FONOBKY BHU3
10 WenyKa.

PABOTA

BcTaBbTe BUMKY WHYpa NUTaHKA B PO3ETKY.

nOBOpOTHbIM perynaTtopom yctaHoBurte TpeﬁyeMyK) CTyneHb CKOPOCTN B AnanasoHe
ot 1 Ao 6. PEKOMeH,ClyEM HauaTtb C Manoi CKOPOCTN U NOCTENEHHO eé yBenuymnsatb.
HacTporiky cKopocTy MOXHO MEHATb 1 B NpoLecce paboTbl. MKIgKoe TeCTo 1 coychl
pekomeHayem obpabaTbiBaTb C MeHbLUei CKOPOCTbIO, 3TUM Bbl MpefoTBpaTuTe
paSprISI’VIBaHVIE WHrpeaneHToB. Korqa OHUM CMeLalTCA, yBennybte CKOpoCTb A0
HY>HOrO YpOBHA.

Mpeaynpexpenne:

Bo Bpems paGoTbl He AOMYCKAaeTCs KnacTb B ually TaKue
NpeAMETbI Kak JIOXKa, KYXOHHbIV HOX, BUMIKA U T.N.- 3T0 MOXeT
NPUBECTY K TPaBMe N NOBPEXAEHUIO Nprbopa.

Oc VHT

ECnn MHrpeareHTbl (Hanp. TeCTO) MPUAVMHYT K KPasM Yaluu, BbiKiounte KoMGaiH
W OTKNOYMTE €ro OT pO3eTKuM 1. CeTn.

MopHUMUTE MHOTOGYHKLMOHaNbHbIA pbivar. [na nyuwein BIAAMMOCTM Ha uauly
MOXHO BKIOUYMTb OCBELleHne yCTaHOBKOI;I perynatopa B nofioxxeHue ’:Q:‘

C nomoubo 06bIuHOM  NonaTKn yAanute nNpuKNemBwneca K Kpaam 4Yawwu
VHTPeANEHTbI M NOMECTUTE UX B CepeinHy Yaluun.

OnycTuTe pblyar B paboyee NosnoxeHue 1 CHOBa NOAKUNTe K ceTu. Mpogomkaiite
npurotosnexHne.

Bpems pa6oTbl KyXoHHOro komb6aiiHa

Kpatkoe py TBO NO nepep

IMpu NepemelMBaHUM, B36MBaHUM NN 3aMece He OCTaBNANTE MPUBOP BKITIOUEHHBIM
6e3 nepepbiBa 6onee 10 MUHYT.

Ke UHrpeaueHToB

= Pasmonotoe mAco bygeT najaTb B MOATOTOB/EHHYIO eMKOCTb. OcTaTku mAca,
HaKOMMBLUMECA B OTCEKE [N NOMONa, MOXHO Y/1anuTb, NePeMOsIos Kycouek xneba
nnu 6ynouKu.

MPUrOTOBJIEHUE NEYEHbA, MAKAPOH U HABUBKA
KMLIOK

[eiicTByiiTe Takum e 06pa3om Kak npu c6opke MACOPYOKM AnA pasmanbiBaHnsA
MACa TONIbKO C TéM OTINYMEM, YTO BMECTO pa3marsbliBalollero Hoxa BCcTaBbTe OfHY
N3 HacapoK AnA NpPUroToB/IeHNA MakapoH D11, wnn Hacagky ana HabVBKMN KULLOK
D12, unu popmy ansa neveHba D13.

OKOHYAHUE PABOTbI U PA3BOPKA MACOPYBKIU

= ocne OKOHYaHWA pa3ManbiBaHUA YCTaHOBWTE  MOBOPOTHBIA  PerynAaTop
B nonoxeHuie 0 (BbIK/IOYEHO) 1 OTCOeANHNTE Kabenb NNTaHWUA OT PO3ETKM 3. CETU.
CHumuTe BOpoHKY D9. 3aTem HaxxmuTe KHOMKy A2 1 CHAMWTE MACOPY6KY, MOBEPHYB
ee Mo YacoBOil CTPesnKe C MOAHATUEM W3 pasbéMa. CHAB MACOPYOKY, BepHuTe
KpbilwKy A2 Ha mecTo.

PaszbopKky MACOpPYOKM Ha OTAenbHble YacTu  BbINOMHAWTE B  obpaTHON
nocneaoBaTeNlbHOCTM MO CPaBHEHMIO CO CHOPKOIA.

Mocne KaxAoro WCMOMb3OBaHMA OUNCTUTE MACOPYOKY W MCMONb30BaHHble
npuHag, 0CTU C C Jit y i B pasgene OYNCTKA N YXOQ.

LUIMHKOBKA

WUCNOJIb30BAHUE TEPKU

= Tepka npegHasHaueHa N8 LIMHKOBKM NPaKTUYeCKN BCex BUAOB GPYKTOB 1 OBOLLEi,
CbIPOB, OUNLYEHHbIX OPEXOB, KOHAMTEPCKOTO WOKOMAAA 1 aHANIOTNYHDBIX MPOAYKTOB,
CTaHAaPTHO MCMONb3yeMbIX B JOMaLLHEM X03ANCTBe.

CBOPKA TEPKU
MoaroToeka kom6aiiHa ANA WNHKOBKN
= [lnAa c6opKu 1 nocnefytowero npuMeHeHna MACOPYOKN HEOBXOANMO BbIMONHUTL
cneqylouive ycnosus:
- yCTaHOBUTE KOMGalH Ha POBHYIO, CYXYIO 11 YCTONUMBYIO MOBEPXHOCTb, HAMPUMEP,
Ha KYXOHHYIO CTONELIHNLYY.
- KOMGaliiH JO/KEH GbiTb OTKIIOUEH OT PO3ETKM 311. CeTi
- MHOrOdyHKUMOHaNbHasA rofoBka AOMXHa ObiTb onylieHa B ropuU3OHTanbHOe
MONOXeHVe 1 B Heli He IoMXHa BbiTb 3aKpenyieHa Hacafika
= CHumuTe Kpbiwky A2. lMoj 3TOM KPbIWKOW HaxoawuTcA TOpLEBOW pasbém ana
KpenneHua TepKu.

C6opka 1 KpenneHue Tepku (puc. I)
= B Kamepy TepKu BCTaBbTe ofjHy Heobxoaumyto Hacapky (E3 - E6).

MNpepynpexpeHne:
Mpy BCTaBneHW Hacafkn B Tepky byabTe 0CO60 OCTOPOXHbI,
4TO6bI HE NOPaHNTLCA O ee OCTPble KPas.

Co6paHHyo TepKy HaK/OHNTE BNPaBO NOA YoM NPUbnn3uTenbHo 45°, NpunoxunTe
e€ K TopLieBoMy BbiBOZly A4 11 yCTaHOBUTE B paboyee MosoxeHne NoBopaunsaHnem

K bsz4r B2 (pl. piskéta), valamint krémek, szdszok, ontetek stb. A RESZELG,,ES S;ELETELG H‘}SZNAIT,‘\Te N L, B i - Przy p(;)linocy zwyklej szpachli usun przyczepione surowce z misy i przesur je do Notatka: = [py 3aMece TAXKENOro U rycToro TecTa He OCTaBNAlTe NPUGOP BKKOUEHHbIM Gonee :E:;:; Aq;c:zz:uf;zi‘:n:w eF;aio;:e MONOKEHNE CUTHANVSVIPYETCA BLIABUTaHMEM
ever6szar B keveréséhez hasznalhaté. Kemény és nehéz tésztak = A reszeldvel és a szeletelovel gylimolcsoket és zoldségeket, sajtot, héj nélkilli Jgjsr,o. la.wi 2 powrotem d 2ycii roboczej i podiacz robota do sieci. Kontynuuj Robot wyposazony jest w bezpiecznik, ktory nie pozwoli na uruchomienie, 6 MUHYT. u4 .
dagasztasdhoz nem hasznélhats. disféléket, csokoladét és mas alapanyagokat lehet reszelni és szeletelni. pr‘:::;‘.:go ¢ z powrotem do pozycji roboczej 1 podiacz robota do siecl. Rontynuuj Jez'ellliszatkownlca nie jest poprawnie zatozona i przymocowana do = [lo uc OfHOTO 13 y nepuosioB BPeMeHn BbiKlounTe npuéop Mpumeuanne:
4 Nehezebb és stirlibb tésztak, kelt tésztak dagasztasahoz o s P wyjécia czotowego. " NOAOXANTE, NOKa OH OCTbiHeT. Mpn6op MOXHO CHOBa WCMoNb3oBaTh Yepes KombaiiH obopyfoBaH nNpefoxpaHuTenem, KOTOpPbIi He MNO3BONMNT
Dagasztokar B3 és keveréséhez (pl. kenyér- és pizzatésztahoz, friss hazi AAr':IEoStZE"LQ ES SZELEIELLOé?SSZEA’LLITASA Czas pracy robota kuchennego TARCIE 30 MUHYT. BKJIIOYNTb €r0 eC/IN TepKa HenpasuibHO YCTaHOB/IEHA UV HENPaBUIbHO
Y

3aKpeneHa K TopLieBoMy BbiBOZY.

LUMHKOBKA

Rugalmas &G keverd B4 | majonéz, piskétatészta stb. finom keveréséhez hasznalhaté. - a konyhai robotot vizszintes és sima, valamint szaraz feliletre éllitsa fel (pl. N + ok - . . . -, N
¢ NeJhaSZna'Fi'a stiri és nehezen keverhetd krémekhez. a konyhabutor munkalapjara), * Podczas V\'/yrabmnla gestego i ciezkiego ciasta nie pracuj z urzadzeniem diuzej niz pestekalbo jader. Tun HacagKn WHrpegmneHTbl CKopocTb Bpema = TMoaroToBbTe MPOAYKTHI M HapeXbTe MX Ha KyCOuKM, KOTOpble ByayT npoxoautb
C ! . - arobotot még ne csatlakoztassa az elektromos hélozathoz, przez6 m.myt o _ o ) = Pod szatkownice postaw odpowiednie naczynie do chwytania tartego surowca. 06pa6oTku 4epes BEPXHIOI 3arpy30UHylo rOP/IOBUHY TepKU. V13 HEKOTOPbIX BIAOB GPYKTOB
Az alapanyagok adagolasa - a multifunkciés fejet hajtsa le vizszintes helyzetbe, és arrél szereljen le minden = Po \:lpiymemu tggo czasu 'wyiqvcz urzqdzemg i zostaw je do ostygniecia. Urzadzenie . Upewpij sie, ze regulator obrotowy jest ustawiony w pozycji O (wytaczone). Przewdd Cepuieckni seHumK Nérkne cmecu (Hanp. CAMBKK, 1 oBoLLelt GyfeT HeO6XOAMMO M3BMEUb AAPA U KOCTOUKU.
= A rozsdamentes edénybe tegye bele a feldolgozandé alapanyagokat. Egy adag: egyéb tartozékot, mozna ponownie wiaczy¢ dopiero po 30 minutach. zasilajacy Podch.z do gniazdka. o . . ) A §36MBaHMﬂ B1 ANYHDBINA 6ENOK, NyAVH, 5-6 4 MyH = TMomecTuTe Nof TepKy NOAXOAALLYI0 EMKOCTb ANnA c6Opa WIHKYeMOro NpoayKTa.
konnyti tészta esetében 2,7 kg-nal, nehéz tészta esetében 0,8 kg-nal nem lehet tébb. = Vegye le az A2 fedelet. A fedél alatt a reszel6 és szeleteld egység hajtasa és rogzitése ) o T - Rozpoc;nu kolejno v‘./k'.:ada.c .surowce do podajnika szatkownicy. Do wciskania MOPKOBb) = Y6eanTecb, YTO NOBOPOTHBIN PEryNATOP yCTaHOBNEH B no3uuuio O (BbIKMOYEHO).
= Egyszerre legfeljebb csak 8 tojas fehérjét lehet felverni habba. talalhato. Szybki pr po surowcéw przez podajnik uzyj dostarczonego popychacza E1. BeHuuk Anst Cmecy cpeHelt NoTHOCTH BcTaBbTe BUNKY WHYPa NUTaHVA B PO3ETKY.
= Azedénybe legfeljebb csak 4 | alapanyagot toltson be. Typ dki Surowce Predkosé Czas pracy Ostrzezenie: nepemelwnBaHna B2 | (Hanp. Tecto Ans Topra, cmecu 34 6 = HauHute nocTeneHHO BKNaAblBaTb WHrPeAVeHTbl B OTBepCTMe 3arpy30q+1017|
= Haazedényben tul kevés az alapanyag (0,3 |-nél kevesebb), akkor a robot nem tudja A reszeld és szeleteld dsszeallitasa és rogzitése (1. bra) Lekkie mieszanki (na przyklad Do weiskania surowcéw nie uzywaj palcéw ani innych VI FNBKIIA BEHUMK NS | 4R BAMHYMKOB WM TeCTO Ana rOpPMIOBYHbI. Vﬂl‘lﬂ NpOTankMBaHWA MPOAYKTOB 4Yepe3 rOpsioBMHY WCMONb3yiiTe
azalapanyagokat tkéletesen sszekeverni. = Areszeld és szeletelG egyégbe dugja be a hasznaIni kivant tartozékot (E3 + E6). Erazlzzzc\nzltaBl $mietana, biatka jaj, budyn, 5-6 4 min przedmiotéw. Zawsze stosuj do tego celu przeznaczonego nep B4 | neyeHbs) ( npunaraembIdi Tonkarens E1.
P L T : marchewka opychacza E1. lycTbie cmecy (Hanp. Tecto .
Akever6szarak régzitése Figyelmeztetés! A X . - P ~) - - EOSZzas tarcia porusza sie watek glowicy A5 Kplok ans 3ameca B3 IJ)‘,'IN xneba 1 xne6o6ynouHbIx 1-3 4-5 MuH Npenocrepenenus:
» A konyhai robotot vizszintes és sima, valamint szaraz felilletre allitsa fel (pl. A reszelé és szeletel6 hengerek élesek, legyen 6vatos amikor Miotetka do Srednio ciezkie mieszanki P € 9 yAS. - HuKoraa He ncnonb3yiite Ans NPOTaNKMBaHWA NPOAYKTOB NabLibl
6 a konyhabutor munkalapjara) ezeket megfogja. mieszania B2 (na przyktad ciasto do tortu, 34 6 min 3penmi) WAM VHble NpemeTbl. Bcerga nonb3yiitech npefHasHaueHHbIM
= Nyomja meg a A10 gombot. A kioldott kart lassan engedje fel. A kart kattanasig albo miotetka mieszanki na omlety albo = Do podajnika wktadaj zawsze poszczegélne kawatki surowcow i odpowiednig sita Npumeyanve: ana storo Tonkatenem E1.
hajtsa fel. elastyczna B4 ciastka biszkoptowe) i ptynnie naciskaj na popychacz. Podczas pracy kontroluj stan i droznos¢ nasadki B oe Bpemsa Iy O TONMbKO OPUEHTUPOBOYHO. YTOGbI Bo Bpems WHKOBKW Ban ronoBku A5 aBUXeTCA.
= Ha az edényen haszndlni kivénja az &tlatszo fedelet A12, akkor ezt az edény Hak do Ciezkie mieszanki (na przyktad 13 45 min patrzeniem w podajnik. Nigdy nie napetniaj podajnika surowcami az do jego gérnej NpOAYKTHI He Pa36pbI3rBanMCL U3 Yalm, BHauane BbibepuTe CKOpocTb
késziilékbe helyezése elétt tegye fel. A fedelet htzza ra alulra a kihajto tengely = Az bsszedllitott reszeldt kb. 45°-os szoggel elforditva helyezze hajtasra Ad, majd az wyrabiania B3 ciasta na chleb i pieczywo) krawedzi. Przerabianie duzej ilosci surowcéw jednoczesnie moze spowodowacd Ha ypoBHe 1 v 2. 3atem ysenuuste = Bcerja no OTAENbHOCTV BKNajbiBailTe B 3arpy30uHyl0 OPOBUHY KyCOUKMN
hazéra, majd az dramutato jérasaval ellenkezé iranyba forditsa el. dramutato jarasaval ellenkezé irdnyba forgassa el izemi (fiiggéleges) helyzetbe. Notatka: przeciazenie glowicy wielofunkcyjnej robota. cKopocTb Ao TpeGyemoit. [fina oSrJerHeva NepeMelMBatna  Tecta NPOAYKTOB 1 C aAeKBATHBIM YCUAVEM NNaBHO Ha/iaBNnBaiiTe Ha Tonkatenb. B xope
= A feldolgozandé alapanyagnak megfeleléen kivalasztott keverésszarat hiizza ra Az lizemi helyzet beallitisat és a daralo rogzitését az A3 gomb kinyomédasa és Powyzej podane czasy przerabiania surowcéw sa tylko orientacyjne. Aby . ) Eekomeﬁnnyerca ”C”°”b3gBaTb MATKIAM Maprapuk u M;C“O' PaboTbl  KOHTPONMPYiiTe COCTOAHME W MPOXOAMMOCTb HaCaKM, 3arnsfbiBas
az A5 tengelyre. A keverszarat (a rogzitéshez) az 6ramutato jarasaval ellentétes kattanas jelzi ki. nie dochodzito do rozbryzgiwania ingrediencji poza mise, wybierz jako Uzyteczne rady dotyczace tarcia o 6”"' B3OVIBaHNN AMYHbIX HENKOB valla i “”“6"”( A/IA B30UBAHIA AOMKHDI B 3arpysouHoe oTBepcTie. HWKoraa He 3aronHAliTe 3arpy3ouHoe oTBepcTUe
v iranyba forditsa el. A szarat az egyik kezével huizza lefelé (ellenérizze le a megfelelé predko$¢ poczatkowa stopien 1 albo 2. Potem ustaw wyzsza = Do osiagniecia jak najlepszych wynikéw przerabiaj $wieze nieprzejrzate owoce. To bITb ACANIbHO YNCTbIMU 1 Cyxumy. [laxke He QONbUIOE KONMHECTBO XKNpa npoayKTamui 1o camoii BepxHel KpomKi. OfjHoBpeMeHHas nepepa6oTka 60nbLioro
r6gzitést). Megjegyzés L i L _ predko$¢ wedtug potrzeb. Do fatwiejszego mieszania ciasta zalecamy samo dotyczy warzyw. MoXer nomewats B36uTb Gentkw A0 TpeGyemoit KoHeucTeHLM. KONNYeCTBa MPOAYKTOB MOXKET MPUBECTY K Neperpy3ke MHOTOGyHKUNOHanbHOro
A késziilékbe biztonsagi kapcsold van beépitve, amely nem engedi zastosowac miekka margaryne lub masto. = Bardziej miekkie owoce, jakimi s3 np. truskawki, mozna przed przerabianiem wiozy¢ Mepep B36UBaHMEM CIMBKY JOMKHBI GbiTb OXNaX/eHbI 40 TeMnepaTypbl pbluara kom6aitHa.
A acéledény ro a motor bekapcsolasat, ha a homlok hajtasra a reszelé nincs Podczas ubijania bialek jaj powinna by¢ misa i miotetka do mieszania na pare minut do zamrazalki. 6°C

-

= A rozsdamentes edényt tegye a gép aljan kiképzett nyilasba A5 és forditsa el az
dramutaté jarasaval azonos iranyba. A megfeleléen rogzitett edényt nem lehet
kiemelni a gép also részébdl.

= A jobb kezével nyomja meg az A10 reteszt, a bal kezével nyomja lefelé
a multifunkcios kart (kattanas jelzi a rogziilést).

ATERMEK HASZNALATA

= Ahaldzati vezeték csatlakozodugojat dugja az elektromos aljzatba.

= A mUkodteté gombbal éllitsa be a kivant fordulatszam fokozatot (1 és 6 kozott).
Az alapanyagok feldolgozasat kezdje kisebb fordulatszammal. A fordulatszam
a keverés kézben barmikor megvaltoztathaté. A higabb alapanyagokat alacsonyabb
fordulatszammal keverje, ellenkezé esetben az alapanyag kifrocs6g. Az alapanyagok
Osszekeverése utan fokozatosan névelheti a fordulatszamot.

szabalyszer(ien felszerelve és rogzitve.

RESZELES ES SZELETELES

Az élelmiszer alapanyagot készitse el6 és darabolja olyan mérettire, hogy beleférjen
az adagoldé torokba. Bizonyos zoldségekbél és gylimolcsokbdl a tévolitsa el
a kemény részeket (héj, mag stb.).

A reszelé kimenete ala tegyen egy megfelelé edényt a feldolgozott alapanyag
részére.

A gombot forditsa 0 (kikapcsolva) allasba. A halozati vezetéket csatlakoztassa a fali
aljzathoz.

A feldolgozandé alapanyagot fokozatosan adagolja a torokba. Az alapanyagok
késziilékbe nyomasahoz a nyomérudat E1 hasznalja.

Figyelmeztetés!

zupetnie czysta i sucha. Nawet mata ilos¢ ttuszczu moze spowodowac, ze
nie dojdzie do ubicia biatka na sztywno.

Smietana do ubijania powinna by¢ przed ubijaniem schtodzona do
temperatury 6 °C.

Surowce do przygotowania réznych typow ciast pozostaw przed
przetwarzaniem w temperaturze pokojowej przez jakis czas.

ZAKONCZENIE PRACY | DEMONTAZ AKCESORIOW

Po zakoniczeniu uzywania ustaw regulator obrotowy w pozycji 0 (wytaczone),
a przewdd zasilajacy odtacz od gniazdka sieciowego.

Nacisnij przycisk A10 i uchyl gtowice do goéry az do oporu tak, by styszalne byto
klapniecie.

Nasadke przekre¢ w kierunku przeciw wskazowkom zegara, by doszto do jej

Pottwardy ser bedzie tatwiejszy w przerdbce, jezeli wlozysz go na noc do lodéwki
albo na 30 minut do zamrazalki.

Nie zalecamy przerabia¢ miekkiego lub nawet tartego sera, poniewaz moze dojs¢
do zapchania popychacza.

Podczas uzywania delikatnej tarki albo nasadki do tarcia cienkich plasterkow,
surowce wciskaj lekko przez podajnik. Przy uzyciu nasadki do grubego tarcia albo
nasadki do krojenia grubszych plasterkow trzeba wciskac zywnos¢ wiekszg sita.

ZAKONCZENIE PRACY | DEMONTAZ SZATKOWNICY

Po zakonczeniu tarcia ustaw regulator obrotowy w pozycji 0 (wytaczone), a przewdd
zasilajacy odtacz od gniazdka sieciowego.

Podczas demontazu szatkownicy najpierw odbierz popychacz. Nastepnie nacisnij
przycisk A2 i zdemontuj szatkownice przez jej przekrecenie w kierunku wskazéwek

VIHrpeareHTbl ANA PasHOro BIAA TeCTa Nepes NPUroTOBNEHUEM JOMKHbI
6bITb KOMHATHOW TeMMepaTypbl.

OKOHuaHue pa6oTbl U CHATUE NPUHaANEXKHOCTEN

Mocne oKoHYaHMA PaboTbl yCTaHOBUTE MOBOPOTHBIN PErynATOp B MONOXeHUe
0 (BBIKTIOYEHO) 1 OTCOEANHUTE Kabesib MUTaHNA OT PO3ETKM 311, CETH.

Haxmunte kHonky A10 1 noaHMMUTE pbiyar BBEPX A0 Yrnopa Ao Wenyka.

Cnerka noBepHTe HacafiKy Mo YacoBOW CTPesKe AA OCBOBOXAEHNA 1 CHIUMMTE e€.
MoBepHWTe Yallly U3 HepXaBeloLleit CTain NPOTIB YacOBON CTPENKM U CHUMUTE ee
C OCHOBAHWA.

CHUMMTE MPO3payHyIo KpbilKy OT pa3bpbi3rvBaHuAa A12 myTem MoBopoTa no
4acoBOi CTpernke.

OnycTiTe MHOroGyHKUMOHaNbHbIA Pbiyar 06PaTHO B FOPU3OHTAsIbHOE NONOMKEHME.
lMocne Kaoro NCnonb3oBaHKA OYNCTIATE KYXOHHBbIN KOMGaiiH 11 UCMONb30BaHHbIE

=]

coBeTbl gnA
ﬂ,l‘lﬂ AOCTUKEHUA HAUNYYLWNX pe3ynbTaToB 06Pa6aTblBaﬁTe CBEXWe, He nepe3penblie
GpyKThI. TO XKe camoe OTHOCUTCA 1 K OBOLLaM.
Bonee msaArkue ¢pykTel, TakMe Kak KnyGHUKa, nepes ob6paBoTKOW MOXHO Ha
HECKONIbKO MUHYT NOMeCTUTb B MOPO3UNIbHYIO Kamepy.
Cblp cpeaHeit TBépaocTu GyfeT o6pabaTbiBaTbCA Nyylle, €CM MONOXKNTb ero Ha
HOYb B XONOAWIbHVK Unn Ha 30 MUWHYT B MOPO3W/bHYIO Kamepy.
He pexkomeHgyeTtcs nepepabatbiBaTb MATKUIA UK Y>Ke Hape3aHHbIN Cbip, NOCKOMbKY
OH MOXeT 3a6NI0KINPOBaTh 3arpy304HOe OTBEpCTHE.
Ecnu bl ncnonb3lyete Menkyto TépK)’ nnn Hacagky Ana Hapesku TOHKWUX JTIOMTUKOB,
I'IpOTanKI/lBaﬁTE NpoAyKTbl B OTBepCTME ANA 3ano/iHeHUA 6e3 yonunna. I'Ipm
WNCNONb30BaHWUMN KPYMNHON TEPKW WM HacapKu AnA Hapeskn 6onee TONCTbIX
JIOMTVIKOB ClieflyeT y Tb yCUNe NpoT:

. i Az alapanyagot a kezével vagy mas targgyal a késziilékbe nyomni zluzowania i zdejmijja. ) ) i o zegara i wysuniecie z wyjécia. Po zdjeciu maszynki wré¢ pokrywe A2 z powrotem npuHagy 0CTH € CoBIog y Bp OUUCTKA 1 YXOA.
F'9Y5|"fe?‘5_‘55! i . . . tilos. Erre a célra kizarélag csak a nyomoérudat E1 hasznalja. * Misg nierdzewna przekre¢ w kierunku przeciw wskazéwkom zegara i wyjmij ja W swoje miejsce. OKOHYAHUE PABOTbI 1 PA3BBOPKA TEPKU
Akeverés ideje alatt az edénybe ne dugjon be semmilyen konyhai Reszelés kozben az A5 tengely is forog a keveréedényben. zpodstawy. = Podczas demontazu szatkownicy na poszczegdlne czesci postepuj w odwrotnej NEPEMELLUVUBAHUE = Mocne OKOHYaHVUA WNHKOBKN YCTAaHOBUTE MOBOPOTHbIN PErYNATOP B NONOXeHMe

eszkozt (kést, villat stb.), mert a szar ezt elkaphatja, és sériilést
vagy késziilék meghibasodast okozhat.

A fel it alapanyagok | ié

Ha a keveréedény falardl le kivanja hizni a ratapadt alapanyagokat, akkor elébb
kapcsolja le a késziiléket, majd a haldzati vezetéket is hiizza ki a fali aljzatbdl.

Hajtsa fel a multifunkcios fejet. Az edény megvilagitasahoz kapcsolja a kapcsolot
S dllasba.

Konyhai kaparéval hizza le az edény faléra tapadt alapanyagokat, és tegye az edény
kozepére.

Hajtsa le a fejet, és csatlakoztassa a vezetéket a fali aljzathoz. Folytassa a keverést.

A konyhai robot iizemeltetési ideje

A toltétorkot ne toltse tul, az alapanyagot csak kis erével nyomja a késziilékbe.
Idénkét ellendrizze le, hogy a reszel6 nem tomédatt-e el. A toltétorkot ne toltse
meg a teljes magassagaig. A tul nagy mennyiségl alapanyag a motoros egység
tulterhelését okozhatja.

Hasznos tanacsok a reszeléshez és szeleteléshez

= A legjobb eredményt friss és nem tulérett gyimolcsokkel érheti el. Ugyanez
érvényes a zoldségfélékre is.

A puhdbb gyimolcsoket (pl. az epret) a feldolgozas elétt par percre tegye be
afagyasztoba.

A félkemény sajtokat konnyebben ledarélhatja, ha egy éjszakara hiitészekrénybe,
vagy 30 percre a fagyasztoba teszi.

Zdejmij przezroczysta pokrywe przeciw rozpryskiwaniu A12 poprzez przekrecenie
w kierunku wskazéwek zegara.

Gtowice wielofunkcyjng opusc z powrotem do pozycji poziomej.

Po kazdym uzyciu wyczysc robot kuchenny i uzyte akcesoria zgodnie z instrukcjami
podanymi w rozdziale KONSERWACJA | CZYSZCZENIE.

MIESZANIE
OBSLUGA MIKSERA

Mikser przeznaczony jest do przygotowania dan i napojow, jakimi sa koktajle
mleczne, zupy kremowe, sosy, pasty, Swieze mieszane odzywki dzieciece, napoje
odzywcze itp. Nie stuzy do wyciskania soku z owocéw i warzyw, przygotowania
puree ziemniaczanego, ciasta drozdzowego ani do ubijania biatek.

Do mieszania mozna uzy¢ pojemnika do mieszania €3 (objetos¢ 1,5 1) albo
pojemnika do smoothie €6 (objetos¢ 0,6 1).

kolejnosci niz podczas jej montazu.
Po kazdym uzyciu wyczys¢ szatkownice i uzyte akcesoria zgodnie z instrukcjami
podanymi w rozdziale KONSERWACJA | CZYSZCZENIE.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Ostrzezenie:

Przed przystapieniem do jakiegokolwiek czyszczenia lub
konserwacji, nalezy urzadzenie odtaczy¢ od sieci elektrycznej
i odczekac do catkowitego ostygniecia.

Robota i jego gtowicy wielofunkcyjnej oraz przewodu zasilajgcego
nie mozna my¢ w zmywarce.

Nie czys¢ ich pod biezaca woda, nie spryskuj woda ani innymi
plynami ani nie zanurzaj jej w wodzie ani innej cieczy.

>

UCNOJIb30BAHUE BNIEHAEPA

Brienfep npefHasHaueH AnA NPUroToBieHUA GIOA 1 HAMUTKOB, Hanpumep Ans
MOJIOUHBIX KOKTEWfell, KPeMOBbIX CYrOB, COYCOB, KPEMOB, CBEXEro [eTcKoro
CMELaHHOro MTaHWA, NUTATeNbHbIX HAaNUTKOB 1 T.N. OH He MpefHa3HaueH AnA
OTXWMa COKa W3 GPYKTOB 1 OBOLIEN, NPUrOTOBEHMA KapTodenbHOro miope,
[APOXOKEBOrO TeCTa MK B36MBaHUA ANYHBIX GENKOB.

[InA nepemelnBaHNA MOXHO UCMONb30BaTb Yally 6nerHaepa €3 (06bém 1,5 n) nnn
vawy smoothie C6 (06bém 0,6 n).

CBOPKA BJIEHAEPA

MoaroToBKa Ana

[inA c6opku 1 nocneaylowero NpymeHeHnsa GneHaepa HEOGXOANMO BbINONHNTL
cnefylolne ycnosus:
YCTaHOBUTE KOMGalH Ha POBHYI0, CyXYI0 11 YCTONUMBYIO NOBEPXHOCTb, HaNpUMep,

0 (BLIKNIOYEHO) 1 OTCOEANHITE KaGeslb MUTaHNA OT PO3ETKY 311. CeTU.

Mpu pasbopke Tepku CHauyana yjanute TofKaTenlb. 3aTeM Haxmute KHomky A2
1 CHUMUTE TepKy, NOBEPHYB ee MO YacoBOV CTPeNKe C BLITATMBaHMEM U3 pasbéma.
CHAB MACOPYGKY, BepHUTE KPbilliKy A2 Ha MecTo.

Pas6opka Tepku Ha OTAeNbHble 4YacTW  BbLINOMHAETCA B OBpaTHOI
noC/e0BaTeNbHOCTYA N0 CPABHEHNIO C ee CEOPKON.

Mocne KaxAoro WCMONb30OBaHWA —OUUCTUTE  TEPKY 1 UCMOMb30BaHHble
npuHag, 0CTW C C y v B pazgene OYNCTKA N YXOQ.

OYNCTKA U yxoa

Mpepynpexpexne:
Mepep n060OI OYNCTKONM M yXOAOM 06A3aTeNbHO OTCOeAUMHUTE
npnGop OT PO3ETKM /1. CETU 1 NOAOKANTE, NOKA OH NONHOCTLIO

>

2 = Keverés, habverés vagy laza tészta dagasztasa esetén 10 percnél hosszabb ideig ne = Puha és mar egyszer reszelt sajtokat ne daréljon a késziilékkel, mert a téltétorok = Po uzyciu starannie umyj wszystkie czesci, ktére bedg w kontakcie z zywnoscia, Ha KYXOHHYIO CTONELIHNLY. OCTbIHET.
Uzen"\elt'ess% aﬂké'szillréket. . . . - eltomédhet. . , . - SKLADANI.E M’:KSERA. ciepta woda z dodatkiem neutralnego $rodka do mycia naczyn. Nastepnie optucz je - KOMOGaiiH foMKeH GbITb OTKMIOUEH OT PO3ETKN 371. CeTn Kom6aliH, MHOrogyHKLMOHanbHas rofoBKa 1 ero kabenb nuTaHna
= Nehéz és slir(i tésztak keverése és dagasztasa esetén csak 6 percig lizemeltesse = Ha a finom daralét vagy a vékony szeletel6t hasznalja, akkor az alapanyagot csak rrzyg robota do w czystej wodzie i zostaw do wyschniecia lub dokfadnie wytrzyj do sucha delikatng - MHOrodyHKUMOHaNbHasA rofioBKa AOMHa 6biTb OMylWeHa B rOpuU3OHTaNbHOE He np [INA MbITbA B NOCY/JOMOEYHON MaLUMHe.

a késziiléket.
A fenti id6k eltelte utan a késziiléket kapcsolja le és vérja meg a motoros egység
lehtilését (tartson sziinetet). 30 perc sziinet utan a késziilék ismét bekapcsolhato.

Az alapanyagok feldolgozasa

kis erével nyomja a toltétorokba. A durva darél6 vagy a vastag szeletel6 hasznalata
esetén az alapanyagot nagyobb erével kell nyomni.

A HASZNALAT BEFEJEZESE ES A RESZELO LESZERELESE

= Ahasznélat befejezése utan a miikodteté gombot forditsa 0 (kikapcsolva) allasba és

Aby zmontowac i nastepnie uzy¢ mikser, trzeba spetni¢ ponizsze warunki:

umies¢ robot na réwnej, suchej i stabilnej powierzchni, na przyktad na blacie
kuchennym.

robot musi by¢ odfaczony od gniazdka sieciowego

gtowica wielofunkcyjna musi by¢ opuszczona w pozycji poziomej i nie moze sie
w niej znajdowac zadna z nasadek

Sciereczka. Po umyciu i wysuszeniu zalecamy nasmarowac néz D3 oraz tarcze do
mielenia D4 olejem stofowym.

Jezeli ubijates biatka jaj, mise nierdzewng i uzyta trzepaczke najpierw optucz zimna
woda. Jesli uzytbys goracej wody, resztki biatek jaj stwardniatyby, a ich usuniecie
bytoby trudniejsze.

NOsOXeHe 1 B Heil He loMXHa BblTb 3aKpenieHa Hacagka
- B OCHOBaHMM [10/KHa GbiTb 3aKperieHa Yallia U3 HepXxaBeloLLei cTanu
OTKpoiiTe KpbilKy A8. [og 3Tol KPbILIKO HaXOAUTCA Pa3bém ANA KPernneHnA yalm
6nengepa unu smoothie.

He 6pbi3raiite Ha HWX BOAOW WAW APYrON XKUAKOCTBIO U He
norpyxaiite B BOAY WK ApYrie XngKoctu.

Mocne ncnonb3oBaHWA BCe 4acTW, KOHTaKTWPOBaBLIME C MPOAYKTaMW MUTaHUsA,
TWaTeNbHO BbIMOWTE Tenjoi BOAOW C HEUTPabHbIM  KyXOHHbIM  MOILM
cpepcTBoM. MOTOM CMONOCHUTE BCE YWCTOM BOAOW 1 OCTaBbTe MPOCOXHYTH

4 Tartozék tipus Alapanyagok Fordulatszam |  Feldolgozasi a hélézat,,i vezetéke/t is hL’:zza K- . . N P N - w podstawie musi by¢ zamocowana misa nierdzewna Ostrzezenie: Hawa Gnenpepa 1,5 ',‘ -cGopKa u kpennenve (P“c'__F) NMBO TWaTeNbHO BbITPUTE MATKMM MonoTeHuem. Mocnie MOWKM 1 BbiCyWNBaHUA
fokozat idé " ﬁzreszelz Ieszerelesleuelott a nyofmzrudatlhuz%a Ki. Bzt 'kp've'tcfenl nyomja _n‘[egbaz = Uchyl pokrywe A8. Pod pokrywa znajduje sie wyjscie do zamocowania pojemnika Nasadki do ubijania i mieszania, korpus maszynki do mielenia oraz = Mepen ycraHoskoit uaww Gnewpepa Ha pasbém ybegurech, uTo MopcTaska peKomeHayeTcA cmasaTb Hox D3 1 p 1 Anck D4 n Macnom.
Balon alaku Kénny( keverék (pl. tejszin, 5.6 4perc ma'zoz:nre:zté%treljéjz‘; iigy;ehg:std::éI:ﬁtsl?isezeizlgsr:mutja'tst: #Z;aeslz\tlaAzazsiztr)esl'lera;Zszaa’ do mieszania albo pojemnika do smoothie. korpus szatkownicy nie sa przeznaczone do mycia w zmywarce do . lc’]:;):cef;’: :/lae:ariﬁmnaen:or: n:j:":::‘(:;;m:;:::z Z:;::C‘M it 68 NOBOPOTOM MO = Mocne B36uBaHuA 69“503 Heobxoaumo  cHauana NPOMBbITL  HepaseloLlylo
habver6 B1 tojésfehéie, puding) a hJeI ére. . ’ naczyn. Pozostate zdejmowane czgsci mozna umyc w zmywarce 4acoBoii CT enKye n e’,:loz aHI/ITe’J)'Ib He npossonaeT Bkmoqmﬁz 6nenpe nska vawa uauy  UCONb30BaHKL BeHINK A7R B3GuBann xonofHoi Bogof. Ecnn cpasy
1 o B2 keverd vagy Kozepesen sir(i keverékek . A res);elc'ilt az Bsszeszerelés forditott sorrendjében szedje s2ét a tisztitéshoz Pojemnik do mieszania 1,5 | - montaz i przymocowanie (rys. F) do naczyn. ve yner anBMm;HopsaerpnneHa K pasbéy, P MCNoNb30BaTh rOPAYUYI0 BOAY, TO OCTATKM AUYHBIX GENIKOB 3aTBepAeioT, 1 nx GyaeT
B4 rugalmas éli | (példaul torta, palacsinta, 3-4 6 perc = Minden hasznalat utén tisztitsa meg a reszel6t és a hasznalt tartozéko-kat (lasd * Przed zalozeniem misy na wyjsciu upewnij sig, ze podstawa z jednostka nozowsa jest Podczas mycia noza do mielenia i jednostki nozowej pojemnika = [lomecTTe WHrpeAveHTbl B yall K MHble  MPOAYKTbI eKoMeHAyem TPyAHeE yRanTe:
keveré piskota) a tisztitassal és karbantartassal fo IaIEozé fejezetet) poprawnie zamocowana do pojemnika do mieszania. do mieszania i do smoothie badz nadzwyczaj ostroznym, by nie npensa mrenbnozanesam a He60m>u£1e K Télmm pony P Ay NMpeaynpexaenme:
5 Nehéz és s(iri tésztak 9 d ) = Pojemnik do mieszania umies¢ na goérnym wyjsciu i przekreceniem w kierunku doszto do skaleczenia. peAsap P 4 : 6 - 6
Dagasztékar B3 13 4-5 perc . N . . " . . Hacagku ana B36uBaHWA, NepemellnBaHisa, KOpnyC MACOPYGKM
g (kenyér, pizza) P TISZTITAS ES KARBANTARTAS wskazowek zegara zabezpiecz go. Bezpiecznik ochronny nie umozliwi uruchomienia + Pojemnik do mieszania €3 albo do smoothie C6 wyczy$¢ w taki sposéb, ze napetnisz Mpumeuanne: 11 KOPNYC TepKI He MPeIHASHAYEHbI fU1A MBITbA B NOCYIOMOUHOT
Megjegyzés miksera, ktory nie jest poprawnie przymocowany do wyjscia. . ” je czysta woda z dodatkiem kilku kropli kuchennego $rodka do mycia naczyn, Hukorpa He 3anonkAiiTe yaully Bbillie PUCKM MaKCUMYMa. MaLmHe. [Ipyruie CbeMHble 4acTit MOXHO MbiTb B MOCYAOMOEUHON
d . i ax L M = Do pojemnika wtéz surowce. Wigksze sztuki zywnosci zalecamy wcze$niej pokroi¢ : : i : feciy i : B Clyuae nepemelunBaHna ropayeil XuaKocTi NM60 XUAKOCTH, KoTopas
A fenti adatok és keverési id6k csak tajékoztato jellegliek. Az Figyelmeztetés! na mniejsze kawaki nastepnie zmontujesz i zamocujesz na wyjéciu i uruchomisz przez czas 10 do o o pawny o ae obbeme.  DeKol ’e MalmHe.,
alapanyagokat el6bb alacsony fokozaton (1 vagy 2) keverje Gssze, Barmilyen tisztitas vagy karbantartés megkezdése elétt a halézati ! 15 sekund. Potem wyacz robota, odtacz od gn|azdk§ sleciowego I po zatrzymaniu BO BpemA B3OME: "6"’"' YBENNUMBALTCA B bEM! ,vp KOMEHAYeTCA MpombiBasA nepemanbiBalOWMUii HOX W HOXEBble MeXaHWU3Mbl
obrotowych czeéci zdemontuj pojemnik. Zawarto$¢ pojemnika opréznij i potem HaMoNHATL Yay He 6ornee Yem Ha 2/3 ee MaKcManbHOM eMKOCTU.
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ellenkez6 esetben azok kifrocsoghetnek az edénybdl. Majd éllitson be
magasabb fordulatszamot (szlikség szerint). A keverés konnyebb lesz, ha
puha vajat és margarint hasznal.

Tojas fehérje habveréséhez az edény és a habver6 legyen tokél !

vezetéket huzza ki a fali aljzatbdl, és varja meg a készilék
lehdilését.
A késziiléket a multifunkcios fejjel, valamint a halozati vezetéket

>

tiszta és szaraz. Ne felejtse el, hogy kis mennyiségti zsiradék (vagy tojas
sargaja) is meghiusitja a fehérje tokéletes felverését.

A tejszint a felverés el6tt hiitse le kb. 6°C-ra.

Az alapanyagok a keverés el6tt legyenek szobahémérséklettiek.

mosogatdgépbe tenni tilos!
A késziiléket ovja a froccsend viztdl és egyéb folyadékoktol,
a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba martani tilos.

= Minden tartozékot, amely kozvetlenil kapcsolatba kerilt a feldolgozott

Notatka:
Nie napetniaj pojemnika powyzej linii oznaczajacej maksimum.
Podczas przetwarzania goracych ptynéw lub plynow, ktére podczas
mieszania zwigkszajg swa objetosc, zalecamy napetnia¢ pojemnik do 2/3
maksymalnej pojemnosci.
Na pojemniku do mieszania umies¢ pokrywe obwodowg €2 i nacisnij ja w dét po
catym obwodzie tak, by dobrze przylgneta do krawedzi pojemnika do mieszania.

pojemnik porzadnie optucz czysta wodg i wytrzyj do sucha.
Lekko zwilzong scierka albo gabka wytrzyj zewnetrzne czeéci zewnetrzne robota
i glowicy wielofunkcyjnej.

Ostrzezenie:
Do czyszczenia glowicy wielofunkcyjnej albo korpusu robota nie
uzywaj nigdy substancji chemicznych stosowanych do naczyn,

>

HajeHbTe Ha uallly BHeLHIOW KpbilwKy C2 1 HajaBuTe Ha Hee BHU3, YTOObI OHa
MNOTHO NpUnerana K Kpasm Yalm. B oTBepcTUe B KPbILLKE MOMECTUTE BHYTPEHHIOIO
KpbilwKy C1 1 3adrKcMpyiiTe eé NOBOPOTOM MO YaCOBOW CTperKe.

Yawa smoothie 0,6 n - c6opka u kpenneuue (puc. G)

Yawa smoothie npeaHasHaueHa ANA NPUrOTOBNEHUA GPYKTOBBIX UMW OBOLHBIX
KOKTeinen cmysu.

6nenpepa wnu vawm smoothie GyabTe 0COGEHHO OCTOPOXHbI,
4TOGbI HE NOPaHNTLCA 06 OCTPbIE Ne3BMA.

Yawy mukcepa €3 nnu yawy smoothie C6 MOXHO BbIMbITL CrieayloLM 06pasom.
3aneiite B Heé 4ncTyro Boay c goﬁasneHmem HEeCKONbKUX Kanenb KyXOHHOro
cpencTsa AnA MbiTbA NOCYAbl, a nocsie 3TOro 3akpenute K pashéMy Komb6aiHa
n BKtounte Ha 10 - 15 cekyHp. Mocne 3Toro BbiKNOUMTE KOMOaNH, OTCOeANHNTE
€ro OT PO3ETKN 1. CETU 1 CHUMWTE Yallly NOC/e OCTAHOBKM BPALLALLMXCA YacTel.
Bbineiite COAepXnmMoe Yawmn, a nocse 3Toro TwaTenbHO CNONOCHUTE Yaly yucTon

h élelmiszerekkel, alaposan mosogassa el mosogatészeres meleg  vizben. Do otworu w pokrywie wtoz wieczko wewnetrzne C1 i zabezpiecz je przekreceniem druciaka metalowego lub substancji z wiasciwosciami $ciernymi, « 3aneiiTe B valy smoothie KWIKOCTA Wunu MPOAYKTS! ANA 06paBoTK. KpynHble v
(00 A HASZNALAT BEFEJEZESE ES A TARTOZEKOK LESZERELESE A tartozékokat tiszta vizzel éblitse le és szaritsa meg (vagy finom konyharuhaval w kierunku wskazowek zegara. poniewaz moga powaznie uszkodzi¢ powierzchnie jej obudowy. g 4 6 A BOAON 1 BHITPETE HACYXO. .
0 ot f de ok ttac ins “ct & A16 trocs MPOAYKTHI HEOOXOANMO NPEABAPUTENIbHO HapesaTb Ha KyOMkn pasmepom okono = Cnerka yBnaXHEHHbIM KyXOHHbIM MONOTEHLEM Wi ry6Koil MpoTpuTe BHeWHMe
d:) + Ahasznalat befejezése utan a miikidtetd gombot forditsa 0 (kikapcsolva) allasba és torolje szarazra). A mosogatas és szaritas utn a D3 kést és a daralo tarcsakat (D4; o . - . 2 cm. HAKOM32 He 3amonHAviTe Yally BbiLUe PUCK MAKCUMyMa. ysnax 4 u 4 poTp
‘Y a halozati vezetéket is huzza ki. D6 és D7) vékonyan kenje be étolajjal. Pojemnik do smoothie 0,6 | - montaz i przymocowanie (rys. G) . 4acTI KOMBAITHA 1 MHOTOGYHKLMOHANbHOTO pblyara.

Nyomja meg a A10 gombot és a kart kattanasig hajtsa fel.

A kever szarat forditsa el az ramutato jarasaval azonos iranyba és huzza le.

Az edényt forditsa el az 6ramutat6 jérasaval ellenkez6 irdnyba és emelje ki a gép
also részébol.

Az atlatszo fedelet A12 az 6ramutato jarasaval azonos iranyba forditsa el és vegye le.
A multifunkcios fejet hajtsa le vizszintes helyzetbe.

Minden hasznélat utan tisztitsa meg a konyhai robotot és a hasznalt tartozékokat

Ha tojasfehérjébdl készitett habot, akkor a keverd edényt és a habverét el6bb hideg
vizzel &blitse le. Ha ehhez a mlvelethez forr6 vizet hasznélna, akkor a maradék
fehérje megkeményedik és nehezebben tavolithato el a feliletrél.

Figyelmeztetés!

A keverészarakat, a daralo és a reszelé kamrat mosogatogépben
nem szabad elmosogatni. A tobbi leveheté tartozékot
mosogatégépben is el lehet mosogatni.

>

Pojemnik do smoothie przeznaczony jest do przygotowania owocowych lub
warzywnych napoi smoothie.

Do pojemnika do smoothie wlej ptyny i/albo surowce, ktére chcesz zmieszac.
Wieksze surowce nalezy wczesniej pokroi¢ na kawatki o wielkosci mniej wigcej 2cm.
Nie napetniaj pojemnika powyzej linii oznaczajacej maksimum.

Na szyjce pojemnika zatéz podstawe z jednostka nozowg C7 tak, by ostrza
skierowane byly do srodka pojemnika, podstawe przykre¢ i poprawnie dociggnij.

PRZECHOWYWANIE

Urzadzenie i jego akcesoria nalezy przechowywac catkowicie ostygniete, wytaczone
i odfagczone od zasilana, w czystym i suchym stanie.

Mise nierdzewna wtéz do podstawy stojaka, a nastepnie do niej mozesz wiozyc
trzepaczki i hak do wyrabiania. Gtowice wielofunkcyjna wprowadz z powrotem do
pozycji poziomej. Urzadzenie i wszystkie jego akcesoria umies¢ w czystym, suchym
miejscu poza zasiegiem dzieci.

YctaHoBUTeE Ha rOpNOBUHY Yalu NOACTaBKY C HOXeBbIM MEXaHN3MOM c7 Tak, 4TOGbI
ne3sua Gbinn HanpasneHbl BHYTPb Yaluu, NOACTABKY 3aKPYTUTE N XOPOLLIO 3aXmuTe.
CobpaHHylo Takum 06pasom ually smoothie noBepHuTe BBEPX AHOM TaK, YTOGbI
NOACTaBKa C HOMXEBbIM MeXaHU3MOM Obina CHU3y. Y6eauTech, YTO NOACTaBKa
XOPOLWO 3aKpenseHa 1 U3 Yaluun He BbITeKaeT cojepXxumoe.

YctaHoBuUTE yawly Ha pa3béM KombaiHa n noBepHUTe ee nNo yacoBomn cTpenke oo
ynopa.

Mpeaynpexpaexne:

HuKoraa He UCMonb3yiiTe ANA OUNCTKU MHOTODYHKLMOHAIbHOTO
pblyara WM Kopnyca KombaiHa XWMMUKaTbl, MPOBONOYHYIO
MOuYasiKy AnA NOCyAbl, METafMyeckne CETOUKN U uncTAulMe
cpeAcTBa C abpasvBHbLIMM KOMMOHEHTaMM, Tak Kak OHU MOryT
CUNBbHO MOBPEAWTD X MOBEPXHOCTHYIO OTAEIKY.

>

(I4sd a tisztitassal és karbantartassal foglalkozé fejezetet). P ! o . . = W taki spos6b zmontowany pojemnik do smoothie odwré¢ do gory nogami tak, Ostrzezenie: XPAHEHUE
A daral6 kés, a mixer vagy a smoothie késegység megfogasakor by podstawa z jednostka nozowa byly na dole. Upewnij sig, ze podstawka jest Przech bota kuch i Sai KPATKOE PYKOBOACTBO MO NEPEPABOTKE HTPEAVEHTOB = lNepes pasMelieHneM Ha XpaHeHune nNpuBOp U ero MPUHAANEXHOCTU [OMKHbI
. legyen 6vatos, az éles kések sériilést okozhatnak. . hs iemnika ni iekai rzechowywanego  robota ~kuchennego nie narazaj nha
MIXELES pop'r.awnl‘e zamosowar}a lzez p,,oj,emm a m? wycie an S,WOWC?' . ekstremalne temperatury, bezposrednie dziatanie promieni PEKOMEHAYEMOE MOSIHOCTBIO OCTBITh, X HEOGXOAVMMO BbIKMIOUYNTL 1 OTCOEAMHUTL OT 1. CETH, OHU
A MIXER HASZNALATA = Amixelé edény €3 vagy a smoothie edény C6tisztitasahoz toltson az edénybe tiszta * Zatoz zlozony pojemnik na wyjécie robota i przekrec nim w kierunku wskazéwek stonecznych, nadmiema wilgotnosé ani nie umieszczaj jej NpoaykTbi Bbi6op cKopocTh BPEMS AOMKHbI GbiTb YNCTBIMIA 1 CyXIMM,
= A mixert friss gyimélcs italok, tejes koktélok, kevert italok, smoothie-k, krémes vizet, és cseppentsen bele néhany csepp mosogatdszert, majd az edényt szerelje zegara az do oporu. w nadmiernie zapylonym $rodowisku. Nie stawiaj i nie ktadz W3MENbYEHUA = Hepxaseioulyio yawly nomectute B OCHOBaHWE CTOINKN, @ B HEe MOXHO MOJIOKUTL
N . PR P PR g <[ni fel a robotra és 10-15 masodpercre kapcsolja be. A robotot kapcsolja ki, a haldzati sadnych dmioté h boci BEHUMKU U KPOK AnA 3ameca. OnycTute MHOrOGYHKLMOHANbHbINA  pbluar
levesek, szoszok, friss martasok és mixelt bébiételek készitéséhez lehet hasznalni. h ; i o ek ; AN, , < Zzadnych przedmiotow na przechowywanym robocie.
A mixerrel nem lehet gyiimlcs és zoldség leveket elGallitani, burgonyapiirét vezetéket huizza ki a fali aljzatbdl, varja meg a kés lefékezédését, majd az edényt SZYBKI PRZEWODNIK PO PRZETWARZANIA SKLADNIKOW B rOPN30HTaNbHOE MOsIoKeHNe. [OMEeCTUTE KyXOHHDBI KOMGailH B YMCTOE, Cyxoe
késziteni vagy tojast felverni szerelje le a késziilékrél. Az edény tartalmat ontse ki, az edényt alaposan oblitse ki Zalecany Gas DpyKTbl, 0BOLLY, HAPE3aHHbIE 30¢ 1 He[loCTyNHOe ANA leTeil MecTo.
= A mixeléshez a mixel6 edényt €3 (1,5 I) vagy a smoothie edényt C6 (0,6 |) lehet tiszts viz;el, n;ajd to Ije;Za'raIZra, | b tifunk fei felil Ingrediencje Wybor predkosci i y i DANE TECHNICZNE Ha MEMIKNE KycouKm Mpepynpexpexne:
AIni = Enyhén benedvesitett ruhaval torélje meg a robot és a multifunkciés fej feliiletét. i ieci . g
E hasznalni. Y y 9 ) Znamlo(\ow')/’zakres‘ napigcia 220-240V AC He nopsepraiite XpaHAWMIACA KyXOHHbIi pO6OT BO3AENCTBUMIO
. P Figyelmeztetés! CZQS“?HIWOSC Znar'nlono a 50/60 Hz YpesMepHbIX  TemnepaTyp, NPAMOrO  COJIHEYHOro  CBeTa,
A MIXER OSSZEALLITASA A robot és a multifunkciés fej feliiletét vegyi anyagokkal, karcold Owoce, warzywa pokrojone na 30s Zn_amloany_pobgr ?ocy - 1 200;"1 Upe3MepHOI1 BNaXHOCTM M He NoMeLaiiTe ero B YpesMepHo
A robot elékészitése mixeléshez vagy mar6é és egyéb modon agressziv anyagokkal tisztitani mniejsze kawatki Poj_emnosyc, misy nierdzewne .. N - nbinbHylo cpeay. Hnuero He Knagmte Ha XpaHALMNIACA KYXOHHbIN
= A mixeléshez az alabbiak szerint készitse el a robotot: tilos, mert ezek maradandé sériiléseket okozhatnak a késziilék go!emnos'c' SZk.Ia”egl? pCIOJemnlkathIo mieszania 15 : [Lletckoe nutanvie, rapump 40c KOMGaiiH.
- a konyhai robotot vizszintes és sima, valamint szaraz feliletre allitsa fel (pl. feltiletén. ojemnosc pojemnika do smoothie 06
a konyhabutor munkalapjara) Klasa ochronnosci (przed porazeniem pradem elektrycznym) |
1 - arobotot még ne csatlakoztassa az elektromos halézathoz, TAROLAS Poziom emisji hatasu 85 dB(A) TEXHUYECKUE AAHHbIE
- a multifunkcios fejet hajtsa le vizszintes helyzetbe, és arrél szereljen le minden i i . . . . HomnHanbHbI AManasoH HanpmKeHWA.... .220-240 B nepemeHHOro ToKa
eqyéb tartozékot, Jet el Y ’ = Az eltarolas el8tt varja meg a késziilék lehdilését, hiizza ki a halozati vezetéket a fali Pokarmy dia niemowlat, dodatki 40s Deklarowany poziom halasu emitowanego przez urzadzenie wynosi 85 dB (A), co n 30 HomuHanbHas :lacrora i, P 50/60 Iy
- a'rozsdamentes edény legyen a helyén a késziilékben. zlaljzatbél, m§jd a késziiléket és tartozékait tisztitsa meg és csak teljesen szaraz t]:zn\:lcza poziom A mocy akustycznej w stosunku do referencyjnej mocy akustycznej lacTbl, COYCbl, MapuHagbl c [ — 1200 BT
= Hajtsa fel az A8 fedelet. A mixel6 edény és a smoothie mixer hajtasa és régzitése allapotban tarolja. . | ) _ . Py O6bem Hep it vawm 5n
talalhaté a fedél alatt. = A 'rozsdamentes eden)’/t te‘gye az aIIvar'\ybfL Az edényben tarolhatjfi a keveryo . L, . O6béM cTeKnAHHOI Yalum 6nexaepa. 150
szérakat. A multifunkcios fejet hajtsa le vizszintes helyzetbe. A konyhai robotot és w pojec tec! h O6bém uawm smoothie 06n
1,5 I-es mixelé edény - sszeallitas és régzités (F. abra) tartozékait szaraz és tiszta helyen, gyerekektdl elzarva tarolja. Pasty, dressingi, marynaty 30s i}:spaleiln oéExgzap;;Sdp;;;zzfi?mp;;?:s:meflzlt(;{;zgr):)r/nni\ zabezpiecza podwjna lub Knacc 3auuthl (OT NOPa)eHs SNEKTPUYECKIM TOKOM)..... Al
2 . Cann’:xaerrniieells;ee:je;ensyebeeslzo;tre:I!enonzze le, hogy a késegység szabalyszertien Figyelmeztetés! wzmocniona izolacja. Cynibl 40 ¢ YpoBeHb Wwyma. 85 AB(A)
" y A késziiléket és tartozékait ne tegye ki kézvetlen napsiités va
= Az dsszedllitott mixel6 edényt tegye a felsé kihajtasra és az éramutaté jarasaval szélsdséges hémeérséklet hatésa’nglziIIetveakészUIékept nedvesgé)sl Zmi tekstu i tréw techni h zastrze? [leknapvipyemblii ypoBeHb LWyma [aHHOro npubopa coctaBnAer 85 AB(A), uto
izonosI ira’nyl:;)a lelf'ct)rgatva ll't')gzitse a kéds_zi]LékkheL Allfétszﬁlékb.e olya‘n b:tnl)nségi poros kdrnyezetben se térolja. A térolt késziilékre ne helyezzen ra miana tefstut parametrow technicznych zastrzezona. COOTBETCTBYeT YpOBHIO ax:crgqecxoﬁ MOLWHOCTU A MO CPaBHEHWIO C 3TANIOHHO
apcsol6 van beépitve, amely nem engedi a bekapcsolast, ha a mixer nincs helyesen " 5 . aKyCTM4YEeCKOi MOLHOCTbIO 1 MBT.
a multifunkcios karra felszerelve. semmilyen térgyat. Zupy 40 WSKAZOWKI | INFORMACJE O MANIPULACJI ZE ZUZYTYM c ) o
= A mixel6 edénybe toltse bele az alapanyagokat. A nagyobb méret( alapanyagokat B OPAKOWANIEM My3u 1 KoKTenm ¢ n KNX
szeletelje fel kisebb kockékra. MUSZAKI ADATOK Zuzyty materiat opakowaniowy odi6z w miejscu wyznaczonym przez wiadze lokalne Knacc 3awnTbl OT NOpaKeHNA 3NeKTPUYECKIM TOKOM:
Meai . Névleges tapfesziiltség 220-240V AC do zbiérki odpadéw. Knacc Il - 3awmta oT nopaxeHns 3NeKTPUYECKUM TOKOM obecrneunBaeTca ABOMHON
A egcj‘elgy;es tBltsd . ‘elnél tébb al ¢ Névleges frekvencia 50/60 Hz \ VNV YCUNEHHO n3onayunen.
z edénybe ne toltsén a maximum jelnél tobb alapanyagot. Névleges teljesitmé o S hie i koktail . . | Mo mepe
6 3 3 5 ¢ 6 esitmenyfelv 1200w moothie I koktajle 30s LIKWIDACJA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH Ky6ukn nbaa
[ Forr lfo!)rade!ﬂok is h;bos/od? glfapéqya{gokl esetebenk az edénybe Rozsdamentes edény térfogata 51 A 4 HeobxoaMmocTn MpousBoanTenb ocTaBnAeT 3a CobOil MPaBO Ha BHeCEHUE W3MEHEHUA B TeKCT
amaximalis szintnek csak a 2/3 részéig toltsn alapanyagokat. Uveg mixel§ edény térfogata 1,5 liter ! ELEKTRONI;;NYCH 1l 1 TeXHNYECKIe XapaKTepNUCTIKN.
= A mixelé edénybe dugja bele a kiilsé fedelet €2, a fedél teljes keriiletén iljon fel az Smoothie edény térfogat 061 Niniejszy symbol na produktach lub towarzyszacych dokumentach
edény fels6 szélére. A fedél furataba dugja be a belsé fedelet €1, és az 6ramutato Erintésvédelmi osztély I oznacza, iz zuzytych produktow elektrycznych lub elektronicznych nie n : YKA3AHUA Y UHOOPMALIUA MO OBPALLEHUIO
iarasa ira 5qzf i< Kostki lodu Wg potrzeb wolno wyrzuca¢ do zwyktego odpadu komunalnego. Do poprawnej 1 puMetanne: - .
jérasaval azonos iranyba elforgatva régzitse. Zajszint 85 dB(A) 9p y y ykieg P g pop ) o
i utylizacji, renowacjiirecyklingu przekaz produkty do specjalistycznych Y oe Bp[eDM" npoAyKToB 6”p”BeﬂeH° TonbKO C NCNOJIb30OBAHHOW YNTAKOBKOW
. < " it Ac b v ot < 5 iorki 5 iektd i i ikiei OPUEHTUPOBOYHO. (DaKTMYecKoe BpemA MepepaboTKM 3aBUCUT OT i i
0,6 I-es smoothie edény - dsszeallitas és rogzités (G. abra) A késziilék deklaralt zajszintje 85 dB(A), ami "A" akusztikus teljesitménynek felel meg, 1 punktow zplorkl odpadow.lw mek_torych krajach' Unu.EuropejskleJ |l{b — P! pnpo,qyx'roa " Konmuecmg " menaimem KoHCuCTeRL Ha VIcnonb3oBaHHbIN yNakoBOYHbIN MaTepyan NoMecTnTe B MeCTo c6opa KOMMYHasTbHbIX
= A smoothie mixerrel zoldség és gylimélcs smoothie italokat lehet késziteni. pW akusztikus teljesitményt figyelembe véve. innych krajach w Europie mozna .pr‘zekazac zuzyte urzadzenie IBbIXOLlIe g OTXOA0B.
= A smoothie edénybe &ntse bele a folyadékot és/vagy az alapanyagot, amelyet fel Notatka: _ sprzedaw_cy detalicznemu przy zakupie innego nowego podobnego .
kivan dolgozni. A nagyobb alapanyagokat szeletelje 2 cm-es darabokra. Az edénybe A miiszaki adatok magyarazata Powyzej podane czasy przerabiania surowcéw sa tylko orientacyjne. .urzq‘dzenla i . COBETbI U PEKOMEHAALUU NO CMELUVMBAHUIO YTUNN3ALUUA UCNOJIb3OBAHHDbIX JIEKTPUYECKUX
ne toltson a maximum jelnél tobb alapanyagot. Aramiités elleni védelem: L Rzeczywisty czas mieszania zalezny jest od wielkosci surowcow; ich ilosci Poprawng utylizacja produktu pomagasz zachowal cenne Zrédfa naturalne = Teepable MPOAYKTbI, Hamp. ¢PyKTbl 1 OBOWM, MPEABAPUTENbHO pPaspexsTe Ha W SNEKTPOHHbIX NPUBOPOB
= Az edényre a késekkel lefelé helyezze ra a késegységet €7 , majd a késegységet i wymaganej konsystencji koricowej. i przyczyniasz si¢ do zapobiegania potencjalnym negatywnym wplywom na

csavarozza az edényre. JOl huzza meg.

= Az igy Osszedllitott smoothie edényt forditsa fejtetére, késegységgel lefelé.
Ellendrizze le, hogy a késegység és az edény taldlkozasanal nincs-e szivargés.

» Az Osszedllitott edényt tegye a kihajtasra, majd az 6ramutaté jarasaval azonos
iranyba Utk6zésig forditsa el.

AZ ALAPANYAGOK FELDOLGOZASA

F Ajanlott mixelési idé

Feldarabolt gytimélcs vagy zoldség 30 masodperc

Bébiétel, fézelék 40 masodperc

Martas, krém, paclé 30 masodperc

Il. osztaly. A felhasznélé dramiités elleni védelmérdl kettSs szigetelés gondoskodik.

A szoveg és a miiszaki paraméterek megvaltoztatasanak a joga fenntartva.

A HASZNALT CSOMAGOLOANYAGOKRA VONATKOZO
UTASITASOK ES TAJEKOZTATO

A hasznalt csomagoléanyagot az 6nkormanyzat altal kijelolt hulladékgydjté helyen
adjale.

AZ ELHASZNALODOTT ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS
BERENDEZESEK MEGSEMMISITESE

Ez a jel a terméken vagy a kisér6 dokumentacioban arra hivja fel
a figyelmét, hogy az elektromos vagy elektronikus termék nem
dobhato a haztartési hulladék kozé. A megfelel6 artalmatlanitashoz és
ujrafelhasznalashoz a terméket kijelSlt gytjtohelyen adja le. Az EU
orszagaiban, illetve mas eurépai orszagokban is, a hasznalt termékek
az eladéhelyen, azonos Uj termék vasarlasa esetén is leadhatok.
A termék megfelel6 modon torténd megsemmisitésével segit
megdrizni az értékes természeti eréforrasokat, és hozzajarul a nem
megfelelé hulladék-megsemmisités altal okozott esetleges negativ kornyezeti és
egészségligyi hatasok rr éséhez. A tovabbi részletekrdl a helyi 6nkormanyzati
hivatal vagy a legkozelebbi hulladékgy(ijté hely ad tajékoztatast.
Az ilyen tipust hulladék nem megfeleld médon térténé megsemmisitése esetén
a helyi el6irasok értelmében birsag szabhato ki.

Az 6pai Unié or 6 vallalk részére

Ha elektromos vagy elektronikus berendezést kivan artalmatlanitani, akkor erre
vonatkozoan kérjen informaciokat a termék eladéjatol vagy forgalmazojatol.

ZALECENIA | RADY DOT. MIESZANIA

Surowce o statej konsystencji, jakimi sa np. owoce lub warzywa, najpierw pokréj na
mniejsze kawatki o wielkosci mniej wiecej 3 cm i dopiero potem je zmieszaj.
Najpierw zmieszaj mniejsza ilos¢ surowcdw, a reszte surowcéw stopniowo dodawaj
otworem w pokrywie C1 w czasie mieszania. W ten sposdb osiggniesz lepszych
wynikéw, niz kiedy wkitadasz wszystkie surowce jednoczesnie do pojemnika do
mieszania.

Jezeli nie potrzebujesz przerabia¢ surowcéw o statej konsystencji jednoczesnie
z ptynami, zalecamy najpierw zmieszac state surowce i czes¢ ptyndw. Reszte ptynéow
potem stopniowo dodawaj podczas mieszania otworem w pokrywie.

Do mieszania bardzo gestych surowcéw uruchamiaj mieszanie kilkakrotnie
w krétkich interwatach.

Kostki lodu nalezy przerabia¢ natychmiast po wyjeciu z zamrazalnika. Kiedy tylko
16d zacznie topnie¢, kostki potacza sie i nie bedzie mozna ich mieszac.

MIESZANIE

Upewnij sig, ze regulator obrotowy jest ustawiony w pozycji 0 (wytgczone). Przewéd
zasilajacy podfacz do gniazdka.

Regulatorem obrotowym ustaw wymagany stopien predkosci albo tryb. Najpierw
zalecamy ustawic¢ nizsza predkos¢, aby surowce zostaty lepiej zamieszane. Potem
mozesz predkosc zwiekszyc.

Ostrzezeni
W pojemniku do mieszania nie przerabiaj goracych ptynow
o temperaturze powyzej 80 °C.

Maksymalny czas nieprzerwanej pracy miksera wynosi 2 minuty.
Nie zostawiaj robota witaczonego dtuzej, niz zostato podane
powyzej. Po mieszaniu zostaw robota przez 30 minut do

srodowisko naturalne i zdrowie cztowieka, ktore mogtyby by¢ nastepstwem
niewtasciwej utylizacji odpadéw. Kolejnych informacji uzyska¢ mozesz w urzedach
gminnych lub miejscach zbioru odpaddéw.

Przy niewfasciwej utylizacji tego rodzaju odpadéw moga zosta¢ natozone grzywny

zgodnie z przepisami krajowymi.

Dla podmiotéw gospodarczych na terenie Unii Europejskiej
Przed przystapieniem do utylizacji urzadzeri elektrycznych lub elektronicznych,
uzyskaj potrzebne informacje od swego sprzedawcy lub dostawcy.

Utylizacja w krajach poza Unig Europejska

Symbol ten obowigzuje w Unii Europejskiej. Przed przystapieniem do utylizacji
produktu, zazadaj w lokalnych urzedach lub od sprzedawcy potrzebnych informacji
o poprawnym sposobie utylizacji.

Niniejszy produkt spetnia wszelkie wtasciwe podstawowe wymagania
dyrektyw UE.

KyXOHHbI KOMbGalH

PyKoBOACTBO MO 3KCJlyaTaynm

MEPEA NEPBbIM BKJTIOYEHVEM

He6OsbLIME YACTV MPUMEPHO MO 3 CM, 1 TONIbKO NOTOM HauMHalTe NX U3MENbYaTb.
CHauana cmelvBaiiTe HeGOMbLIOE KONMMYECTBO MHIPEAMEHTOB, a focne 3Toro
nocTeneHHo fo6aBnAlTe MHIPeaNEHTI Yepes oTBepcTue B Kpbilike C1 BO Bpems
paboTbl MUKcepa. Takum 06pa3om MOXKHO JOCTUYb NyULLIKMX PE3yNbTaToB, Yem ecnn
6bl BCE UHMPEAVEHTbI GblIV MOMELLIEHbI B Yallly OfHOBPEMEHHO.

Ecnn BaM HEOGXOAMMO M3MENbunTb TBEPAble MPOAYKTbI BMECTE C XUAKOCTAMY,
PeKOMeH/lyem CHauana n3menbuuTb TBep/ible NPOAYKTbI C HE6ONbLIMM KOIMYECTBOM
KNAKOCTW. B npouecce cmewwvBaHMA nocTeneHHo foGasnAiiTe OCTaBlUyloCA
JKNAKOCTb Yepes OTBEPCTUE B KPbILLKE.

JINA nepemellnBaHUA OYeHb TYCTbIX KWAKOCTEN BKiioyailte GneHaep 4acto
C KOPOTKMMY NepepbiBamit.

Ky6uku nbia HeO6XOAMMO 13MeNbYaTh Cpasy e Nocse U3bATUA U3 MOPO3UNbHIKA.
KaK TOfIbKO flefi HauHeT TasTh, Ky6UKU CINMHYTCA MeXAY COBON 1 X HEBO3MOXHO
6GyneT M3MenbuNTb.

NEPEMELUVUBAHUE

Y6eautecb, 4TO MOBOPOTHbIA PErYNATOP YCTAHOBMIEH B NO3uLMio O (BbIKNIOUEHO).
BcTagbTe BUAKY LWHYPa NUTaHUA B PO3ETKY.

YcTaHOBUTE MOBOPOTHLIM  PEryNATOPOM  HYXXHYI CKOPOCTb WU PEXWUM.
PeKOMEHI:lyeM CHayana ycTaHaB/MBaTb HU3KYID CKOPOCTb, 4yTObbI WHrpeaneHTbl
CcMeLlanich. 3atem MoxeTe YBENNYNTb CKOPOCTb.

Mpeaynpexpaenne:

He nepepabatbiBaiiTe B uale MuUKCepa ropauMe KUAKOCTU
c Temnepatypoi 6onee 80 °C.

MakcumanbHoe Bpems paboTbl MUKCEpa COCTaBNAET 2 MUHYT.
He ocTaBnaiite KombaiiH BKIOYEHHBIM [OMblUe YKa3aHHOrO
BpemeHn. Mocne nepemelnBaHna NOAOKANTE OKOO 30 MUHYT
AN TOro 4To6bl KOMBaAH OCTbIA.

Bo Bpema vcnonb3oBaHua yawm ana smoothie Ban ronoskn A5

Levesek 40 masodperc . ostygniecia. = llepep Tem, Kak NCMOMb30BaTb 3TOT NPUBOP, NOXanyincTa, BHUMATENbHO NPOUTHTE
Megsemmisités az Eurépai Unié orszagain kiviil Podczas uzywania pojemnika do smoothie porusza sie watek PYKOBOACTBO MOMb30BaTeNs, AaXe €CN Bbl YK€ 3HaKOMbl C UCMOb30OBaHUEM ABWKETCA.
G Ez a jel az Eurépai Unidban érvényes. Amennyiben ezt a terméket artalmatlanitani glowicy AS. aHanormuHbIX Npu6opos. Mcnonb3yiite NPUGOP TONbKO TaK, Kak 3TO OMMCAHO = Ecnu Bbl XOTUTE [OMONHWUTL WHIPEAVEHTHI B Yally BO BpeMA nepemellviBaHus,
kivanja, akkor tajékoztatasért forduljon a termék eladojadhoz vagy a helyi

—

Smoothie és koktélok 30 masodperc

onkormanyzati hivatal illetékes osztalyahoz.

A termék megfelel az adott termékekre vonatkozd 6sszes europai uniés
muszaki és egyéb el6irasnak.

Jezeli chcesz do pojemnika do mieszania uzupetni¢ ingrediencje w czasie mieszania,
wyjmij wieczko wewnetrzne C1 i otworem w pokrywie obwodowej €2 dodaj
surowce. Pokrywy obwodowej jednak podczas mieszania nigdy nie otwieraj.
Podczas przerabiania gorgcych ptynéw musi pozosta¢ wieczko wewnetrzne C1
zamkniete.

Jezeli surowce przyczepiaja sie do jednostki nozowej albo do $cian pojemnika,
wylacz robota przekreceniem regulatora do pozycji 0 (wylaczone) i odtacz go od

B [JaHHOM PYyKOBOACTBE Mofib3oBateniA. COXpaHUTE PYKOBOACTBO — AnA
ucnonb3oBaHuA B Gyayuiem. B cnyuae nepesauu npubopa nHomy nntly obecneuste,
4T06bI K NPUBOPY NPUNaranock laHHOE PYKOBOACTBO NO/b30BaTENA.

Kak MUHAMYM B TeueHWe [eiCTBUA YCTAaHOBNEHHOrO MO 3aKOHY CPOKa
YCTPaHEHUA HEeAOCTaTKOB WAM  rapaHTWilHbIX 06A3aTeNbCTB  peKoMeHayeTca
COXpaHATb OPUrHaMbHYI0 KOPOBKY M ynakoBOUHbIA MaTepua, KacCoBbiil Yek
1 NOATBEP/IEHNE O CTENEHI OTBETCTBEHHOCTY NPO/aBLIa UMW rapaHTUNHBIN TaoH.

[l0CTaHbTe BHYTPeHHIo Kpbilky C1 1 yepe3 OTBEpCTUE B HapyXKHOWN Kpbllke
C2 pob6aBbTe NpoayKT. Mpu 3TOM HUKOTAA He OTKPbIBalTe Hapy»KHYI KPbIWKY BO
Bpema nep . Mpu nep FOPAYNX KUAKOCTEN BHYTPEHHNI
Konnayok C1 JoMmKeH 6bITb 3aKPbIT.

Ecnun NPOAYKTbl MPUANNAOT K HOXEBOMY MeXaHU3My Wuan K CTeHKaMm 4aww,
BbIKNtouMTe  KOMGaH NOBOPOTOM perynAaTopa B NONOXeHue 0 (BbIK"IK)HeHO)
n oTCcoeguHUTe ero OT PO3eTKN 3. CeTu. yﬁeIZlVITECb, YTO HOXKEBOW MexaHu3Mm

TOT CMMBOA Ha MPOAYKTaX AN COMPOBOAUTENbHOM AOKYMEHTALNN
03HauYaeT, YTO WCMONb30BAHHbIE SEKTPUYECKNE W SNEKTPOHHbIE
NPOAYKTbI HeMb3A YTUNN3MPOBaTH C 06bIYHBIMM GbITOBBIMI OTXOAAMM.
Heobxoanmo caaTb nopobHble U3fenva B CreuuanbHbie MyHKTbI
c6opa AnA Hanexatlei yTuamnsaunm, BOCCTaHOBGHNA 1 BTOPUYHON
nepepaboTku. Kpome Toro, B HeKoTopbix CTpaHax Esponerickoro
Colo3a UM [PYr X eBPOMeNCKIX CTPaHax Bbl MOXETe BEPHYTb CBOW
_ npr6op MeCTHOMY NPO/ABLLY NPY NOKYMKE CXOXEro HOBOrO MPOAYyKTa.
MpaBunbHaa yTUAM3aUWA [aHHOTO NPOAYKTa MOMOXET COXPaHUTb  LieHHble
MPUPOAHbIE PECYPCbl 1 MPEAOTBPATUTL BOMOXHbIE OTPULATESIbHBIE MOCMEACTBUA
ANA OKpyXalowlen Cpefbl W 3/0POBbA YeNoBeKa, KOTOpble MOryT BO3HWUKHYTb
B pesynbTaTe HeNpaBuIbHON YTUAN3aLMN OTXOA0B. CBAXKMTECH C MECTHBIMU BNACTAMU
Vv 6ArXKanLWUM NyHKTOM c60pa Ans nonyyeHus 6onee Noapo6Hoi MHGopMaLUu.
HenpasunibHas yTUNN3aUma 3TOro TiMa OTXOA0B MOXET MOBJIeYb 3a CO60 WTpadHble
CaHKLWN B COOTBETCTBUM C HALMOHA/bHBIM NPaBUiamu.

Ana cy6beKkToB TeNnbCKou
Coto3a

YTo6bl YTUAM3MPOBATL SNEKTPUYECKOe U SNEKTPOHHOe 060py/oBaHIe, obpaTuTech
K CBOEMY Ajniepy WA NoCTaBLIUKY 3a HeO6XOANMON MHGOPMaLeil.

TV B cTpaHax EBponeiickoro

YTunusauyua B apyrux ctpaHax sa npegenamu Esponeiickoro Cotosa

[eiictene 3Toro cumBoOna pacnpocTpaHseTca Ha Esponeiickuit  Coto3. Ecnm
Bbl CObupaeTecb YTUNM3MPOBAaTb [aHHbIi MPOAYKT, 3anpocuTe HeoBXOAUMYLo
VIHd)OpMaLlVIK) O Haanexawem cnoco6e yTunusauum y MeCcTHbIX BnacTen unn Yy csoero
avnepa.

3TOT NPOAYKT COOTBETCTBYET BCEM OCHOBHbIM TPEGOBaHNAM AVPEKTIB
EC, KoTopble K Hemy NMPUMEHAIOTCA.
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Az élelmiszer alapanyagokat (pl. zoldség, gyimdlcs stb.) kb. 3 cm-es darabokra
szeletelve tegye a mixel6 edénybe.

Elébb csak kisebb adagot tegyen az edénybe, majd a fedél C1 nyilasan keresztil
adagolja fokozatosan az alapanyagokat. Ezzel jobb lesz a mixelés eredménye,
mintha az 6sszes alapanyagot egyszerre tenné a mixel6 edénybe.

Ha keményebb alapanyagokat folyadékokkal kivan osszemixelni, akkor el6bb
a kemény alapanyagokat csak kisebb mennyiségl folyadékkal mixelje Gssze.
A maradék folyadékot a fedél nyilasan keresztiil fokozatosan toltse az edénybe.
Stir anyagokat és folyadékokat tobbszor és rovid ideig mixelje.

A jégkockékat a fagyasztobol valo kivétel utan azonnal zlzza Gssze. A részben
megolvad jégkockékbol nagy darab jégcsomd keletkezik, amelyet mar nem lehet
a géppel 6sszezlzni.

MIXELES

= A gombot forditsa 0 (kikapcsolva) allasba. A hélozati vezetéket csatlakoztassa a fali
aljzathoz.

5dteté gombbal éllitsa be a kivant fordulatszam fokozatot. Javasoljuk, hogy

el6szor alacsonyabb fokozatot allitson be, az alapanyagok Gsszekeveréséhez.

A fordulatszamot késébb nagyobb értékre kapcsolhatja.

Figyelmeztetés!

A mixel6 edénybe ne t6ltson 80 °C-nal melegebb alapanyagokat.
A mixer folyamatos lizemeltetési ideje legfeljebb 2 perc. Ennél
hosszabb ideig ne mikodtesse a késziiléket. A mixelés utan
hagyja kb. 30 percig hilni a késziléket.

Mixelés kézben az A5 tengely is forog a keveréedényben.

Ha mixelés kdzben Ujabb alapanyagot kivan betdlteni az edénybe, akkor a €2 kiilsé
fedélben taldlhaté belsé fedelet C1 vegye ki. A kiilsé fedelet mixelés kbzben ne
vegye ki az edénybdl. Forré alapanyagok mixelése kozben a belsé fedelet C1 ne
huzza ki.

Ha az élelmiszer alapanyagok ratapadnak a késekre vagy az edény falara, akkor

= Przed uzyciem tego urzadzenia prosimy o doktadne zapoznanie sie¢ z niniejszg
instrukcja, nawet jezeli uzywasz produktu podobnego rodzaju. Uzywaj urzadzenia
zgodnie z trescig niniejszej instrukcji obstugi. Niniejsza instrukcje obstugi zachowaj
do zastosowania w przysztosci. Jesli bedziesz przekazywac urzadzenie innej osobie,
zapewnij, aby byta zalaczona z urzadzeniem niniejsza instrukcja obstugi.

Minimum przez okres ustawowej rekojmi za wady produktu lub gwarancji na
jakos¢ zalecamy przechowac oryginalne opakowanie transportowe, materiat
opakowaniowy, paragon oraz potwierdzenie o zakresie odpowiedzialnosci, lub
karte gwarancyjna. W razie nastania koniecznosci transportu urzadzenia, zaleca sie
zapakowac urzadzenie w oryginalne opakowanie producenta.

Rozpakuj uwaznie urzadzenie, zwracajac przy tym uwage, abys nie wyrzucit zadnej
cze$ci materiatu opakowaniowego, zanim nie znajdziesz wszystkich czesci wyrobu..

OPIS URZADZENIA | AKCESORIOW

A1 Uchylna gtowica wielofunkcyjna A11 Pokretto regulatora z oswietleniem

A2 Zdejmowana pokrywa wyjscia - 0 (wytaczone; trybu czuwania)
czotowego do przymocowania - stopnie predkosci 1-2-3-4-5-6,
maszynki do mielenia migsa albo
szatkownicy

A3 Przycisk do zluzowania maszynki do
mielenia miesa z wyjscia glowicy

A4 Wyjscie czotowe dla maszynki do
mielenia miesa i szatkownicy

A5 Watek do mocowania nasadek

A6 Podstawa do misy nierdzewnej

A7 Nozki przeciwposlizgowe

A8 Uchylana pokrywa wyjscia gérnego
do przymocowania miksera

A9 Oswietlenie

A10 Przycisk do uchylenia i opuszczania
gtowicy wielofunkcyjnej

- tryb mieszania w pojemniku do
mieszania ()
- tryb mieszania w pojemniku do
smoothie (L)
S
- o$wietlenie (%)

A12 Przezroczysta pokrywa przeciw
rozpryskiwaniu z otworem do
napetniania

A13 Pokrywa dla misy nierdzewnej

A14 Misa nierdzewna do przerabiania
zywnosci o objetosci 5 |

= A mixel6 edényt az 6ramutato jarasaval ellenkezé irdnyba forgassa el, majd emelje
le a felsé kihajtasrol.

A mixel6 edény tartalmat toltse poharakba vegy valamilyen edénybe (pl. a tovabbi
felhasznélashoz), majd a mixel6 edénybe engedjen vizet és alaposan &blitse ki.

Az edényt forditsa fejjel lefelé.

Az egyik kezével fogja meg az edény fogantyujat, a masik kezével lazitsa meg, majd
az 6ramutato jarasaval ellenkezé irdnyba forgatva vegye le a késegységet.

Ha a késegységet kézzel nem tudja meglazitani, akkor szerelje vissza a kihajtasra.
Az egyik kezével fogja meg a késegységet, a masik kezével az edényt forgassa el
az 6ramutato jarasaval ellenkezo irdnyba. Az edény meglazul és lecsavarozhato
a késegységrél. Az edény leszerelése utan, a kihajtasrdl a késegységet is szerelje ki.
A kihajtast takaro fedelet hajtsa vissza a helyére.

D10 Komora mielenia

D11 Nasadka do produkgji réznego
rodzaju makaronow

D12 Koricdwka do napetniania ostonek

D13 Nasadka do ciastek z uchwytem

D3 N6z do mielenia

D4 Tarcza do mielenia delikatna
D5 Srubowane zamknigcie

D6 Tarcza do mielenia $rednia
D7 Tarcza do mielenia gruba

E1 Popychacz
E2 Szatkownica
E3 Nasadka do krojenia plasterkéw

E4 Nasadka do grubego tarcia
E5 Nasadka do tarcia ziemniakow
E6 Nasadka do delikatnego tarcia

a przewod zasilajacy odigcz od gniazdka sieciowego. Przed jakakolwiek inng
czynnoscia upewnij sig, ze jednostka nozowa przestata obracac sie w pojemniku.

Poj ik do mi ia1,51-d

Zluzuj pojemnik do mieszania przez jego przekrecenie w kierunku wskazéwek
zegara i prostopadle do gory zdejmij go z wyjscia.

Jezeli chcesz przygotowac pojemnik do mieszania do wyczyszczenia, przelej
zmieszang zawartos¢ do butelki albo misy i pojemnik do mieszania wymyj woda
iosusz.

Odwré¢ pojemnik do géry nogami.

Jedna reka chwyc rekojes¢ pojemnika, a druga zluzuj podstawe z jednostka nozowa
przez jej przekrecenie w kierunku przeciw wskazéwkom zegara.

W przypadku, ze nie mozna zluzowa¢ podstawy recznie, zamocuj pojemnik
z powrotem na wyjsciu robota. Jedng reka przytrzymaj podstawe z jednostka
nozowa, a drugg przekre¢ pojemnikiem w kierunku przeciw wskazéwkom zegara.
Pojemnik powinien sie zluzowac i teraz mozna juz go odkreci¢ od podstawy. Po
odkreceniu pojemnika zluzuj podstawe z wyjscia. Pokrywe wyjscia wro¢ z powrotem
W swoje miejsce.

Wyczys¢ poszczegdlne czesci pojemnika zgodnie z instrukcjami z rozdziatu
KONSERWACJA | CZYSZCZENIE.

Poj ik do hie 0,6 1 - d

Demontaz pojemnika do smoothie z robota trzeba wykonac ostroznie, by nie
doszto do zluzowania podstawy z jednostkag nozowa z szyjki pojemnika i wylania
jego zawartosci.

Zluzuj pojemnik przez jego przekrecenie w kierunku wskazowek zegara
i prostopadle do goéry zdejmij go z wyjscia. Pokrywe wyjscia wro¢ z powrotem
W swoje miejsce.

Odwré¢ pojemnik do smoothie do géry nogami tak, by podstawa z jednostka
nozowa znajdowata sie u gory.

Odkrec podstawe z szyjki pojemnika.

Wyczys¢ poszczegdlne czesci pojemnika do smoothie zgodnie z instrukcjami

= Aby zmontowac i nastepnie uzy¢ maszynki do mielenia, trzeba spetni¢ ponizsze
warunki:
- umie$¢ robot na réwnej, suchej i stabilnej powierzchni, na przyktad na blacie
kuchennym.
- robot musi by¢ odfaczony od gniazdka sieciowego
- gtowica wielofunkcyjna musi by¢ opuszczona w pozycji poziomej i nie moze sie
w niej znajdowac zadna z nasadek
= Zdejmij pokrywe A2. Pod ta pokrywa znajduje sie czotowe wyjicie do
przymocowania maszynki do mielenia.

Montaz i przymocowanie maszynki do mielenia (rys. H)
= Do komory mielenia D11 wtdz watek slimakowy D2 kotem zebatym do przodu.

BbIBO/JA 1A KPEN/IEHNA MACOPYBKI
nnn Tepkn

A3 KHomMKa CHATWA MACOPY6KN

C pa3bema pblyara

A4 [lepefHnit pasbem Ans MACOPY6KM

n TepKu

A5 Ban KpenneHua Hacagok
A6 OcHoBaHve ans yawm n3

HepiKaBeloLen crann

A7 Heckonb3alme HOXKMN
A8 OTKnpHaA KpblllKa BEpXHero

BbIBO/]a ANA KPENeHNA MUKcepa

A9 OcseweHne
A10 KHomnKa OTKUAbIBaHWA 1 ONyCKaHUA

MHOrOGYHKLIMOHaNbHOTO pbiyara

- YPOBHM CKOPOCTY 1-2-3-4-5-6,

- PEXUM nepemeLlBaHnA B Yawe
MUKcepa ()

- PEXNM nepemMeLlBaHnA B Yawe
smoothie (D)

o
- ocsetenme (<)

A12 lpo3payHas KpbIlWKM Ana

npefoTBpalleHNA pasbpbi3ruBaHusA
C 3arpy30o4HbIM oTBEPCTUEM

A13 KpbllwKa Yalum U3 HepxkaseloLeit

cTanu

A14 Yawa 13 HepxaBetoLLen cTanv gna

06paboTKN NPOAYKTOB 06BEMOM 5 NI

B1

Chepuuecknin BEHUMK Ans
B361BaHUA

B2 BeHuuK Anda nepemellviBaHua

B3
B4

Kptok ansa 3ameca
[MBKMI BEHYMK AN1A
nepemelmBaHua

a

BHYTPEeHHARA KpbillKa

C2 Hapy»KHas KpblLlKa C OTBepCTUEM

NA 106aBNEHNA UHIPEANEHTOB

C3 Yawa 6neHgepa emKocTbio 1,5 1
C4 HoxeBoi MexaHN3m
C5 [opactaBka AnAa duKcaymm/cHATUA

MWKcepa 13 pasbema

c6

c7

EmKocTb smoothie gns nuTaTenbHbix
HanuTKoB 06bEmMom 0,6 1

MoacTaBka émMKoCTU Ans
nUTaTeNbHbIX HAMUTKOB

D1 Mscopy6ka

D2 lliHekoBbIVi Ban

D3 [lepemanbiBalowunin HOX
D4 PewéTyatblil ANCK MENKNIA

D9

BopoHka

D10 Ortcek ana nomona
D11 Hacapkw gna npurotoeneHma

Pa3NNYHbIX BAOB MakapoH

= KyxOHHbI KOMBalH NpeaHasHauYeH 1 CKOHCTPYMPOBaH A4ns 06paboTkn 06bIYHOrO
KonuyecTea nuLieBbIX MPOAYKTOB B 6bITOBbIX ycnoBsuax. PeKOMeH/_]yETCﬂ ana
nepemewnsaHuna, B36VIBaHVIﬂ, 3ameca, nepemMarsnblBaH1A N WWAHKOBaHUA.

NEPER NEPBbIM BKJIIOYEHVEM
= [lepes nepebiM WCMONb30OBaHMEM BCe YaCTW, MpefHasHayeHHble [N1A KOHTaKTa
C NpoAykTamy NWUTaHWA, TIATeNbHO BbIMOWTE TENoi BOJON C HeNTpanbHbIM
KYXOHHbIM MOIOLUM CpeACcTBOM. [OTOM CMONIOCHUTE BCe YNCTOI BOZION 1 OCTaBbTe
MPOCOXHYTb TGO TWATENbHO BbITPUTE MATKUM NONOTEHLIEM.

Mepep Mo6bIM fanbHENM AeiiCTBUEM y6EAUTECD, YTO HOXKEBON MEXaHWU3M B Yalue
He BpalyaeTca.

Jégkocka Sziikség szerint gniazdka sieciowego. Upewnij sie, ze jednostka nozowa przestata sie obracac. B cnyuae nepeBo3kM pekOMeHyeTCA CHOBa yNakoBaTb NPUBOP B OPUTMHaNbHYIO nepectan BpaiuaTbes. AKKypaTHo cHummre atly C MHOroGYHKLIMOHANbHOTO pblyara
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’ w kierunku przeciw wskazéwkom zegara i wyjecie do goéry. Otwérz pokrywe " AKKYPaTHO pacnakywre Mpuoop 1 OyAipTe BHUIMATENBHBI, 4TODBI HE BIOPOCUT . P n P! Y

I Ro bot ku c hen ny i szpachla wyczysc jednostke nozowa i sciany pojemnika. Zat6z pokrywe i pojemnik KaKylo-HOYAb UaCTb yNakoBKu, MPex e Uem HaiijeTe Bce AeTany. V1 CHOBA NMPUCOGANHITE Hally K MHOTOQYHKUUOHaIbHOMY pbivary. MoakniounTe

() Megjegyzés przymocuj z powrotem do gtowicy wielofunkcyjnej. Przewod zasilajacy podtacz do - Kabeno K poseTke u npofonxaiire pagory.

Afenti adatok csak tajékoztato jellegliek. A tényleges mixelési idé fiigg az Instrukci bst gniazdka i kontynuuj mieszanie. OMUCAHUE SJIEKTPOMNMPUBOPA U EFrO NPUHAANIEXKHOCTEN . .
alapanyag méretétdl és az elvart mixelési konzisztenciatol. nstru Cja OoDs ugl A1 OTkuaHo MHOroGyHKLUMOHaNbHbI  A11 [OBOPOTHbIN perynatop OKOHYAHUE NEPEMELLVMBAHUA N PASBBOPKA EMKOCTEU

. ZAKONCZENIE PRACY | DEMONTAZ POJEMNIKOW pbivar C ocBelleHrem = ocne OKOHYaHWA MepeMelMBaHNA yCTaHOBUTE MOBOPOTHbIN  PerynaTop

MIXELESI TIPPEK ES TANACSOK PRZED PIERWSZYM UZYCIEM « Po zakoficzeniu mieszania ustaw regulator obrotowy w pozycji 0 (wylaczone), A2 CbemHas KpbillKa NepefiHero — 0 (BbIKMIOYEHO, PEXIM OXMAAHIA) B nornoxeHne 0 (BLIK/IIUEHO) 1 OTCORANHNTE Kabenb NUTaHIA OT PO3ETKM 311, CeTU.

Yawa 6nexpepa 1,5 n - paz6opka

OcBoboguTe vawy 6GneHgepa nyTem e€ MoBOpOTa MPOTWB YaCOBOW CTPESKU
W CHUMUTE €€ C BepxHero paS‘héMa B HanpasneHnn BepTnkKanbHO BBEPX.

Ecnun HEOﬁXOFlI/IMO NOAroToBWUTbL Yawy ANA OYUCTKW, nepenel?rre CMeLUaHHbI
NPOAYKT B NOAXOAALLYO 6)’Tbll’|Ky nnn MUCKy, a nocne 3Toro BbIMOWTE 1 BbICywWwnTe
vaty.

MepeBepHuTe Yallly IHOM BBEPX.

OpHOW pyKOIl BO3bMUTECH 3a PYKOATKY ualln, a BTOPOI PyKoii ocsoboaute
NOACTaBKY C HOXEBbIM MeXaHU3MOM nyTem eé noBopoOTa NpoTUB yacoBomn CTpenku.
Ecnn NoACTaBKY HEBO3MOXHO OCBOﬁOIZlVITb BPYUYHYI0, 3aKpenute vawy 06paTHO Ha
pasbém kombaitHa. OfHO pyKoil yAep>KNBaiiTe MOACTaBKY C HOXEBbIM MEXaHN3MOM,
a BTOPOI PyKOii NOBEPHWTE Yallly NPOTMB 4acoBOW CTpenkKu. Yaluy 6yaeT BO3MOXHO
OCBOGOAVITb W OTKPYTUTb OT NOACTaBKW. Mocne 0TBOpayMBaHuA Yawmn 0C8060F[IIITG
NOACTaBKY U3 pasbéMa. BepHme KpbILWKy pazbéma Ha CcBOe mecCTo.

OumncTuTe BCe YacTu Yalum 1A nepemeLunBaHua no ykasauuam 8 pasgene OYNCTKA
nyxoa.

Yawa smoothie 0,6 n - pas6opka

CHumartb yawy smoothie ¢ kombaiiHa HeO6XOMMO OCTOPOXHO 1 Takum 0bpasom,
4TO6bl MPefoTBPaTUTL OCBOBOXAEHME MOACTABKM C HOXEBbIM MeXaHW3MoM
B FOP/IOBMHE YalLK 1 Pa3NnNTIE COAEPKUMOTO.

OcBo6oauTe ualy nyTem eé NOBOPOTa MPOTVB YACOBOI CTPESKN U CHUMUTE €&
C BepXHero pasbéMa B HampaBieHUV BEePTMKanbHO BBEpPX. BepHuTe KpbilKy
pa3béma Ha CBOe MecTo.

MosepHuTe uawy smoothie BBepx AHOM Tak, 4TOGbI MOACTaBKA C HOXEBbIM
MeXaH13MOM 6bifia C BEPXHE CTOPOHbI.

OTBepHUTE NOACTABKY C FOPJIOBUHDI YaLLI.

OuwncTuTte Bce YacTu Yaium smoothie no ykasanuam B pasaene OYNCTKA N YXOA.

a mikodteté gombot forditsa 0 (kikapcsolva) allasba, és a hélézati éket is
hazza ki a f; |'g lizatbdl. Vari ¢ kp Kl )f'k 5désé ssszealli ; B1 Trzepaczka balonowa B3 Hak do wyrabiania z rozdziatu KONSERWACJA | CZYSZCZENIE. D5 BukToBa Kpbiluka . D12 Hacapika fna Ha6uBKi KoK W3MEJIbBYEHUE MACA
Uzza ki a fali aljzatbdl. Varja meg a kések lefékezédését. Az dsszedllitott mixert ‘ ! ° ? . . D6 PewéTuathbiii ANCK CpeaHUi D13 ®opmouka Ana neyeHbA MPUMEHEHUE MENIbHULIbI
6vatosan szerelje le a multifunkcios fejrél (forditsa el és emelje fel). A fedelet vegye B2 Miotelka do mieszania B4 Miotelka elastyczna do mieszania MIELENIE MIESA D7 Pew&Tyatblit UCK KPYMHbIi C fiepxarenem = Msacopy6ka np ana p BCeX BWOB MAca 6e3 KocTei,
ki és muanyag kaparoval tisztitsa meg az edény falat és a késeket. A fedelet tegye o - - !
) yag kapa 153 meg Y talat €5 8 P 9" €1 Wieczko wewnetrzne C5 Podstawa do zamocowania/zdjecia OBSLUGA MASZYNKI DO MIELENIA D8 Tonkatens CYyXOXWNMIA 1 KOXW, a TaKkke oBowel 1 ¢pykToB. Takxke npeaHasHaueHa AnA
vissza, majd az edényt szerelje vissza a multifunkcios fejre. A halézati vezetéket )  zal NDVIrOTOBMEHMA MaKaPOH, NEUEHbA N HABUBKM KILLOK.
Jak fali alizathoz &s fol ixelé €2 Obwodowa pokrywa z otworem do miksera z wyjécia = Maszynka do mielenia przeznaczona jest do mielenia wszystkich rodzai miesa P poH, A
csatlakoztassa a fali aljzathoz és folytassa a mixelést. A e ; ) . . E1 Tonkatenb (KpynHoe HaTMpaHue) = Mscopy6ka He np. ana KOCTell, OPEXOB WA WHBIX
dodawania ingrediencji C6 Pojemnik do Smoothie do napoi pozbawionych kosci, sciegien, nastepnie do warzyw i owocéw. Stuzy takze do E2 T E5 H " A g
i SCE E < €3 Pojemnik do mieszania o objetosci odzywczych o objetosci 0,6 | rodukeji makaronéw, ciasteczek i napetniania ostonek cpra ACAAKE ANA HAPESKN KAPTOGENA TBEPABIX NPOAYKTOB MM 3aMOPOKEHHDIX NHTPEAVIEHTOB.
A HASZNALAT BEFEJEZESE ES A MIXER LESZERELESE . " . . p )i makarg 4 P > o , . E3 Hacapka Ansa HapesKu TOMTUKOB E6 Hacagka ana nepemanbiBaHna
. Ah {lat befejezése utd ik6dtetd bot forditsa 0 (kik va) dllésba & 151 C7 Podstawka pojemnika do napoi = Maszynka nie jest przeznaczona do kruszenia kosci, orzeszkéw albo innych E4 Hacagka 41A nepemancisanus (MenKoe HaTWpanVe)
aszna at Delefezese LN a mul Oateth gomnot forcitsa b kapcesolva) llasha &s C4  Jednostka nozowa odzywezych twardych surowcéw albo zmrozonej zywnosci. CBOPKA MACOPYBKIN
a halozati vezetéket is huizza ki. Varja meg a kések lefékezédését. MoAroToBKa KoMGaiiHa A U3MenbUeHUA
e . . D1 Maszynka do mielenia D8 Popychacz MONTAZ MASZYNKI DO MIELENIA = [Ina c60pKu 1 nocneayowero NpuMeHeHUs MACOPY6KM HEO6XOAMMO BbIMONHNTL
1,5 I-es mixel6 edény - leszerelés D2 Watek slimakowy D9 Podajnik Pr ie robota do mieleni HA3HAYEHUE 3NTIEKTPOINMPUBOPA cnepytolve ycnosus:
Y9

- yCTaHOBUTE KOMBailH Ha POBHYIO, CYXYI0 11 YCTONUNBYIO NOBEPXHOCTb, HaNpuUmep,
Ha KYXOHHYIO CTOIELIHMLY.

- KOMGaiiH JOMKeH BbiTb OTK/IOUEH OT PO3ETKM 311. CeTn

- MHOrodyHKLMOHabHasA rofioBKa flONXHa GbiTb OMylieHa B rOpuU3OHTaNbHOE
NOMNOXeHe 1 B Hell He I0MKHa BblTb 3aKpensieHa Hacagka

CHumuTe Kpbilwky A2. lMop 3TON KPbIWKOW HaxoAWTCA TOPLEBOI pasbém ana

KpenneH1a MACOPYOKN.

C60pKa n kpenneHmne macopy6km (puc. H)

B oTcek Ana nomona D11 scrasbre Ban D2 3y6uatbiM KONECHKOM Briepes.
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1/2 = Prije pospremanja uredaja, provjerite je li viSenamjenska glava zaklopljena

SENCOR® STM 3780GG /5TM 3787CH u vodoravni polozaj.
STM 3789SL
GR Kou{ivopnxavn

INHAVTIKEG 0ONYieg yia TRV ac@aleia

AIABAZETE NMPOXZEKTIKA KAl ®YNAXZIETE NA MEANAONTIKH

XPHXH.

FevikéG MPOEISOTOINCELG

= Hmapouoa ouokeun pmopei va xpnotpomnoleital and atopa
UE MEIWPEVEC OWUATIKEG, AIOONTNPEIOKEC 1] TIVEUUATIKEC
IKAVOTNTEC, I} ATTO ATOMA UE AVETTAPKI) EMTTEIPIA KAl YVWOELC,
av emPBAEMovTal amd KATAAANAO ATOO A €X0UV evnuEPWOEi
OXETIKA PE TNV A0PAAr Xprion TNG CUOKEUNG KAl KATAVOOUV
Toug mMOavoug Kivduvouc.

= AuTn n ouokeun &gv TpEmel va Xpnolpomnoleital ano maidid.
Kpatote tn ouokeun kKal To KaAwdilo tTpopodoaciag tng
HaKpLd amd matdia.

«Ta naidia Oev mpémel va mnailouv HPE TN OUOKEULN.
O kaBaplopodg Kal N ouvtHPENON MITOPOUV va eKTEAOUVTAL
amd Tov xproTn aAAd oxt amd maidid xwpeic emiPAsyn.

= 2TNV MEPIMTWON 1oL TO KAAWSIO PEVPATOC €XEL UTTOOTEI
{NUIA, AVOOETETE TNV EMOKEUN TOU GE KATTOLO ETTAYYEAUATIKO
KEVTPO O£PPIC yia TNV amopuyr MPOKANONC ATUXAMUATOC.
AmayopeUeTal n Xpron TNG CUOKEUNG, €AV TO KAAWOSIO EXEL

st otimainos ik O o Mettamon T cmwsstunay oy unooTei {nuid.
Mposidbomoinon:
& H eopalpévn xprion evdéxetal va odnynoel oe
TPAUUATIOMOUC.

=« [lpocé€te 161aiTEPA va PNV TPAUPATIOTEITE OTA KOPTEPA
akpa otav xelpifeote T Aemide¢ komng, €1dlka oOtav
agalpeite TI¢ Aemideg amd 1o doxeio avdaueigng  ououo,
otav adelalete to doxeio kal 6tav 1o kabapilete.

PAZLJIVO PROCITAJTE | SPREMITE ZA BUDUCU UPOTREBU. | = Ol em@Aveleq TNG OUOKEVAG TTOU €pxovTal O€ EMAPH HE

nr  Mijesalica za hranu

Vazne sigurnosne upute

Opca upozorenja TPOoWEC Tpémel va kaBapifovtal mAvta cUUPWVA PE TIG
= Ovaj uredaj smiju koristiti osobe s fizickim ili mentalnim o0nyiec oto mapov eyxelpidilo xprionc.
nedostacima ili osobe bez iskustva, ako su pod | =[P amod tn GUVAPHOAGYNGN, TNV ATTOGUVAPHUOAGYNOT), TOV

odgovaraju¢im nadzorom ili ako su obavijeStene o tome KaBaplopo 1 TN METAKIVNON TNG CUOKEUNG, ATTEVEPYOTTOIEITE
kako koristiti proizvod na siguran nacin te razumiju TMAVTA TN CUOKEUN KAl armoouvOEETE TN amno tnv npila eav

potencijalne opasnosti. dev mpOKeITaL va TN XPNOIUOTIOINOETE | AV TIPOKEITAL VA TNV
- Ovaj uredaj ne smiju koristiti djeca. Drzite uredaj i kabel aPNOETE XWPIG emiBAeyn.

napajanja uredaja dalje od djece. « Mptv amd tnv emavatomoBétnon aéecouvdp A MpPooBAacipwy
= Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Korisnicko cis¢enje MEPWV TIOU KIVOUVTAL KATA TN XPNON, VA ATIEVEPYOTIOIEITE

i odrzavanje ne smiju obavljati djeca bez nadzora. TN OUOKEUN Kal va Tnv armoouvdéeTe amod tnv mpida.

« Ako se elektricni kabel oSteti, dajte ga zamijeniti kod , ,
. . . ] . HAektpoAoyiKn ac@daleia
OVIaStenOg servisnog tehnicara da bi se 'ijegla Opasna = [1poToU cuvdéoete TNV Mapovoa cuokeun otnv Tpila, eEAéyETe OTL N TAoN TOu

situacija. Uredaj se ne smije koristiti ako je kabel napajanja PEVHATOC OTNV ETIKETA TNG OUOKEUNG CUHQWVEL e TNV Tdon TG mpida.
oitecen. = JuvOEeTe TN OUOKeU UOVO O OWOTA yelwpévn mpila. Mn xpnotpomoleite
. KaAWOI0 TTPOEKTAONG.
Upozorenje: = Mn cuvS£eTe Kal amoCUVSEETE Pe Bpeypéva XépLa To KaAWSI0 peuATOC oTNV/
Nepravilna upotreba moze dovesti do ozljeda. ané v mpida.

= BeaiwOeite 611 01 EMAPEG TOU PIG OEV €pYOVTal O€ EMAPN HE VEPO 1) Lypaaia.
= Mnv amoouvdéete tn ouokeury amd tnv mpia tpafwvtag To KaAwdio

= Budite posebno pazljivi da se ne ozlijedite na ostre rezne
rubove kada rukujete osStricama za sjeckanje, posebno
kada vadite ostrice iz posude za mijeSanje ili posude za
smoothie, pri praznjeniju ili ¢is¢enju posude.

= Povrsine uredaja koje dolaze u dodir s hranom se uvijek
moraju ocistiti prema uputama u ovom korisnickom
prirucniku.

= Uvijek iskljucite uredaj i iskopcajte ga iz uti¢nice ako ga ne
namjeravate koristiti i ako ga ostavljate bez nadzora, prije
sastavljanja, rastavljanja, Cis¢enja ili premjestanija.

= Prije zamjene pribora ili dostupnih dijelova koji se krecu
tiiekom upotrebe iskljuCite uredaj i iskopcajte ga iz
napajanja.

Elektri¢na sigurnost

= Prije ukapcanja uredaja u elektri¢nu uticnicu provjerite odgovara li napon na
naljepnici s podacima naponu elektri¢ne uti¢nice.

» Ukopcajte uredaj samo u pravilno uzemljenu uti¢nicu. Nemojte koristiti
produzni kabel.

= Nemojte ukapcati niti iskapcati kabel napajanja iz elektri¢ne uticnice ako imate
mokre ruke.

= Pazite da kontakti elektricnog utikaca ne dodu u dodir s vodom ili vlagom.

= Nemojte iskapcati uredaj iz elektricne uti¢nice povlacenjem za elektricni kabel.
To moze ostetiti elektricni kabel ili elektricnu uticnicu. Iskopcajte kabel iz
uticnice laganim povlacenjem utikaca elektricnog kabela.

= Nemojte stavljati teSke predmete na kabel napajanja. Pazite da elektricni kabel
ne visi preko ruba stola i da ne dodiruje vrucu povrsinu ili oStre predmete.

= Da biste izbjegli opasnost od ozljede elektri¢cnim udarom, nemojte samo
popravljati uredaj niti obavljati bilo kakva podesavanja na njemu. Prepustite
sve popravke ili podeSavanja na uredaju ovlastenom servisnom centru.
Neovlasteno otvaranje uredaja tijekom jamstvenog roka moze ponistiti
jamstvo.

» Nemojte prskati uredaj vodom ili drugom tekuc¢inom. Nikada ju nemojte prati
pod teku¢om vodom niti ga uranjati u vodu ili drugu tekucinu.

» Uvijek iskljucite uredaj i iskopcajte ga iz uti¢nice nakon zavrsetka upotrebe.

= Ovaj uredaj nije namijenjen za upravljanje pomocu programiranog uredaja,
vanjskog vremenskog prekidaca ili daljinskog upravljaca.

» Pokrenite uredaj tek nakon Sto uronite nastavak u posudu sa sastojcima. Da
biste izbjegli prskanje hrane, drzite nastavke uronjene u posudu dok uredaj
radi.

= Ako se hrana zalijepi za nastavke ili unutarnje stijenke zdjele, iskljucite uredaj
i iskopcajte ga iz napajanja. Pomocu Spatule ocistite nastavke i stijenke zdjele.

= Izbjegavajte dolazak u dodir s rotiraju¢im dijelovima uredaja. Tijekom upotrebe
nemojte stavljati ruke, viljuske ili drugi pribor u zdjelu sa sastojcima te drzite
kosu, odjecu, itd. dovoljno daleko od rotirajucih dijelova uredaja. Ako viljuska ili
drugi komad pribora padne u posudu dok uredaj radi, odmah iskljucite uredaj.

» Pazite da kosa, odjeca ili drugi predmeti ne udu u cijev za punjenje mlinca
za meso ili ribeza tijekom rada. Nemojte stavljati niSta osim sastojaka koje
obradujete u cijev za punjenje.

= Nikada nemojte prstima ili drugim predmetima gurati sastojke kroz cijev za
punjenje na mlincu za meso ili ribezu. U tu svrhu sluzi gurac priloZzen u priboru.

= Nemojte otvarati viSenamjensku glavu tijekom rada.

= Budite posebno pazljivi pri rukovanju vru¢im teku¢inama i namirnicama. Vruca
para i prskanje vrucih sastojaka i tekuc¢ina moze uzrokovati opekline. Radi bolje
sigurnosti preporucuje se da pustite vruce tekucine i hranu da se ohlade prije
obrade.

= Ako ste upravo mijesali vrucu hranu, odvojivi nastavci mogu biti vru¢i nakon
upotrebe.

= Prije pricvriéivanja, skidanja ili zamjene nastavaka pazite da uredaj bude
iskljuCen i iskopcan iz elektri¢ne uticnice.

» Da biste izbjegli ozljede na ostrim rubovima, budite posebno pazljivi kada
rukujete ostricom za mljevenje mlinca za meso i sklopom ostrice mijesalice.
Povecana paznja takoder je potrebna kod praznjenja posude za mijesanje,
kod uklanjanja sklopa ostrica iz posude za mijesanje, kod uklanjanja oStrice za

Tpoodooiac. Mnopei va unootei (nuid to kaAwdio tpoodooiag n n mpila.
Anocuvdéete To kahwdio anod tnv mpila Tpafwvtag LaAaKkd TO QI ToU KaAwdiou
Tpoodoaoiac.

Mnv tonoBeteite Bapld avTtikeipeva mAvw oto KaAwdlo pevpaTod. BeBalwbeite
0TI TO KOAWSI0 pevpaToC Sev KpEPETAl TTAVW artd TNV Akpn evog Tpamelou Kal
oTL dev BpiokeTal o€ ema@n Ye KATTOL KAUTA EM@AVELA 1) AlXUNEA AVTIKEIPEVA.
Ma va amotpéPete tov Kivbuvo TPAUPATIONOU amd nAektpomAnéia, pnv
EMOKEVALETE TN OUOKEUH LOVOG/-N OAGKAL LNV TTPAYUATOTIOLEITE TPOTIOTIOIN OELG.
'ONEG Ol ETMIOKEVEG 1 OL TPOTIOTIOINCELG TNG CUCKEUNG TIPETTEL VA EKTEAOUVTAL OE
e€ovaolodotnuévo kEvtpo oépfic. Emepaivovtag ot idlol 0Tn cuoKeLr KATd TN
S1dpkela NG meptodou gyyunong, SlatpEXETe Tov Kivduvo akUpwong TnG.

Mnv PekAlete TN CUOKEUR UE VEPO I OTTOLOOATIOTE AANO LYPO. MV TV MAéveTE
TTOTE KATW armd TPEXOUUEVO VEPO Kal Unv TNV BuBilete o€ vepd 1} AAO LypO.
ATIEVEPYOTIOLEITE TIAVTA TN CUCKEUN Kal amoouvoEeTé tnv amd tnv mpila
PEVPATOC OTAV OAOKANPWVETE TN XPrioN TNG.

H mapovoa ouokeurp Oev éxel oOxedlooTtel ylia va eAéyxetal HECW
TIPOYPAMUATIOUEVNGOUOKEUNG, EEWTEPIKOU XPOVOSIOKOTTN A TNAEXELPIOTN PIOV.
Evepyomoleite Tn cuokeun pévo a@otou tomobeTrote Ta a&ecoudp oto doxeio
padi pe ta LAKKA. Ta va punv metdyovtal TPO@IUA, OTAV N CUCKEUN €ival o€
Aettoupyia kpatdate Ta e€aptrpata fadid péoa oto doxeio.

Eav koAAnoel tpo@ry ota eaptiuata r OTo €0WTEPIKO TNG yaBadag,
QTTEVEPYOTIOINOTE TN OUOKEUN Kal amocuvdéote tnv amd tnv mpila.
XpnolpomolnoTe pia omdtoula yia va kaBapioete 1Ta €faptripata kat 1o
€0WTEPLKO TNG yaabag.

ATTIOQUYETE TNV €MAPN ME TA TIEPIOTPEPOUEVA PEPN TNG OUOKEUNG. Mnv
TomoBeTeite Ta Xépla oag, mpouvia | AAa epyaleia péoca oto doxeio pe ta
UAIKQ, Kat unv MANo1Adete PaAALG, poUxa, K.ATL. OTA TIEPICTPEPOUEVA PEPN TNG
ouoKeuNG. Eav méoel péoa oto doxeio €va mipolvi A AAO epyaleEio Katd Tn
A€ITOLPYIQ, ATTEVEPYOTTOINOTE AUECWGE TN CUOKEUN.

BeBawwBeite o611, katd TN Asitoupyia, dev gloépyovtal HaAAd, pouxa i AAa
QVTIKEIPEVA 0TOV OWARVA TPoPodoaiag TNG KPEATOUNXAVAG A TOL TPIQTN. Mnv
mpooBéteTe Timota AAo otov cwARva TPoPodoaiag EKTOC amod Ta UAIKA TTPOG
enegepyaoia.

Moté pn Xpnotuomoleite Ta SAXTUAA 0ag 1) AAAa avTIKEipevVa yia va wbnoete ta
UAIKA péoa oTov owARva Tpo@odociag TNG KPeAToUNXavng 1 tou tpietn. MNa
TOV OKOTIO auTo, mepIAauBavetal Evag mMEeoTRPAG w¢ afeooudp.

Mnv avoiyete U6 KAion TNV KEQAAr TTOAATIAWVY AEITOUPYIWV KATA TN AEITOLpYia.
Na giote I01aitepa mpooekTikoi 6tav xelpileote (ot LypA KAl TPO@IUA. O aTtuog
N to mrtoiAiopa anmd {eoTtd TPOPIpa Kal (E0TA LYPA UMTOPEL VO TTIPOKAAEGOUV
geykavuarta. MNa meplocdtepn ao@ANELQ, CUVIOTATAL VO AQAVETE TA KAUTA Lypd
KAl TPO@IUA VA KPUWOOULV TTPOTOU TA AVAUIEETE.

Eav éxete pOAIG eme€epyaoTel Kautd @ayntd, Ta agalpovpeva e€aptriuata
evOéxeTal va gival KauTtd HETA TN XPron TouG.

MpoToU TOMODETACETE, QAQPAIPECETE 1] AVTIKATAOTNOETE Ta €e€aptiuata
otn ouokeun, PePawbeite O6TL N Ouokeur eival amevepyomolnuévn Kal
amoouvdedepévn and tnv mpila.

Ma TNV amo@uyn TPAUPATIOHOU amo KOPTEPECG aKUEG, SiveTe I0laitepn TpoooxN
KATA TOV XEIPIOPO TNG Aemidag AAeong TNG Kpeatopnxavig kat tng diatagng
Aemidwv Tou pmAévtep. Auénuévn TPocoxXA TIPETEL va emMOEIKVUETAL ETTIIONG
otav adeldlete 1o doxeio avapelEng, otav agaipeite Tn Sata&n Aemidwv and
1o Soxeio avauelgng, otav agatpeite Tn Aemida dAeong amd tov BAAauo dAeong
Kal Katd Tov KaBaplopo TG CUCKEUNG.

Mnv emnixelpeite va aléoete KOKAAQ, KEAUPN Enpwv KapTIwV r; AAAa oKAnpa
UAIKG.

>N yapdba anmd avoleidwto atodAl umopeite va emeepyacTeite KauTtd vypd
pe Bepuokpacia €wg 80 °C. Aivete 18laitepn mpoooyn otav Xelpileote Kautd
uypd. O KautéG aTPOG 1 TO MITCIAIoHA amd KAUTA TPO@IUA Kal UYPA UTTOpPE(
va TTIPOKAAEOOLV eyKavpata. Mn Bétete moTé To UMAévVTEP O€ AstToupyia €dv
To Kamdkl Oev ival TomoBetnuévo owotd otn B€on Tou. Otav emefepydleote
KQUTA uypd, PNV a@AlPEiTE TO EOWTEPIKO KAAUPMA KaTd TN Asttoupyia. Mnv
ayyilete TNV KAUTH €m@Avela. XpnNOIUOTIOIOTE TN AAfn Yla va LETAPEPETE TO
Soxeio avauelgng otav gival KauTo.

O uéyloTog xpovog cuvexouevng Asttoupyiag ivat 10 Aemrtd. Mnv unepPaivete
TOV PEYIOTO XpOVo Aeltoupyiag Twv 5 Aemtwv otn Asttoupyia (UpwoNG Kat pnv
untepPaivete Tov HEYIOTO XPOVO AEITOUPYIOG TWV 2 AETTTWV OTAV XPNOIUOTIOLE(TE
TO UMAévTEpP. MPOTOU EKKIVAOETE TN CUOKEUN {avd, a@roTE TNV Va KPUWOEL Yld
30 Aentd.

Aoc@Aal&la Katd tn Guvtpnon

= A@AVveTE TAVTA TN CUOKEUN VA KPUWOEL TTARPWG TTPOTOU TNV KabapioeTe.

= KaBapilete TAKTIKA TN CUOKELN PETA amo KABE xprion, CUUPWVA HIE TIG 00NYieg
OTo Ke@AAAlo Xuvipnon Kat Kabaplopds. Mnv mpaypatomoleite Kapia
GAAN ouvTPENON OTn CUOKEUN €KTOC amod Tn Siadikacia cuvtpenong mou
TTEPLYPAPETAL OTO KEQAAALO ZuVTAPNON Kal KaBaplopoc.

= Mnv mAévete TNV KEQAA mMoAamAwv Aertoupylwv 1 tn Pdon kdtw amd
TPEXOUMEVO VEPO Kal Unv TNV BuBilete o€ vepd 1} Ao vypo. H koulivounxavn
Oev €xel oxeOlaoTE( yla TTAUGIUO OTO TTAUVTHAPLO TIATWV.

= Ta agaipovpeva e€aptrpata mpoopiovtal yia cUVTOUN EMAQN e TPOPIUA (Kal
TOTA), TO TOAU €wG 4 wPEC. Na va amo@uyete (NUIEG OTNV EMIPAVELA TOUG, UNV TA
aprivete Bubiopéva og vepo, yia TapAdelyua, yia mapaTeTapéva Slaothpata.

= [IpoTOU amoBnkevoete TN cuokeun, BeBaiwbeite 6Tl N KePAA TTOANATIAWV
AglIToupylwv gival otpaupévn otnv optldvtia Béon.

mljevenje iz komore za mljevenje, i pri ¢iS¢enju uredaja.

= Nemojte pokusati mljeti kosti, ljuske oraha ili druge tvrde sastojke.

= U posudiod nehrdajuceg Celika se mogu obradivati vruce tekucine temperature
do 80 °C. Budite posebno pazljivi pri rukovanju vru¢im tekucinama. Vruca
para i prskanje vrudih sastojaka i tekuc¢ina moze uzrokovati opekline. Nikada
nemojte pokretati mijesalicu ako poklopac nije pravilno postavljen. Kada
obradujete vruce tekucine, nemojte skidati unutarnji poklopac tijekom rada.
Nemojte dodirivati vruc¢u povrsinu. Upotrijebite ru¢ku za noSenje posude za
mijeSanje kada je vruca.

= Maksimalno vrijeme rada bez prekida je 10 minute. Nemojte premasiti
maksimalno vrijeme rada od 5 minuta u nacinu rada za mijeSenje i nemojte
premasiti maksimalno vrijeme rada od 2 minuta kada koristite mijesalicu. Prije
ponovnog pokretanja pustite da se uredaj hladi na 30 minuta.

Sigurnost tijekom odrzavanja

= Prije ¢is¢enja uredaja, uvijek ga pustite da se do kraja ohladi.

= Redovito ocistite uredaj nakon svake upotrebe prema uputama u poglavlju
»Odrzavanje i ¢is¢enje”. Nemojte obavljati nikakvo odrzavanje na uredaju osim
opisanog u poglavlju,Odrzavanje i ¢is¢enje”.

= Nemojte prati viSenamjensku glavu ili stalak pod teku¢om vodom niti ju
uranjati u voduili drugu tekucinu. MijeSalica za hranu nije predvidena za pranje
u perilici posuda.

» Odvojivi nastavci su namijenjeni za kratkotrajni kontakt s hranom (ukljucujudi
napitke), tj. maksimalno 4 sata. Da biste sprijecili oSte¢enje njihove povrsine,
nemojte ih ostavljati uronjene, primjerice u vodi, na dulje vrijeme.
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Mijesalica za hranu

Korisnick

PRIJE PRVE UPOTREBE

Prije koristenja ovog uredaja temeljito procitajte korisnicki priru¢nik, cak
i u slucajevima kada ste se prethodno upoznali s radom sli¢nih vrsta uredaja.
Koristite ovaj uredaj samo onako kako je opisano u ovom korisnickom priru¢niku.
Drzite ovaj korisnicki priru¢nik na sigurnom mjestu gdje ga ubuduce mozete lako
naci. U slu¢aju da predajete ovaj uredaj drugoj osobi, pazite da prilozite i ovaj
korisnicki priru¢nik.

Preporu¢ujemo da zadrzite originalnu kartonsku kutiju, materijal ambalaze,
racun, izjavu proizvodaca ili jamstvo barem u trajanju pravne odgovornosti
za nezadovoljavajuci rad ili kvalitetu. U slu¢aju transporta, preporuc¢ujemo da
zapakirate uredaj u originalnu kutiju proizvodaca.

Pazljivo raspakirajte uredaj i pazite da ne odbacite nijedan dio ambalaze prije nego
sto nadete sve dijelove uredaja.

OPIS UREDAJA | PRIBORA

A1 Zakretna visenamjenska glava

A2 Odvojivi poklopac prednjeg drzaca
nastavaka mlinca ili ribeza

A3 Gumb za otpustanje mlinca za meso
s drzaca nastavka

A4 Prednji drzac nastavaka za mlinac za
meso i ribez

A5 Osovina za pri¢vricivanje nastavaka

A6 Postolje za posudu od nehrdajuceg ,
celika - svjetlo (-:Q:—)

A7 Protuklizne nozice A12 Prozirni poklopac protiv prskanja

A8 Otklopivi poklopac gornjeg drzaca s otvorom za punjenje
nastavaka mijesalice A13 Poklopac za posudu od nehrdajuceg

A9 Svjetlo Celika

A10 Gumb za otklapanje i zaklapanje A14 5-litarska posuda od nehrdajuceg
visenamjenske glave Celika za obradu hrane

A11 Gumb za regulaciju sa svjetlom
- 0 (isklju¢eno, stanje pripravnosti)
- razine brzine 1-2-3-4-5-6,

- nacin rada mijesalice u posudi za
mijesanje ()
- nacin rada mijesalice u posudi za

smoothie (B)

B1 Balonska mutilica B3 Kuka za mijesenje

B2 Nastavak za tucenje B4 Elasticna mutilica

€1 Unutarnji cep C5 Postolje za montiranje/skidanje

€2 Vanjski poklopac s otvorom za mijesalice s drzaca nastavaka
dodavanje sastojaka €6 Posuda za smoothie za hranjive

C3 Posuda za mijesanje od 1,5 litre napitke od 0,6 litara

C4  Sklop ostrice C7 Postolje za posudu za hranjivo pice

D1 Mlinac D8 Gurac

D2 Puznaosovina D9 Lijevak

D3 Ostrica za mljevenje

D4 Fina ploca za mljevenje
D5 Navojni prsten

D6 Srednja ploca za mljevenje
D7 Gruba ploca za mljevenje

D10 Komora za mljevenje

D11 Nastavci za pripremu tjestenine
D12 Nastavak za punjenje kobasica
D13 Nastavak za izradu keksa s drzatem

E1 Gurac E4 Stozac za grubo ribanje
E2 Ribez E5 StoZac za ribanje krumpira
E3 StoZac za rezanje na kriske E6 Stozac zafino ribanje

NAMIJENJENA UPOTREBA UREDAJA
= Uredaj je namijenjen i dizajniran za obradu standardne koli¢ine hrane u kucanstvu.
Pogodan je za mijesanje, tucenje, gnjecenje, mljevenje i ribanje.

PRIJE PRVE UPOTREBE

Prije prve upotrebe, temeljito operite sve dijelove koji dolaze u dodir s hranom
u vrucoj vodi s neutralnim kuhinjskim deterdzentom. Zatim isperite sve cistom
vodom i ostavite da se osusi prirodno ili temeljito posusite koristenjem krpe za
brisanje.

Paznja:

Pribor od B1 do B4, mlinac za meso D1 i ribez E2 nisu namijenjeni
pranju u perilici suda. Ostali odvojivi dijelovi se mogu prati
u perilici.

Kada perete sklop ostrice A21, budite posebno pazljivi da
izbjegnete ozljede na ostrim reznim rubovima.

Koristite blago navlazenu krpu za brisanje da obrisete vanjske dijelove mijesalice
za hranu.

Paznja:

Nemojte ispirati mijesalicu za hranu ili kabel napajanja pod
vodom niti ih uranjati u vodu. Ni stalak ni visenamjenska glava
nisu namijenjeni za pranje u perilici suda.

TUCENJE | MIJESENJE

PLANETARNI SUSTAV ZA MIJESANJE

Planetarni sustav za mijesanje temelji se na nacelu dvostruke rotacije nastavka.
Nastavak se vrti u suprotnom smjeru od kazaljki sata duz unutarnjeg oboda zdjele,
aistovremeno se vrti oko svoje osi u suprotnom smjeru. Time se osigurava temeljita
i jednolika obrada sastojaka unutar zdjele.

PRIPREMA ZA RAD

Upozorenje:
Prije sastavljanja ili rastavljanja nastavaka mijesalice za hranu,
provjerite je li isklju¢en i iskopcan iz elektricne uticnice.

Pricvricivanje nastavaka dok je visenamjenska glava ukopcana
u elektricnu mrezu moze dovesti do nehoti¢nog ukljucivanja
i posljedi¢nih teskih ozljeda.

Odabir vrste nastavka

Vrsta nastavka Rad

Sluzi za mucenije cijelih jaja ili bjelanjaka, tu¢enog vrhnja,
Balonska mijesalicaB1 |pjenastih krema, itd. Nemojte ju koristiti za miksanje ili
mijesenije tijesta.

Sluzi za tucenje laganih i srednje teskih beskvasnih tijesta,
Nastavak za tu¢enje B2 | za pripremu umaka, krema, mjesavina za kolace, punjenja,
itd. Nemojte ga koristiti za mijesenje teskih tijesta.

Sluzi za mijeSenje raznih vrsta tijesta, ukljucujuci teska
Kuka za mijesenje B3 i gusta tijesta, primjerice tijesto za kruh, tijesto za pizzu,
tijesta za kolace, itd.

Sluzi za tucenje desertnih krema, instant pudinga,
Elasti¢na mutilica B4 majoneze, tijesta za kolace, itd. Nemojte ju koristiti za
mijedenje teskih tijesta.
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Dodavanje sastojaka u posudu

Stavite sastojke koje zelite obraditi u posudu od nehrdajuceg celika. Moguce je
obraditi najvise 0,8 litara teskog tijesta ili 2,2 litara laganog tijesta odjednom.
Maksimalni broj bjelanjaka koje je moguce mutiti odjednom je 8.

Preporucujemo da ne napunite posudu iznad oznake razine od 4 litre.

Medutim, ako se u zdjelu stavi nedovoljna koli¢ina sastojaka (manje od 0,3 litre
tijesta), sastojci mozda nece biti optimalno obradeni.

Postavljanje nastavaka

Stavite mijesalicu za hranu na ravnu, suhui stabilnu povriinu, na primjer na kuhinjski
pult.

Pritisnite gumb A10. To ce otpustiti visenamjensku glavu. Otklopite visenamjensku
glavu do kraja, tako da ¢ujete skljocaj.

Ako zelite koristiti prozirmi poklopac protiv prskanja A12 tada ga morate pricvrstiti
prije postavljanja nastavka. Stavite poklopac na donju stranu glave s osovinom
i okrenite ga u smjeru suprotnom od kazaljke na satu da ga ucvrstite na svoje mjesto.
Odaberite nastavak i nataknite ga na nosec¢u osovinu A5. Okrenite nastavak
suprotno od smjera kazaljki na satu da ga ucvrstite. Jednom rukom lagano povucite
nastavak prema dolje da biste provjerili je li pravilno pri¢vric¢en.

Montiranje posude od nehrdajuceg celika

Umetnite posudu od nehrdajuceg celika u jedinicu postolja A6 i ucvrstite je
okretanjem u smjeru kazaljke na satu. Kada je posuda pravilno pri¢vricena, ne moze
se odvojeno podici iz postolja.

Jednom rukom pritisnite gumb A10 prema dolje, a drugom rukom pritisnite glavu
prema dolje tako da skljocne.

UPOTREBA

= Ukopcajte elektri¢ni kabel u elektri¢nu uti¢nicu.

= Pomocu gumba za regulaciju odaberite Zeljenu razinu brzine od 1 do 6.
Preporu¢ujemo da pocnete na nizoj brzini i zatim ju postupno povecavate. Mozete
promijeniti postavku brzine ¢ak i dok uredaj radi. Preporu¢ujemo da obradujete
rijetka tijesta i umake na nizim brzinama; time cete sprijeciti prskanje sastojaka iz
posude. Cim se sastojci zamijesaju, povecajte brzinu na zeljenu razinu.

Paznja:

Predmeti kao sto su Zlice, kuhinjski nozevi, viljuske, itd., se ne
smiju stavljati u uredaj dok radi jer to moze uzrokovati ozljedu ili
ostecenje uredaja.

Uklanjanje zalij j

U slucaju da se neki sastojak (npr. tijesto) zalijepi za rub posude, iskljucite mijesalicu

za hranu i iskopcajte ju iz elektri¢ne uti¢nice.

Otklopite glavu. Radi bolje vidljivosti u posudi, mozete ukljuciti rasvjetu tako da

podesite regulacijski gumb u polozaj ’Q:

= Obi¢nom strugalicom uklonite zalijepljeni sastojak s ruba posude i stavite ga
u sredinu posude.

= Vratite glavu natrag u polozaj za rad i ukopcajte mijesalicu u elektricnu uti¢nicu.
Nastavite s obradom.

Vrijeme rada mijesalice za hranu

Prilikom tucenja, mucenja ili mije3enja, nemojte ostavljati uredaj da neprekidno radi
dulje od 10 minuta.

Kada mijesite gusto i tesko tijesto, nemojte ostavljati uredaj da radi dulje od 6
minuta.

Nakon isteka navedenog vremena, isklju¢ite uredaj i pustite da se ohladi. Uredaj se
moze ponovo koristiti nakon 30 minuta.

Kratki vodic za obradu sastojaka

Vrsta nastavka Sastojci Brzina | Vrijeme obrade
Balonska mijesalica | Lagane smjese (na primjer, .
. s " 5-6 4 min
B1 kreme, bjelanjci, puding, mrkva)
Nastavak za tucenje | Umjereno teske smjese (na
B2i elasti¢na primjer tijesto za torte, smjesa 3-4 6 min
mutilica B4 za palacinke ili tijesto za biskvit)
Kuka za mije3enje Tgske sm;ese»(na primjer kruh 13 45 min
B3 tijesto za peciva)
Napomena:
Prethodna vremena obrade samo su okvirna. Da biste sprijecili prskanje
sastojaka iz zdjele, odaberite pocetnu brzinu od 1 ili 2. Zatim po potrebi

w

podesite visu

brzinu. Radi lakseg mijesanja tijesta, preporu¢ujemo mekani margarin ili
maslac.

Kada mutite bjelanjke, posuda i nastavak za tucenje moraju biti savr$eno
¢isti i suhi. Cak i mala koli¢ina masti moze onemoguciti da se bjelanjci
zamute do Zeljene snjezne konzistencije.

Tuceno vrhnje treba ohladiti na temperaturu od 6 °C prije tucenja.

Prije obrade, pustite da sastojci potrebni za pripremu raznih tijesta
odstoje na sobnoj temperaturi.

ZAVRSETAK RADA | RASTAVLJANJE PRIBORA

Nakon 3to zavriite upotrebu uredaja, postavite regulacijski gumb u polozaj 0
(iskljuceno) i iskopcajte kabel napajanja iz elektri¢ne uti¢nice.

Pritisnite gumb A10 i nagnite glavu do kraja, tako da se zacuje klik.

Okrecite nastavak u smjeru od kazaljki sata da ga otpustite i zatim ga skinite.
Okrenite zdjelu od nehrdajuceg ¢elika u suprotnom smjeru od kazaljki na satu
i skinite je s jedinice postolja.

Uklonite prozirni poklopac protiv prskanja A12 okretanjem u smjeru kazaljke na
satu.

Zakrenite glavu prema dolje u vodoravan polozaj.

Ocistite mijesalicu za hranu i upotrijebljeni pribor nakon svake upotrebe prema
uputama u poglavlju "CISCENJE | ODRZAVANJE".

MIUJESANJE

UPOTREBA MUJESALICE

Mijesalica sluzi za pripremu jela i pic¢a kao 5to su frapei, krem juhe, umaci, namazi,
svjeza hrana za bebe, itd. Nije namijenjena za cijedenje voca i povrca, pripremu pire
krumpira, tijesta s kvascem ili za mucenje bjelanjaka.

Posuda za mije3anje €3 (volumen 1,5 litara) ili posuda za smoothie C6 (volumen 0,6
litara) mogu se upotrijebiti za mijesanje.

SASTAVLJANJE MIJESALICE

Prip j ice za hranu za p itnj )ji
Da bi se mijesalica mogla sastaviti i zatim koristiti, potrebno je ispuniti sljedece
uvjete:

mijesalicu za hranu postavite na ravnu, suhu i stabilnu povrsinu, na primjer na
radnu povrsinu.

mijesalica za hranu mora biti iskop¢ana iz uti¢nice

visenamjenska glava mora se nagnuti prema dolje u vodoravni polozaj i na nju se
ne smije montirati nijedan drugi dodatak

- posuda od nehrdajuceg celika mora se postaviti na jedinicu postolja

Otklopite poklopac A8. Ispod ovog poklopca nalazi se drzac¢ za postavljanje posude
za mijesanje ili posude za smoothie.

Posuda za mijesanje od 1,5 litara - sastavljanje i montiranje (slika F)

Prije stavljanja posude za mijesanje na drza¢, provjerite je li postolje s jedinicom
ostrica pravilno montirano na posudu.

Stavite posudu za mijeanje na gornji drzac i okrenite u smjeru kazaljki na satu da ju
ucvrstite. Sigurnosni mehanizam sprijecit ¢e pokretanje mijesalice ukoliko posuda
nije pravilno postavljena na drzac.

Stavite sastojke u posudu. Preporu¢ujemo da prije usitnjavanja narezete vece
sastojke na manje komadice.

Napomena:

Nemojte nikada puniti posudu preko oznake maksimuma.

Kada obradujete vruce tekucine ili tekucine koje se sire tijekom
usitnjavanja, preporucuje se da ne napunite posudu za mijesanje preko
2/3 maksimalnog kapaciteta.

Stavite vanjski poklopac €2 na posudu za mijesanje i pritisnite ga prema dolje tako
da ¢vrsto prione uz rubove posude. Stavite unutarnji ¢ep €1 u otvor na poklopcu
i uévrstite ga okretanjem u smjeru kazaljke na satu.

Posuda za mijesanje od 0,6 litara - sastavljanje i montiranje (slika G)

= Posuda za smoothie predvidena je za pripremu smoothieja od voca i povrca.
Tekucine i/ili hranu koju Zelite mijesati stavite u posudu za smoothie. Vece sastojke
prvo je potrebno izrezati na kockice velicine priblizno 2 cm. Nikada nemojte puniti
posudu iznad maksimalne granice.

Postavite postolje s reznim sklopom C7 na vrat posude tako da ostrice budu
usmjerene u posudu, zavrnite postolje i ¢vrsto zategnite.

Tako sklopljenu posudu za smoothie preokrenite naopako tako da baza sa sklopom
ostrice bude ispod. Osigurajte da je postolje ¢vrsto pricvri¢eno i da iz posude nista
ne curi.

Stavite posudu za smoothie na drza¢ mijesalice za hranu i okrecite je do kraja
u smjeru kazaljke na satu.

KRATKI VODIC ZA OBRADU SASTOJAKA

Posuda za je od 1,5 litre - ljanj

Otpustite posudu za mijesanje okretanjem u smjeru suprotnom od kazaljke na satu
i skinite je podizuci je okomito prema gore s gornjeg drzaca.

Ako Zelite pripremiti posudu za mijesanje za ciscenje, izlijte izmijesani sadrzaj
u odgovarajucu bocu ili posudu, te posudu za mijesanje isperite vodom i posusite.
Preokrenite posudu za mijesanje naopako.

Jednom rukom uhvatite ru¢ku posude za mijesanje, a drugom rukom otpustite
postolje sa sklopom ostrice okrecuci ga u smjeru kazaljke na satu.

U slu¢aju da postolje nije moguce ru¢no otpustiti, vratite posudu za mijesanje
natrag na drza¢ mijesalice za hranu. Jednom rukom drzite postolje sa sklopom
ostrice, a drugom rukom okrenite posudu za mijesanje u smjeru suprotnom od
kazaljke na satu. Posuda za mijesanje trebala bi se osloboditi i trebalo bi je biti
moguce odvrnuti od postolja. Nakon odvrtanja posude za mijesanje, oslobodite
postolje iz drzaca. Vratite poklopac drza¢a na mjesto.

Ocistite pojedinacne dijelove posude za mijesanje prema uputama u poglavlju
CISCENJE | ODRZAVANJE.

Posuda za hie od 0,6 litre - ljanj

= Posudu za smoothie potrebno je pazljivo ukloniti iz mijesalice za hranu, tako da se
postolje sa sklopom ostrice ne oslobodi s vrata posude, zbog cega ce se sadrzaj izliti.
Otpustite posudu okretanjem u smjeru suprotnom od kazaljke na satu i skinite je
podizuci je okomito prema gore s gornjeg drzaca. Vratite poklopac drzaca na mjesto.
Posudu za smoothie preokrenite naopako tako da postolje sa sklopom ostrice bude
na gornjoj strani.

Odvrnite postolje iz vrata posude.

Ocistite pojedinacne dijelove posude za smoothie prema uputama u poglavlju
CISCENJE | ODRZAVANJE.

MLJEVENJE MESA

UPOTREBA MLINCA

Mlinac je namijenjen za mljevenje svih vrsta mesa bez kostiju, tetiva i koze, a moze
mljeti i voce i povrce. Takoder sluzi za izradu tjestenine, kolaci¢a i punjenja kobasica.
Mlinac nije namijenjen za drobljenje kostiju, orasastih plodova ili drugih tvrdih
sastojaka ili smrznute hrane.

SASTAVLJANJE MLINCA
Pripremanje mijesalice za hranu za postupak mljevenja
= Da bi se mlinac mogao sastaviti i zatim koristiti, potrebno je ispuniti sljedece uvjete:
- mijesalicu za hranu postavite na ravnu, suhu i stabilnu povrsinu, na primjer na
radnu povrsinu.
- mijesalica za hranu mora biti iskop¢ana iz uti¢nice
- visenamjenska glava mora se nagnuti prema dolje u vodoravni polozaj i na nju se
ne smije montirati nijedan drugi dodatak
= Skinite poklopac A2. Prednji drza¢ nastavaka za montiranje mlinca nalazi se ispod
ovog poklopca.

Sastavljanje i montiranje mlinca (slika H)

Umetnite puznu osovinu D2 u komoru za mljevenje D11 tako da najprije ude
zupcanik.

Postavite ostricu za mljevenje D3 na osovinu (s o$tricom usmjerenom dalje od
komore) i na nju pricvrstite plocu za mljevenje. Pazite da jezicac u komori za
mljevenje ude u utor u ploci za mljevenje.

Paznja:
Prilikom montiranja ostrice mlinca budite vrlo pazljivi da se ne
biste ozlijedili na njezin ostar rub.

Postavite navojni prsten D5 na komoru za mljevenje i uévrstite ga zakretanjem
u smjeru kazaljki sata.

Zakrenite sastavljeni mlinac udesno pod kutom od 45°, pritisnite ga o prednji drzac¢
nastavaka A4 i okrenite ga u smjeru kazaljki sata da ga postavite u radni polozaj.
Radni polozaj se signalizira iskakanjem gumba A3 i zvukom 3kljocaja.

Napomena:
Mijesalica za hranu je opremljena sigurnosnim mehanizmom koji
sprjeava pokretanje ako mlinac nije pravilno montiran i u¢vri¢en na

prednjem drzacu nastavaka.

Namjestite lijevak D9 na gornju cijev za punjenje na mlincu te postavite prikladnu
posudu za pohranu obradene hrane ispod mlinca.

MLJEVENJE
= Prvo pripremite meso za mljevenje na sljede¢i nacin: Uklonite sve kosti, tetive
i hrskavice te nareZite meso na komadice veli¢ine 2 x 2 x 6 cm koji ¢e slobodno
proci kroz gornju cijev za punjenje na mlincu.
Paznja:
Nemojte obradivati smrznuto meso. Pustite ga da se odledi prije
mljevenja.

Pazite da regulacijski gumb bude u polozaju 0 (isklju¢eno). Ukopcajte elektri¢ni
kabel u elektri¢nu uti¢nicu.

Pomocu gumba za regulaciju podesite Zeljenu brzinu. Preporu¢ujemo da prvo
podesite brzinu na 3 i zatim povecavate po potrebi. Postupno umecite komade
mesa u cijev za punjenje i priti$¢ite ih pomocu guraca D8. Pazite da ne zacepite
cijev za punjenje velikom koli¢inom mesa. Nemojte obradivati vise od 5 kg mesa
odjednom. Vrijeme obrade je samo nekoliko minuta.

Upozorenje:

Nemojte gurati meso prstima ili drugim predmetima. Uvijek
upotrijebite gura¢ D8 namijenjen za tu svrhu.

Maksimalno vrijeme rada mlinca je 6 minuta. Nemojte pustiti da
mijesalica za hranu radi bez prekida dulje nego 5to je navedeno
gore. Nakon mljevenja, pustite da se mijesalica za hranu ohladi na
otprilike 30 minuta.

Osovina glave A5 ce se pomicati tijekom procesa mljevenja.

= Mljeveno meso ce padati u pripremljenu zdjelu. Meso koje ostane u komori za
mljevenje mozete ukloniti mljevenjem kriske kruha ili peciva.

PRAVLJENJE KOLACICA, TJESTENINE ILI PUNJENJE KOBASICA

= Postupite na isti nacin kao kod sastavljanja mlinca za mljevenje mesa, samo s tom
razlikom $to umjesto ostrice za mljevenje umetnete nastavak za izradu tjestenine
D11 ili dodatak za punjenje kobasica D12 ili nastavak za izradu kolaci¢a D13.

ZAVRSETAK RADA | RASTAVLJANJE MLINCA

Nakon zavrsetka mljevenja postavite regulacijski gumb u polozaj 0 (isklju¢eno)
i odspojite kabel za napajanje iz uti¢nice.

Skinite lijevak D9. Zatim pritisnite gumb A2 i uklonite mlinac za meso okretanjem
u smjeru kazaljki sata te ga izvucite iz drzaca. Nakon 3to uklonite mlinac, vratite
poklopac A2 na mjesto.

Kada rastavljate mlinac za meso na dijelove, postupite obrnutim redoslijedom.
Ocistite mlinac i upotrijebljeni pribor nakon svake upotrebe prema uputama
u poglavlju "CISCENJE | ODRZAVANJE".

RIBANJE

UPOTREBA RIBEZA

= Ribez je namijenjen ribanju prakticki svih vrsta voca i povréa, sireva, oljustenih
orasastih plodova, cokolade za kuhanje i slicne hrane koja se inace koristi
u kucanstvu.

SASTAVLJANJE RIBEZA
Pripremanje mijesalice za hranu za postupak ribanja
= Da bi se ribez mogao sastaviti i zatim koristiti, potrebno je ispuniti sliedece uvjete:
- mijesalicu za hranu postavite na ravnu, suhu i stabilnu povrsinu, na primjer na
radnu povrsinu.
mijesalica za hranu mora biti iskopcana iz uti¢nice
visenamjenska glava mora se nagnuti prema dolje u vodoravni polozaj i na nju se
ne smije montirati nijedan drugi dodatak
= Skinite poklopac A2. Prednji drza¢ nastavaka za montiranje ribeza nalazi se ispod
ovog poklopca.

Sastavljanje i montiranje ribeza (slika )
= Umetnite odgovarajuci stozac za ribanje (E3 do E6) u komoru stosca za ribanje.

Paznja:
Kada umecete konus u ribez, budite vrlo oprezni da se ne
ozlijedite na ostrice.

= Zakrenite sastavljeni ribez udesno pod kutom od 45°, pritisnite ga o prednji drzac¢
nastavaka A4 i okrenite ga u smjeru kazaljki sata da ga postavite u radni polozaj.
Radni polozaj se signalizira iskakanjem gumba A3 i zvukom 3kljocaja.

Napomena:

Mijesalica za hranu je opremljena sigurnosnim mehanizmom koji
sprjeava pokretanje ako ribez nije pravilno montiran i ucvri¢en na
prednjem drzacu nastavaka.

RIBANJE

Pripremite sastojke i narezite ih na komade koji mogu proci kroz gornju cijev za
punjenje na ribezu. Iz nekih vrsta voca i povréa mozda ¢ete morati ukloniti jezgru
ikostice.

Ispod ribeza stavite prikladnu posudu za obradenu hranu.

Pazite da regulacijski gumb bude u polozaju 0 (isklju¢eno). Ukopcajte elektri¢ni
kabel u elektri¢nu uti¢nicu.

Pocnite postupno stavljati pripremljene sastojke u cijev za punjenje. Upotrijebite
isporuceni gurac za guranje sastojaka kroz cijev za punjenje E1.

Upozorenje:

Nemojte gurati hranu prstima ili drugim predmetima. Uvijek
koristite gura¢ E1 namijenjen za tu svrhu.

Osovina glave A5 ce se pomicati tijekom procesa ribanja.

Uvijek umecite pojedinacne sastojke u cijev za punjenje i lagano pritisnite
potiskivac. Tijekom upotrebe provjeravajte prolaze li sastojci kroz nastavak tako da
pogledate u cijev za punjenje. Cijev za punjenje nikada nemojte puniti sastojcima
do samog ruba. Kada bi se odjednom obradivala velika koli¢ina sastojaka, to bi
moglo preopteretiti visenamjensku glavu mijesalice za hranu.

Korisni savjeti za ribanje

Za najbolje rezultate obradujte svjeze voce koje nije prezrelo. Isto vrijedi i za povrce.
Meko voce, kao 3to su jagode, mozete prije obrade staviti na nekoliko minuta
uzamrzivac.

Polutvrdi sirevi bolje ¢e se obraditi ako se preko noci ostave u hladnjaku ili na
30 minuta u zamrzivacu.

Ne preporucujemo obradu mekog ili ve¢ naribanog sira jer to moze zacepiti cijev
za punjenje.

Prilikom upotrebe finog stosca za ribanje ili stosca za rezanje dugih ravnih kriski
lagano potiskujte sastojke kroz cijev za punjenje. Prilikom upotrebe dugog stosca
zaribanje ili sto3ca za rezanje debelih valovitih kriski potrebno je snaznije potiskivati
sastojke.

ZAVRSETAK RADA | RASTAVLJANJE RIBEZA

= Nakon zavrietka ribanja postavite regulacijski gumb u polozaj 0 (isklju¢eno)
i odspojite kabel za napajanje iz uti¢nice.

Kada rastavljate ribez, prvo uklonite gurac. Zatim pritisnite gumb A2 i uklonite ribez
okretanjem u smjeru kazaljki sata te ga izvucite iz drzaca. Nakon sto uklonite mlinac,
vratite poklopac A2 na mjesto.

Kada rastavljate ribez na dijelove, postupite obrnutim redoslijedom.

Ocistite ribez i upotrijebljeni pribor nakon svake upotrebe prema uputama
u poglavlju "CISCENJE | ODRZAVANJE".

CISCENJE | ODRZAVANJE

Paznja:

Prije ciscenja ili odrzavanja, uvijek iskopcajte uredaj iz struje
i pricekajte da se potpuno ohladi.

Mijesalica za hranu i visenamjenska glava te njen kabel napajanja
nisu namijenjeni za pranje u perilici posuda.

Nemojte prskati te dijelove vodom ili bilo kojom drugom
tekucinom ili ih uranjati u vodu ili bilo koju drugu tekucinu.

>

= Nakon upotrebe, temeljito operite sve dijelove koji dolaze u dodir s hranom u vrucoj
vodi s neutralnim kuhinjskim deterdzentom. Zatim isperite sve ¢istom vodom
i ostavite da se osusi prirodno ili temeljito posusite koristenjem krpe za brisanje.
Nakon pranja i susenja, preporucujemo da premazete ostricu ribeza D3 i plocu za
ribanje D4 uljem za kuhanje.

Ako ste mutili bjelanjke, prvo isperite posudu od nehrdajuceg celika i upotrijebljenu
mutilicu pod hladnom vodom. Kada biste koristili toplu vodu, ostaci bjelanjka bi se
stvrdnuli i uklanjanje bi bilo teze.

Paznja:

Mutilica i nastavci za mucenje, tijelo mlinca za meso i tijelo ribeza
nisu namijenjeni za pranje u perilici posuda. Ostali odvojivi dijelovi
se mogu prati u perilici.

Kada perete ostricu za mljevenje D3 i sklop ostrice posude za
mijesanje ili posude za smoothie pazite da izbjegnete ozljede od
ostrica.

>

Ocistite posudu za mijesanje €3 ili posudu za smoothie €6 tako da ju napunite
c¢istom vodom i nekoliko kapi kuhinjskog deterdzenta te ju zatim postavite na drzac¢
mijedalice za hranu i ukljucite na 10 do 15 sekundi. Zatim isklj
hranu, iskopcajte ju iz elektri¢ne uti¢nice, i nakon to se rotirajuci
uklonite posudu. Ispraznite sadrzaj posude i zatim ju temeljito isperite ¢istom
vodom te posusite.

Obrisite vanjske mijesalice za hranu i visenamjenske glave lagano vlaznom krpom
za brisanje ili spuzvom.

Paznja:

Nikada nemojte koristiti kemikalije, vunu za posude, ¢eli¢nu vunu
ili sredstva za ciscenje s abrazivnim sastojcima jer oni mogu tesko
ostetiti povriinu mijesalice za hranu ili viSenamjenske glave.

>

POHRANA

Prije pohrane, uredaj i njegov pribor mora biti potpuno ohladen, iskljucen i iskopcan
iz napajanja, Cist i suh.

Stavite posudu od nehrdajuceg celika u postolje na stalku i zatim u nju mozete staviti
nastavak za tucenje, mutilicu i nastavak za mijeSenje. Zakrenite visenamjensku
glavu u vodoravan polozaj. Drzite mijesalicu za hranu i sav pribor na ¢istom i suhom
mjestu izvan dohvata djece.

Paznja:

Cuvajte pohranjenu mijesalicu za hranu dalje od ekstremnih
temperatura, izravnog sunevog svjetla, pretjerane vlage
i nemojte ju drzati u prasnjavom okruzenju. Nemojte stavljati nista
na pohranjenu mijesalicu za hranu.

>

TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Nazivni raspon napona 220-240V AC
Nazivna frekvencija 50/60 Hz
Nazivna ulazna snaga 1.200W
Volumen posude od nehrdajuceg celika 51
Volumen staklene posude za mije3anj 151
Volumen posude za smoothie. 061
Klasa zastite od strujnog udara 1]
Razina buke 85 dB(A)

Navedena razina emisije buke iz uredaja je 85 dB(A), $to predstavlja razinu A akusti¢ne
snage u odnosu na referentnu akusti¢nu snagu od 1 pW.

Objasnjenje tehnicke terminol

—

<

113
000

Sastojci Odabir brzine Prepor.u é?no vrijeme
Voce, povrce narezano na manje
30s
komade
Hrana za bebe 40s
Namazi, preljevi, marinade 30s
Juhe 40s
Frapei i kokteli 30s
Kocke leda Po potrebi

[

Napomena:
Prethodna vremena obrade samo su okvirna. Stvarno vrijeme mijesanja
ovisi o veli¢ini sastojaka, njihovoj koli¢ini i potrebnoj konacnoj

konzistenciji.

SAVJETI ZA USITNJAVANJE

Prvo narezite hranu ¢vrste konzistencije, kao 3to su voce i povrée, na manje komade
veli¢ine 3 cm i tek tada ju usitnjavajte.

Najprije usitnite manju koli¢inu sastojaka, a zatim postupno dodajte vise sastojaka
kroz otvor u poklopcu C1 tijekom usitnjavanja. Na taj nacin cete postici bolje
rezultate nego dodavanjem svih sastojaka u posudu za mijesanje odjednom.

Ako Zzelite usitnjavati hranu ¢vrste konzistencije zajedno s tekucinama,
preporucujemo da prvo usitnite hranu ¢vrste konzistencije s dijelom tekucine. Zatim
postupno dodajte ostale tekucine kroz otvor u poklopcu tijekom usitnjavanja.

Kod usitnjavanja vrlo gustih tekucina, pokrecite mijesalicu opetovano u naglim
kratkim intervalima.

Kocke leda treba usitniti odmah nakon vadenja iz zamrzivaca. Kada se led po¢ne
topiti, kocke leda ce se lijepiti jedna za drugu i nece ih biti moguce usitniti.

USITNJAVANJE

= Pazite da regulacijski gumb bude u polozaju 0 (isklju¢eno). Ukopcajte elektri¢ni
kabel u elektri¢nu uti¢nicu.

Pomocu regulacijskog gumba podesite Zeljenu brzinu ili nacin rada. Preporucujemo
da prvo podesite nizu brzinu da bi se sastojci izmije3ali. Zatim mozete povecati
brzinu.

Paznja:

Nemojte obradivati vruce tekucine toplije od 80 °C u posudi za
mijesanje.

Maksimalno vrijeme rada mijesalice je 2 minute. Nemojte pustiti
da mijesalica za hranu radi bez prekida dulje nego $to je navedeno
gore. Nakon usitnjavanja, pustite da se mijesalica za hranu ohladi
na otprilike 30 minuta.

Osovina glave A5 ce se pomicati dok se koristi posuda za
smoothie,

Ako zelite dodati vise sastojaka u posudu za mijesanje tijekom postupka usitnjavanja,
uklonite unutarnju ¢ep C1 i dodajte sastojke kroz rupu na vanjskom poklopcu C2.
Medutim, nikada nemojte uklanjati vanjski poklopac tijekom usitnjavanja. Kada
obradujete vruce tekucine, unutarnji poklopac €1 mora ostati zatvoren.

U slu¢aju da se hrana lijepi za sklop ostrice ili stijenke posude za mijesanje, iskljucite
mijedalicu za hranu okretanjem regulacijskog gumba u polozaj 0 (isklju¢eno)
i iskopcajte ju iz elektricne uticnice. Provjerite je li se sklop ostrice prestao vrtjeti.
Pazljivo uklonite posudu za mije3anje s visenamjenske glave tako da ju okrecete
u smjeru suprotnom od kazaljki na satu te povuéete prema gore. Uklonite poklopac
i, pomocu 3patule, ocistite sklop nozeva i stjenke posude za mijesanje. Vratite
poklopac i pri¢vrstite posudu na visenamjensku glavu. Ukopcajte kabel napajanja
u uti¢nicu i nastavite sa mijeSanjem.

ZAVRSETAK RADA | RASTAVLJANJE POSUDA

= Nakon zavrsetka usitnjavanja postavite regulacijski gumb u polozaj 0 (isklju¢eno)
i odspojite kabel za napajanje iz uti¢nice. Prije izvodenja bilo koje druge aktivnosti,
provjerite je li se sklop ostrice unutar posude prestao vrtjeti.

Sigurnosna klasa zastite od strujnog udara:
Klasa Il - zastitu od elektri¢nog udara daje dvostruka ili jaka izolacija.

Zadrzavamo pravo na izmjene teksta i tehnickih parametara.

UPUTE | INFORMACIJE VEZANE UZ ODLAGANJE RABLJENE
AMBALAZE

QOdlozite iskoristene materijale za ambalazu na ovlastenom odlagalistu u vasem
mjestu.

ODLAGANJE ISKORISTENE ELEKTRICNE | ELEKTRONICKE
OPREME

Ovaj simbol na proizvodima ili originalnim dokumentima znaci da se
iskoristeni elektri¢ni ili elektroni¢ki proizvodi ne smiju odlagati
u obi¢ni kucanski otpad. Radi pravilnog zbrinjavanja, obnavljanja
i recikliranja, predajte takve uredaje na predvidenim mjestima za to.
Takoder, u nekim drzavama Europske unije ili drugim europskim
zemljama mozete vratiti uredaj lokalnom prodavacu kada kupujete

ekvivalentan novi uredaj.

_ Pravilno odlaganje ovog proizvoda pomaze u spasavanju vrijednih
prirodnih resursa te sprjecava potencijalne negativne ucinke za okoli§ i ljudsko
zdravlje, koji bi nastali nepravilnim odlaganjem otpada. Zatrazite vise pojedinosti od
lokalnih nadleznih tijela ili prikupljalista otpada.

U skladu s drzavnim propisima, moguce su kazne za nepropisno odlaganje ove vrste
otpada.

Za posl j udrz pske unije

Ako zelite odbaciti elektri¢nu ili elektronicku opremu, zatrazite informacije od
prodavaca ili dobavljaca.

odl je udrugim j izvan Europske unije

Ovaj simbol je vazeci u Europskoj uniji. Ako Zelite odloZiti ovaj proizvod u otpad,
zatrazite potrebne informacije o pravilnom nacinu odlaganja od lokalnih nadleznih
tijela ili prodavaca.

€ Ovaj proizvod zadovoljava sve osnovne zahtjeve EU direktiva vezanih uz
( njega.

KouvQivounxavn

Eyxepidio xpriong
MPIN AMO THN NPQTH XPHXZH

= [Ipwv amd T Xprion AuTrG TG OUOKEUNG, SIaBACTE IPOGEKTIKA TO EYXELPISIO Xpriong,
QKON Kal OTNV TIEPITITWON TIOU €I0TE SN EEOIKEIWHEVOL HE TN XPHON TAPOUOIWY
TUMWV CUCKEUWV. XPNOIUOTIOIETE TN GUOKELN HOVO OTWG TIEPIYPAPETAL OTO TIAPOV
eyxelpidio xprionc. GUAACOETE To eyxEIPISIO Xpriong O ao@alég onpeio omou Ba
UmOpEiTe va To Ppeite EUKONQ, AV TO XPEIAOTEITE. € MEPIMTWON TTOU TIAPASWOETE
TN OUOKEUN QUTH OE KATOIOV TPITO, PPOVTIOTE Va TAPASWOETE KAl TO TAPOV
£yxePidIo xpriong.

ZUVIOTOUHE VA QUAGEETE TNV apxIKN XAPTIv CUOKELAGIA, TO UAIKG OUOKEUaoiag, TNV
anédeign ayopdg padi pe ™ SiAwon guBuvng Tou MTWANTA 1) TNV KAPTa €yyvnong,
TOUAAXIOTOV Yiat 600 Slaotnua SikaovoTe amolnuiwon yia avermapkr amddoon
1 KAKH TTOIOTNTA TG CUOKEUNG. X TTEPITTTWON HETAPOPAG TNG CUOKEVNG, CUVIOTOUHE
VO XPNOIUOTIOINOETE TNV APXIKF) CUOKEVATIN TOU KATACKEUAOTH.

AQAIPECTE TIPOCEKTIKA TN GUOKEUN OO Tr CUCKELAOIA KAl PNV TETAEETE Ta LAIKA
OUOKeVaTiag TPOToU Bpeite GAA Ta EEAPTAHATA TNG CUOKEUNG.

MEPIFPA®H THX ZYZKEYHX KAI TON EEAPTHMATQN

A1 AvakMvopevn KEQar TONamwv KEPANG TOMATAWV AEITOLPYIWV

Aertoupytv A11 MePIOTPOPIKAG SIAKOTITNG HE WG
A2 A@aipoUpEeVo KAAUPHA TG - 0 (ouokeur amevepyoroinuévn,
HITPOCTIVAG UTTOSOXNAG Yia TV Aertoupyia avapoviic)

KPEATOUNXAVH 1) TOV TPiQTn - enineda taxutnTag 1-2-3-4-5-6,
A3 Koupni anehevBépwonc Tng - Aertoupyia avapeigng oto Soxeio

Py

KpEa XaviG ané Ty XA
gfapTnuatwy avapeigne ()
A4 Mnpootvr unodoxi e§aptnudtwy - Nettoupyia avapeiEng oto Soxeio
Ylal KPEATOHNXAVI Kal TRipTn ,
A5 Afovag otepéwaong yla e§aptripata ya Op()luel Uy
A6 Bdon yia yapaba and avoleidwto - pug (':Q:')
atodM A12 Ala@avéG KANDPHA KOTA TwV

A7 AvtioloBnTika mépata
A8 AvolyOuEVO KANVHHA TNG EMAVW

THTOINWY HE OTIF TTAPOXNG
A13 Kamdaki yaBabag amoé avoleidwto

unodoxng yla ta e§aptipata atadt
HMAévTED A14 TaBdBa 5 Aitpwv ané avogeidwto
A9 Auyvia atodA, yia eme€epyacia TPoQiuwy
A10 Alakomng e€660u Kat 10680L NG
B1 Xtumnmipt B3 Tavtdog {upng
B2 Avadeutripag B4 ElaoTikdg avadeutripag
C1  EcwTepIKO KAAUppa C6 Aoxeio yia opoubl 0,6 Aitpwv yia
€2 ESWTEPIKO KATIAKL LE OTTH yla TV BpenTika poprpata
TIPOGONKN UNIKOV C7 Bdon yia Soxgio BPeMTIKGOV
C3  Aoxeio avapeigng 1,5 Nitpou POPNUATWY
C4  Adtagn Aemidwv
C5 Bdon yia mpoodptnon/agaipeon
TOU PIMAEVTEP amo TV UTIOSOKH
e€apTnUATWY
D1 Mulog D8 Mieothpag
D2 Ehkoedrig d§ovag D9 Xodvn

D3 Aenmida dheong

D4 Aiokog AemTr¢ aheong
D5 Bidwtdg SakTuAlog

D6 Aiokog peoaiag dheong
D7 Aiokog xovTpri¢ dheong

D10 ©ahapog dheong

D11 E€aptripata mapaockeurg (UHapIKWV
D12 EmoTtopio yia Aoukavika

D13 Koundt umokotwy pe Baon

E1 Meotipag
E2 Tpiptng
E3 Kwvog tepayiopod

E4 Kuwvog yia xovtpd Tpifipo
E5 Kdwvog yia tpiipo matdrag
E6 Kwvog yia Aenmto tpigipo

EMNI@YMHTH XPHZH THXZ ZYZKEYHZ

= Hkou{vopunxavr mpoopiletat kat éxel OXESIAOTEL yia TNV eMe€epyacia QUTIONOYIKAG
TIOCOTNTAG TPOPIHWY Yia OIKIaK: KatavdAwon. Eivat katdMnAn yia avapegn,
XTOmnua, {Opuwpa, GAeon Kat TpiIpo.

MPIN ANO THN NPQTH XPHZH

Mpwv amd v mPWTN XPrion MAUVETE GXOAAOTIKA OAA Ta PéPN TTOU £pXOVTAl OF EMAPN
HE TPO@IHA HE {E0TO VEPO Kal OUSETEPO amoppuMavTIKO mdtwv. Enerta emMuveté
Ta 6\a pe Kabapd VEPO Kal APrOTE VA OTEYVWOOUV QPUOIKA 1) OTEYVWOTE Ta KAAG
UE TIETOETA.

Mpocoxn:
Ta e€apmipata B1 éw¢ B4, n kpeatopnyavry D1 kat o Tpipng
E2 8ev mpoopilovtal yia mUoipo o€ mhuvtripio mdtwv. Ta dAa
APAIPOVHEVA HEPN UTOPOUV VA TIAEVOVTAL GE TIAUVTHPIO TIATWY.
Kata 1o m\ooipo g Sidtagng Aemidwv A21, Sivete 1Siaitepn
TIPOCOXN YIA TNV AmO@UYH TUXOV TPAUHUATIOHOU OTIG KOPTEPEG
AKPEC.

= XPNOIHOTIOOTE £€va EAAPPWGS BPEYHEVO TIAVI YIO VO OKOUTTIOETE Ta EEWTEPIKA HEPN

TNG KOL{IVOUNXAVAC.

Mpogoxn:

Mnv Eemévete v kouQivopnxav) 1 To KoAwSIO PELHATOC
¢ KATw amod vepd kat pnv v PuBilete oe vepo. H Bdaon kat
N KeQahr} TOAamAwv Aertoupyliv Sev evdeikvuvTal yla MAUGIHO
O€ MAUVTAPIO TIATWV.

ANAAEYZH, XTYMHMA KAl ZYMQMA

MAANHTIKO ZYZTHMA ANAMEIZHZ

TomavnTiké cuoTNHa avapelEng Bacietal oTn SIMAR TEPIOTPOWH TOU EEAPTHHATOG.
To e£3pTNUA OTPEPETAL APIOTEPOTTPOPA OTNV ECWTEPIKY| TIEPIHETPO TOU SOXEiOU,
KaBWG TEPIOTPEPETAL YUPW amd Tov SIKG Tou afova otnv avtiBetn Katevbuvan, yia
va Siao@ahileTal 6Tt OAa Ta UNIKG OTO E0WTEPIKO TOU SOXEIOU avapiElyvyovTal KaAA
Kal opoIdHoP@a HETAEY TOUG.

MPOETOIMAZIATIA AEITOYPIIA

Npos&idomnoinon:

MpoToU EEKIVATETE T GUVOPHOAGYNON 1 TNV ATTOCUVAPHOAGYNCN
Twv afeooudp NG  KouQivopnxavrg, eAéyETe  OTL  gival
amevepyoroinpévn  kat  amoouvdedepévn  amd v mpida.
H mpoodpmon evog e€aptipatog evid n Ke@ahry moAamwv
Aertoupytdv - gival  ouvdedepévn  oto  Siktuo  TPOPodosiag
Hmopei va 08nyroel Og aKousIa EVEPYOTIOINON Kal og coapoug
TPAUHATIOHOUG.

Emoyn Tomov e§aptriparog

Tumog e§apThp

Py
Xpnotporoleitat yla 1o XTOmNUa  OAOKANPpWY  auywv
| HOVO aoTipadiwy, KpEUag oavtlyi, KpEpag Slakoopnong
Caxapom\aoTikiG KA. Mnv To XPNOIHOTIOIETE yia va
XTUTOETE N va QupwoeTe JUPEC.

Xtumntipt B1

Xpnotponoleital yia TV avadeuon PeuoTig Kal Hecaiag
pevoToTNTag (VNG XWPIG HaYLd, Yot TNV TIPOETOIAGIK

Avadeutripac B2 OaNTOWV, KPEUWY, (UUWV KEIK, YEpioEwv KA. Mnv tov
XPNOIUOTIOLEITE yia va QUPWOETE OPIXTEG JUPEC.
Xpnowonoteital yia 10 {Opwpa Siagopwy tonwv {0ung,

Favtloc Lounc B3 oupnepthapBavopévng g Bapldg Kat TG o@ixTrg {UpNG,

oOnwe yta mapadetypa Opn yia Ywpi, (Opn yia mitoa, vwnr
Qopn {oxapOomAAOTIKAG KATT.

Xpnotgonolgital yla tnv avadeuon KPepwv emdopmiwy,
KPEUWV OTIYHAG, paylovélag, CUNMY yia TTAVTESTIAVL KA.
Mnv Tov xpnotponoleite yia va UPWOETE OQIXTEC UUEC

EAaoTikog avadeutipag
B4

Npocdkn VAikWV oTh yaBdada

= TomoBetiote Ta UNIKA Tou BéNeTe va eme€epyaoTeite péoa otnv avoleidwtn
yaBaBa. Y& pia 86on, unopeite va enefepyaoteite éwg 0,8 kg o@ixTig (VN 1y 2,7
kg ehagpiac Copng.

= O péylotog aplOpdg acTpadiiv auywy Tou umopoulv va xtummBouv o€ pia d6on
ivau 8.

= Juviotatat va pnv yepidete tn yaBada mavw amé v évSeign 4 Aitpwv.

= Edv mpootebei otn yapdba avemapknig moootnta UAkwv (Aiydtepo amé 0,3 Nitpa
Q0uINC), TOTE N eMe&epyacia Twv LNIKWY EVEEXETAL va PN Yivel OwoTd.

Itepéwon e§apTnpATWV

TomoBetiote TNV kou{vopnxavh endvw Ot pia emimedn, oteyviy Kai otabepr
EMPAVELQ, YIa TTAPASEIYHa OTOV TTAYKO TG koulivag.

Natrjote 1o koupri A10. Me autriv TV eVEPYELQ, N KEGAAT) TOMATAWY AEITOUPYIOV
Ba aneleuBepwBei. AWGTe KNiON 0TV KEPAA TOMATAGY AEITOUPYIWVY TTPOG Ta
TIAVW PEXPL TO TENOG TNG SIaSPOpNG, WG GTOU AKOUOTEL £Val «KAIK».

Edv emBUpEiTe va XpNOIHOTIOICETE TO SlaPavég KAAUPUA KATd Twv mMTothwv A12
TIPETIEL VA TO TIPOCAPTHOETE TIPOTOV TOMOBETHOETE KATmolo e€aptnua. TomoBetrioTe
TO KAMAKL OTNV KATW TAEUPA TNG KEPAAAG HE TOV Afova Kal TEPICTPEYPTE TO
aPIOTEPOOTPOPA VIO VA ACPANICEL

EmAE€Te éva e€apTna Kal CUPETE TO MAVW OTov afova oTepéwong AS5. MeploTpéPTe
To €€APTNHA APIOTEPOOTPOPA Yia va ac@alicel. TpaPréte ehappd To e€dptnua
TIPOG Ta KATW HE TO €va XEPL, yla va eENEYEETE OTI Exel TPOOAPTNOEl oWOTA.

TomoBétnon ¢ avoeidwtng yapabag

Eicaydyete v avo&eibwtn yafaba otnv kopia povada A6 kai ao@alioTe
TEPIOTPEPOVTAG TNV Se€ldoTtpopa. ‘Otav n yapdba éxel TomoBetnOei owotd, Sev
umopei va apaipedei Eexwplatd ano tn Baon.

XPNOIMOTTOINGTE TO €va XEPL yla va TATrOETE TO Koupri A10 kat To dAo yia va
WBNOETE POG Ta KATW TNV KEPAAT} WOTE VA KOUPMWOEL 0T B£0n TNC.

AEITOYPTIA

FuvdéoTe To KaAWSI0 pevpATOG O€ pia Tpila.

XPNOIUOTIOINOTE TOV TEPIOTPOPIKG SIOKOTTN EAEYXOU, YIo va PuBUICETE TO
anaitoupevo enimedo TaxuTNTag amd 1 éwg 6. Zuviotatal va EEKIVACETE and XapnAr
Tax0TNTa Kat va Ty av§avete otadiakd. Mmopeite va aMdagete ) pubuion tng
Tax0TNTag aKOpa Kal Katd tn Aertoupyia tng ouokeune. Mpoteivetat n ene§epyacia
TWV PEUCTWV HIYHATWV Kal Twv COATOWV va Yivetalr pe Xapnhotepa emineda
TaxuTNTag. Me autév Tov Tpomo, Ba amogelyeTe To MTGINOHA TwV UAIKWV. Otav
avapexBoUv Kakd HETA&L TOUG, AUEAOTE TV TAXUTNTA OTO AMAUTOUKEVO ETTimeSO.

MNpoocoxn:

Kata tn Siapkeia g Aertoupyiag Sev mpémel va tomobetovvTal
QVTIKEipeva Omw¢ KoutaNia, paxaipia koudivag, mpouvia KA.
Héoa 0T OUOKEUN, KaBuwg evoéxeTal va mPoKANBEl TpaupaTIoHOG
1 {NHId 0T GUOKELN.

1 VAIK@OV KOAAnpé ata Toty
Y€ MEPIMTWON MOV KAMMOI0 UAIKS (.. {OpN) KOANAOEL 0Ta TolxwpaTta TG yaBadag,
QTEVEPYOTIOINOTE TNV KOLJIVOHNXAVI| KAl ATOCUVSECTE TV amé TN Tpila peuHATOG.
AvacnkwoTe TV Ke@an. MNa kaAuTepn opatétnta péca otn yaBdba, umopeite va
Evapvmlrolr']cETE ToV QWTIOUS PUBHICOVTAC TOV TIEPICTPOPIKG SIAKOTITN ENéyXOU 0T
0éon ':Q'
XPNOIHOTTOIWVTAG LA KO GTIATOUA, AQaIPECTE TA UNKA TIOU £X0UV KOMOEL 0Ta
TolWHaATa TNG yaBabag kat TOMoBETHOTE Ta 0TO KEVTPO TG yaBadac.
EmavatonmoBetiiote Ty kepalr} o B£on Aertoupyiag Kat ouvdéate Eava oty mpida.
Zuvexiote Tnv enegepyaocia.

Xpovog Asttoupyiag tng Kou{ivopnxaviig

Katd v avadeuon, 1o XTOmnua f 1o {UMWUA, PNV OQHVETE Tn CUOKELN OF
OuVEXOHEVN AgToupyia yia TEpIoodTePO amé 10 Aentd.

‘Otav {upwvete mukvh, Bapld (OpN, PNV a@RVETE T CUCKEUN OF AelToupyia yia
TIEPIOOOTEPO AMO 6 AemTd.

MeTd 1O TéPAG TOU OUYKEKPIUEVOU XPOVOU, OTEVEPYOTTOIOTE TN GUOKEVH Kal
QAPHOTE TV VA KPUWOEL MTTOPEITE Va XPNOIHOTIOINOETE EQVA T GUOKEUN HETA TG
30 Aentd.

JTUvTopoG 08NYd¢ yia Tnv ene€epyacia UAIK@V

Tur'roc YAika Taxotnra Xpovo<'
pTHH eneepyaci
Apaud peiyparta (yia
Xturnmpt B1 mapadetypa kpépa, acmpadia 5-6 4 \emtad
auyWv, TouTiyka, Kapdta)
Meiypata pe pétpla
Avadeutripag PEVOTOTNTA
B2 kat eENaoTIKOG | (yla mapddetypa {Opn yia KEIK, 3-4 6 Nemmtd

avadeutipag B4 | peiypata yia tnyaviteg i (opn
Yla TTaVTECTIAVL)

Mukva peiypata (ya
ravtCog (Oung B3 | mapadetypa Ywpi kat {Oun 1-3 4-5 hemtd
{axapomAdoTIKIG)

Doyeio avapei€ng 1,5 hitpou- ppoAéynon kat

Inpeiwon:

O1 mapanavw xpovol enegepyacias avagépovtal evSEIKTIKA. Ma va pnv
metayovtat UAIKA €€w amd tn yaBaba, emAEETe apxiko emimedo TaxuTnTag

11 2. 2T ouvéxela, emAEETE uPNAOTEPN

Tax0TNTa, avaloya pe TIG AVAYKeG oac. Ma TNV €UKOAGTEPN avapein
{OpNG, ouvioTatat n xerion HaAakng papyapivng fj Boutvpou.

‘Otav Xtundte aompadia avywy, n yaBada Kat o avadeutipag mpémet va
givat améluta KaBapd Kat oTeyvd. AKOHA Kat Hia MIKPY ToooTnTa Nimoug
HTTOPE( va €XEl WG AMOTEAEHA TA AOTTPASIA AUYWY VA PNV HImopolV va
XTUTMBOoUV Kal Va yivouv Jia OHOIOHOP®N HAPEYKA.

H kpépa cavtyi Ba mpénel va Yuxetar oe Beppokpacia 6 °C mpotol
XTUTNOEL.

MpoToU ene€epyaoTeite Ta LKA yia TNV Tapackeur S1agpopwv {UHWmY,
QAQHVETE TA VA AMOKTHo0LY Beppokpacia Swuatiou.

TEPMATIZMOZ AEITOYPTIAZ KAl ANOZYNAPMOAOIHZH TQN
AZEXOYAP

MOAIG OAOKANPWOETE TN XPION TNG CUCKEUNG, BECTE TOV TEPIOTPOPIKS SlaKomTn
ehéyxou otn Béon 0 (off) kat amoouvdéoTe To KahwSio pevpatog andé tnv mpida.
Miéote To Koupmi A10 Kat KATERACTE TNV KEPAA HEXPL VA AKOUOTEL éva KAIK.
MNeplotpéPte 1o e§aptnua Se€ld6oTpoPa yla va To aneNeuBepWoeTe Kal, otn
OUVEXELD, AQAIPETTE TO.

MNeploTpéPte TNV avoleidwtn yapdba apioTepOSTPOPa Kal APAIPECTE TNV Amd TNV
KUpla povada.

Agaipéote 10 Sla@avég KAAuppa Katd Twv mIowv A12 TEPIOTPEPOVTAG TO
Se€lootpoga.

KateBaote Kat maAt Tnv Ke@ahr o€ opt{dvTia Béon.

KaBapilete TNV koulivopnxavn Kai Ta Xpnotpomnonpéva aieoovdp HETA amod KAbe
XPron, cUPPWVA pE TIG 08nyieg Tou kepalaiou KAGAPIZMOX KAl YNTHPHEH.

ANAMEIZH
XPHEIH TOY MMAENTEP

= To pmAéviep mpoopileTal yla TNV TTPOETOIPACIA YEUPATWY Kal POQNHATWY OTwG
UINKOEIK, KPEMWSEG COUTIEC, GANTOEG, ONOIPEC, PPETKIA TTAUSIKY TPOPH, BPEMTIKG
po@npata KA. Agv ipoopileTtal yia TNV amoxUpwon ¢poUTwy Kat Aaxavikwy, TV
TIPOETOIATIA TTOUPE MATATAG, (UUNG HE PayIA 1} YIA TO XTUTTNHA AOTTPASIOV QUYWV.
Ma v avapegn pmopei va xpnotponoinBei To Soxeio avapeigng €3 (xwpnTikoTnTa
1,5 Nitpo) 1 o Soxeio yia opovBi €6 (xwpntikdtnTa 0,6 Aitpa).

ZYNAPMOAOIHZH TOY MMAENTEP

Mpostopacia tng kou{ivopnxavig yia avapeign
= [0 va PMOPECETE VA GUVAPHONOYNOETE KAl OTN CUVEXELD VA XPNOIHOTIOICETE TO
UMAéVTEP, IPETTEL VA TANPOUVTAL Ol AKOAOUBEC ipoUmoBécelg:
- TomoBetrote TV Koullvounxav emdvw o€ pia eminedn, oteyvh kat otabepr
EM@AVELQ, yia TAapASelypa oTov TayKo Tng koudivag.
- H kou{ivopnxavr) mpénel va givat amocuvSedepévn amd v mpia
- H ke@alr moAMan\@v xpoewv mpémnel va eival kateBacpévn oe optl{ovtia Béan
XWPIG va UTAPXEL TOTTOBETNEVO KATTOL0 E§APTNHA
- Havo&eidwtn yapdba mpémet va gival TOmoBeTHEVN OTNV KEVTPIKN povada
= AvaonkwoTe To kaAuppa A8. KATw amd auto To KAAUpUa UTTIAPKEL Hia urodoxn yia
Vv TonoB£tnon tou Soxeiou avapegng rj Tou oxeiou yia opoubL.

étnon (e. F)

= [potoU TomoBeTroeTE To SoXEio avapEel§ng oTnv umodoxr, eEAéyETe 6TLn Baon pe T
povada Aemidag éxouv cuvappoloynBei cwota oto Soxeio.

TomoBetriote 10 Soxeio avapel§ng oty endvw umodoxn Kal MEPIOTPEYTE TO
8e€100TpoPa yla va ao@atioel. O UNXavIoHOG acpaleiag Oa amoTpéPel To UmAévTep
amo TNV €KKIVNO EKTOG GV To SoXEio €xel TOMOBETNOE oWOTA OTNV UTTOSOXN.
TomoBetrioTe Ta UAIKG 0To Soxeio. ZUVIOTOUHE va KOBETE Ta UeYaAUTEPA UAIKG OF
HIKPOTEPA KOUUATIO TTPOTOU Tal AVAHEIEETE.

Inpsiwon:

‘Otav emefepydleote KAUTA LYpA 1 vypd mou SlacTéNovTal Katd T

[ Moté pnv yepilete To Soxeio mavw amoé Ty EVSeIEN Péylotng MARPWonG.

Sadikacia avapegng, cuvviotdtal va pn yepilete to Soxeio avapegng
TIEPIOOOTEPO amd Ta 2/ 3 TNG HEYIOTNG XWPNTIKOTNTAG TOU.

TomoBeToTe T0 E§WTEPIKO Kamdakt €2 0To SOXEIO AVAUEIENG KAl OTIPWETE TO KATW
WOTE Va €QAPUOOEL KAAA OTIG AKPEG Tou Soxeiou. TOTOBETHOTE TO E0WTEPIKO
k@A\uppa €1 oTo dvolypa Tou KAamakioU Kal ac@aNioTE TEPIOTPEPOVTAG TO
Se€lootpoga.

Aoxeio yia opov6t 0,6 Aitpwv- cuvappoléynon kat tomobétnon (eik. G)

= To Soxeio yia opoUB mpoopiletal yia TNV TMAPACKEUH OpOUBL AaXavikwv Kat
PPOUTWV.

MpooBéate ta uypd r/kal Ta TpdPiua mou Béete va avapeifete oto Soxeio yia
opoUBL YAIKG pe peyalutepo péyeBog mpémel mpwta va Tepayifovtal og kOBoug
Twv 2 cm mepimou. Mote pnv yepilete To Soxeio mavw amd v €voeiEn péylotng
A PWoNG.

TomoBetiote T Baon pe tn Sidra&n kommg €7 oto Aaipd Tou Soxeiou WOTE ot
Aemideg va éxouv kateuBuvon mPog To Soxeio, BISWaTe TN Baon Kat o@i§Te Kahd.
AvamodoyupioTe To cuvappoloynuévo Soxeio yia opoUBt €Tol WoTe n Bdon pe
Aemida va Bpioketal katw. BeBaiwbeite ot n Baon éxel TomoBetnBei cwota Kat 6Tt
Sev unapyouv S1appoég ato Soyeio.

TomoBetiote to Soyeio yia OopouBl otnv umodoyxr TG Koullvopnxavig Kat
TEPIOTPEYTE To Se€l60TPOPA.

ZYNTOMOZX OAHIOZ A THN ENEZEPTAZIA YAIKQN

" . . ZUVICTWHEVOG
YAika Emoyn Taxutnrag Xp6voc avapeiEng
®povta, )\'uxawKa Kopéva 30 Seut,
O€ UIKPOTEPQ KOHMATICL
Bpe@ikr Tpogn 40 Sevt.
Alotpég, VIPEGIVYK, OAATOEG yla 30 8eut.
papvéplopa
Toumeg 40 Seut.
ZHoUB! Kal KOKTEIN 30 Sevt.
MNaydkia ‘Onwg xpetaletat
LI
Inpsiwon:
Ot mapamdvw xPovol eMeCepyaciaq TPOPIHWY avagépovTal VOEIKTIKA.
O TIPayHATIKOG XPOVOC avapEI§ng eEapTdTal amd To péyeBog Twv UNKWY,

NV MoodTNTA TOUG KAl TNV amaiToUHEVN TEAKA cUOTAOH.

ZYMBOYAEZ A THN ANAMEIZH

= KOYTeE apxIKa Ta TPOQPIUA PE CUPTAyr oUOTAON, OTIWG PEOUTA Kal AAXAVIKE, OE
HIKPOTEPO KOHHATIO TWV 3 €M Kall HOVO TOTE QVAMEIETE Ta.

AVOpEIETE TTPWTA JIa UIKPOTEPN TTOCOTNTA UAIKWV Kal, OTn CUVEXELD, TTPOCBEOTE
OTadIaKA IEPIGOATEPA UNIKA PEGT amd Thv orTr Tou Bpioketal oTo Kamdki C1 kabwg
avapetyvoovtal. Me autov Tov Tpomo, Ba MTUXETE KAAUTEPA AMOTENEGHATA ATTd OTL
HE To va ipooBéoeTe OAa Ta LAIKA pali oTo Soxeio avapegng.

Edv mpénel va avapeifete Tpo@iua pe ouvpmayny ovotaon pali pe vypd, oag
OUVIOTOUHE VOl QVAPEIEETE TTPWTA TA TPOPIUA HE T cupmayr) cvotaon padi pe éva
HEPOG TWV LYPWV. ITr CUVEXELD, IPOOBEDTE TASIAKA Ta LTTOAOITA LYPA PéCa amd
TNV omr TTou BPICKETAL GTO KATIAKI KABWE AVAPEIYVUETE.

‘Otav avapelyvOeTe TTOAD AEMTOPPEVOTA POPHUATA, VA EEKIVATE TO UMAEVTEP
enavahapPavopeva pe CUVTOHEG S1adoXIKEG SIaKOTEG.

= Eneepydleote ta maydkia apéows HOMG ta Byalete amd v katdyuln. MoNig
o mdyog apxioel va Aiwvel, Ta maydakia Oa koMrocouv petagy Toug kat Sev Ba gival
Suvartodv va ta BpuppaTIoETE.

ANAMEI=ZH

= ENéyETe 0TI 0 MEPIOTPOPIKOG SlakomTtng Bpioketat ot Béon 0 (off). Zuvdéote To
kahwdlo pevpatog oe pia mpila.

= XPNOIHOTIO|OTE TOV TIEPIOTPOPIKG SIaKOTTN eNéyXou yia va puBuicete tnv
emBuunT) Tax0TNTa i Aetoupyia. ag¢ CUVIOTOUHE va PuBUICETE TPWTA Hia
XaunAOTEPN TaXUTNTA YIa va AQHOETE Ta UNKA va avapelxBouv. XTn ouvéxela,
n TaxutnTa propei va avénOei.

Npocoxn:

Mnv enefepydleote kautd uypd pe Oeppokpacia Gvw Twv
80 °C oto Soxeio avapegnc.

O péyiotog Xpévog Aertoupyiag Tou pmAévTep eivat 2 Aemta.
Mnv a@rivete v Kou{vopnxavry O OUVEXOMEVN AerToupyia
yla TIEPICOOTEPO amd 60O UMOSEIKVUETAL Tapamdavw. Metda thv
QAVAELEN, a@roTE TNV Kou{lvopnxavi va KPUWOEL yla Tiepimou
30 Aentd.

O afovag e kepaArg A5 Ba kivnOei kata T xprion Tou Soxeiou
yla opovBL.

Eav emBupeite va mpooBéoete kat AMa UNKG oto Soxeio avapei§ng kata
SlapKeIa aVAPEIENG, aQaIPECTE TO EOWTEPIKO KAAUPHa C1 kal TPooBEoTe Ta UAIKG
amo TNV o7 0To e§WTEPIKO Kamdki €2. QOTO00, TIOTE PNV APAIPEITE TO EEWTEPIKO
KAMAKL KATd T avApegn. Katd Ty avapeifn Kautwy uypwy, To ECWTEPIKO KAAUpHa
C1 MPEMEL VO TTAPAPEVEL KAEIOTO.

TNV MEPIMTWON TTOU Ta TPOPIHA KOANooLV 0Tn Sidatagn Aemidwy i ota Tolwuata
Tou Soyeiou avapelgng, amevepyomojote v kKou{vounxavyy Bétovtag Tov
TIEPICTPOPIKG SlaKOTTN eAéyxou otn Béon O (off) Kai amoouvdéote TV amé v
nipila. BePaiwBeite 611 n Siatagn Aemibwv £xel OTAUATHOEL va TEPIOTPEPETAL
AQaIpéCTE TIPOOEKTIKA TO SoXeio amd TNV KEQAA TOMNATMAOV AEITOUpYIDV
OTPEPOVTAC TO TIPOG APICTEPA Kal TPABWVTAG TTPOG Ta TAVW. AQAIPECTE TO
KAmAK! Kal, XpnolHomoIwvTag Hia ondtoula, kaBapiote T Sidtagn Aemidwv kat Ta
TolYWHaTa Tou Soxeiou avapegng. EmavatomoBeTioTe To Kamakt Kat TomoBeTioTe
10 Soxeio Eava otV Ke@ah) MOMAMAOV A&IToupyldv. SuvSEcTE TO KaAWSIo
PEVHATOC OF pia TIPILa KAl CUVEXIOTE TNV avapEedn.

TEPMATIZMOZ ANAMEIZHZ KAl AOZYNAPMOAOIHZH TQN
AOXEIQN

MOAIG ONOKANPWOETE TNV avApELEn, BECTE TOV TIEPIOTPOPIKG SIAKOTTN EAEYXOU
ot Béon 0 (off) kat amoouvdéote To kaAwdio pevpatog amd tnv mpia. Mpwv and
v ekTéNeon omolacdnmote GAANG evépyelag, eEAéyEte otL n Siatagn Aemidwv oto
EOWTEPIKO TOU SOXEIOL £XEL OTAUATHOEL VA TIEPICTPEPETAL.

Aoxeio avapei€ng 1,5 Nitpou - amocuvappoAéynon

AneheuBepwoTe To SoXEi0 AVAMEIENG TIEPICTPEPOVTAG TO APIOTEPOCTPOPA Kal
a@aipote 1o and v unodoxn TpaBwvtag KABeTa MPOg Ta Mavw.

Eav Béhete va mpoeTolpdoete 10 Soxeio avapelgng yla kabapiopd, adeldote 10
TIEPIEXOHEVO OF A KATAAANAN @IaAn 1) Soxeio, EeMUvTe To Soxeio avapelgng kat
OKOUTTIOTE TO VA OTEYVWOEL

lupioTe o Soxeio avapelEng avamoda

Me 1o éva xépt mdaoTe T Aapr) Tou Soxeiou avapelgng kat pe to Ao anekeuBepote
N Baon pe ™ Siataén Aemidwv MEPIOTPEPOVTAG TV Se§IOTTPOPA.

TNV TEPINTWON Tou Sev UMOPEiTe va ameAeuBepwoeTte Tn Pdon pe 1o xépl,
enavatonoBeTrioTe To Soxeio avapeigng otnv umodoyr Tng koulivounxavig. Me To
£va xépl KpatroTe TN Baon pe tn Sidatagn Aemidwy kat pe 1o AAO XEPL TEPIOTPEYTE
10 Soyeio avapeigng aplotepdotpoga. To Soxeio avapelgng Ba mpémer va
ameheuBepwBei kat va gival eQIKTo To EEPiGwHA Tou amd tn Baon. Agou EePidwoeTe
To Soxeio avapegng, ameheubepwote T Baon amd v umodoxn. TomobeTrioTe To
k@Auppa vrrodoxrig ava otn Béon Tou.

KaBapiote ta empépoug tpripata tou Soxeiou avape§ng cupewva pe TiG odnyieg
Tou Kepahaiov KAOAPIZMOX. KAI ZYNTHPHEH.

Aoxeio yia 6pov61 0,6 Aitpwv - amocuvappoAéynon

To Soxeio yia opoubl mpénel va agaipebei TPOCEKTIKA and v koul{vopnxavy
£101 WOoTe N Bdaon pe ™ Sidtagn Aemidwy va punv aneheuBepwBei and to Aaipd Tou
Soxeiov, pe amotéeopa va Xubei To mepIEKOpEVO.

AneheuBepwoTe TO SOKEIO TMEPIOTPEPOVTAG TO APIOTEPOOTPOPA KAl APAIPEDTE
70 amd TNV unodoxn TpaBwvtag KBeTa mpog Ta mavw. TomoBeTHOTE TO KANUPHA
unodoxng Eava otn Béon Tou.

AvamodoyupioTe To Soxeio yia opoUbt £Tot WoTe n Bdon pe ™ Aemmida va Bpioketal
navw.

Zef16woTe TN Paon anod Tov Aaipo Tou Soxeiou.

KaBapiote ta emuépoug turipata tou Soxeiou yia opouBi cup@wva pe Tig 08nyieg
Tou Kepahaiov KAOAPIZMOX KAl SYNTHPHEH.

ANEXZH KPEATOX

XPHZH TOY MYAOY

= O povhog mpoopiletat yia TNV GAeon OAwV TwV EI8WV KPEATOG TTOU SV £XOUV KOKAAA,
TévovTeg Kat 8éppa, Kal umopei emiong va ahéoel @pouTa Kat Aaxavikd. Mmopei
eniong va xpnotpomoindei yla v mapaokeur (UHAPIKWY, PMOKOTWY Kal yld To
YEHIOHA AOUKAVIKWV.

= O poAog Sev mpoopiletat yia TNV AAeon KOKAAWY, ENPwv Kapmwv 1 GANwY GKANpwOvV
UNKWV KaBWG Kat KATEWYUYHEVWY TPOPIHWV.

ZYNAPMOAOIHZH TOY MYAOY

Mpostowpacia tng Kou{vounxavig yia aAeon

la va PUMOPECETE VA GUVAPHONOYOETE KAl 0T CUVEXELD VA XPNOIUOTIOINOETE TOV

HUMO, pémel va MAnpoUvTal ot akoAouBeg mpoUmobéoeic:

- TomoBetoTe TNV Koulvopnyavry Emavw o€ pia emimedn, oTeyvry Kal oTabepr
EMQAVELQ, Y10 TTAPASEY A OTOV TIAYKO TG Koudivag.

- H kouQvopnxavn mpénet va givat anocuvdedepévn and my npida

- H ke@aliy moMNam\wv xpricewv mipénel va gival katefacpévn o opi{ovtia Béon
XWPIG va umapxel TomoBeTNpéVo KAmolo e€apTnUa

Agaipéote 10 kéAuppa A2, H pmpootivy umodoxr €§apTNHATWY yia TN

OLVapPOAGYNON Tou pUAOU BpioKeTal KATW amd AUTO To KAAUPHA.

ZuvappHoAGynon Kat 101 Tou pUAov (k. H)

Elcaydyete Tov ehikoeldry a§ova D2 péoa otov BdAapo dheong D11, tomoBetwvTag
TIPWTA TOV 080VTWTO TPOXO.

TomoBetriote T Aemida dAeong D3 endvw oTov G§ova (KE TNV oK OTPARMEVN TIPOG
T0 e§WTEPIKO HEPOG TOU BANAOL) Kal EMAVW OE aUTHV TPOCAPTHOTE évav Sioko
GAeonge. BeBaiwBeite 611 n 086vTwon Tou Balduou dleong éxel oMloBroel péoa oTnV
£00x1 Tou Siokou dAeong.

Mpocoxn:
Katd tn otepéwon g Aemidag aleong, Sivete 1Siaitepn mpoooxn
WOTE VA PNV TPAUHATIOTETE OTNV KOPTEPN AKHI.

TomoBetiote Tov Biéwtd Saktuio D5 atov Bahapo GAeon¢ Kail 6QIETe Tov PéXpL va
ao@ahiogl, BéwvovTdg Tov Se§looTpoa.

AwOTE KNiON OTOV CUVAPHOAOYNUEVO HUNO TTPOG Ta SEE1G UG Ywvia 45°, wBoTE Tov
Tavw 0TV prmpooTivry umodoxn e€apTnuatwy A4 Kal CTPEPTE TOV apIoTEPOOTPOPA
yla va tov Bécete otn Béon Aertoupyiag. H B¢on Aertoupyiag umodeikvuetal He To
TIETAYHA TOU KOUPTTIOU A3 TIPOG Ta £€w Kall HE TO AKOUGHA EVOG KAIK».

Inpeiwon:
H kouQivopnxavry SlaBétel pnxaviopd acgaleiag mou v epmodiel va
1eBei o€ Aertoupyia epooov 0 pUNOG GAeang Sev éxel oTePEWOE CWOTA KaL
ao@aNiCEL OTNV PMPOCTIVH UMoSoxn e€apTNHATWV.

= TomoBeTrioTe TN xodvn D9 070 MAVW HEPOG TOU CWARVA TPOPOS0Giag Tou MUAOU Kat
TomoBeTroTE éva katdAnAo Soxeio kATw amd Tov HUAO WOTE va GUNAEyoVTal péoa
Ta emegepyaopéva TpO@Ipa.

ANEZH

= [IPOETOIPAOTE MPWTA TO KPEAG Yl ANeon WG €616 AQaIPETTE OAa Ta KOKAAQ, TOUG
TEVOVTEC Kal TOUG XOVEPOUG, Kal KOYTE TO KpEag Og KOppdTIa PeyéBoug 2 X 2 X 6 cm
(OTE vVa TTEPACOLY AVETA PETA A6 TOV EMAVW CWANVA TPOPoS0aiag Tou HUAoU.

Mpoocoxn:
Mnv  ene€epyaleote  Katepuypévo kpéac. A@ROTE TO va
anouxBei, TPoToL To aNéCETE.

= ENéy€te OTL 0 MIEPIOTPOPIKOG SlakomTng Bpioketat otn Béon 0 (off). Tuvdéote To
KaA@S10 peLpATOC OF pia Tpida.

XPNOILOTIOIOTE TOV TEPIOTPOPIKG  SIOKOMTN €AéYXOU yla va pubpiceTe TNV
€mMOUUNTH TaXUTNTA. ZaG CUVICTOUHE va PuBICETE MPWTa TNV Taxutnta 3 Kai,
OTn OUVEXELD, VA TNV QUEACETE OTO AMAITOUKEVO emimedo. STadlakd, MPocbéate Ta
KOMHATIA TOU KP£ATOG 0TOV owAiva Tpo@odoaiag Kat wlroTe Ta mPog Ta péoa HE
Tov meotrpa D8. Mpooé&te va unv amo@pd&ete Tov owArva Tpopodoaiag pe Kamola
HeyaAn moootnTa Kpéatog. Mnv enegepydleate mepiocotepa and 5 kg kpéatog avd
8oon. O xpovog enegepyaaiag eivat LOVO PEPIKA NemTd.

MNposzidomoinon:

Mn xpnowuoroleite Ta SAXTUAA oac | AANa QVTIKEIpEVa yia va
wOnoete péoa To Kpéag. Xpnolpomnoleite mavta Tov meotripa D8
0L eival oXeSIOUEVOC YIa AUTOV TO OKOTIO.

O HéyIoTog Xpdvog Aertoupyiag Tou pHUMou eivat 6 Aemtd. Mnv
AQVETE TNV Kou{lvopnxavr Oe OULVEXOHEVN AeToupyia yia

TIEPIOOOTEPO AM6 600 UTIOSEIKVUETAL TApATavw. MeTd Tnv dAgon,
QAQPROTE TNV KOL{IVOUNXAVH Va KPUWOEL yia Tepimou 30 Aemta.
0 agovag tne kepaiig A5 Ba KivnBei katd tn Siapkela Gheong.

= O Kipag Ba méoel péoa on yaBada mou EXETE TPOETOIUATEL TO KPEAG TTOU TIAPAUEVEL
otov Bahapo aheong pmopei va agaipebei ahéBovtag pia @ETa Ywpi 1 £va MIKpO
YwHAKL.

MAPAZKEYH MNIZKOTQN, ZYMAPIKQN ‘H FEMIZMA
NOYKANIKQN

AxohouBriote tnv idla Siadikacia pe ekeivn TG ouvappoAdynong yia Ty aleon
KpEATog, ME TN povn Slagopd ot avti yia Sioko dleong Ba tomoBetriote TO
e&aptnua mapaockeur|g (upapikwvD11 1 1o e§apTnpa Yepiopatog Aoukavikwy D12
1 T0 €€APTN A TTAPACKELNG HMOKOTwY D13,

TEPMATIZMOZ AEITOYPTIAZ KAl ANOZYNAPMOAOTHZH TOY
MYAOY

MOAIC OAOKANPWOETE TNV AAECH, BEOTE TOV TEPIOTPOPIKO SIAKOMTN ENEyXOU OTN
B¢on 0 (off) kat amoouvdéoTe To kahwdio pevpaTog amd Ty mpila.

Agaipéote Tn xoavn D9. I ouvéxela, mMECTE TO Kouumi A2 Kal AQAIPESTE TNV
KPEATOUNXAVI] TIEPICTPEPOVTAG TV SeEIOGTPOPA KAl AQAIPWVTAG TNV amd TV
unodoxn. AQoU aPaIPECETE TNV KPEATOUNXAVH, TOMTOBETHOTE To KAAUppa A2 avd
ot 6¢on tou.

‘Otav  amooUVAPHONOYNOETE TNV KPEATOUNXAVH OTA EMUEPOUG TUAHATA TNG,
EKTENEOTE TA BAHATA PE TNV QVTIOTPOPN CEIPA.

KaBapilete tov puAo Kat Ta Xpnolpomomnpéva aggooudp HETd amd kabe xprion,
0oOpPWVA e TIG 08nyieg Tou keparaiov KAOAPIZMOE KAI ZYNTHPHEH.

TPI¥IMO

XPHIHTOY TPIOTH

= O TPipTNG TPOOPIlETal YIa TO EVKOAO TPIPIO OAWV TWV PEOUTWV Kal AAXAVIKWY,
TUPLWY, AMOPAOIWUEVWY ENPWVY KAPTIWY, KOUPEPTOUPAG Kal GAAWV TapOUOIwY
TPOPIUWV TTOU XPNOILOTOI0UVTAL KATA Kavova O€ £va VOIKOKUPIO.

ZYNAPMOAOTHZH TOY TPIOTH
MNposTolpacia g kou{ivopnxavig yia Tpipipo
= [0 va PMOpPECETE VA OUVAPHONOYNOETE KAl 0TI GUVEXELD VA XPNOIUOTIOINOETE TOV
MU, ipémel va MAnpolvTal ot akoNouBeg mpoUnobEceg:
- TomoBetote TNV Koulvopnyavr enavw o€ pia enimedn, oteyvry Kat otabepr
EMQAVELQ, YIa TTAPASEIYA OTOV TIAYKO TNE Koudivag.
- H kouQwvopnxavn mpénel va givat amoouvedepévn and v npida
- H ke@ali} moManhwv xpricewv mipémel va eival katefacpévn oe opi{ovtia Béon
XWPIG va umapxel TomoBetnpévo kamolo e§dptnua
= Agaipéote To KAhuppa A2. H pmpootiviy umodoxry eaptnudtwv yia
OLVAPHOAGYNON TOU TPIPTN BPIOKETAL KATW ATTO AUTO TO KAAUMUA.

ZuvappoAéynon Kat tomoBétnon Tou Tpi@Tn (£1k. 1)
= TomoBeTrioTe évav katdAAnlo kwvo dheong (E3 éwg E6) otov Bdhapo dheong.

MNpogoxn:
Katd v ewcaywyn evog kwvou otov Tpigptn, Sivete mMOMA
TIPOCOXN WOTE VA UNV TPAVHATIOTETE QMO TIC KOPTEPEG AETTISEG.

AwoTe KAion OTOV ouvappoloynuévo TPipTn Tpo¢ Ta Sefia umd ywvia 45°
wONOTE ToV Mavw otV pmpooTiviy umodoxr €aptnudtwy A4 kal OTPEPTE ToV
aplotepdoTpoga yia va tov Bécete otn Béon Aertoupyiag. H B¢on Aertoupyiag
UMOSEIKVUETAL JE TO TTETAYHA TOU KOUpTTIOU A3 TIPOG Ta £§W Kal HE TO AKouopa evog
«KNIK>,

Inueiwon:

H koulvopnyavh S1aBtel punxaviopod acgaleiag mov tnv epmodilet
va tebei oe Aertoupyia epOooV o TPIPTNG Sev Exel OTEPEWOET CWOTA Kal
ao@AaNICEL 0TNV PITPOCTIVA UTTOSOXH EEUPTNHATWV.

TPI¥IMO

MPOETOINACTE Ta TPOPIHA KAl KOYTE Ta OE KOPPATIA TTOU VA HITOPOUV va TIEPACOLV
Héoa amd Tov endvw cwArva Tpo@odoaiag Tou TPipTn. Mmopei va XpelaoTei va
APAIPECETE TOUG TIUPHVEG Kal T KOUKOUTOIA amd oplopéva €idn @ppoutwv Kat
Aayavikmv.

TomoBeoTe éva katdAAnAo Soxegio KaTw armd Tov TPipTn WOTe va cUAEyovTal Héoa
Ta TPIPPEVA TPOPIHA.

EAéyETe OTL 0 TEPIOTPOPIKOG SlakdmTng Bpioketar ot O¢on 0 (off). Tuvdéote To
KaA@S10 peLpATOC OF pia Tpida.

Zekviote TomoBeTwvTag otadlakd UANIKA péoa otov owArva Ttpogodoaoiac.
XPNOIMOTIOIEITE TOV TTAPEXOHEVO TIECTHPA YIa VA wONCETE Ta LAIKA péoa amd Tov
owhrjva tpogodoaiag E1.

Mposidonoinon:

Mn xpnotuoroleite Ta SAXTUAG oac i} AAa aVTIKEipEVa yia va
wOoeTe péoa Ta TPOPIHA. XPNOIUOTIOIEITE TTAVTA TOV TIECTHPA
E1 mou gival oXeS100pEVOG YIa QUTOV TOV OKOTIO.

0 agovag tne kepahiig A5 Ba KivnOei katd To Tpiipo.

Eloayete mAvTa Ta EMPEPOUG KOUUATIA TWV UNKWV 0TOV owhijva Tpo@odoaciag Kat
wOeiTe Ta amald pe TV KAtdAANAN Suvaun TPOg Ta KATW HE Tov MeoTrpa. Kata
™ Aertoupyia, Koltdte péca otov owhrva Tpo@odoaiag yia va BefaiwvesTe 6Tt
Ta UNIKG TTEPVOUY péoa amd To e§aptnpa. Mn yepilete moté pe UAIKA Tov cwhijva
TPoPodosiag péxPL To eMavw AKPo Tou. Me v enefepyacia peyaAwv mocoTHTWY
UNIKWV HEHIAG eVEEXETAL va UTTEPPOPTWOEL N KEQAA TTOANATTAMV AEITOLPYIRV TNG
KOUQIVOHNXAVAG.

Xprioipec cupBoulég yia To Tpiipo

lNa va emtuxete ta BENTIOTA Suvatd amotehéopata, ene§epyaleoTe PPECKa Kat Ot
unepPBoAikd wpipa gpouta. To iS1o 1oXVEL Kal yia Ta AaXavikd.

Mmopeite va BAAeTe HOAOKA PPOUTA, OTIWE GPAOVAES, TNV KATAYUEN yia HEPIKA
Aemta mpotoU Ta eNeCePYAOTEITE.

lNa va enegepyaoteite 10 NEICKANPO Tupi EVKOAOTEPQ, TOTTOBETAOTE TO OTO Yuyeio
a6 1o Bpadu A oTnY Katayuén yia 30 AemTd.

Agv ouvioToupe TV emegepyaoia palakol f RSN Tpippévou Tuploy, Kabwg autd
evbéxetal va pagel Tov owhrva tpopodoaiag.

‘Otav XPNOIHOTIOIEITE TOV KWVO YIa AETTTO TPIPIHO 1) TOV KWVO KOTIAG Yia euBEieq pETeg
Heyalou prkoug, woeite Ta UAIKA péoa oTov owArva Tpoodoaiag amald. Otav
XPNOIHOTIOIEITE TOV KWVO YIa XOVTPO TPIPIHO 1 TOV KWVO KOTIHG YIa KUPATIOTEG PETEG
Heyalou maxoug, pémel va wOEiTe Ta UNIKA e peyahUTepn SUvapn.

TEPMATIZMOZ AEITOYPTIAZ KAl AOZYNAPMOAOIHZH TOY
TPIOTH

MOAIC OAOKANPWOETE TO TPIPILO, BECTE TOV TIEPIOTPOPIKG SIAKOTITN EAéyXOL OTN
B¢on 0 (off) Kat armocuvd£oTe To KaAWSI0 PeVpATOC amd TNV mipila.

Kata tnv amoouvappoldynon Tou Tpi@Tn, aQaipéoTe MPWTA TOV TIECTAPA.
2T OUVéxela, TMEOTE TO Koupmi A2 Kal a@aipéCTE TOV TPIPTN TIEPIOTPEPOVTAG
Tov Se€160TPOPA Kal agalpwvTag Tov améd tnv umodoxr. AQoU a@aIpECETE TNV
KPEATOUNXAVH, TOMOBETHOTE TO KAAvppa A2 Eava oTn Béon tou.

Katd tv amocuvappoAéynon Tou Tpi@Tn oTa EMPEPOUG THHHATA TOU, EKTENETTE TA
Brpata pe v avtiotpo@n oeipd.

KaBapilete Tov TpigpTn Kal Ta XpNnolponoinpéva afeoovdp HETa amd Kabe xprion,
oVpPwva pe Tig 0dnyieg Tou kepahaiov KAGAPIZIMOX KAI ZYNTHPHEH.

KAOAPIZMOZX KAl ZYNTHPHZH

MNpogcoxn:

Mpw amné tov KaBapiopod 1y T GUVTHPNGN, ATOCUVSEETE TTAVTA TN
OUOKEVN amoé TNV mapoxr PEUHATOC KAl AQHVETE TNV VA KPUWOEL
EVTEAWG.

H kou{ivopnxavry kat n avakMvopevn Ke@alry Kabwg kal To
kahwdio pevpatog Sev mpoopilovtal yia xprion oe MAuvTiiplo
méTwv.

Mnv YeKATeTe T HEPN AUTA LE VEPO 1) OTIOIOSHTTOTE AANO LYPO Kat
Hnv Ta Bubilete o€ vepd 1y omolodrmoTe Ao LYpPO.

>

= MEeTd TN Xprion MAEVeTe OXOAAOTIKA OAa Ta pépn Tou RpBav Oe emagr pe TPOPIUA
He (€0TO vePO Kal OUSETEPO AMOPPUMAVTIKO MATwV. Emerta EeMMOVeTE Ta OAa pe
KaBapo vePO Kal aQrOTE VA OTEYVWOOUV QPUOIKA 1} OTEYVWOTE Ta KON HE TIETOETA.
MEeTd To MUOIHO KAl OTEYVWHA, CUVICTOUE va eMaAeipeTe Tn AemmiSa dheong D3 kat
Tov Sioko aheonc D4 pe payeipiko Aadt.

Edv éxete xTummoel aomipadia avywy, EEMUVETE pwTa TV avoeidwtn yapdba kat
TO XTUTINTHAPL TIOU XPNOIHOTTOINCATE KATW amd Kpuo VePO. EAv xpnolpomoloete
KAUTO VeEPO, Ta UTIOAEIHHATA ammd Ta acTipddia Ba okAnPUVOULV Kal N agaipeor| Toug
Ba givat Mo SUOKOAN.

MNpogcoxn:

To xtunntipt Kat Ta e§aptripata avadeuang, To KUPLo HéPOG TNG
KPEATOUNXAVAG Kal TO KUPIo HEPOG Tou TpipTn Sev mpoopilovtatl
yta mooigo o€ mwvTrplo mdtwy. Ta AAa a@aipovpeva Hépn
HTTOPOUV Va TAEVOVTaL OE TTAUVTHPIO THATWV.

Kata to mooipo tng Aemidag dheong kai tng Stdtagng Aemidwv tou
Soxeiou avapergng f Tou Soxeiou yia opoudl, mpooéxete ISlaitepa
(WOTE Va amoPUYETE TUXOV TPAUHATIOUO OTIG AtXHNPEG AKPEC.

>

KaBapiote 1o Soxeio avapeiEng €3 1 to Soxeio yia opoubt €6 yepilovtdg To pe
kabapo VEPO Kal UEPIKEC OTAYOVEG AMOPPUMAVTIKOU MATWY Kal OTn OUVEXEIR
TomoBetrioTe To otV uNodoxn NG Kou{ivounxavrig Kat AertovpyrnoTe yia 10 éwg 15
Seutepohenta. EMerta, amevepyonoioTe TV KOU{IVOUNXAVr, AMOCUVSECTE TV and
Vv mpila Kal, Aol OTARATHOOLY TO TIEPICTPEPOHEVA PEPT, APAIPETTE TO SOXEIO.
ASEIGO0TE TO EPIEXOHEVO TOU SOXEiOU Kal, £TTEITA, EEMUVETE To KaAd pE KaBapd vepo
Kall OKOUTTIOTE TO Y10t VOl GTEYVWOEL

STKouToTE Ta EEWTEPIKA HEPN TNG KOLIVOUNXAVIG KAl TNV KEPAAR TTOAATAGV
AEITOUPYIDV pE Eva ENAQPWG LYPO TTavi 1} GPoLYYApL.

MNpogcoxn:

MoTé pn XPNOIMOTIOIEITE XNUIKE, CUPHATAKIA Kal TTPOIOVTa HE
oUppa f AelavTiKa KaBapioTika, KaBwg evoéxetal va poKaécouy
coBapr {nuia oty em@aveia TG Koulivopnxavig f TN KEQarg
TIOAATAGY AEITOUPYIWV.

>

AMNOGHKEYZH

Mptv amo Tnv amoBriKeuon, N CUOKEUT Kal Ta a§eCOVAP TNG TIPEMEL VA £XOUV KPUWOEL
EVTENWG, Va gival amevepyomoinpéva Kal amoouvSedepéva amd to pevua, kabapda
Kal oTeYVA.

TomoBetote T yapdba amd avogeidwTto atad 6To KATw uéPoG oTn Baon kat péoa
OE QUTAV UMOPEITE VA TOTTOBETAOETE TOV avadeuTrPa, TO XTUTINTHPL Kal Tov Yavt{o
(upwpatog. AwoTe KAion otnv Kealr} TOAAMAWVY AEITOUPYILY OtV optlovTia
Béon. AmoBnkeveTe TNV Kou{vopnxav Kat Ta aggoovdp NG o kabapo, oTeyVo
HEépPOg OmmoL Sev PTavouy maidid.

MNpogcoxn:

Quhdooete TV amoBnkeupévn  Kou{vounxavyy pakpld  ano
akpaieg Oeppokpaaieg, dpeon nhakn aktvoPolia Kat uiepBoAKr
vypacia kat unv Ty amoBnkevete o UMEPPBOAIKA OKOVIOHEVO
miepIBAANoV. Mnv TOMOBETE(TE TimoTa MAvw otV amobnkeupévn

>

Kou{vopnxavr.
TEXNIKEZ MPOAIATPAOEZ
EUPOG OVOPAOTIKAG TAoNG 220-240V AC
OVOHOOTIKA ouxvoTNTA 50/60 Hz
OVOHOOTIKN 10XUG 10050V 1.200W
‘Oykog avo&eidwtng yapadag 5 Nitpa
‘Oykog yudAvou Soxgiou avapeignc 1,5 Nitpo
‘Oykog Soxgiou yia Gpoubt 0,9 Nitpa
K\aon mpootaciag ané nhektponinéia Il
Eninedo BopuBou 85 dB(A)

To dnhwpévo eminedo ekmopnmg BopuBou ¢ cuokeunc eivat 85 dB (A), To omoio
QVTIOTOIKEl OTO €MineSo A TNG AKOUGTIKAG 10XUOG OE OXEON HE TNV AKOUGTIKN oYU
avagopdg 1 pW.

Ene€riynon g TeXviKi¢ opoloyiag

Katnyopia ac@aleiag yia tnv npoctacia anéd nhektpomAngia:

Katyopia Il - H mpootacia and nhektpomAngia emtuyxavetat pe Sumr povwon f pe
HOVwon UPNARG AVTOXHG.

Ot MapoVoeC odnyieg XPONG UMTOKEIVTAL O aANAYEG OTO KEIHEVO Kal OTIG TEXVIKEG
TIAPAPETPOUC.

OAHTIEZ KAl MTAHPO®OPIEX XXETIKA ME THN ANOPPIYH
TON XPHZIMOMOIHMENQN YAIKQN ZYZKEYAZIAZ

AmnoppinTete Ta Xpnolgonomnuéva UNIKA OuoKevaoiag ot Kdmolov edlkd Xwpo
AMOPPIPPATWY TOL SAHOL 0ag.

AIAGEZH XPHZIMOMOIHMENOY HAEKTPIKOY KAI
HAEKTPONIKOY EZONAIZMOY

‘Otav mPoi6VTa A MPWTOTUTIA £yYpaga GEPouv auTo To aUpPBoNo, auTd
ONUAivVel OTL Ta XPNOIMOTTOINPEVA NAEKTPIKA 1} NAEKTPOVIKA TIpOidvVTa
Sev mpémel va amoppintovtal pali HE Ta UTONOITA  OIKIOKA
anoppippata. MNa v opBr andppiyn, avavéwon kat avakuKAwon,
TApaSWOTE AUTEG TIG CUOKEVEG OTA TIPOPAEMOPEVA ONUEia GUANOYNAG.
EvaM\aKTIKG, 0€ oplopéveg Xwpes TG Eupwmaikig Evwong r aMeg
EVPWTTAIKEG XWPEG MMOPEITE VOl EMOTPEPETE TN CUOKEUK OTO TOTIKO
_ KATAOTNpPA amd OTou TNV ayopdoate KATA Tnv ayopd Hiag véag
TIaPOHOIAG CUOKEUNG.
H opbr} andppipn autol Tou TPOIGVTOG CUUBAAEL GTNV £60IKOVOUNGN TTONITIHWY
QUOIKWY TTOPWV Kal TPOOTATeVEl To TEPIBANOV Kal v avBpwmivn uyeia mou
Siagopetika Ba emnpealovtav amd TNV akatdAAnAn andppipn Twv AmoPEIHHATWY.
Na mePIoooTEPEG AEMTOPEPEIEC, CUPBOUAEUTEITE TIG TOTIKEG APXEG 1Y KAmola povada
GUA\OYNG ATTOPPIUUATWY.
ZOpPWVA HE TOUG EBVIKOUG KAVOVIOHOUG, EVEEXOUEVWG va emMBANOVTaAL TTPOCTIHA YIa
TNV €6QaAPEVN amoppiPn AuTOU TOU TUTTOU AMMOPPIHHATWY.

TNa emyeipnozic pe é8pa o xwpee TG Eupwmnaikng Evwong
Av Béhete va amoOPPIPeTe NAEKTPIKEG 1] NAEKTPOVIKEG OUOKELES, (NTHOTE TIG
anapaitnTeC MANPOYOPIES ATTO TO KATACTNHA TTWANGCNG 1} TOV TPOUNBEUTH 0aC.

AmoppiPn o GAAeG XWPES EKTOG TG Evpwmaikig Evwong.

AuTo 10 GUpBOoNO toxVel otnv Eupwraikn Evwon. Edv emBupeite va amoppigete
auTo To TPOIGV {NTHOTE TIC AMAPAITNTEG TANPOPOPIES OXETIKA HE TOV OWOTO TPOTIO
amopPIPNG amod TOV TOTKG SNHOTIKG (OpPEa I} TO KATAOTNHA AyopAC.

To GOUYKEKPINEVO TIPOIOV TIANPOI ONEG TIG POCIKEG QMAITHOES TwV
OXETIKWV pE auto odnylwv g E.E.
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